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“|ESPECIAL MOViLY

PATENTE DE INVENCION

-porﬂzoﬁéﬁds

para "Perfeccionamientos en los utensilios para cocer, asar

y para aplicaciones andlogas"-—m-mmmmmammaaaan o

a favor de D. Félix ADAMI, domiciliado en RICHMOND ( Gran Bre-
tafia).

MEMORIA DESCRIPTIVA

Bsts invencidn se refiere.a utensilios para coecer, asar
y para aplicaciones andlogas.

Segin la invencidn, se emplean dispositivos eléctricos
por medio de los cuales la substancia alimenticia que seé ha de
cocer es calentada por ambos lados, esto és, por la cars por
1a cual la substancis est4 apoyada y desde una posicidn por
encima por calor radiants.

De acuerdo con la invencidn el utensilio se compone de una
placa superior éduipada con elémentos eléetricos de éalefacci&n
y sdaptados para efectuar la radiscidn de calor también en 1la

direccidn hacia. abajo, junto con una parrilla o calentador
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iguslmente provisto de elementos eléctricos de calefaccidn,

y dispuesto debajo de la placa de calor, siendo ajustables

. la parrilla o calentador y la placa de calor, para la regulacién

en posicidn de la distancis entre ellas.
De acuerdo con la invencidn, sdemds, el utensilio compren-
de un nfimero de placas de calor o perrillas dispuestas en super-

posicidn y arregladas dé tal modo que la placa superior de cada

‘par de tales placas de calor o piezas éimilares, pueds ser adap-

tada para radiar calor hacis abajo en direccidn a 1la placa de
calor o piesa similar situsda inmedistamente debajo.

El utensilio se encuentra ademgs vents josamente provisto
de interruptorss para gobernar separadamente los7elementos ca-
lentadores de la placa de calor y de la parrilla o pieza sgi-
milar, de tal modo que eada una 0 ambas pueden ger puestas en
accién. o

La invencién comprende las particularidades que se des-
cribirdn s continuacién. |

La invencidn estd ilustrada, por v{s de ejemplo, en los
dibujos esquemdticos adjuntos, en los gque:

La figura 1 es el alzado de frente de un asador dispuesto
de scuerdo con la invencidn.

La figura 2 es el alzado lateral corregpondiente a la
figura 1, retirado el calentador o parrilla;

La figura 3 es una vista por debajo de la placa superior
del asador; |

La figura 4 es una vista en perspectiva del csaslentador o
parrilla dispuesta segin la invenci6n;

.La figura 5 es mwna vista en elevacidn, parcialmenté en

corte, del calentador o parrilla,
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La figura 6-es un corte segdin 6-6 de la figurs 4.
Pars llevar la invencidn a la prictica segdin una forma
de construccidn, la qﬁe se ilustra en los dibujos ad juntos,

tratdndose de establecer una llamada parrilla eléctrica, se dis-

' pone una caja g-de forma rectilfnes, soportada eonvenientemente

gobre una base b. La caja & puede ser completamente cerrsda con
excepcidn de la parte del‘frente por-donde puéde ser-iﬁtroduci-
do en posici&n el caléntadér o pérrilla ¢ dentro de la caja g,
preparada para su recepcidén por ejemplo proveyéndola de unmos
rebordes o gufas gvdispuestoé en’posigiones 0pueétgs de las
paredes 1aterales‘§} de dicha caja a a una distancia un poco
por encima del fondo de la misma; Una serie de pares de taQ
les rebordes o guias.g pueden proveerse de modo Que el calen-
tador o parrilla pueda ser intrqducido en-ﬁn nfimero de posi~
ciones altarnativas,la distancias variables debajo de la'cubie?-
ta de la éaja a. | | |

El calentador o parrilla ¢ puede estar provisto de unas

1 egstando destinados estos rebajos a

superficies rebajadas ¢
conducir los lfquidos hacia un extremo de la parrills o placa
en donde'se extiende otro huseco o canal o canales ca adaptados
pars reunir y retener los liquidos y desde el cual, los mismos
pueden extraerse inclinando 11geramente lg placa o parrilla c.

In la parte inferior de la placa o parrilla ¢ estd montado
un elemento de iesistencia'eléctrica cd, extendidndose en zig-zag
o de otro mddo adecuado para repartir uniformemente el calor
por debajo de la del calentador o pérrilla 2; Las resistencias

eldctricas estdn aisladas convenientemente ¥y cublertas con uns

cubierta plansa g%, debajo del calentador o parrilla, de manera



que el elementofda resistencia g? queda completa y hermética-
mente encerrédogjy, los conductores pueden ser llevados por la
pq:té centrada hacia el extefior a travds de un mango aislado
g?, y el flexible ¢ estd provisto de un dispositivd de enchu-
fe g}, de modo que este puede ser adaptado s la toma g?, con-
venientamente‘dispnesta.y montada en un circuito eléctrico de
donde se suministra ls corriente.

" En una posicidn inmediata debajo de la tapa a3 de la ca-
ja a estd montada una placa metdlica £y entre dichas tapa y
placa est4 montado un elemento de resistencia eléctrica g, en
zig-zag o de otro'modo adecuado gobre la superficie de la pla-
ca f de una manera similar al calentador o parrilla g; La:
tapa_g? puede ser. ahuecada por su parte inferior, con objeto de
poder recibir asf{ el elemento de registencia eléctrica-g ¥y la
placa £, y los conductores pueden pasar a travds de un aisla-
dor hacia un conmutador éldispuesto al exterior de la caja, pudien-
do disponerse una clavija de enchufe i para hacer pasar la co-
rriente al commutador h y a través d§1 elemento de resisten-
cia g con objeto de calentar la placa ;; Esta placa £ puede
estar formada como una placa maciza y provista de huecos 2} pa--
ra acumular calor y asi irrédiér calor hacia abajo sobre ls subs-
tancis alimenticia sopoftada sobre el calentsdor o parrilla c
dispuegta debajo de ella, De este modo la substancia que ha de
cocerse racibe calor tanto desde abajo como desde arriba.

Ls placa referida, en lugar de ser llevada por la parte
inferior de la tapa de la caja, puedse hacarse_separadamente y
en disposicién de colocarse en.ﬁn cierto nfmero de posiciones
a variadas y determingdas distancias. por encima del calentador

o parrilla. Es sin embargo preferido montar la placa de un mo-



do fijo en posicidn debajo de la tapa de 1la caja; 0 también

la placa puede estar dispueéta de modo que esté articulada en
la parte posterior adaptdndose para tener su inclinsacién ligera-
mente cambiada, accionando o alejando la placa del calentador o
parrilla o parte similar del aparato de coccién, y la tapa de
la caja puede ser adaptadé con egte objeto para poderse mover
relativamente a las paredes laterales, o también la tapa pue-

de estar provisfa en sus lagos de prolongaciones hacia abajo
destinadas a servir de paredes lateralesg; mientras que, en

su lugar o en adicidn, 1la parte inferior o base de la caja pﬁe-

de estar provista similarmente de prolongaciones laterales de

pared dirigidas hacia arriba cercansmente adyacentes a las paredes

laterales de la parte superior o tapa cuando tales partes exis-
ten, o

0 todévia, en lugar de establecer una parte de utensilio
de coccién como un calentador o parrilla que tiene una placa
montada encima y adaptada‘péra radiar calor sobre la substancia
alimenticia gque ha de cocerse sobre dicho calentador o parrilla,
las partaes respectivas pueden ser~de formas préqticamente simi-
1ares, esto es pueden disponerse dos parrillas o otras partes
con lag cuales se aétablece un utensilio eléctrico‘de coccidn
que esté adaptado parsa el uso con aﬁbas parriilas en ls posi-
ci6nvmés alta, y puedeﬁ gsar habilitadas disposiciones por las
cuales las parrillas respectivas estén conectadas juntamente
yor la parte posterior, o por las cuales las mismas'pueden ser
montadas regpectivamente en una caja, armazén 0 soporte, cads
una o ambas parrillas pueden estar adaptadas para ser usadas
por cada lado, esto es, ger cada una o ambas reversibles.

0 todavfa, las partes respecfivas de que estd formado el



ealentador o aparato de coccidn pueden estar provistas o montadas
en relacién fija o solo una de ellas, mientras ls otra puede
estar adaptada para ser separada de la otra o de la caja o del
armazén gque las soporta en posicidn de uso; O también, puede
ser montado un nfmero de tales parrillas o similares adaptadas
para ser calentadag por uns resistencia eléctrica, dentro de
la misma caja, de modo que las diferentes substancias alimen-
ticias o platos pueden ser cocidos simulténeamente, entendien-
do que la parte 1nferior de una parrilla puede servir para la
radiacidn de calor a la pieza colocada debajo de ells.

La invencidn no envuelve limitacidén slguna en lo refe-
rente a las posiciones de los calentadores o parrillag o de
las placas radiadoras de calor que se empleen, Tédos ellos
pueden ser empleados por ejemplo varticalmehte o'inclinadoé.

0 también, pueden disponerse prdcticamente horizontales ¥
précticamente }articales, de modo que el calor se comunique
por mds de dos lados s las substancias que se han de cocer o
calentar,
| También, la caja empleada para recibir'los calentado-~
res, parrillas o placas radiasdoras de calor pueden estar pro-
viétos por delante con una puerta o cubisrta, dé manera que
sean completamente cerrados, y estar la misma cubierta o puer-
ta proviéta a su vez de elementos de resistencia elgctrica,
¥ la pared posterior de lévcaja puede egtar dispuesté gimilar-
mente, As{ se habilita ls radiacidn de calor desde cualguier
lado opussto de la caja o desde todos los lados.
Est4d entendido que es posible disponer medios por los Qne

una o mds placas interiores de la caja o armazdédn puedan ser ca-



lentadas, y con este objeto puede disponerse un conmutador para

gobernar el calentamiento de tales partes inmdviles del aparato

"de coccidn, mientras que pueden disponerse medios por los cua-

les tods la corriente requerida para un calentador o aparato

de coccidn sea suministrsds de un juego de conductores.

NOTA

Por la patente de invencidn a que se refiere la pfeseh-'
te memoria descriptiva, se REIVINDICA la propiedad y la explo-
tacign exclusiva de:

1.- Utensilios para cocer, asar.y pars aplicaciones
andlogas, en los gque se emplean disposiciones eléctricas me-
diante las cuales la substancia alimenticia que se ha de cocer

es calentada por calor radiante por dos lados, esto es,desde

. 1la superficie sobre la cual descansa y también desde la parte

de encima,

2.- Utensilios pars cocer, asar y para aplicaclones
anilogas, de acuerdo con la reivindicacién 1, que comprenden una
placa de calor superior dispuesta con elementos eléctricos de
calefaccidn y adaptada para la rediscidn de calor tembidn en
la direccidn hacié abajo, Jjunto con una parrilla o cslentador
igualmente provista de elementos aldctricos de-calefaccisn
y dispuesta debajo de la placa de calor, siendo relativa-
.ﬁente ajustables la parrilla o calentador y la placa de calor
en posiciones para la reguladidn‘de ias distancias entre élios.

3.~ Utensilios pars cocei, asar y pars ablicacionas and-

loges, de acuerdo com la reivindicacidn 1, que comprende un nd-



maro de piacas de calor o parrillas o] calgntadores dispuestos

" en superposici6n'y de tal modo gque el superior de cuaslquier par ‘
de tales placas o similares pueda ger adaptéda.para radiar ca-
lor hacia sbajo sobre la placa o similar inmediatamente infae-~
rior,

4;- Utensilios aplicables pars cocer, asar o0 parsg usos
similares, de acuerdo con las reivindicaciones precedenteg,
provistos de conmutadores para ei gobierno separado de los ele-
mentos de calefaccidn de.cada place de calor, parrilla o simi-

- lar, de tal maners que puedan ponerse en funcionamiento cual;
guiera de ellos o todos;

5;— Utensilios para cocer, asar y para aplicaciones and-
1ogas,‘de acuerdo con las reivindicaciones precedantes, que'com—
prenden una parrills o calentador en el que hay formados unos
huec03>destinad§s a obliéar'al 1iquido‘a pasar hacia una cavi-
dad colectora, de donde puede retirarse, estando las parrillas
o calentadores provistas de elementos eldctricos de calefac-
cidn para comunicar calor a la superficie de los mismos;

6.~ Utensilios para cocer, asar y para aplicaciones andlo-
gag, como se ha espacificaedo en las reivindicaciones preceden-
tes, provistos de una placa de calor formeds como una plaéa
maéiza con huecos apropiados para acumular calor y radiarlo;,
extefiormente, estando dicha placa de calor habilitads para
incluir elementos eléctricos de calefacci6n;
| Sean cuales fueren las circunstancias que conmecurran con
la esencialidad del objeto de la patente, definida en las an-
teriores reivindicaciones, cual objeto estd constitufdo por:

"Perfeccionamientos en los utensilios para cocer, asar



y para aplicaciones anélogas"‘.

Consta la presente memc;ria de nueve ho }las foliadas,
vcritaé por una sols caral.

Barcelona, 23 de Febrero de 1929;

P. pl. de D. FPdlix ADAM]
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