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ME M OR I A DESCRIPTIVA
que acompaﬁa a §a solicitud de una PATENTE DE INV“NGI@N A
favor de DON SEGISMUNDO SERRA VALL*LLOVERA, residente en Ta-
radell (Barcelona),por "UN APARATO DESMONTABIE EN EI QUE SE
APROVECHA TODO EL CALOR? PERMITIENDO CON EL GASTO DE UN FOGDN
ORDINARIO,HACER.HEBVIR DOS OLLAS?TENER HORNO Y DEPOSITO DIE
AGUA CALIENTE,PUDIENDO ADEMAS APLICARSE SGBRE-LOS FOGONES ORZE
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ia patente de invencién a que se refiere la presente memoris des =
criptiva,esfé destinade a garantizar la propiedad asi como la ex~
plotecidn exclusiva de un aparato queléirve de cocina y gue per-~
mite aprovechar.todo el calor del mismo,haciendo que con el mis~
mo gasto de los fogones ordinarios en los gque no hierve més de
unsa olla pueden hervir dos ollaes, yal mismo tiempo tener siempre
agusa caliente, ademés de un pegquefio horno y teniendo ls vents ja
deser desmontable pudiéndose aplicar sobre los fogones ordinarioé
de la cocina sin tengr que tocarlos para nads, 6 bien ponerlo
Junto alrhogar ¥ servir al mismo tiempo de estufa.

Se caracterize esencialmente el aparato'de que se trata por
el hecho de permitir aprovechar totalmente el cealor produeido pof
la combustidén del earbén ¥ el de ser desmontable y aplicable a
cualquier lugar, | |

Estas caracteristicas esenciales presentan las siguientes

venta jas:

- 12, Permite hacer hervir dos hollas al mismo tiempo ¢on una solsa

hornilla é fogdn del tamano de los usuales § sea dobla el trabsjo
eon el mismo gasto que en las cocinas de uso corriente.
22, Permite sin aumento de gasto tener siempre ‘uno 6 dos depdsi~

tos de agus caliente como en las 1lamadas cocinas econémicas.
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3a-.Permite disponer de un pequefio horno,como en las citadas

cocinas econdmicas,cusndo se coloca sobre los fogones y ademés

deun calienta platos cuando se pone sobre una especie de chesis

adecuado al efecto que al mismo tiempo hace que pueds servir

. amem

de cocina y de pequeils estufa,

~

48 ,-E1 poder usar carbdén mineral 6 de hulla en los fogones or-=
dinerios de la cocina,permite reduocir mucho el gasto,pues siem~
pre estd a un precio muy inferior al carbdn vegetal.

'55.-‘E1 ger aplicable‘a cualquier lugar,hace que en invierno
pueda eolocarsé_de manera que sirva de estufa.

El aparato de que se¢ tratae comprende seis partes piincipales:
uns hornilla 8 foRén dondq'se coloeca el carﬁén,el cual es de pe-
redes dobles lo gque permite aprovechar todo el célor latersal
del mismo,debido a'las corrientes de acarreo gue se originan:u=

na plancha metdlica que se coloca sobré dicha hornilla,cuya
Planche puede ser doble y en la cual van los aros sobre los
cuales se colocan los uténsilios,y en su extremo un orificio
sobre del oual va montada la chimenea:un depdsito de paredes
dobles gue va colocado sobre el segundo aro el cual tiene por
objeto cbﬂducir al rededor de la éegunda olla el calor origina=
do por las co:rientes de acarreo y 2l mismo tiempo hacerlo ser-
vir de pequeﬁolhorno cuando convengsa,ademde de poderse llenar
de agua el egpacio comprendido entre su doble pared,sirviendo
de pequefio depésito de agua caliente:un segundo depdsito tam-
bién de paredes doblesy en forma de chimenea,éue ve colocado
.sobre el orificio extremo de la plancha 6 blanchas,y que tie-
ne por-objeto aprovechar el calor de las corrientes de acarreo
6 tiro que van a parar 2 la chimenea»las cuales calientan el
agua qué hay entre las paredes‘dé dicho depgsito hay tembién

la chimenea de ls cual forma parte el depbsito vy que tiene por
objeto sumentar el tiro pare que se pueda aumentar a voluntad
el calor gue se produce en maeyor cantidad que si no hubiers

dicho trozo de chimenea,que si se usa carbén vegetal no tiene
que '




éue salir al exterior:y por ﬁlt;mo el ohgsis donde se colqca el
fogén y encima del cual se coloca la plancha é planéhaa con todo
lo demés,resultando as{ del todo desmontable y trasportable.

A continuascidn se describe detailadamente.el aparato de que se
hable y para su mejor compfensi6n~se acompaiien los dibujos de la
hoja adjunta por los cuasles se comprende facilmente su funcionaé
miento. | _ ) 4

La Fig. 1 es una seccibn horizontal del citado aparato, sin
el chasis ni la doble plancha,indicando su forma y la manera co=
mo se ceonsigue aprovechar del todo el calor del mismo. 4

Ia\?ig. 2 muestra el depdsito de paredes dobles que'vavcoiocaﬁo“

8obre el segundo orificio de la planche,con la olla coloqada dentro.
Ila ?ig. 3 es un esduema del chasis donde se puede colocar el
saparato cuando no ee coloca sobre los fogones ordinarios.

Una de las partes del aparato de que sé habis es la hornilla é
fogén-1-(Pig.1l)el cual tiene la misma forma que los ordinarios de
las cocinas y puede ¢olocarse en el lugar de estos:consiste'en dos;
el uno~-2- més grande que el otro~3«,para que pueétos uno dentro
delno§:o guede entxe ambos un espacio libre por dopda eirculen las
corrientes de acerreo que se originan a1<salii el calor de las pa~
rodes del =3~ yAdirigirse hacia arriba entrando aire frio por‘deﬁ
béjo de manera que todo el calor que irrsdian las paredes del hor-
nillo-3-,pasa por el espacio libre y subiendo va a parar al apara-
to,aumentandos asi el calor que se dirige hdeia la segundan olla
vy hédeia 1la chimenesa;para que queden separados lds foéones -8~ y=3=
‘éste dltimo lleva unos topes meté;icos~4& éue apoyéndose sobre el
~2~ los separa convenientemente;aplicadas sobre el fondo del fog&n‘
ﬁz—vap,como en 1los ordinarios una especie de parrillas .

Otra de las partes Principales de dicho aparato eé la plaﬁchaaﬁs
la cusal se apoya sobre el chasis o sobre los fogones por medio del
reborde-6- qué forma en todo su alrededor,de unos 4 etms; de alto,

' cuya base -7~ forme un éngulo de uno o dos centimetros é lo largo
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de la éuél ha& ﬁnos pe&uenos agujeros que pueden servir para su~
Jeterlo al chasis 81 ge qulere, é persa sujetar trozos de amianto~
que se colocan debasjo cuando los 1adrml;os del fogén no estﬁn bien
plaﬁos, al objeté de éue ajuste bien y'quedg todo bien tapado_como
si formara una sola pieza.En esta planchs ~b~ hay~tre§vprifiqips;
uno ~8—'que estd sobre el carbbn y sirve para introducir el'carbén
¥ colocar los correspondientes aros que sostienen las ollas;otro-9«
el rededor del cual va el depbsito de paredes dobles~10f y que sir-
ve para éblocar las ollas:el otro orificio es el de la chimenea=ll=
el cual tiene un reborde de unos tres gent{metros-12- para gue se
pueda ajustar al mismo e1 dep6sito de paredes dobles~13=- éujeténi :
dolo por medio de un tornillo~l4~- que traspasa el reborde del ori%
ficio saliendo por el otro lado.Esta plancha puede ser doble’o sea
puede ponerse sobre le misma,otra algo méds grandg econ los mismos
orificiog,la cual sirve pars aprovechar todo el calox dque 1rra¢ia
la superficie de la primers dirigiéndolo héecia la chimenesa,hacién-
dolo pasar por el segundo orificio don de hay el utensilio.

El depbsito de parsdes dobles «=10-es de forma iedonda ¥ se ajus~
ta al borde del orificio-9- pudiéndose secar al‘igual que el de la
chimenee;tiene de unos doce 4 quince centfmetros de alto y dos de
grueso,estando formedo por dos paredes =16- y «16= unidas por deba-

Jo ¥y separedas por la parte de arriba por donde se hecha el agua

que va contenida entre  las dos habiendo un vertedero- 17— ¥y unas asas

-~18- para facilitar el sacar el agus:en su parte de arriba hay un

disp031tivo para que se le ajusten los aros que sirven parse tapar

el agua que contiene ¥ al mismo tiempo para taparlo mds 6 menos se-

gin que haya una olla grande § pequeiia § se quiera hacger servir de

horno, em cuyo ceso se tapa completamente;hay ademéds & cada lado del

mismo une ranura-l9- que permite salir las agas de las ollas que las
tienen a losm lados en vez de tenerlas encima,como la representada

en la Flg.z en estas ranuras se colocan unas piezas que las tapan

cuando quiere hacerse servir de horno

*
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En su fon&§ y en medio de este depbsito sé pone una pleze redon-
da en forme de parrillas-20-donde se apoyan»las ollas cuando no se
ponen sobre los aros. Este depdsito ?iene_por 9pjet9f“ammés de
servir de peéueﬁo horno y depdsito de agua,el con@ugi: todas las
corrientes de acarreo al rededor de ls ollg pars que ésta y el a~
gue del depésito se calienten méé,péra lo cual se cierra el tiro
dele chimenea,é més de que mentiene el calor gque irradia la misma
olla por sus lados.

¥l depbsito ~13- es andlogo al anterior; en la parte de arr;ba
1leve un reborde donde se pucde ajustar la chimqpeauzla. llevando
ademéds un agujero -«22- en el que puede ponerse un embudo para fa~
cilitar el poner el agua, y en su parte inferior una espita 6
grifo-23-~ para sacar el agua que estd contenida en tre las dps ‘
paredes de conste y que se calienta por el calior que pasa por su
interior que es el mismo de la chimenea.

'La chimenea-21- es un tubo de un metro més § menos si no se ha~
ce salir al exterior,en el cual va el gradusdor =24~ que'al igual
que en las cocinas econémicas gradue el tiro.

Los aros que sostienen los utensilios son como los usuales de

lss estufas y cocinas ecénémicas.

¥l chasis Fig. =3~, consiste en una plancha<l- en cuyos extre~
mos lleva unos pies-2- y =2'~ para separarlo convenientemente del

suelo y en el extremo izquierdo forma un éngulo recto -3« y‘azé

que baja y sube unos veinticineo centimetros; esté tapado'por des®
trds y abierto por delante y sirve para introducir el fogdnﬁl;,
(rig 1.),y para recoger ensu parte izqﬁierda las cenizas:ssta plan~
eha tiene en su parte izquierds unos diez cent{metros més de lar-
go que la plancha-5- que se coloca encima para gue esta 1tima pue=
da ponerse de maners que el orificio-8- venga sobre el fogﬁn “le=
(Fig. 1)6 bien venga un poco més & la izguierda para que el orifi-
¢io-9~-(Pig.1{ sc aproxime més al fuego del foglén y reciba mayor
cantidad de calor. Debajo del segundo.ofificio y al lédo derecho
del fogén‘puede ponerse un cajén que puede ser de la misma plaencha

=l=(Fig.3) el oual pueda abrirse por delante, formendo como un ca-
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lienta platos , pues aun éue serd poco el calor del mismo también
puedoAaproveaharsg. o _

Los detalles constructivos del aparato descrito serén suma-
mento variables, como 10 serdn los elementos acccsorios que en
el mismo figuren tales como los aros que se suelen disponer parsa
sustentar los utensilios;el aparato de cierre de la chimoneg etec.

Tembidén serdn variables los materiales de que se fabriqugn

tales aparatos, los usos a que se destinen siempre gque en ellos
haya la esencialidad de la patente, de aprovechar todo el calo:
por medio de paredes dobles que dirijan las corrientes de acarreo,
y en general cuanto nb altere,cambie § modifique la esencialidad

de la patente descrita.

e e e e i 2 o o o ke o o e 2 e

Se reivindica como objeto de esta Patcntg: _
l1-, Un apsrato para la cocina 4 otros usos,que comprende un fogén
4 hornilla de forma y tamafio adocuédo para emplearlo en los fogo-
nos'ordinarios de la cocina, 6 de otra forma segin convengs, el
cual consta de dos piezas superpuestas que dejan un espacio entre
sus paredes laterales,para que el calor gque irradian las paredes
de dicho fogén(el cual lleva el carbém)al producirse las consigui~,
entes corrientes de acarreo,se dirija héeia arriba y Pasando por
debajo de la plancha metdlica que sostiene los utensilios,aumente
el tiro natural del fuego permitiendo calentar otro utensilio y
al mismo tiempo dos pequefios depdsitos de agua,uno colocad§ al re~
dedor del segundo utensilio y el otxo formando parte de la chimenea.

2-. E1 propio aparato en el que el fogén mencionado en la rei-
vindicacidén anterior l;ova encima una plancha mctélica,&e formea
anéloge a las usuales dc las cocinas econdmicas, 1la cual llevs
tres orificios, dos paracblocar los utensilios que se quieran ca-

lentar y uno para la chimenea,llevando aclopado en el segundo ori-
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ficio,un depbsito de Pparedes dobles dentrq dg} cug} se po=
nenvlos utensilios y otro en el tercer orificio que sirve
al mismo tiempo de chimenea ¥ dentro de los cuales se puede
poner ague péra calentarse.

SéaEl propio aparato en el gue la plancha citada en la rei-
vindicacién anterior puede ser doble o sea dos planchas de la
misma forma y construccién,una algo més grande que la otra,
para que el calor qﬁe se desprende de la superficie de ia pri-
mera.se difija hacia la chimensa calentando al pasar los dos
depbsitos & los utensilios,que introdﬁcidos en los orificios
de la superior descansan éobre los aros de lsa inferiof.
4*.El propio aparafo'en el que la plancha o planchas citadas
en la reivindicacién anterior y en el segundo orificio.va aco=-
plado un cuerpo de forme conveniente a los utensilios que quie~
ran ponerse dentro del mismo,el cual consta de dos pareﬁes la-
terales seﬁaradas,dentro de las cuales puede ponerce mgua 0O na-
da,unidss por la parte inferior y separadas por 1la pafte supe~-
rior y que tiene por objedo dirigir el calor de las corrientes
de acarreo haciéndolas pasar al rededor de las ollas gque se
pongan,recogiendo al mismo tiempo el calor que irradian las
mismas ollas y el cual tapdndose por encims sir¥e de horn&.

5-~.E1 propio aparato'en el que 108 cuerpos mencionados en las
reivindicaciones anteriores,siendo todos-desmontables o inde-
pendientes,pueden ponerse-sobfe un chasis adecuado para po-
nerlo en cualquier lugar'y servir de pequeila estufa almismo
tiempo, o0 bien sobre los fogones ordinarios de las cocinaé.
6~.Un aparato desmontable en el que se aprovecha todo el calor,
Permitiendo con el gasto de un fogén ordineario,hacer hervir dos

ollas, tener horno y depésito de agua caliente;pudiendo ademéds

aplicarse sobre los fogones ordinarios.
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