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OBJETO M- I»A PlÜBBfE: fttJn procedim iento in d u s tr ia l pare obtener

¡as bloquee! toa t o t a  c la s e  de h eled os, l l e ­

vando como mango paga se  feo 11 manejo a l  

conattiairae, un p a lito  que peed# s e r  t e  a s -  

a e ra , ¿m eo» eafla a cu a lq u ier o tra  B a te r ía  

s im ila r ."  ( d a s e  10)'

So l le  itan tea 3 r a .  B ir a lle s -  f G is .

c a l le  M m serrat num 4
t

Patria..
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B s is te  m  toaos lo e  p a lees  o j i t o s  donde e l  consumo Se h e la d o a r ? ^ - . 

base 4© una I t ó w t r i a ,  un procedim iento para obtener t vender é s to s4
a©.fas, ferias orig in a l; eámodo y enmmente b a r a ta . E ste  procedimiento 

no introducido e s  Sopaos es él que t r a to  4e p a te n ta r  por meólo 4© es­

ta  p e t ic ió n .

E l r e f r i t o  procedimiento os sumamente s e n c i l lo  potes ©si® t i  «sato má­

quinas para obtener h ie lo ,  lo  que realm ente e s  ob jeto  t e  re iv in d ica ­

c ió n  e s  la  forma o formas t e  p resen tar lo s  helados para su  f á c i l  ma­

n e jo  por el publico- a l  consuoirXo.



' S I  procedimiento es eúL siguiente*.

Una ves obtenida y montada toda l a  complicada, maquinaria que se  

n ecesite , para producir helado mecánicamente, a l  obtener cu alq u ier 

e l asé de é s to s , y an tes de que su congelación sea com pleta, es  de­

c i r  cuando l a  crema e s tá  in troducid a en e l molde o en lo s  moldes 

que obraa dente© de la  r e fe r id a  maquinaria para su co n g e lació n ,se  

introduce un p a lito  de madera, junco o caña, de forma que l a  mitad 

poco mas o menos, del miaño quede d entro . Una ves congelada la  r e fe ­

rid a  crema, quedará con stitu id o  un b lo q u ecito  de helado de l a  forma 

dá. molde dónde fue in trod u cid a la  crem a. Batos b lo q u eo ito s saldrán  

de sus moldes con e l  p a lito  ode jundo, caña o madera que en e l  m is­

mo hablamos in trod d cid o , oon media p a rte  del mismo fu e ra , siendo 

é s ta  la  que s e r v ir á  de mango o agarradero para que e l  c ®  sumid ©r 

saboree e l helado o b ten id o ,s in  necesidad de p la to , c u c h a r illa  e tc *

Una ves obtenido e l b loqu ecito  de helado se recu b rirá  o ® v o lv e - 

pa en un papel parafinado, oon o b je to  de resguardarlo dál polvo, 

a ir e  y para que al ser  áLmaoenados unos sobre o tro s , no se  d e te r io  

xm  o se  peguen.

lias formas de esto s  bloques pued® se r  v a r ia b le s  solamente con 

m od ificar lo s  moldes.

Se pueden fa b r ic a r  toda o ía s e  de h e la d ® , pues éste  se obtendrá 

según la  crema que se  q u iera , también se p u ed ® fab riear añadiendo
i

a e s ta  crema t r o c i to s  de f r u ta ,  nuez, pasas e t c .

I  0 !  A
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Eesumon.- La p atente reca erá  sobre la s  s ig u ie n te s  reivindica©  iones: 

l 8 . -  Se re iv in d ic a  un procedimiento In d u s tr ia l  para obtener b lo -  

qu ecltos de toda c la s e  de helados caracterizad o s en que lle v a n  un 

mango o agarradero.



(| 2 &.e  3© re iv in d ic a  un procedimiento in d u s tr ia l para obtener en 

b loqu ecitos toda olas© de lie lados ,.s egún la  re iv in d ica c ió n  a n te r io r .
• Í ' v’Y

carao te r iz a d a  en que ©1 mango que l le v a  puede s e r  de madera, June o 

cada o cualquier o tra  m ateria  s im ila r .
i '

3« . -  Se re iv in d ica  un procedimiento in d u s tr iá l , para obtener m  
bloqu ecitos toda c la s e  de h elad os, según la s  re iv in d ica c io n es  an­

t e r io r e s ,  caracterizad o  en que s e  puedenobtaier de toda c la s e  de

crem as, como asimismo introduciendo en é s ta s ,  p ed acitos de frutar,
• /

nuez e t c .  para h acerlos mas agradables áL paladas1.

4 * « -  3© re iv in d ic a  un procedim iento in d u s tr ia l para obten er en 

bloquee!tos»tod a olas© de h e lad o s,según la s  re iv in d ica c io n e s  an­

te r io r e s  en que la s  formas de e s to s  bloquecitos pueden ser  d is t in -
i

ta s  y su tamaño v a ria b le *
i

5 5 . -  3© re iv in d ica  un procedim iento in d u s tr ia l para obtener en 

b lo q u ecito s  toda e la s e  de helados^ según la s  re iv in d ica cio n es  an­

te r io r e s  y que una vez obten id os, serán  envueltos en papel p ara - 

fin ad o , con ob jeto  de resgu ard arlos dstl p o lv o , a ir e  e t c .

6 * 3e re iv in d ica  por último,como o b je to  sobre e l que ha de r e ­

caer la  p atente que s e  s o l í c i t a  por cinco años en España, por ”an 

procedim iento in d u s tr ia l  para obtener en b loq u ecitos toda o las  a de 

helados» llevando como mango para su f á c i l  manejo a l consum irse un 

p a li to  que puede ser de madera» tunco, caña o cu a lq u ier o tra  mate­

r i a  s im ila r . n

Todo según queda expuesto en e s ta  Memoria que con sta  de t r e s  ho—
/

Jas e s c r i t a s  c  máquina por una so la  ©ara.
/

Madrid £9 de Enero de 1929 .
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