Clase 32

D.. Jan Arent Sch¥nheyder van DEURS,- sREDWRIKSB:RG (cerca de Copenha-
_ . ' . NP gen, Dinamarca),



il

PATENTE DE INVENCION
S 'poruéo éﬁés o

para "Un procedimiento para obtener grasas y aceites’--~=----

a favor de D, Jan Arent Schbnheyder van DEURS, dbmiqiiiéda
en EREDERIKSBERG (cerca de éoPenhagen, Dinamarca).

MEMORIA DESCRIPTIVA

En la naturaleza, las grasas Se encuentran en los teji~
dos de las plantas y de los ﬁnimales; ‘Solq €n raros casSos Se
encuentran en forma de cuerpos eoﬁstituidos poOr grasas pura,
sucede-por ejemplo en las cavidades del crdneo da.eiertos ma -
miferos marinos y penes; Regularmente se encuentran deposita-

das en los tejidos consistentes en carbohidratos y proteidos

eh combinacidn con el agua, Los carbohidratos o) protaidqs’y




el agua foiman un sistemsa coloidal en el cual los dos compo-

nentes liquidos, agua y grasa, Solo pueden Separarse con di-
ficultad, |

En la industria se»eneuentran con frecuencia mezclas de -
grasas y otras substancias de las que es intereSant& recuperar
aquéllaé; Como ejemplos pueden mencionarse la tierra fuldén que
Se emplea para.clarificar los aceites, y los catalizadores que
han sido usados para la hidrogenacidn de grasas;

En los procedimientos ususles de obtencidn de grasas de
materias primas animales o vegetales y de las mezclas de gra-
sas que Se encuentran en la industria, se emplean principal-
mente el premsado, la extraccidn o una combinacién de ambos
~ tratamientos. De un modo especial con el método de prensado
y en parte también con el método de extraccidn, es deficil ob-
tener la grasa cuantitativamente, por cuanto parte de la mis-
ma se adhiere siempre'a las substancias eitraﬁas, por ejemplo
a 10s restos de tejido con las cuales estdn mezcladas las gra-
sas.

La presente invencidn tiene por objeto un precedimiento
por ei cuaal medi#nta producfos quimicos, se obliga a la grasa
conten;da en el tejido o mezcla a reunirse, de mode que pueda
separarse del residuo de tejido o dezmezcla; El tratamiento
consiste en variar la concentracidén en hidrogeniones del teji-
do o de la mezcla y variﬁr en consecuencia la tensién superfi-
cial de los compenentes, con 10 cual la grasa. ne tiéne‘tanta
tendencia a mojar las partes sdlidas de la materias prima como
la parte acuosa de esta dltima; I1a variacidn de la concentra-

cién en hidrogeniones puede ir acbmpaﬁada, 8i es necesario, por




un desgarramiento mecdnico de las paredes celulares, antes o
despuds de haber variado la concentracidn en hidrogeniones,

por un cambio de temperatura, que puede favoraecer la fusién

de las grasas o una variacidn de la viscosidad o finalmente
por una adicidn de agua, a fin de facilitar a las substancias
‘no grasas la formacidn de una fase in&ependienﬁe, ¥ puede ser
producida por la introduceién de dcido, ya sea por adicidn dai-
recta, ya sea por mediacidn de microorganismos y con o sin adi-
cidn de sales. La grasa entonces puede ser obligada a formar
una fase independiente por tratamiento mecdnico de la materia
priﬁa, por ejemplo por remocién, sacudimiento o centrifugacidn,
pero sin calentarla mds alld de la temperatura necesaria para
mentener 1fquida la grasas o para darle una viscosidad conve-

niente,
BEJEMPLO I

Por adicidn de 4cido al higado de pescado, hasta gque el
1ogaritmo_del ihverso de la concentracidén de iones hidrédgeno o
el {ndice de hidrdgeno (pH) llega a valer 1'5, el aceite de pes-
cado contenido en el higado de separa como fase indapendiente;
Por una centrifugaoidn suplementaria puede obtenerse el 99%

del aceite de pescado contenido en el nigado,
EIENMPIO 1

En el copra finamente pﬂlVerizado; al que se adiclona

25% de agua y ademds dcido hasta que el {ndice de hidrégené
(pH) es aproximadamente 2, se separa la grasas de coco calen-

| tando por encima de 30°, y esta puede obtenerse luégo fécil-

mente por centrifugscidn,




BIEMPLO IIX

, Por adicidn de agua y dcido a uné mezela de¢ tierrs fulén
y aceite mineral, hasta que el {ndice de hidrdgeno {pH) sea
ap#oximadamente 3, la mezcla se divide.en un estrato consise

tente en tierra fuldn y agua y en otro estrato de aceite,
EJEMPIO IV

Por adiocidn de becteriss ldoticas (B, cremoris) a acei-
tunag machacadas y manteniendo una temperaturs de unos 259, el
doido 1dotico formsdo varfa el f{ndice de hidrdgeno (pH), de mo-
do que el scéite y ¢l residuo son fdcilmente separados por cen=
trifugacidn,

Lag grasss producidas del modo precedentie se distinguen
especialmente de los productos obtenidos por extraccién por
estar libres de restos del agente de extraccidn, el cual es
6liminado con dificultad, y de substanciags no grasas quizd co~
loreadas, solubles en el disolvente e introducidas asf en las
grasas por el prooedimientO’ﬁe axtracc;6u. y ademds son'superio-
rés & lag grasas obtenidas por presidn, por cuanto no se en-
cuentran formsndo una mezecla coloidal con grandes éantidades
de proteidos y de tejido de la materia prima, de las cuales es
diffoil separarlas, El aceite o grasas resultante tiene, por
eonaiguiente,'VGntajas‘esenciales gobre lag grasas obtenidas
por los procedimientos usuales de obtencidn de grasas y aceites,
¥ la invencidn también comprende por tanto los aceites o grasas

obtenidas por el presente procedimiento,

Cuando el procedimiento se emplea para la separacidn de




aceites o grasas de materias primas maturales, la parte no

grasa de las mismas se presenta en um forma distinta de 1la
que presenta cuando el aceite es obtenido por prensado o ex-

traceidn, Ella ne contiene indicios del agente de extraccidn

(como sucede en los residues de extraceidn), ni cantidades re-
iativamente grandes de grasa (como sucede en los turtés pren-
sados); Ias substancias no gfasas de la materia prima, que
pueden emﬁlearse como forraje o como abono o pars otro fin, si
€8s menester desPués de un tiatamiento conveniente, se encuen~

tran por lo tanto también comprendidas en la invencidn,

NOTA

Por la patente de invencidn a que se refiere la presen-
te memoria descriptiva, se REIVINDICA la pr0piedéd y la explo-
faeidn exclusiva de: ' ‘ ;

l;—- Un procedimiento para obtener grasas o aceites, ca-
racterizado por que la grasa o aceite es obligado a formar uma
fase ihdepéndiente por variacidn de la concentracidn en hidro-
geniones, acompafiada, en caso conveniente, por una molienda,
una adicidn de agua 0 un cambie de temperatura;

2;- Un proeedimiento de conformidad con la reivindi-
cacidn 1, caracterizado por que dicha-Variacidn de la conecen-
tracidn de hidrogeniones de la materia prima es producida por

la adicidn de un agente capaz de producir en una solucidn acuo-

'Sa un saumento de la citada concentracidn,

3.~ Un procedimiento de conformidad con las reivindicacidn

1, caracterizado per que dicha variacidén de concentracidn de




n

-

hidrogeniones de la materia prima es producida por microorga-
nismos aaidificantes;

4,- Un procedimiento de conformidad con lag reivindica~
ciones 1 y 2 o 3, oarscterizado por gue la concentracidn en
hidrogenionds e variada de modo que ol {ndice de hiardgeno
(pH) sea menor que 5,.cén lo cual la tendencia de lag grasas a
mo jar las partes sdlidas de la materis prima es menor que la
tendencis de la pafte acuoss a mojar dichas partes gd1idas de
ia materia prims,

5.~ Un procedimiento de confoimidad con las'reivindicaf
ciones 1 y 2 o 3, caracterizedo por que ls variacidn de la con-
centracidn en hidrogeniones va acompeafiada de un tratamiento
mecdnico de la materia prime, como por ejemplo remocidn, sacu-
dimiento o centrifugacidn, con lo cual se obligs a los aceltes
o0 grasas a formar una fage 1ndepdndiente.

6.~ Un procedimiento de conformidad con la reivindica-
c¢idn 5, caracterizado por que la temperatura ea aumentada en
el grado necesario para mantener 1{gquidas las gragsas y darles
una viscosidad conveniente, '

Sesn cualeg fueren lag eirounatancias que concurran con
la esencialidad del objJeto de la pébente, definlds en laa an-
teriores reivindicaciones, cual objeto estd constituido por:

"Un procedimiento pars obtener grasas y sceiteg".

Consta la pregente memoria de seis hojas foliadasg, es-
eritas por una sols Qara.'

Barcelonsa, 22 de Diciembre de 1928;

P, p. de D, Jan Arent SchBnheyder van DEURS,

J. BONET DEL RIO

PPy 4 _—
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