(Grupo 1, Clase 8)

= SPECIAL MOVIL}

PATENTE DE INVENCION

a favor de
Raffaello SERNAGIOTTO -~ domiciliado en GASTEGGIO (Pavia, Italia)
por |
"Perfeccionamientos en el procedimiento de vinificacidn de la uva
¥ otros vegetales fermentescibles, y especialmente en el descenso
de la tape superior o sombrero y subido del mosto durante la fer-

mentacidn”,

Memoria desgecriptiva.

Sabido es que en la fermentacidn de la uva y atras.frutas

es mﬁy importante mantener ei mosto & una temperaturas gue no sea
' demasiado elevada ¥y regular la fermentacidn hundiendo en 1la ven&ié
mia la capa ¢ sombrero formada en las cubas por las raspas, holle-
jo y pepitas que se mantienen en la superficie de la Vendimia fue~
ra de contacto con el liquide'en fermentacidn por la adhes&énvaé;
grandes cantidades de pequefias burbujas de anhidrido carbénico que

se desprenden durante la fermentacidn..




Para regular'la fermentacidn, conviene hacer subir el‘li~'
quido en fermentacidn, es decir extraetlo de la parte baja de la
cuba y llevarlo a la parte alta de 1a misma, con obaet@ de airear
el mosto y activar la vegetacidn de los fermentos. '

Todas estas operaciones se ejecutan actualmente por medio
de disposiciones especiales que causah fuertes gastos de'@ano de
obra, sin que se ebtengan“siempre buenos resultados, especialmente
cuando se trata de grandes cubas de hormigén con pequefia sbertura
arriva. |

Pars simplificar lag operaciones yhacerlas més economicas
y mas eficaces, se propone de acuerdo con la presente'invenciénvel
empleo de gases comprimidos, como el aire, por &jemplo, introdua
ciendolo a presién moderada en la masa del 1iquldo en fermentacidén
por medio de una disposicion eonVenlente.~

En el plano adjunto se represeutan algunos ejemplos de éje~
oucidn de esta invencidn. . |

La figura 1 representa en seccidn una cuba de hormigdén con
disposicidn para el hendimiento del sombrero. _‘

la figura 2 representa la disposicidn para subir el zumo.

La figura 3 representa una disposicidn para la sublda del
zumo en el caso de las cubas de madera.

La figura 4 representa en alza&o la disposiceidn para una_
‘bateria de cubas de hormigén. o |

. Para romper y hundir el.sembrero que se¢ mantiene en la su~
perf&cieAde 1g Vendimia, se introduce por la abertura éuperior “le
de la cuba -2~ un tubo especiél-*ﬁ*binatacable por los dcidos ¥y
ablerto en su extremo; sé baja este tubo aproximadamente hasta el
¢entro de la masa de la cual -Ar representa el nivel. Por medio
. de este tubo se inyeeta en la masa un ges comprimido suministrado
POr un comMpresoy ~4—~ a una presion que basta para sobrepuaar la
resistencia de la masa, y se deja salir el gas hasta la ruptura

del sombrero, que en poco tiempe se &ivide en trozos, ce mueve ¥
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» ,
se hunde completamente de un modo que no podris obtenerse con nin-
gun otro aparato. |

Por lo que se réfiere a la meracidén que substituye la opé~
racidn delextraer zumo por la parte inferior e inyectarlo por la
superior, se oambia el tubo por un bastidor-5 formado de tubos
horadados con pequefios agujetos, y tambien inatacable por los éc;*
dos; se introduce este bastidor por la aberturas superior y se dis-
pone sobre el fundo de la cuba para que toda la masa pueda ser atra-
vegsada por el gas comprimido. El bastidor estd en comunicacién con
el compresor y su forma se establece de conformidad con las dimen=
giones de la cuba. Para las cubas de nadera se puede adoptar una
disposieidén smaloga & la que se representa en la figura 3, donde
el bastidor es cirﬁmlar. Cuando se trata de una bateria de cubas,
log diferentes tubos de inyeccidn de aire se montan en derivacidn
sobre un conducto =7- de aire comprimidb {figura 4).

La eficacia de estas dos disposiciones es 1inc@mparabiemen—
te superior a la de los qtros sistemas empleados hasta ahdfa; pér~
miten una considerable economia en la mano de cobra, ya que un solo
obrero puede efectuar las operaciones descritas simultancamente en
varias cubas,

Betas operaciones tienen ambas por efecto enfriar la masa
y regular la fermentacidn y la temperatura del zumo. La aeracién
del mosto es un medio potente de entorpecer el desarrollo de cier-
tas bacterias que alterarian el vinb ¥ que siendo anerobias, se |
perjudican por el oxigeno libre del aire. Asi mejoran considerable~

mente las calidades organolepticas y la fregdncia del producto fingl,
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Se reivindica como objeto1deﬁésta patente:
_ 1) Procedimiento de viﬁ&fic%qién, en el cual se substitu-
yo el hundimiento usual de la éaﬁa élsombrero gque se mantiene en

la superficie de la vendimia ehjia‘quﬁa, por una operacidn andloga
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Espsc‘lﬁ%m _ * .
gque se verifica por,medid de un gas comprimido que se introduce por
medio de un tubo gue atraviesa dicho sombrero.

2) Procedimientc en el cual la subida del zumo se efectua
por medio de la inyéccién de un gos comprimido en la parte inferior
de la cuba. |

3) 'Perfeccionamientos en el procedimiento de vinificacidn
de la uva y otros vegetales férmentescibles, y especialmente en el

descenso de la tapa superior o sombrexro y subida del mosto durante

la fermentacidn.

Barcelona 29 de Diciembre de 1928.




1M1
Fis.3
e
6

T |
|

Lz

B

NANNANNNNNNY

Fed 4
s

Py ViR m

e % 7

Y
\

NN \\\\s AN NN




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



