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Este invento se refiere a los producs
tos gelatinosos, demomingdos en lo sucesivo gelatina,
de débil densidad y gran poder de adsorcidm, y al

procedimiento para fabricarlos,



in la fabricacidém de gelatimas de gran
poder sdsorbente, y en particular de gelatimas silie
ciosas, tal como se practica actualmente, suele so~
meterse la hidrogelatina a una levadura perfecta en
agua fria © a la temperatura aproximada ue <18 C, ©
inferior, para eliminar las impureras sclubles en
‘agua, ¥V luego se seca la hidrogrelatima lavada, La
densidad aparente de las gelatimas de este género auw
menta considerablemente calentindolas a temperaturas
rslat ivamente elevadas, con objeto de "reactivarlas”,
Claro es que este cambio de densidad mo se produce
£ino durante la primera o la segunda "reactivacidn®;
por consiguiente, los caldeos repetidos a igual temw
peratura no modifican de manera semsible la nuevg den-
sidad,

segin el presente invento, =e ha visw
to que levando la hidrogelatima con ayuda de agua tie
bia 0 caliente, esto es, de agua que se haya calents-
do por encima de 21°C, y secirdola er seguida en fore
na conveniente, ol froducto obtenido posee una densie
dad menos expuesta al imflujo de reactivaciones a ele-
vada temperabura. 4£n otros térmimos, un producto
obtenido por un procedimiento en el cual #e haga uso
de lavadurs con agua caliente, posee una densidad
que no aumenta de modoapreciable a consecuencia de
una reactivacidin a tempergturss altas. El produce
to de este procedimientootntiene ademis memos impuw
rezas, es decir, que el residuo es mis débil que el
de las gelatinas obtenidas por um procedimiento en
que la hidrogelatina se lave en agua fria, suponiendo
igual duracidm de lavadc en ambos casos, Esta dura-

cidn debe estimarse comprendids, salvo irdicacidn em



contrario, entre 36 y 48 horas,
’ Estas nuevaes gelatimas tienen tambiém
en mayor grado el poder de adsorber substancias ta«
les éomo los gases, ligquidos o vepores, y este poder
no disminuye notablemente a causg de reactivaciones
a 6levadas temperaturgs,

Por comsiguiente, uno de los fines
principales del presents imvento es el de fabricar
gelatinas " de pocg densidad”, duras, porosas, My
sdsorbventes y de ung gran pureza,

El invento tieme talbiém por objeto
la fabricacidén de gelatinas poo densas y muy sdsorben-

Ao Hi tes, susceptibles de ser activadas en forms sefialada
|
: a temperaturas relativemente altas, sin que ello perju-
dique de modo aprecigble su poder de adsorber vapoe
res, liquidos o gaces,

Tanbién tiene por objeto el imvento
la lavadura de una hidrogelatina ez agua tibia 0 ca«
liente, esto es, en agua a temperaturs superior a
la ambientes,.

iLas fases del procedimientoocompleto
son las siguientes:

1% . e forms oconvemiemte cuaglguiers
s8¢ prepara umag hidrogelatima que pueda convertirse
en gelatina de gran capacidad de adsorcidm, segim
un procedimiento muy comecido, pars obtener una hie
drogelaiing siliciosa se mezclam, removiémdolas enér=
gicamente, soluciomes de silicato y de dcido emplea«
dos en proporciomes y a comcentraciomes propias pa«
ra dar ung solucida coloide dotada de ung acidez de
Ob1l N a 0,9 N, preferentemente 0,8 N, 51 se emplean

volimenes iguales de soluciones de solicato y de &cido,
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pusde tomarss uma soluciém s 25°Bé de silicato de sow
dio y otra s 21,5986 de 4cido sulférico, XL silicas
to de sodio omploido contiens aproximadamente 4,6 %
de Ne20 y unos 16,35 % de 5102 utilizables,  ia sow
lucidén de dcido sulfirico empleada contieme umos 25 a
25 % de S04H2 aprovechables, Es mecesario agitar
vigoroa.mcite para mantener todas las partes de la
solucidén en estgdo écido. Cuando esto no se hgw
ce, el Alcali y el dcido regccioman y dam un preci-
pitado que mo puede comvertirse em gdsorbeante satise
factorio, 51 las concentraciones y proporciomes del
ingrediente son tales que el exceso de acido contemie
G0 em la solucién resulte muy 4ébil, por ejemplo, im~
ferior a 0,1 i, la temdencig de 108 ingredientes a re-«
acciongr para formar um precipitedo puede retardarse
enfrignde los ingredientes sntes de lg mezcla 0 du=
rante la mismg,

28, * 56 deja reposar la soluciém co-

'1oiuo, cuya viaéoaidgd auneatg graduglmente hasta gue,

al cabo de algunas horas, la masa entera se endurece
Y coagula espontineament e em ur uvwerpo homogémeo llg-
mado “hidrogelatina"., BEsta coagulacién se realizs
con preferencia a 21° C aproximadamente, y requiere
unas cinco horas. Si uma hidrogelating de este géw
ROro se¢ lava convenientemente y se deshidrata casi
por completo, se obtendri una gelatins durs poross
de grancapacidad de gdborcidn.

Claro es que el inverto mo se limitg
a este modo particular de fabricar la hidrogelating,
pues pueden aplicarse otros prasdimientos,

Sa. » Se deja entonces reposar ls hie

drogelatina durante dos horas mis, lo que da um total
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de siete horas a partir de imicigrse la mezcla, y Se
rompe luego en trozos, que se colocan en platillos
apropiados,

4m. » Segin el invento, lg hidrogelati-
ng =e sonmete luégo a un tratamiento de lavadurs en
agua caliente. Bl agua empleada on este tratamien-
to ss lg que 2¢ hg calentgado a ung temperaturs sue
perior a 21%C, pero sim patar de 80°C y mejor ain de
656°C.  Comtinis lavéndose la hidrogelatima em mgus
tdbia 0 caliemte duramte um lapeo de 36 a 48 horas,

ba. » Luego se retirg la goi.tina de
los platillos y se seca de um modo corriemte, Ses
gin um procedimiento, esto se comsigue haciendo pa+
gar ung corriente de aire por la Rélating y ‘en tore
n0 g 6lla, a la temperaturs de 75 a 120°C, dursnte
cierto lapso, y aumentanrdo luesd pooo';’poco estg
temperatura hasta 300=400°C; pero pueden emplearse
otros procedimientos que permitan obtemer un prbv
ducto satisfactorio, Habitualmente, lg desecacidn
reduce el contemnido en agua a 5 hasta 15 % del peso
de 1lg gelatina completamente déahidr.tadg. La den=
sidad aparemnte del producto seco es imferior g 0,6 gra~
mos por cc, Esto comstituye lg demsidad aparente
de la gelatina grarulads, esto es, en estado ds pa-
sar por un tamiz de 3 g 5 malles por centimetro li«
neal, después de lgvada COn ggus a 685°C mientras come
servaba el estado de hidrogelatina.

PaTa 8er breves, lgs gelatinas que se
han 1lavado com agus frig mientras eran hidrogelatinas,
B¢ llamgrém “gelatinas lgvadses en frio%, y las obtemi«
das lavando la hidrogelating con agug caliente, se=

2

gUn el invento, se llamaréin “gelatinmas lavadas en ca~
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liente®, Ademis, salvo imdicaciém en comtrario, es=
tas gelatings se lavaron a tempergturas diversas que
varign eatre 40 y 86°c, durante un lapso de 42 horss,
" E1 hecho de que las g.l.tin.ldlgvadgl
con ggua caliente poseen numerocsgs ventgjas sobre lgs
gelatings lavadas en frio se ha comprobado por ung
serie de ensayos comparativos de muestres ae cadg ti-
PO, Se ha visto que 1las gelatings lavadas en cg=
liente son mées pures, esto es, comtienen un residuo
netro proporcionglmente msis débil qQue lgs gelatiw
nas lavadas en cgliente, Para determingr estg
circunstgncia, se analizaron cummtitgtivamente mues«
tras adecuadas de cada uno de estos tipos de geiatina,
eveporando hasta sequedad ung muestrg pesada de cads
ung de ellas con acide fluorhidrico y dcido sulfirico
quimicemente puros, y repitiendo esta evaporaciém hase
ta que el resfiduo final o total que quedd em el crie
801 o cppela de platino no cmabiars de peso, Por
cualquierg de los procedimientos conodiios se deter~
ming el contenido en 6xido de hierro y de aluminio,
Bl "residuo” neto" es el residuo disminuido en el con~
tenido en estos dxidos,

Le gelating lavade en frio did un re~
sultado total ~impurezas contenidas en lag gelgting
terminada), de 0,86 ¥ aproximadamente, donde 0,62 %
corresponden gl contemido en hierro y aluminio en
forme de Fo20% y 21203, de manera que el residuo ne~
t0 erq de 0,24 ¥ poco mis o menos, Las gelatinas
lavadas en caliente tenian un residuo total de 0,38 a
0,23 % aproximadamente, correspondiendo al conmtenido
en hierro y aluminio como Fe203 y 21203 unos 0,32 a
0,20 %, lo que deja un residuo neto de 0,06 g 0,03,
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La gelatima lavada en caliente a 65°C dié un residuo
total de 0,20, com 0,16 para el contenido en hierro
y aluminio en igual formg y 0,04 aproximgdamente de
residuc neto, '

Se entiende desde luego que estos rew
sult ados no son mésque aproximados, y e basan en ge«
latinas preparadas con ayuda de especies tipicas de
silicato y &cido del comercio, empleando para la la-
vadura el agus ordinari de lan canalizaciones, Los
resultados »o serisn indudgblemente los mismos em~
pleando préuctos quimices quimicamente puros que proe
cedentes de fuentes muy distintas. Ademis, la meyor
part e del Sxido de hierro de la gelatina final com-
prende el del ggua de lavedura. Si para ésta se em-
plegse agua purs, el contenido de las gelatinas en
éxido de hierro y ae gluminio serig e=caso, De to~
dae suertes, estos resultados muestrgn que lae gela-
tings laveda® con agua caliente sen mis puras que las
que se lavgncon agua fria.

TLas gelatinas lavadas con agua calienw
te tienen una densidad aparente mas Aé¥il que las la=
vadas® oon agua fris, propiedad que aumenta en mucho
el valor de la gelatina. La frase "densidad aparen=
te" se empleg aqui para designar el peso de ung subs~
tancig en gramos por cc, Asi, por ejemplo, al decir
que una gelatina posee ung densidad aparente de 0,5
esto quiere decir que dihga gelatina pesa 0,0 gramos
por cc,

Un andlisis de las muestras de gelatis
nad lavadas con agua caliente y de las lavadas con
agua fria en estado granular (en estado de pasar por

tamices de 3 a 5 mglles por centimetro lineal), y ace
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tivades o semetidas a un tratamieanto con agsua cslien=
tedg a 316°C durgnte ungs tres horas, ha demostrado
que las geiat ings lavadas con agua caliente tienen una
densidad aparents de 0,696 a 0,522 aproximadamente
mientras que lg densidad ‘.pa.rento de lgs gelatinas
1avadas con agua fria, se hg encontrado que es supe-
rior a 0,7, La densidad aparente de lgs gelat inas
lavadas con agua Caliente 35 65°c. erg de 0,806 poco
mas o menos,

Se ha visto que las mismgs gelatings
en polvo, susceptibles de pasar por un tamiz de 78 g
118 mallas por centdmetro lineal, poseian, doapuéi
de gotiangdes a unos 538°C durgnte tres horas, en vez
de serlo a 316°C, uu.,'deuidad aparente de 0,909 a
0,644 8i lavadss con agus caliente, y de 0,953 8i la=
vadas oon agua fris. Las calentades en sgus a 85°C
tonian ung densided apmrente de 0,792, ‘

Tanbién se advirtis que las mismes ge=
latinas, activadas a unos 871°C durante tres horas,
e vez de serlo a 538°, poseiam una densidad aparente
de 1,24 a 0,797 8i lavadas con agua calieate y de
1,33 si lgv.dga con agua fria, La densided aparen~
te de la gelatina lavada con agua a 65°C ere de O, 99.

Las ‘mientras de 1lgs gelatings lavadas
con ggua caliemte y de las lavadas com agus fria que
se emplearon en el andlisis de estas gelatinas, actiw
vadas a las temperatures indicades de 318, 538 y 87leC
respectivamente, provenian de gelat ings que‘ao hgbfgi
lavado aproximgdgmente durgnts igual lapso sn estado
de hidrogelat inas,

Los ensayos hgn puesto de relieve asie

nismo que las gelatimas lavedes con ggus caliente sonm
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me jores adsorbentes en la fase liquida que 1as lavadas
con agua fria. Esto se determind sometiendo muesw-
tras apropiadas de 1;3 dos clases de gelgt ings, actis
vadas & 538°C durante tres horas g un ensgyo demomiw
nado "de elimimacidn del azufre®., El 1liguido tra=
1240 por muestras de lgs gelatings respectivas ers
un destilado de kerosing mejicana no refinads, con
un contenido en gzufre de 0,756 % aproximsdgmente en
peso, Los ensgyos se hiciiron mezclando dos partes
del destdlado oon una parte de la gelatina pulverulen-
ta, y Sacudiendo vigorosgmente la mezcla durante quine
ce nminutos, Luege se separd la gelating siliciosy
del aceite, y se determind el contenido de este Ultimo
on azufre, Com las gelatinas lavadas en ggua fria,
ol destilado acusd alrededor de O, 44 de azufre,
Lgs fracciones del destilgdo trat.agp por las mues~
tras de gelatinas lavadas con agua caliente dieron apro
ximgdgmente O, 414 a 0,320 de azufre, El destilado-
sometido g trgfaﬁionto for una gelating lavada con
agua caliente a 65° 4id 0,340 poco més o menos,

Trgtmdo el mismo destilado por muess
tras apropiadas de las mismgs gelatinas, activadas a
unos 871°C, durante ungs tres horas, en vez de ser-
lo a 5389C, el andlisis probé que el destilado traw
tado ﬁorllg gelating lawia en frio poseia 0,756 de
azufre; que las fracoiones de destilado tr.x@dgs por
1lae gelatinas lavadas en caliente tenign de 0,712 g
0.470 de azufre; y que lg fraccidén de aquel tr‘tgdg
pofila gelat ing lavada con agua a 68°C, contenia alw
rededor de 0,503 de azufre,

Adenis de las propiedades menciongdas,

1gs golatinas lavada®s con agua caliente poseen el po=



der de adsorber vapores en grado igual o superior al
de 1as gelatinas lavadas con agua fria, Esto se de~
tarmind sometiendo muestras de ambas clagses p unemses
yo de adsorcidm com agua en estado de vapor, El enw
sayo se efectid haciemdc pasar aiire saturado de 12,5
gramos de agua por metro cubice de aire a 25°C, -
contacto de 10 gramos de gelatinas lavadas con
agua gria y 10 gramos de gelatings lavadas con agua
caliente, a la velocidad de 50.00, por gramo y por
minuto, El andlisis de 1gs gelatings asi trata-
das probd que en el caso de 1lat gelatimas lavadas en
frio, 1la proporciém de adsorciém era de unos 26 %,
mientras que can las lgvadas en calients esta propor=
cidn era de 34, 42 a 39,08 %, Con gelatima lavas
da en agua a 65°d; 1la froporoién diche era de 39, 08%,
éuando estas miBmes gelat ings se somse
tieron a una mezcla de aire saturado de 304 én lue
gar de 12,8 gramos de agua por metro cﬁbiozgo aire,
por el gnélisis se vié que el poroentaje de adsor=
cidn de las gelatinas lavadas con agua Caliente ers
de unos 40,10 g 56,10 7, el de las® lawdas cOR agua
fria de unos 33,30 %, v el de las lavadas oon agua a
85°C de un 517,

- " Se ha visto que sumentando la duracidn
del lavado de lg hidrogelatina com agua caliente (la
duracidn especificada més glta fuéde 36 a 48 horas),
puede obtenerse ung gelatina que posea, cn'cugnto
a densidad, propiedades andlogas a las de lgs ge-
latings obteniias lavando lg hidrogelatinag oon aguas
a temperaturgs mis elevada. PoOr ejemplo; una hidroe
gellgtida lavada con agua de 65°C puede hgesrss squie

Yalonte, on demsidad apat‘nt.,'a ung gelatina que =e
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haya lavado en estado de hidrogelatina con agua a 74°C,
! aumentandas 1la durgcidn de la lavadurs de estgq hidro-
gelatina de 40 g 86 horas. Si esta duracidn se pro-
ionga hasta izo horas, se puede obiener una gelatina
Qe equivale, on ousnto a densidad aparente, a una ge~
lating que se haya lavado con ggua a 80°C,, en
estado de hidrogelatina, durante 36 hor;s.

El invento se ha descrito refiriéndo-
se al tratgmiento de una hidrogelatima siliciosa,
pero et evidente que pueds gplicarse lo mismo al tra-
tamiento de otras hidrogelatings, por ejemple, las
de los dxidos tingstice, sluminico, y titdmico, ©

combingciones de esstas hidrogelatings,

La densidad de la gelgtina desecada se
rige y predeterming por lg tempergtura del ggua que
se emplea parTa lavar lag hidrogelatina, Para gelatis
ng de baja denesided lg tempergturg puede ser de 176 grg«
dos Fahrenheit, para ung densided media, esa tompdu
ratura puede ser de 150, y para ung densidgd mgs ele~
vada, dicha tompor.tuig puede ser de 105,

Estg solicitud, que correspends g lg
presentgda en los Estedos Unidos de América, el 30
de diciembre de 1927, bajo el mimero 243762, se acoge
a 108 beneficios del articulo 16 de 1l Liy de Propie=
dad Industrial,

«0w N OT A »Qs

Los puntos de invencidn propia y nue=
Ya que Be presentan para que sean objeto de esta Pa=~
tante de VEINTE afios, son los siguientes:

12 « Como producto industrial nuewp, uns
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gelat ina dura, porosg, de gran potencig sdsorvente, re-
sistencia al calor y dotada, en estgdo granular, de
ung densidad aparente aproximeda de 0,52 a 0,69, pre=
firiéndose la de 0,60, determinada despuée de calen~
tarla a 316°C,

29 = Como producto industrial muevo,
ung gelating duf;, poross, de gran potencia adbore
bsnte, resistente al calor y dotada, ex polvo, de umg
denesidad aparente aproximads de 0,64 a 0,909, yoenm
preferencia 0,792, determimada despuée de calentarla
a 538°C, -
o 32 = Como producte iudﬁatri.l Ruevo,
ung gelatina dura, poresa, de gran poder gdsorbente,
resistente al calor y dotads, en polvo, de umng deme
sidad aparente aproximgda de 0,797 a 1,24, con prew
Terencia 0,99, determingds dospﬁéi de c;iont.rl. a
g710C, N
o 4% « Un precedimiento para preparar
l1as gelatings oéfocificgdgl en los puntos gnteriores,
consistente en preparar ung hidrogelating y lavarlg
con agua a una temperatura superior s 219C; caracteriw
zado ademis por mo pasar la temperaturs del agua de
80°C, y preferirse la de 65°C,

. 52 = Un proéidimionto conforms se
reivindicg en ol.punto anterior; caraterizado ade~
m48 POr prolongarse la lavadura de lg hidrogelat iw
na durante un lapso de 36 horas, por lo menos,

62 » Bl método de preparar gelatinas
denecadas de dif‘rontoa densidedes, que consiste en trage
tar 1la hidrogelating con ggua a ung predetermingda tem=
peraturs, siendo éste mas elevada cuanto mis bagees la
densided,

7% = Mejoras em las gelat inas, con el
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precedimiento correspondiente pars su fgbricecidn,
Tal ycomo se hg descrito en la Mes
moria que antecede ym les fines que se han espe=
cificado,
| Estg Menoria conste de trece hojas
escritas per unag sola cara. |
Madrid, 29 de diciembre de 1928,

Pe A»
Albertr o Flzabus

Peor Poder
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