
M O D U L O  DE  U T I L I D A D

por "ASADOR PtRTATIL", a favor de Don Ramón HERNANDEZ RAEZ, 

de nacionalidad española, residente en Barcelona, ca lle  Fe­
rro carrile s  Catalanes, nS 50 2t 4e .-  - - - - - - - - - - - -

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

El presente Modelo de Utilidad hace referencia a un asa­

dor p o rtá t il , que representa e l primer caso inédito de r e a l i­

zación de t a l  aparato culinario con carácter de transportable 

o sea con destino a su u tilizac ió n  en lo s "campings" y excur- 

5 siones.

Su particularidad más acusada, además de la  estructura 

desmontable sin necesidad de macánica n i herramientas, es la  

de u t i liz a r  para la  combustión cualquier clase de carbón, le ­

ña o de m ateriales quemables, que se improvisen en lo s bos- 

10 ques y lugares precisamente indicados como tran sito rio s .

Otra de sus c arac te rís tica s, es la  reducoión de su ta ­

maño, como consecuencia de la  necesidad del plegado, dejan­

do la  v a r i l la  ensartadora en una dimensión t a l  que, una vez 

enlazada en sus dos soportes, pueda lleg ar  a admitir hasta 

varios pollos a l mismo tiempo, contando con que estos pueden15
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entrecruzar sus patas y partes más sa lien te s.
El hogar in ferior de su hornillo , se puede fácilmente 

limpiar porqqe la s  cenizas residuales pueden eliminarse en 

el mismo lugar y momento de su u tilizac ió n , sin  dejar suoie- 

dad alguna, y una Tez desmontado puede in clu irse  todo el 

aparato en una funda adecuada para su aislam iento.

Para conocer más ampliamente sus d e ta lle s  constructi­

vos, se describe seguidamente un ejemplo práctico , ya rea­

lizado, del asador, con la  referencia del gráfico  adjunto.

En dicho plano: La F ig . 1, representa una perspectiva 

del aparato asador montado y en situación de empleo. La F ig. 

2, es la  v is ta  seccional por e l plano medio antero-postearior.

Esta v isión  en alzado esquematiza exactamente la  r e a li­

zación de lo s  elementos que integran el asador, viéndose co­

mo el hogar -5- destinado a la  quema del carbón de encina, 

está formado por la  pared posterior -6-, vinculada en sus 

dos a r is ta s  la te ra le s , a l a s  dos paredes -7-y 7a-, por me­

dio de b isagras o mecanismos análogos para su plegado, te ­

niendo oomo base el oajón de fondo -8-, que cuenta con to­

pes in feriores de sustentación y aislam iento, a p artir  de 

ouyo borde anterior se eleva el recuadro en re jillad o  -9-, 

que oierra y contiene la  cantidad acumulada del m aterial com­

bustib le . Se cierra finalmente en su cara superior por medio 

de una cúpula rectangular -10-, desarmadle como todo el res­

to , y provista de una secesión equitativa de ranuraciones - 

-11-, destinadas, no solo a l t ir a je  de la  combustión, sinó 

a orear una acumulación de ca lo rías que la  pueden convertir 

enclancha" para e l provecho complementario de efectuar otros 

condimentos simultáneos.

El espacio comprendido entre lo s  dos mamparos la te ra le s  

-7 y 7a-, es e l que crea e l hogar de oocoión y para e llo  a 

poco más de la  mitad de su a ltu ra , estos presentan la s  ranu-
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maoiones oportunas -16-, para prestar sustentación y paso a l 

e je ensartador -16-, pudiéndose de esta forma colocar a l  eje 

más o mones alegado del fuego según sea su intensidad, expe­

rimentando dicho e je  por uno de sus extremos la  doble torsión 

sobre s i  mismo, que le  dá forma de manivela -17-, para poder 

hacerlo g irar con l a  mano. B el mismo modo que, cirounstaoial- 

mente, se dota a l aparato de la  posib ilidad de accionamiento 

mecánico, insertando en la  cara externa del mamparo -7a-, un 

cajetín  -18-, en e l que va alojado un pequeño electro-dinamo, 

accionado por p ila s ,  y en cuyo e je  se puede acoplar el termi­

nal del e je  ensartadar -16-, poniéndose a s i  en disposición de 

giro motorizado a la  lentitud adecuada.

Toda la  zona in ferior del hogar de cocción aparece ocu­

pada por una bandeja -12-, de bordes muy angulados para l a  

recogida de lo s  condimentos líquidos correspondientes. Esta 

bandeja se enlaza simplemente con e l borde del cajón de fon­

do -8-, por medio de una pestaña rebatida -14-, y para su 

accionamiento y staniobra, cuenta en e l centro del borde an­

ter io r  con una brida de asidero -13-, que describe una forma 

típ ica  de asa  elevada.

La F ig . 3, muestra en una perspeotiva, la  forma en que 

se in ic ia  el plegado del aparato, abatiendo simplemente sobre 

la  pared de fondo -6-, l a s  dos caras la te ra le s  -7 y 7a-, sobre 

ouyo plano pueden adaptarse repartidamente, como se indioa en 

la  F ig . 4, lo s  restan tes elementos, procurando sim plificar e l 

voldmen resu ltante para su mejor acomodo en la  moohila del usua­

r io  o en la  bolsa apropiada habilitada para e llo .

Descrito suficientemente e l objeto del Modelo de Utilidad, 

es de hacer notar que a l  ser llevado a la  p ráctica , podrán va­

r ia r  la s  formas, dimensiones y disposición de lo s  d istin to s 

elementos, a s i  como lo s m ateriales u tilizad o s, sin  que por e llo  

se a lte re , ni modifique, su esencialidad.



N O T A

Se reivindica como objeto del presente Modelo de U tili­

dad :

12.- Un asador p o rtá til , que se caracteriza por estar in­

tegrado por un hornillo de fondo propio para oarbón, leña y com- 

5 bustib les improvisados, el cual soporta por dos montantes la te ­

r a le s  rebatib les sobre una placa de fondo, una cúpula transpi- 

radora como oopete superior, y una cubeta receptora como fondo 

general, vinculable a l a  base del horn illa , determinando una 

composición de elementos Busoeptibles de plegado para su con- 

10 ducción y transporte.

22— El propio asador según la  reivindicación anterior, 

caracterizado porque en su estructura y oomo cuerpo fundamen­

t a l  oomprende una placa v ertica l de fondo, que articulada a 

otras dos placas menores vinculadas a la s  dos a r is ta s  la te ra-  

16 le s ,  componen la s  tre s  tabiques básicos, que se oompletan pa­

ra e l cierre de su oonjunto poliédrico, oon una caja rectangu­

la r  de base para el hornillo quemador, más otro montante re­

cuadrado y rectangular oomo cúpula del hornillo que se forma 

verticalmente en la  zona poligonal rectangular posterior del 

20 aparato formado.

5 2 .-  El propio asador según la s  reivindicaciones anterio­

re s, caracterizado porque la  cara anterior o fron tal del hor­

n illo  de fondo citado, está integrada por una r e j i l l a  m etáli­

ca cuadrangular, encuadrada en un bastidor que l a  vincula a l 

26 cuerpo prismático rectangular formado.
42.- Un asador p o rtá til según la  reivindicación primera, 

caracterizado porque la  inseroión del eje ensartador se veri­

f ic a  calando en lo s  dos márgenes anteriores de la s  a r is ta s  de 

la s  dos paredes la te ra le s  en tres posiciones d is t in ta s , sien- 

30 do su movimiento de giro producido por la  acción de un peque-
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ño motor eléctrioo a p ila s  por uno de sus extremos, mientras 

que por su otro extremo termina en un doble acabado formando 

manivela.

53 UN ASADOR PORTATIL.

Madrid, /o  de Octubre de 1.964.-
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