
H.V.

m e m o r i a  d e s c r i p t i v a

para una patente de invención por veinte años, por =  Huevo 

procedimiento de coagulación de todas las materias que con­

tienen elementos pépticos, alburainoides o muciiagino®os, con 

objeto de hacerlos mas fácilmente filtra b les  =  a favor de 

la  R/S. Société Industrielle du languedoe, residente en Kont- 

p ellier  (Francia) 1, Rué du Pont Juvénal,-

la  industria química tropieza con grandes d ifi­

cultades cuando se trata de f i ltr a r  materias que contienen 

principios pépticos, albuminoides o mucilaginosos.

Han sido hechas investigaciones en todas partes
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para vencer esta d ificu lta d , investigaciones estas basadas 

principalmente sobre el empleo de toda clase de sistemas 
de filtra c ió n  conocidos, tales como: prensas filtra d ores , 
f i l t r o s  rota tivos, f i l t r o s  a inmersión, e tc .

Han sido obtenidos ciertos resultados, pero no 
obstante e l lo ,  quedan muchos productos para los cuales no 
ha sido hallada aun la realización  de una f i lt r a c ió n , eco­

nómica, industrialmente racional. Puede citarse por ejemplo 

el A gro-cotto, la  hez de vino líquida y en general, los  jugos 

o residuos de jugos de frutas que contienen las materias 

antes mencionadas.

Trabajos de laboratorio han. permitido comprobar 

que al conseguirse la  coagulación de estas materias antes 

de la  f i lt r a c ió n , la  separación del líquido de las materias 

sólidas se hace mucho más fá c i l  y no requiere una insta la ­

ción que exige aparatos nuevos o complicados.

El empleo del formol, para fa c i l i ta r  considera­

blemente ta l coagulación, se conoce hace mucho tiempo en 
la  industria química, pero su aplicación se hace prohibitiva 

va cuando, como en la  mayoría de los casos, se trata de mates» 

rias cuyo valor comercial es relativamente ba jo , dado el pre 
ció  elevado del formol.

En e l nuevo procedimiento se opera de la  siguien­
te manera:

La materia es sometida a mía cocción bajo presión 
cuyo lapso de tiempo y grado de presión varian de acuerdo a 
la  naturaleza de esta materia.

Después de esta cocción se rea liza  una adición de 

ácido mineral de modo que la  totalidad del líquido se vuel­

ve netamenée ácido.

Es precisamente este líquido el cual, agregado
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«
luego a la  matearía a tratarse, en un porcentaje que debe 

ser determinarlo por el análisis de esta óltima, sirve para 

in ic ia l una acción-química órganica de toma de consisten­

cia en las operaciones siguientes*
La adición de esta materia tratada a la  no tra­

tada, provoca, un cambio completo del estado f í s ic o  del pro­

ducto haciendo su filtra c ió n  fá c i l  y económica*

Ya no es pues cuestión de introducir en él nue­

vas substancias químicas costosas, pues una vez terminada 

la  primera operación, la  in icia ción  de la  acción coagulado- 
ra se produce ánioamente con el empleo de una pequeña can­

tidad de materia sacada de la  obtenida de la  operación que 

antecede.

Un ejemplo del procedimiento que se quiere pa -  
tentar es el siguiente;

E J E M P L 0.

3 m de líquido de heces de vino que contengan 

13 de ácido tártrico en substancia seca se evaporan duran­
te varios días en el autoclave a 4 kg» de presión# Luego 

se agregan 175 kg. de áoido clorhídrico de 22a Baumé,

Otros 3 m del mismo líquido de heces se tratan 

con 100 á 120 kg. de áoido c lorh ídrico , se mezcla el l íq u i­

do obtenido en el primer proceso y se evapora en el auto­
clave durante dos a tres horas a 4 kg. de presión. Luego 

se agregan de nuevo 175 kg. de ácido clorh ídrico de 222 
Baumé.

La masa así obtenida puede f i lt r a r s e  fácilmente 
y el filtra d o  seguir trabajándose con facilida d .

intenses se mea oían 3 u3 aal Ialam0 liquld0 de
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heces con 100 a 120 kg. del líquido obtenido en el siguien­

te proceso y se evaporan en el autoclave durante dos a 

tres horas a 4 kg. de presión. Luego se agregan de nuevo 

175 kg. de ácido clorh ídrico  de 22a £uumé. Una parte del 

líqu ido obtenido en este tercer proceso puede emplearse 

de igual forma para el cebo de la  cuarta adición *

Se obtiene por este nuevo procedimiento las s i ­

guientes ventajas;

1 )  . Procedimiento muy económico dado que la  in i­

ciación  de la  acción coaguladora no cuesta sino el valor 

del vapor necesario para calentar por segunda vez en el 

hervidor la  pequeña cantidad de materia retirada de la  ope- 
rac ión p r eoedsnte*

2 )  * F iltración  muy rápida sin la  necesidad de 

una fuerte presión y por consiguiente desgaste mínimo de 
las telas filtra n te s .

3) «Obtención de un liquido muy claro que permi­

te extraer de él las materias a precip itarse, previa f i l ­
tración, en un estado tan puro como sea posible*

4 )  . Facilidad de todas las operaciones que s i­
guen a la filtra c ión *

A, -

Descrito suficientemente el presente invento lo  

que se declara como de novedad e invención propia, son las 
siguientes reivindicaciones;

I a. -  In iciación  de la  coagulación de toda clase 

de materia* que contienen elementos pépticos, albuminoides
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y mucilaginosos por medio de la  adición» en el transcurso

del ti atamiento a la mateiia a tiatai t de un porcentaje 
d©terminado de la  mateiia» tratada por su paite» en una

des o muoilaginosos, con objeto de hacerlos mas fácilmen­

te f i lt r a b le s .-  Segón se describe y reiv indica en la  pre­

sente memoria descriptiva*
Oonsta esta memoria de cinco páginas foliadas y 

escritas por una sola cara*

operación que antecede*
2a .- Huevo procedimiento de coagulación de todas 

las materias que contienen elementos pépticos» albuminoi-

Madrid, a 17 de marzo de 1928* 

Leocadio López y López.-
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