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Para hacer las infusiones de café en las mejores con-
dioiones posibles y con el mdximo rendimiento, segin un pro-
cedimiento nuevo en me se basa la patente a que se refiere
la presente memoria desoriptiva, consideraremos dos periodos:

Prircero, un periodo que podrfamos llamar preparatorio,
en gue el agua se introduce fria en un reoipiente en el que
hay un compartimiento donde estd el café molido en contacto

eon el agua, que a medida que se va calentando reblandece y



prepara el café, sobre el cual actuia para dejarlo a punto de
que se¢ disuelvan en el agua sus principios aromsticos y extrac-
tivos en un corto periodo de tiempo, pues tan pronto como el
agua llega a la temperatura de la ebullicion, por la presidn
del vapor formado, pasa todo al través del recipiente que con-
tiene el café molido, sin dar tiempo a que por una ebullicidn
prolongada se desvirtuen sus productos con pé€rdida de parte
del aroma, Haremos notar, pues, que este periodo preparatorio
de contacto previo del café con el agua a pequefia temperaturs
es necesario para el procedimiento realizado con el aparato de
que se trata,

kn la figura 1 se muestra en esquema este principio, que
lo suponemos aplicado a una cafetera industrial, el€ctrica o
por gas, en las figuras 2 y 3 hay un ejemplo prdctico de la
realizacion de la invencidn, aplicado a las pequefias cafeteras
llamadas individuales, calentadas por alcohol u otra substan-
cia combustible apropiada., Ias figuras 4 y 5 representan una
variante de ejecucion,

Dentro ¢e un recipiente 1 (figura 1), herméticamente
cerrado por una tapa 2, se introduce el agua necesaria para la
operacidn, y dentro del espacio 3 formando un receptdaculo so-
lidario con la tapa se introduce el café molido; un fondo
agujereado 4 impide que el café eaiga en el recipiente 1, pero
permite que el agua que este contiene, pasando al través de
los agujeros del fondo, empape el polvo de café. Kl fondo 5
es un tamiz para colar la infusidn, Suponemos en el dibujo
que el agua llega al recipiente 1 por un tubo 6 y un grifo 7,

¥y que un reostato eléctrico 8, que rodes el recipiente 1, de-



termina el ealentamiento del agus hasta llevarla a su punto
de ebullicidén también pocdris suponerse que la calefaccidn es
por gas medlante un hornillo 9. 41 hervir el agua del reci-
plente 1 la presidén del vapor que se acumuls en la parte su-
perior del mismo obliga al agua a pasar al través del fondo
agujereado 4, atravesanio el depdsito 3 y el filtro 5, y 8sa-
liendo por el tubo 10 por el cual se recoge la infusidn,

la figura 2 muestra la aplicacion de este principio
a las pequeiilas cafeteras, entre ellas a las llamadas indivi-
duales, in 1 estd el recipiente en que se introduce el agua,
ajustdndose por un clierre de bayoneta 2 la tapa 3, que aprie-
ta la rodaja de goma 4 contra el borde superior del recipien-
te 1,

Ia tapa 3 lleva el tubo 5 por ¢l cual se vierte la infu-
8idn ya hecha, y su parte inferior se prolonga formando un re-
cipiente 6 en donde se coloca el café molido, entre las dos
tapas agujereadas 7 y 3,

Kl recipiente 1 descansa por sus pieés 9 sobre un zdecalo
10 que lleva la cubeta 11 donde se vierte el alcohol para ca-
lentar el agua, K1 funcionamiento de esta pequefia cafeters
es el expuesto antericrmente., Ia figura & representa la pro-
yeccion horizontal de la misma,

Una variante de estas pequefias cafeteras estd represen-
tada en las figuras 4 y 5, diferencidndose de la anterior en
que el cuerpo 1 es de vidrio o cristal, llevando las tres mues-
cas J que dan paso & tres salientes de la pieza anular inter-

media 2, con objeto de que al girar qucde esta fijada sobre el



cuerpo 1, la misma pliegza 2 también lleva un cierre de bayo-
neta en €l cual encaja um saliente 4 que forma parte de la
pleza 5,

los aparatos descritos en esta memoria 10 han sido solo
a ti{tulo de ejemplo, pucs en su ejeocucidn podrfa aplicarse
€l principio de la invencidn a aparatos con diferentes siste~
mas de clerre, distintas formas y disposicidn de sus drganos,
diversos medios de calefaccidén y otras circunstancias variables,
8in que dejaran de serles aplicables los puntos esenciales

que integran dicha invercidn,

NOTA

Por la patente de invencion & que es relativa la pre-
sente memoria descriptiva, se AWIVINDICA la propiedad ylla
explotacidn exclusiva de los sigulentes puntos; _

1;- Un aparato para preparar infusiones de ocaf€, que
consta de un recipiente cerrado en donde se pone el agua, en
la cual estd sumergido un deposito limitado por dos filtros
0 placas agujereadas quz contiene el café molido; este depd~
8ito por su parte inferior comunica con el reoipiente lleno
de agua, y por su parte superior con un oconducto de descarga,
Bl ocafé molido ests, pues, en contaeto con el agua durante
todo el tiempo en que la misma se calienta, y al hervir esta,
al final de la operacidm, lu presidn del vapor la expulsa al
exterior a través del depdsito de café molido,

Z.~ Un aparato como el de la reivindicacidn 1, especia-



l1igado pars produecir infusiones en pequefia cantidad o indi-
vidualmente, el oual tiene un pié en el que se apoya, que con=-
tiene una cazoleta en donde se vierte la cantidad suficiente
de alcohol o combuetible apropiado pars hacer hervir cl agua;
£l depdsito que contiene el café molido, en forma de tubo,
forma parte de la tapa junto con el conducto de descarga.

S~ Un aparato como el reivindicado en 1 y 2, en ¢l que
el cuerpo central gue contiene el agua e8 precisamente de vi-
drio o de oristal, y estda provisto de un collar metdlico suje-
to a dicho ouerpo, sirviendo de intermedio para sujetar el de-
posito de oaféd molido y conducto de desearga,

Sean cuales fueren las circumstanoias que conourran con
la esencialidad del objeto de la patente, definida en las an~-
teriorea reivindicaciones, cual objeto estd comstituido por:

"Perfeocionamientos en 1los aparatos pars preparar infu-
siones de caféd",

Consta la presente memoria de oinco hojas foliadas, es-
critas por una sola cara,

Barocelona, 1% de Febrero de 1928,
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