MEMOCRI A DESCRIPTIVA
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rara uns petente de introduccion por » Un aparato de co~

4 / .
ccion elgctrica »

o,

favor de la R.5. La Hispenense Indus-

“triel y Comercisel S.4L. residente en wedrid, grgensola 4.-

Despues de muchos asfios de constente estudio ¢ incesan-
te trabs jo en el terreno préctico el probleme de l8 comeidn .
sutongtics de guisocs sin intervenc ién personsl &lguns duren~
te la mismm, unido £ un aprOVech&miénta del calor producido,
desconocido hasts shora, queda solicucioredo con la presante
patente,

&m efecto, prepverar 10s guisos en crudo, ponerlos en
frio dent>o de le cocine el€ctrics y de g rlog dentro durente
el periodc de tiempo necesario gus el mismo epsrato detemmi-
na sin preccupsrse de ellos en lo mds minimo y sscarlce des-
puss perfectemente condimentsdos es un iaeal gue df ficilmen~
ts podrs ser superado por dispositive slguno.

dste wmilsgro tecnico se ha conseguido mediante le uti~

; 14 N PN .
lizgcion de un disco celentedo electricamente cuyo efecto tér-

mico es recogido dentro ue une campsne aislsdora en cuyo ine

terior se encuentran las olles con los guisos sometids &




coeeidn v cue lleve en su parte superior un interruptor &#u-
ré

13

i
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mftico de construcceidn especisl cuys misidn es inte rrumpir

ct

le corriente en el preciso monento en que el celor interior
heys alcenzado le temperaturs necessaries,

Conseguido esto, le terminscidn de 1le coccidn se efec-
tue por medio del cslor scumulado por debs jo de le csmpsna
sigsledore de une menera lenta y penetrsnta,candicién indis-
pensable psrs conseguir guisos perfeztamente confecciom dos y
de gusto exquisito, ye gue es cose conocida gue estms someti~
dos £ ls sccion penetrante del celor lembto resulten mucho més
sebrcsos y nutritivos que los confecciomdos ¢ fuego intenso,

Corsecuencia ae sste sistema de efectuar todo el pro-
ceso Ge coccidn en un espacio completemente caerredo, es que
los elementos nutritivos no ge evaporen inutilmente, sino que
se condensen y quecen retenidos sumentsndo su velor nutritivo
en vez we disminuirlos, como ocurre en los demds sistemas de
soctidn conocidos, eperte de gue el consumo de greses peors
condimentar los elimentos es un 60% inferior € le cifrs hebi-
tuel beséndose an el mismo motivo, hecho damostrsdoe par 1ls
prectice,

Por otre parte, ssbido es que los spasratos de coczcidn
eléetricos, adole cian hests ahors del greve inconveniente de
consumir demasisdo fiuido eldetrico, lo que e cie su empleo
sntiemondmico en 1s cocine casere,

Tn el aparsto objeto de ests pstente este inconvenien-
te gmeda totalmente eviteado, por cuento no se consume mes
fluido eldztrico gue el indispenseble pera llevar los slimem~
togs £ le tempersturs neceseria, siguiendo despues el proceso

de coccibn hests ls terminacid i
coce & terminacion de la misme mediente el eslor



scumulsdo be jo le cempsns sisladors dursnte ls primrs fase
del cslentaemienio,

Ie cesconexion dsl fluidc eléctrico que elimenta ls re-
gistencis del disco da calefsce ién del aperato se efectue au~
tomfticemente y en el momento oportunc por medio de un interrup-
tor termoclde rico de construceidn especial, de funcioneméento
seguro ¢ eficez que hace imposible todo goste supérfluo de ener-
gis aléctrica, cuyo consumo gueds por 1o tanto reducido £ lo
mes indispensable, eonsiguie'ndcse un ehZ)rro grende en este con=-
cepto 1o gue hace posible el emplec de ls electricided como
medio térmico en la cocine cesers, cose que hasts hoy ers com-
pletema: te imposible por 1ls csuses reseifieds.

21 rendimiento eldctrico del epsrato, es decir, ls trens-
fomacién de 1le energie eléetrices en celor producids por el hor-
nillo y scumulsdo merced 8l empleo de 1ls cempasne &isledors es
extreme damente &1to, puesto gue he sido determinado con 78,80%.

Ctre de las ventesjes, como consecuencia del trazbs jo eutow
nético del epsreto y supresidn consi guiente ds ls vigilancis,
es que el ums Gé cese puede dedicsrse € sus queksceres § € sus
lsbores sin temot &lguno, por cusnto une vez puestos los guisog
en crudc el spesrato hesce todo lo dem&'s, stendo imposi ble que el
contenido ue las olles se gueme, selge, estropee ete,

Con el eparmto indice do pueden hscerse tods clase de ope~

re.ci ones ae eocine corriente teles como cécidos, estofe dos, asa-

D

dos ete, prevsrsr fruts y legumbres en conserveg, confeceiomer
" / ; .

psn, bollos, tertss, pasteleris cte, y tembien pued e emplearse

como scumulsdor de agus calie nte,

Pars convertir el sparsto en horno pars essados, pastelew

/ . . . s “ .
ris etc, se inmtroducen aentro ael &pareto unos gnillos de hierrc



6 ée otro mets1l, prevismente calents des, cue se colocan encinma
de2 los recipientes, goldes ete., puestos em el interia de lo cam
pane sisladora con el fin e irredier celor tembier desde errim~
bs .

gn los dibdjos ad juntos se muestrs el objeto de lz mtente,

Le fig. 1 es une viste exterior y seccidn parcisl donde se
@)lrecian los principeles elementos que integren el apesrstbo,

la fig. 2 es oire vista siriler g 1ls snterior con otrs apli
ececidn er uso,

ses figs, 3,4,2,6,7,8 y 9 son diversss piezass ¢ue integrsn
15s recipientes interiores del rismo, dispuestos psre el objeto
principel de este invento,

Segin puede verse en dichos dibujos este aparasto consiste
en unea base circulsr 9 con sus correspondiente pates, la cwl se
porta el cuerpo cilindrico aislente conservador cel calar 3 y el
hormillo produstor de sste. En la perte superior de ests csmpena
3 sa cicpone el interruptor termoeldetrico 21 que 81 adcuitir
le canacidsd interns los grados de tempersturs avetecigos desw
conects sutoudticemente el suministro de energia.

Para més cleridsd se detsllen e continuscidn las diversss
piezes integrantes son srreglo £ lss figures.

-~
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9 bsse soporte del spsrato.

¢5 hornillo eldcirico

8 enchufe del hornillo,

7 clavije de 1l enchufe.

10 borna conductors de tierres pare segurided,

% campans oisladora, Este cempsne estd admpuasts de una
mp! P P



pered exterior €6 sepsrads covenientemente de otra interior
€0 y 11 cuyo espscio es rellensdo de corcho 4 otrs meteris ais-
lente spropisds 16, Is pared 11 corresponde £ 1la parte inferior
interns de diche compsns, la cusl une con ls interior superior
b]

U en evitacidn de Tiltrsciones por eveporscidn gue perjudiqwmwm
en Gicha superficie £ le muterie sislente contenide entre les
peredes 20 y &6,

Is psrte superior de ests cempane soports el dispositivo
termoe 1ctrice interruptor ce surinistro de corriente €1 provisw
to del enchufe 1 sl cwel se zsoncote la clsvije 2 comin en conexiam

~

de 1ls clavije & correspondiente £ la red genergl y le 7 £limen~
tedore del hornillo &5,

Jobre le place correspondiente del hornillo 25 se scpor-
tan en combinecidn sdecusds £1 uso & que heys de destirerse este
gpursto purs obtemer el ¢ mdirento aspetecido, piezes 4 recipien~
te sdecusdos como se muestren £ titulo de e jemplo de ejecucidn
en la Tig. 1,

1€ olls de hierro.

1% rellensdor sisiange,

14 placs ceslantsdors,

15 grsn rellensdor sislante,

18 molde pere puddings,

19 teps metdlics.

TIGURA 29.~

Otro ¢ jemplo de¢ eplicecidn de este spereto domte eperm
te de los elementos sxterioresy que se sprecien en 1o g, 1
observemos: un recipiente de gren cepscide d propb Pers le 20w
22ibn de 1fquidos provistd tembien de teps met€lics 19, Zn ests

figure se muestre el momento en que & volunied se prescinde del

~



interrupt or termo-eléctrico &1 con el fin de producir en el
interior de ls campsne aislante una tempersturs sndtecids.
Para esto desconcctamos ls clavija £ del enmchufe 1 y & ests
aplicemos la plezs puente €2 consiguiendc caon esto una cow
rriente dirscte desde la clavijs 6 de la red general 8 la 7
alimentadors del hornilleo sin pessr como es naturel por el in-
terruptor sutoundtico 21,

Figura 3.

represents un recipiente spropisdo pers pudings ¢ postres
de reposter{a.

Figure 4.

represents uns olla de hierro de forng sdecusds pers gui-
sos divsarsos,

Figurs 5.

es un gren rellensdor constituide por una superficie ex~
teriax metdlics rellens en su interia ce msteris sislante
apropisda y proviste de a8 gujeros pars el paso del cire caliere
te.

Figurs 6,

muss tra. une rlaca cslentesdors provists en su parte cantrael

de ung nendiduras &4,

Figura 6§,

hierro portasdor ée la plasa cslentsdors dispuesto en su ex-
N & o . ' ﬂ
tremo «5 por une forma en T adecusde psra sccionsrse sobre le pla~

c& calentedors entes mencionsds.

FPigure 7.-

Rellensdor intermedio similar al descrito en 1s fig. 6.



Figura 9.

tene metdlice zomin & varios recipientes,

Ests plesce piede ser sustituids segin donvengs por otrs
de srandels metdlica soportadors de amisnto Yy provists de pa-
s0s gue permitan 8§ no le sslids en evaporacidon del condimento
segin convengs . ‘

Le combinscibn de los suntedichos recipientes y de otros
similares puede ser indefinida segﬁn el uso ¢ aplicacidn ¢ gue

S8e les destins,

Descrito suficientemente el presente invento lo gue se de-
clare como no praecticado en dspafia san lss siguientes reivindi-
ceCiones:

1%.- Un apareto ce coccidn electrics trabe jand & usomstie
carente Bajo ls sccidén de un interruplor especisl de funcionaw~
miento termo-eléctrico que desconects el fluidé eldctrico en el
monento preciso pars eviter un consumo de enerpgis innececarfo,
compuesto de: Bese del agareto zcon su diseco ae calefaccién, en~
chufe de la corriente eléctrics y enchufe de segurided & tierra,
campens & isledore, interruptor termoeldctrico zon su enchufe-~puen
te para elever ls temperaturs interior de 1s éampana sin pesar lsg
energis por el interruptor y sw recipientes especisles y sdecus~
dos psra tel fin con sus wiltiples combinseiones segén los usos
é aplicsciones ¢ue se 1les hs de asr,

28.~ Un apsreto de coccidn eléctrica, segﬁn ge daescribe y
reivindica en le& pressnte memoris descriptive y se ilustrs con

los dibujos que se acompafian,



Oonsts este memoris de ocho pédgines folisdss escrites por
ure sole cars,

Yedrid £8 de enero ae 1988
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