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Clase 40.

PATENTE DE INTRODUCCION
POR 5 AKCS,

por "La elaboracibn o refinacibn, a partir del aceits en

bruto, del aceite de higado de bacalao para usos medici-

naies?, ========

a favor de DON EMILIC PAILHEZ, residente eu HOSPITALET DEL
LLOBREGAT (Barcelona), Fasajs de la Torrasa, 2.

MEMORIA DESCRIRPTIVA.

El aceite de hfgado de bacalao, de tan eonsidsta-
ble consumo en farmacia, por uo existir en el pafs la indus-
tria de su refiuecibn, es importado del extraujero en barri-
les pare ser embotellado en Espaila y vendido en forma més o
menos especifica o bien envasado y bajo marcas extranjeras,
algunas de las cueles han adquirido fema en nuestro pals.

51 establecimiento en Bspala de una industria que
llevase a cabo la elsboracibn o trausforuscibu del aceite
de higado de bacalao en bruto, a la forma en que es suminis-
trado al consumidor, © sea ciarificado, desodorado, sa una
palabra, refinado, es de verdadera necesidad, y sintiéndola
asi el recurrente, solicits se le conceda la correspoudisute
patente de introduccibu que le garautice la explotacidu ex-—
clusiva de la referida eleboracidbn, a partir, como queda di-
cho, del aceite de hfgado de bacalao eu bruto.

Los procediwieutos para llevar a efecto las opera-



ciones de clarificar, desocdorar, neutralizar y demés nacesa-
rias para pouer tales aceites, tanto por su aspecto, color y
sabor, en las wmejores coundiciones para ser ingerido sin ls
repugrencie inevitable que causa el aceite de higado de baca-
lao en bruto o sin refinar, sou iudspendiectes de la esencia-—
lidad de esta patente y de entre los diversos gue, més o me-
nos complicados, puedeu pounerse en préactica, reseilaremos ten
s6To a tftulo de ejemplo, uno de los wmés frecuentemsute usa—
des.

Bn calderas de paredes dobles, se calienta a tempe-
ratuga adecuada, por medio de vapor directo o seco o por medio
de vepor indirecto o vapor de agua, el aceite de uigaedo de
bacalao en bruto, con lo cual se consigue quitarle su pecu -
liar olor, dssagrsdable. Para extrser las srasas sélidas o
sean las estearinss, y para mejorar el gusto, color y aspecto
general del aceite, se pasa éste a otros recipientes donde se
le somete a un tratemiento de clarificacibén al frio, y una
vez esto hecho se lleva a efecto la operacibén de blanqueo a
la que sigue una filtracidn por medio del negro animal termi-
néndose la refiumcibrn con una nueva filtracibn por medio de
filtros preusas; quedando asf el aceite eun las mejores condi-
cionss, tanto por su color, olor, sabor y aspecto general,co-
mo por no heber perdido ninguna de las propiedades a que debe
su accibn terapbutica, como reconstituyeute y alteraunte,

Una vez ré&finado al aceite de higado de bacalao,po-
dré ser dispmesto en barriles, botellas, frascos o cualquier

otra clase de envases.
NOTA.

La patente de introducciébn a que se refiere la pre-—
sente memoria descriptive, estd destiuada a REIVINDICAR la
explotacién exclusiva de una industria conocida de afios en

el extranjero y que hasta la fecha no ha sido implantads en
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el pafs, y cuya industria tiene por objeto la elaboracién
o refinacibn, a partir del aceite eu bruto, del zceite de
higado de bacalso para usos medicianalss.

Como se dice anteriormente, los procedimientos
para llevar a efecto la slaboracién o refinscibn del aceite
de higado de bacalao, son iandspendientes de la esencislidad
de esta patente, como lo son los procedimientos y clase de
envase en gue se dispongan pare su venta.

Sean cuales fueren las circunstancias que coﬁcu—
rran con la esencislidad del objeto de la patente descrita,
cgual objeto es:

La elaboracibén o refiunacibn, a partir del aceite
en bruto, del aceite de higado de bacalao para usos wmedici-
nales.

Counsta la preseute memoria de tres hojas, foliadas
v escritas por uua sola cara.

iadrid 12 de Enero de 1928.

Coaduien) VR D8Ny uoWINGDE
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