
Grupo I o, Clase 6a .+

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

de l a  Patente de invención» por 20  años» s o lic ita d a  a favor de 

lo s  señores Don Ramón C o r tile s  U riarte  y Don Vicente Alzugaray  

Aldaña, residentes en Barcelona, para "UN PRODUCTO INDUSTRIAL 

CONSISTENTE EN CREMA EN CONSERVA, COMPUESTA PRINCIPALMENTE DE 

HUEVOS, LECHE Y AZOCAR"

Esta memoria d e sc rip tiv a  se r e fie r e  a una patente de inven* 

clo n , destinada a garan tizar l a  propiedad a si como l a  explota­

ción exclu siva  de un nuevo producto in d u stria l con sisten te en 

crema en conserva» cuyos componentes p rin cip ales son, Nuevos» le ­

che y azticar.

La mencionada crema, se ha fabricado hasta e l presente para 

su inmediato consumo, en tanto que l a  c a r a c t e r ís t ic a  esen cial 

de esta  patente, co n siste  en obtenerla en forma que permita su 

conservación durante un largo  tiempo y de manera que en todo mo­

mento este dispuesta para su u t i liz a c ió n , como ocurre en m ulti­

tud de productos com estibles, especialmente en e l ramo de dulce­

r ía .

La crema a s i  preparada presenta ademas de l a  ventaja antes 

c ita d a , de poder disponer en todo momento de t a l  producto sin  

operación n i manipulación algana e s p e c ia l, l a  de e v ita r  la s  d i­

fic u lta d e s  y m olestias que su preparación representa, ya que per­

m itirá  l a  in d u stria lizació n  de l a  misma en gran e s c a la  y su Ob­

tención a precio relativam ente economice.
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Por lo  que se r e fie r e  a l a  preparación de l a  crema de huevos* 

leche y azúcar, se seguirán los'procedim ientos y  manipulaciones 

que se estimen convenientes, sieno a s i  mismo va ria b le s  la s  pro-' 

poroiones en que entren lo s  d ife ren tes productos que l a  integran* 

e l sabor y aroma que l a  misma presente y en general cuantas otras  

circu n stan cias y c a r a c te r ís t ic a s  sean propias d etesta  c la se  de 

productor

En cuanto a la s  operaciones n ecesarias para l a  conservación  

de l a  crema a s i  obtenida, serán a s i  mismo la s  propias y co rrien tes  

en l a  preparación de conservas de todas c la s e s  y de una manera
r

esp ecial en la s  de d u lce ría , empleándose a l  efecto  la s  maquinas 

y aparatos que se estimen convenientes y necesarios*

Por lo  que se r e fie r e  a lo s  envases en que se disponga esta  

crema para su conservación serán a s i mismo va ria b le s en su tamaño, 

forma y m aterial de que se fabriquen, y en lo s  mismos se l l e v a ­

ran a cabo la s  operaciones corrien tes de envasado, c ie r r e ,  este­

r il iz a c ió n  y cuantas otras se consideren convenientes, a s i  mismo, 

con la s  maquinas y aparatos que en cada caso se estimen adecua­

dos*

En cuanto a dichos envases, podran lle v a r  toda suerte de e t i -  

quetas, fa ja s  y precintos y  cuantos otros elementos se consideren  

convenientes, tanto para su presentación y efecto  como para l a  

garan tía del producto que lo s  mismos contienen.

Finalmente sera v a ria b le , cuanto no a lt e r e , cambie o modifi­

que l a  esen cialid ad  de l a  patente d escrita*

-------------- N O T A ---------------

Esta Patente se r e fie r e  a "UN PRODUCTO INDUSTRIAL CONSISTEN­

TE EN CREMA EN CONSERVA, COMPUESTA BKNCIP AL MENTE DE HUEVOS, LE­

CHE Y AZIÍCAR", Grupo I o, Clase 6a , debiendo recaer sobre l a  siguien  

te REI VINDICACION en l a  que se determina su mencionado objeto:



REIVINDICAN^ recurrentes l a  propiedad y l a  explotación exclu­

s iv a  del citad o  producto con sisten te en crema, compuesta p rin cip al­

mente de huevos, leche y azúcar, en conserva, para lo  cual una vez 

fabricada se dispone en envases de cualqu ier forma, tamaño y mate» 

r i a l ,  que se c ie rra n  herméticamente y con lo s  mismos se practican  

la s  operaciones de e s te r iliz a c ió n  y cuantas o tras son necesarias  

para conseguir l a  conservación del mencionado producto, t a l  y co­

mo se d e ta lla  en l a  descripción que antecede.

Barcelona 14- de Octubre de 19 27  

P. A.
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