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MEMORIA DESCRIPTIVA
de la Patente de invencidn, por 20 afios, solicitada & favor de
log sefiores Don Ramon Cortiles Uriarte y Don Vicente Alzugaray
Aldana, residentéa en Barcelona, para “UN PRODUCTO INDUSTRIAL
CONSISTENTE EN CREMA EN CONSERVA, COMPUESTA PRINCIPALMENTE DE
HUEVOS, LECHE Y AZUCAR™

Egta memoria descriptiva se refiere a una patente de inven~
citn, destinada a garantizer la propiedad asi como la explota-
citn exclusiva de un nuevo producto industrial consistente en
oremsa en cons:rva, cuyos componentes principales son, hueves, le-
che y azticar.

La mencionzda crems, se ha fabricado hasta el presente para
su inmediato consumo, en tanto que la caracterlistica esencisl
de esta patente, consiste en obtenerla en forma gque permita su
cobaervecivn dursnte un largo tiempo y de manera que en t0do mo=
mento este dispruesta para su utilizacidn, como courre en multi-
tud de productos comestibles, especialmente en el ramo de dulce~
rie.

La crema asi preparads presents ademhs de la ventaja antes
citada, de poder disponer en todo momento de tal producte sin
operacivn ni manipulacidn algina especial, la de evitar las di~
ficultades y molestias que su prepargcibn representa, va que pbr~
mitirh la industrializecivn de la misma en gran escala y su Ob=

tencivn & precic relativamente econvmicce.
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Por lo que se refiere a la preparacidn de la orems de huevos,
leche y azucar, se seguiran los*procedimientos y manipulaciones
que se egtimen convenientes, siend asi mismo variables las Pro-
poroiones en gue entren 1os diferentes productos gque la integren,
el sabor y aroma que la misma presente Yy en genersl cuantas otras
circunstancias y caracteristicas sean prorias de.:esta clase de
producto:

En cuant¢ a las operaciones necesarias para la conservaciun
de la orema asl obtenida, seran asl mismo las propias y corrientes
en ls preparacidn de conssevas de todas clases y de una manera
especial en las de dulceris, emple;ndoae al efecto las maquinas
Y aparatos qgue se estimen convenientes y necesarios.

For 1o que se refiere a los envases en que se disponga esta
crema para su conservacidn serin asi mismo variables en su tamafio,
forma y material de que se fabriquen, y en los misnos se lleve-
TRn a cabe lag operaciones corrientes de envasado, cierre, este-
rilizacion y cuantas otras se consideren convenientes, asi mismo,
con las mhguinas y aparatos qgue en cada caso se estimen adecus~
doe.

En cuanto a dichos envases, podran llevar tcda suerte de eti-
quetas, fajas y pré&intos ¥y cuantos otros elementos se consideren
convenientes, tantc para su presentacivn y efecto como paras la
garantia del product¢ que 1os mismos contienen.

Finalmente serh variavle, cuanto no altere, cambie o modifi-

que la esencialidad de la patente descrita.

womeme— N O T A cccaaa
Esta Patente se refiere a "UN PRODUCTO INDUSTRIAL CONSISTEN~
TE EN CREMA EN CONSERVA, COMPUESTA PRINCIPALMENTE DE HUEVOS, LE-~
CHE Y AZUCAR", Grupo 1°, Clase 6%, debiendo recaer sobre la siguien

te REIVINULICACION en la que se determina su menciotnado objeto:
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REZVINDICAN fos recurrentes la propiedad y ls explotacion exclu-
sive del citedo vroducto consistente en crema, compuests principal
mente de huevos, leche y azhcar, en conserva, para 1o Cual una vez
fabricada se diszone en envases de cualquier forma, tamafio y mates
rigl, que se cierran hermeticamente Yy con los mismos se practican'
las operaciones de egsterilizacidn Y cuantas oiras son necesarias
bPars conseguir la conservacivn del mencionado producto, tal y co-
mo se detalla en la descripcidn que antecede.

Barcelona 14 de Octubre de 1927
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