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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se acompafia a la solicitud deuna Patente de invencién
por veinte afios, a favor de
D2 laris PARDO ROTELLA
con domicilio en G I J O K (Asturias)
por
»Un producto indugstrial congistente en caramelo de miel,

1fquido=
~X=X=X~-X~X~X-X~-X~X %

La presente invencign se refiere a un nueve producto in-
.dustrisl que consiste en una'esencial variante introducida en
el 1llamsdo caramelo de miel, determinando el ceramelo de miel
en forma 1lfquida, lo que permite, tanto la perfecta graduacién
de ls cantidad a gustar en cada caso, cuanto su facil disoluéién
en agus u otro lfquido cuando el consumidor prefiera gustarlo en
esta forma.

El caramelo de miel en estado lfquido & que nos referimos, se
ofrecerd, por tanto, al consumo, envasado en recipientes ade-
cuadces, \

El caramelo de miel, lfquido, a que nos referimos, estfd com-
puesto de dosg infusiones.
Consta la primera, de los siguientes‘componentes:
ABUB . v eeresnsanans «ies....D08 litros,
Hojas de eucalipto.,...........Diez gramos,
Anis verde.....c.ce00s0020:40...01i€2 gramos.
La segunda infusidn se compone de?P

AgUB...ccvieitrociosaenassas..Do8 1litros.



o]

ANisS Verde..eciveenarsencrssersasssDi€z gramos.
Hojas de 1llantén............ «++..sDiez gramos.

Hojas de eucalipto................Cinco gramos.

Obterides ambas infusiones, se procede a la confeccién
del caramelo de miel, 1fguido, del siguiente modo:

Se pone al fuego un recipiente de cobre conteniendo me -
dio 1litro de la primera infusién, un kilégramo de azdcar y se-
senta gramos de miel. Se le d4 el punto de caramelo, ¥y optenido
dste, se agrega un litro de la segunda infusién, medio kilogramo
de miel y sétenta gramos de glizerina. Se pone al fuego, y a los
106,50 grados de concentrgcidn ge filtra y envasa, quedando asi
dispuesto para su consumo,

N 0 T A4,
Reivindicacién.

En resumen, reivindica la recurrente pcr virtud de la
Pasente de invencién que solicita, el derecho exclusivo de fa-
bricacién, venia y explotacian en Espafia por el término de vein-
te afios que fija la vigente Ley sobre Fropiedad industrial, de
un productc industrial consistente en caramelo de miel, 1liquido,
que se caracteriza esercislmente por la citada forma lfquida que
afecta] y que estd formado por los componentes que se enumeran
en 1o Memoria que precede y en ls proporcifén aproximads que se
irdica.

Recaerd 1a Patente de invencidn que se solicita, sobre:
»Un producto industrial consistente en caramelo de miel, 1¥qui-
dor (Grupo 1%- Clase 7%},

Todo, en substancia, al como &e describe en la presente
Mamoria y con los fines en ella especificados.

Madrid 21 de Septiembre de 1927,
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