
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

que se acompaña 

a la

so lic itu d  de una patente de invención por veinte años en España

a favor de

Monsieur Paul DERIVEAU domiciliado en 10 y 12 rué Popincourt en

PARIS (Francia) 

por

UN DISPOSITIVO PARA LA FABRICACION DE FRUTOS CONFITADOS Y HELADOS

O C®SERVAS Y CONFITURAS

La presente invención se r e f ie r e  a un d ispos itivo  para la  fabrica­

ción de frutos confitados, helados, e t c . . .  a tl como de conservas o 

confituras, en e l cual, aparte de la  operación de blanqueo, propia­

mente dicha, 103 fru tos no sufren ninguna ebu llic ión , de suerte que 

l a  c lo r o f i la  y e l  aroma del fruto se encuentran completamente preser­

vados. Este resultado se hace posible por e l empleo de un recipiente 

hermético al a ire y al vapor, en e l cual se encuentran dispuestos ca­

ñizos en formasde tamices destinados a rec ib ir  lo s  frutos y que está 

provisto erteriorraente de oonductos tubulares y de Organos obturado­

res para l a  entrada del agua necesaria al blanqueamiento, asi como 

de la s  soluciones o jarabes de azúcar. Para calentar estas ultimas, 

e l recip ien te esta provisto de un recalentador de contra-corriente u- 

tilizan d o  e l  vapor o de un serpentín de calentamiento utilizando e l 

gas como agente c a lo r íf ic o .

Dos formas de rea lización  de la  invención se muestran, a t itu lo  de 

ejemplo, en el cual:

La figu ra  1, muestra e l recip ien te establecido bajo una fouma rec­

tangular, parte en corte longitudinal y parte en elevación longitud i­

nal



La figu ra  2 es una v is ta  desde encima.

La figu ra  3 muestra e l recip ien te en corte longitud inal, estando 

establecido este  rec ip ien te bajo l a  forma c ilin d r ica .

La figu ra  4 muestra una v is ta  per debajo.

iün l a  disposición que se muestra en la s  figuras 1 y 2, e l rec ip ien ­

te  V esta cerrado hermetioaraente al ex terio r por medio de puertas ÍD • 

¿n e l exterior del recip ien te se encuentran dispuestos los  tubulares 

o, y e_ para el agua y l a  bomba de vacio* e l rebosamiento f ,  asi como 

el conducto B para l a  circulación del vapor con el recalentador de 

contra-corriente K. Bn e l in ter io r  del rec ip ien te están dispuestos 

los cañizos h a in tervalos convenientes unos de otros.

3n l a  disposición mostrada en la s  f ig tra s  3 y 4, e l cierre del re ­

cip iente V, es ta  asegurado por cubiertas amovibles y este rec ip ien te 

esta combinado con un serpentín de calefacción H y un conducto tubu­

la r  B para la  circu lación del agente c a lo r íf ic o  empleado, por ejemplo 

e l gas.

H 0 T A

La presente invención comprende la s  siguientes reivindicaciones: 

I a.- Un d ispositivo  para la  fabricación de fru tos confitados, hela­

dos o conservas y confituras, caracterizado por un recip ien te de c ie ­

rre hermético al a ire y a l vapor, en el cual están dispuestos cañizos 

en forma de tamices para re c ib ir  lo s  fru tos y que está  provisto ex­

teriorícente de conductos tubulares y de orgsnos obturadores para la  

entrada de agua necesaria para e l blanqueo asi como de lo s  jarabes o 

soluciones de azúcar, siendo calentado este rec ip ien te por e l vapor 

a causa de que esta  unido a un recalentador de oontraí-corriente, o 

por e l gas u otro agente c a lo r íf ic o , a causa de que esta  unido a un 

serpentín de oalentamiento, Siendo inyectado e l azúcar liqu ido o ja­

rabe de azúcar llevado a los frutos después del blanqueamiento, en d i­

chos fru tos por medio de acido carbónico a presión u otro gas.

2.- j£n resumen reiv ind ico  como de mi exclusiva invención y como ob-



3  m4

jeto sobro ol que ha, de reeaer l a  patento que se sollolta por veinte 

tfos en España* Wt DISPOSITIVO PARA IA 7ABRI0ACIQÜT DS FRUTOS G Oí PI­

TADOS 7 HELADOS 0 CC8TSSRVA3 7 0CST71TUHA8 •

Todo oonforme queda Aeeorlto en la  prosonto Memoria que o anata de 

tres hojas esaritas a maquina por n a  sola oaro y dibujos adjuntos
Madrid 0 de septiembre do 1927
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