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PARIS (Prancial
por
UN DISPOSITIVO PARA LA FABRICACICN DE FRUTOCS CONFITADOS Y HELADOS
0 CANSERVAS Y CONFITURAS

La presente invencion se refiers a un dispositivo para la fabrica-
cion de frutos confitadosa, helados, etc... a#l como de conservas o
confituras, en el cual, aparte de la operacion de blangueo, propia-
mente dicha, 108 frutos no sufren ninguna ebullicion, de suerte que
la clorofila y el aroma del fruto 8e encuentran completamente preser-
vados. Este resultado se hace posible por el empleo de wn recipiente
hermetico al aire y al vapor, en el cual se encuentran dispuestos ca-
filzos en formacde tamices destinados a recibir los frutos y que esta
provisto exteriormente de csonductos tubulares y de organos obturado=-
re38 para la entrude del agus necesaria al blanqueamiento, asi como
de 1as soluciones o jarabes de azucar. Para celentar estas ultimas,
8l recipiente esta provisto de wn recalentador de contra-corriente u-
tilizando el vapor o de un ssrpentin de csglentamiento utilizando el
gas como agente calorifico.

Dos fornas de reslizacion de la invencion se muestran, a titulo de
ejemrlo, en el gual:

La figura 1, musstra el recipilente establecido bajo wna fomua rec-
tangul ar, parte en corte longitudinal y parte en elevacion longitudi-

nal .
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La figura 2 es una vista desde eneima.

La figura 3 musstra el recipiente en corte longitudinsal, estando
establecido este reciplente bajo la forma cilimdrica.

La figura 4 muestrs una vista per debajo.

tn la disposicion que se muestra en las figuras 1 y 2, el recipien-
te V esta cerrado hermeticamente al exterior por medio de puertas T.
En el exterior del recipiente se encuentran dispuestos los tubulares
9 y @ para el agua y la bomba de vacio, el rebosamiento £, asi como
el conducto R para la circulacion del vapor eon el recalentador de
sontra-corrisnte K. En el interior del recipiente estan dispuestos
los cafiizos h a intervalos convenientes unos de otros.

Zn la disposicion mostrada en las fighras 3 y 4, el cilerre del re-
cipiente V, esta asegurado por cubiertas amovibles y este recipiente
esta combinado con un serpentin de calefaceion H y un conducto tubu-
lar R para la ciroulacion del agente calorifico emplesado, por ejemplo
el guB.

HOT A

La presente invencion comprende las siguientes reivindicaciones:

12+~ Un dispositivo para lua fabricacion de frutos confitados, hela~
dos o conservas y eonfituras, caracterizado por un recipiecnte de cig=-
rre hermstico al aire y al vapor, en el cual estun dispusstos cafiizos
en forma de tamices para recibir los frutos y gue estd provisto ex-
teriormente de conductos tubulares y de orgaos obturadorss parae la
entrada de agua necesaria para el blanqueo asi como de los jarabes o
soluciones de azucar, s8icndo calentado este recipiente por el vapor
& causa e que egta unido & un recelentasdor de contra~corriente, o
por el gas u oiro agente calorifico, a causa de que ssta unido a un
gerpentin de calent amiento, 8iendo inyectado el azucar liquido o ja-
rabe de azucar llevado a los frutos despuss del blangqueamiento, en di-
chos frutos por medio de acido carbonico a presion u otro gas.

2.- &n resumen reivindico como de mi exclusiva invencion y como ob-
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Joto s0bre el que ha 8s recaesr la paterito que se 8olicita por veints
sofce en Espafiat UN DISPOSITIVO PARA LA PABRICACION IE FRUTOS CONPI-
TADOS Y HELADOS 0 CONSERVAS Y CONFITURAS,
Todo oonforme queda demorito en la presente Memoria que amsta de
tres hejas esaritas a magquina por was sola eara y 4idujos ad juntos
lalzrid 5 d¢ soptiomdre &e 1927
aguof/{n é‘:fw ,
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