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MEMORIA DESCRIPTIVA
para solicitar
T PATEEXTSE D& INVENCION
S en
ZSPATNA
por VEINTZ afios
por " Un método de producir aceite

" de oliva v,

A nombre de
CALIFORNIA PACKING CORPORATION
establecida en
101 Celifornia Street, San Francisco,
California,

BSTADOS UNIDOS D& AMIRICA.
DEDADEREOEDATN608PEDL0QDRRAE6GBA026262828280BABKERTABLD
@ste invento se refiere a un método de

extraer aceite de substancias oleaginosas, y 28 par-

ticularmerte aplicable & lsa fabricecidn de aceite de

olives,

Le préctica ususl ha consistido en ha-




cer pasar aceltuna por un tritutador, exprimisndn el
liquido dei materiel triturado en une prensz hidrduli-
ca, dejando luego reposar y decantando el liquido.
sste método exige gue el material triturado sz sometea
& repetidas compresiones sucesivas, y cads compresidn
preduce un eaceite de grado inferior a la precedente.
Bl cbjeto del presente invento es pro-

percionar un métode de extraccidn daz sczite de olivas
que aumente el rendimiento y majore la calidad del

aceite extraide, disminuyendo a la vez el tiempo y la

s

mano 82 obra necssarics,

Nuestro invento consiste en triturar
y comprimir el fruto de tel modn qus se obtenga una
mezcla de acz2ite, zumo v pulpa, separada del residuo
no oleaginoso (compuesto essncialmente de hussos ¥y
pellejos), en tal estado que pueda separarse por comple-
to mediente accidn cantrifugae en aczite libre, 1liqui-
do no aceitoso y componentes sdlidos,

Ya es sazbido que pueds conseguirse cier-
ta extraccidn de aceite de olivas con solo quebrsntar
las celdas oleaginosas de la aceitunz, y geparazndo la
mezcla desmenuzada de materiz sdlida v liquido por
accidn centrifuga, Dilatados expsrimentos han de-
mostrado que a menos que las aceitunas se hallen en
un estado especialmente apropiado perz el objeto, nc
es posible normalmente sbtaner un rendimisznto satis-
factorzo de aceite recuperazdo por un método tan sen-
cilln, Hemos cnmprobado que psra aunentzr la pro-
duceidn de zcesits recuperado, ¥y adapter el procedi-
misnto & las condiciones ordinsrias del fruto, es n=ce-

sario comprimir el fruto qushreantads para facilita

la svecuzcidn de aceite de les celdas rotas.
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permite gue el seperadnr cenirifugo acnie con eficacia

&
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ad
sebre la materia s41ide mezclada con 1iguido vara
proiucir une recuperacion m/xima.de aceite,

Con el fin de consnlidar todes los he-
neficios de nussiro descubrimienio, nos ha parscidoe
necesario sdovtar clertas modalidades de manipulacidn
que pueden comprenderse MAs claramente par la descrip-
cidn que sigue de wn nrocedimiento conforme & nuestro
inventn, relacionade cnn el dibujo 2djunto, en el que
se ha eXpuesto un conjunto de aparatos especialmente
apropiade nara ruestiroe nthjeto.

De conformidad con nuestro invento,
€l fruto, tien luveado, e tritura primero, de prefe-
rencia en un tritursdor ordinario de volanderas A4,

sste sperato =23 compone de una mesa circular grande de

sokre cuya sumerficies, por v parte exierior,
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giran {(en ejes horizontzles 2), una o més ruedas cilin-
drices mp3sades 3, cuyes amplias llantas se ajustan muy
priximas a la mesa € solera 1. Los e¢jes 2 sobre los
cugles girer las ruedss 3 descanssn y son impulsados
por un #rbol verticel 4, cuyo eje coincide con el
centro de la solere 1, y los ejes horizontales 2

estan ajustados sobre el #rbol central 4 de modo que
quzde un huelgo entre la snlera y las llantas de las
rusdas 3. Un huaelge de 1/4 2 3/8 de puigsda pro-
duce los resultados mds satisfactorios, segin el ta-
mafin de las aceitunes gue se trituran, su m.durez, va-
riedzd, estado, tamsfio de hussos, etc. Las ruedas
3 lleven dientes Siselwdos 5 en sus superficizs verti-

cales interiores, que engranan con ux pifidn tisclado

2
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central 6, gresnde, €l cual hace girar las ruedas tritu-

radoras & una valsacidad ligeramente mayor que la que



desarrollerian girsndo libremehte sobre sus sjes e
irpulsades solamense por 1ls friceidn del materisl
sometido a trisuracidn. Las partes exteriores de
las 1llantas de las ruedas 3 se riueven en un circuloe
més émplin que 21 de las partes interiores, con el
efectn de contorcer leteralmente el material ademés
de triturarlo en virtud del peso de las ruedas mis-
mas.

Obtenemos varias ventajas triturando
primero 21 fruts limpio del wodo indicado, que produ-
ce lz ruptura de una cantided médxima de células olei-
feras, con emuldidn minims del aceite en el agua de
lz aceituna. Las &ceitunas se trituren hasta un
gradc tal que permite el escape o derrame del liqui-
do de las celdas rotas durante la compresidn subsi-
guiente dz]1 material triturado, o sea uns filtracidn
méxima del 1iquido oleifers 2l pasar por la prensa;
el gradns de irituracidn de las accitunas permite que
la prensa realice mecénicamente une compresidn efi-
caz del matarial, actuando sobre éste dec manera que el
separador centrifugo al cuzl pasa dasde la pransa
puede recupersr unz cantidad o proporcidn méxima da
aceite, Las aceitunas se reducen a un estado tal
que la prensa nueda quebrantar uns cantidad méxima
de celdas no rstas por 21 triturador. Los huesos
rotos constituyer un nimero minimo, no habiendo pe-
ligro alguno de gue sufra detrimsnto la celidad del
acelite recuperado, ni de que ss dilate la compre-
sidn, Hemos podido comprotar que le trituracidn re-
lativemente gruesa del molino de ruedas 4, con wn huel -
go o intervalo de 1/4 a 3/3 de pulgada, segin queda ex-

puesto, produce mejores resultados que otra hméds gruesa



o més fina; y atribuimos este resultado a dos factores:
1?2, a que el material triturade en grano grusso per-
mite cue la prensa & que se lleva a continuacidn pueda
hacer en €1 presa suficiente parz estakblecer une pre-
sidn relativamente alta; y 29, a que el material no de-
be molerse tan Tins que los éélidos oleiferos puedan
salirse d2 la prensa antss de tener ocasidn de ser
sometidos enterazmente 2 1a presidn pera que el scei-
te sz desaloje, y antes de que el &ceite se filitre 2
través del matericl sélido.

A continuscidn pransamos 21 frute tri-
turado, y para =211lo preferimos emplesr una pransa con-
tinua de husilla ¥, de construccidn normal conocidas
31 materizl triturado puede llevarse 2 la prensa en
el sstado en gue se recibe del triturador A, o bien
mezclarse conagua o bagsazo, como se diré luego.

La prense consta de un husillo o hélice longitudinal
rodecdo (salvo junto & la tolve d= cerga) por una
envoltura cilindr.ca 8, provista de veguetios orifi-
cins. &n el extremo de descarga d2 la prensa hay
un cono ajustarle 9. La presidn establacide ep

ls prensa A pued2 regularse ajustando el cono 9 o kien
por el pasc de rosce de la hélicz empleade, Bl cu-
o o nicleo 10 de 1la hélice 7 aumenta gradualmente de
tamafio, ¥ zlcanza su diémetro méximo por el lado de

la descarge de la prensa., La hélice o roscz 7 gi-
ra lantamente {(a unas 6 r. p. m.) ¥y lleva el meterial
al interior dz1 tebique o envonltura cilindrica 8.

31 aumento gradual de didmetro &2l hicleo de la ros-
ca 7, y la presién del material contra el cono 9 en el
extremo de descarga de la prensa, dan origen a uns

presién que actde sobre 21 material triturade que pa-



se& por la miquina. La produccidn definitiva de
eceite extraido por nuestro procedimiento depepde
en cierto modo, segun la experiencia, de un equili-
brio adacuado de presidén y desaglle en la prensa B.
Hemos obtenido rendimientos relstivamente satisfac-
torios con variacicnes considerables en la regula-
cién del cono, en el paso de la rosca y en 1as di-
mensiones de los pequetios orificios de la envolturse
que deben mantensrse entre los limites de 1/2500 a
1/1600 de pulgada cuadradada, La presidn ejer-
Eida sobre el material triturado en le prensa B, em-
puja 21 material oleifero a través de los diminutos
agujeros dz la enveltura 7,

51 paso forzado del material oleife-
ro bajo los efectos de la presidn por la prensa A, ¥
su salide por los agujaritos de la envoltura o cri-
ba 8 sirve pars varios fines de utilidad, Antes
de qus 2l material se descargue de la prensa, la pre-
sidn relativemente alta a que el material se somets
tiende a dssalejar el zceite de las celdes oleiferas
rotas, y el paso forzedo del materizl oleaginnso a
través de los agujeritos de la criba 8 ocasiona la
rotura de otras celdas oleiferas, Antes de que
el material 1legue a la criba 8, 21 paso del 1iguido
comprimido a *‘ravés del matsrial triturado ocasiona
una filtracidn conveniente del liquido aceitoso,
Bste filtrecidn rsduce la cantidad de emulsidn de
aceite y%gua en 21 liquido aceitoso, que gueda en un
estado eh el cual se facilita la separacidn de aceite
en virtud de ls fuerza cantrifuga.

La descarga dz la criba 8 comprends 1i-



quido aceitoso ¥y particulas s61idas muy finas, No
s0lo se han rnz¢c l2s celdas oleiferss del fruto para
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te, sinn que l2 intenss compresion
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de 12 masa triturada durente cierto ticmpn fzcilita
21 escape o evacuacidn dsl aceite de las celdas, al
pernitir una separzcidn centrifuga sin inconvenientes,
on virtud de esta evacuacidn conseguida al somster

e presidén el maverial triturado, nos es posible se-
perar facilmente por accidn centrifugs el aceite, ¥y
recuperar una cantided grande de aceite de un fruto
que no 1o solteria en buenes condiciones por la sola
ruptura de las celdas olziferas y la separacidn cen-
trifuge del matarial quetrantado, 1Los cuerpos
s6lidos residuarics no eleiferns cue constituyen el
vagazo se descargsn por =1 cono 9,

Le descergs de la prensa & través de los
diminutos agujeros de la criba 8 es densa y pesada, ¥
se compone de aceite y agua en estado proxime a1 de
emulsidn, con mezcla de particulus my finas y materia
so0lida semi-coloidal. Preferimos elladir aproxima-
damerte de oncho a dizz partes de agua a esta descarga
para pnder tratsr 21 1liguido mediente bombas, disnl-
viéndolo para podarlo someter a la accidn eficaz de
un separader centrifugo, £1 agua puede afladirse
a2 la descarga de la premsa en un depdsito 11, y la
solucidén obtenida se lleve por uns bomba 12 a une
crita de vaiver 13, gue separa todas las particulas
grandes de husso, pellejo y vulpa imperfectamente pre-
paradas parsz la separacidn centrifuga, que puedsn devol-
verses al molino A para triturarlas de muevo. Ts=-

tas particules constituyen sproximadamente de uno a



cineo por ciente de los componentes sdlidos de la
descarga, La criba de vaivén 13 sirve ademés
para disgragar y distribuir uniformemente las me-
sas zglomeradas de pulpa fina por tedo el liquido
hacifndolas més susceptibles de separscidn centri-
fuga, Lz separacidn de las particulas sdlidas
grandes reducs la frecuencia con que ha de limpiar-
se el separador centrifugo.

Una vez 4iluido y cribado =21 material
que descarga la prenda, pasa a un recipiente 14 en el
cual puede agiterse por medio de una paleta revolve-
dora adecuada, y se mentiene a la vez la uniformidzd
de la descarga evitando que se aglomeren los sdélidos
en suspensidn y qusz se deposite cuslquiera otra par-
te de 12 semiemuldidn cuyo peso especifico difiera
del de 1lo0s elementos restantes del 1iquido. La
descerga diluida se hace pasar después, preferenie-
mente por medio de una bomba 15, & un separador cen-
trifuge ¢, de tipo corriente, en 21 quz2 dicha solu-
cién se hace rasar z una paleta separadors gque gira
répidamante, descargéndoss el ague por uns sarie de
agujeros practicados junto zl borde de la palets, y
el aceite por una serie de agujeros més préximos &l cen=-
tro de la misma. Parte de los sélidos se eliminen
con el agus, y muy pocos szlen con el aceite, zcumu-
léndose gradualmente el resto en la paleta, segin el
peso zspecificn de los componentes sélidos. Por
ejemplo, les particulas finas de hueso son més pesa-
das gui2 21 ague, y, por consiguiente, quedan en la
paleta. Es necesario parar las paletas y limpisr-

las d= vez en cuzndo,



Al separar aceite de liquidos por ac-
cidn centrifuga, cuszndo los liquidos contienen pulpa
w otros cuerpos sd’idos, se ha acostumbzado hasta
shore llevar una corrisnte separzda de agua a las
palates, ademés del liquido oleifero. @dsto se
ha hecho pars eliminar une centided méxima de sdlidos
con 1l& descarge de zgua sucia, Hemos podido
oprecia) que la introduccidn de la corriente separada
de zgua sumenta la uniformidad de los pesos de 1l0s

diversos componen“es del liquido aceitoso, no ha-

‘tiéndo riesgo de que el &zua se mezcle uniformemente

con é1, Diluyendo de menera adecuade la descarge

de 1& prensa, y llevendo a la centrifuga 3610 el 1iqui-
dn aceitoso, del modo indicado, obtensmos una sepa-
racidr. mas eficaz, y aumentamos 1a produccidn de
aceite.

&1 aceite recuperade en el separador
centrifugo por nuestro procedimiento contiene una
proporcidn relativamente elevada d21 totsl de aceite
encerrado en todon 21 fruto. En condicinnes ope~
ratorias précticas, podemns recuperar de un sesenta

2 un roventa por ciento del aceite total contenido

-

-

en las aceltinss. 5to represanta un aumento nota-
tle er el rendimiento o recuperacidn de aceite, en
comparacidn con cualquiera de los métodos hasts aho-
ra corocidos. Ademds, =21 aceite recuperado por
nuzstro procedimiento es de mejor calidad.

Nuestrn procedimisnto puede llevarse
a cabc de una manera continua, reduciendo considera-
blemerte el tiempo necesario para tratar el material,,
Una vez rote la superficie de lea aceituna, comienza

& pudrirse y enmohecerse, desmersciendo la celidad



del fruto recolzctado a causa del tiempo necesario
para la separacidn, Nnsotros podemos obtener con
nuastro nusvn procsdimiénto resul tados que nunca pu-
diernn alcanzarse por 1os procedimientos normalas en
uso hestsa hoy paras racuperar aceite de olivas.

dn 21 bagazo que se descarga por el
extramn de lz prense B s810 enceniramos una parte
relativamente pequsfia del aceits quz el fruto con-
tiene, dste bagazo puede asfadirse en cantidad
variahle al fruto entaro qua entrs en triturador A4,
con el fin de recuperar una pertz dal aceite conteni -
do ain =2n el begezc, La mz3zcla de este bagzzo
con el fruto entsrc pusde servir también parz mantener
constante la consistencia del material que se intro-
duce en la prensa B, de -manera que ésta funcione siem-
pre con la méxima »ficacia. La cantidad de bagazo
que hea de agregerse depende del estado de las aceitu-
nas, esto es, da si estép maduras, verdes, acorchadss,

1lenas‘heladas, 0.son grandes o pequelas, ete., Se
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tente bagazn parc conservar la adccuzde pro-

L

porcidn de aceite, agua, pulpa ¥ huesos en la mass que
he de prensarse, a fin de obtener 1os mejores resulisa-
dos posibles. Tembién hemos viste que conviene, en
ciertas clases de aceitunas, introducir una pequefis
cantidad de agua en el triturador A a medida que se va
triturando el fruto, o bien en la tolva de alimentacidn

lita la

(S

de la prensa R, La adicidn de agua fee

carga de la prensa, y contribuye sobre todo a compen -

@

sar la inexzerisncia de un operador principiante, para
que la triturecidn y le compresidn resul ten perfectas,
4stos factores varisbles pueden tantearss por medio

ds pasadas preliminares, Los cuerpos sdlidos se-

- 10 -



parados en la criba de vaivén 13 pueden también agre-
garse a la mezcla introducida en el triturador A, en
proporcidn conveniente y con 21 mismo objeto. 4N

ciertas circunstancias, el separador centrifugo pue-

[oN

e hacerse funcionar por grados o escalones, a fin

jo 1
@

conseguir una separacidn sucesiva de los diversos
componentes ae La descarga diluida de la prensa, ¥y
algunos de estos componentig pueden pasarse de nusvo
para obtener un rendimiento adicional,

?

Teseamns hocer constar que =21 método

3

de extraccion de aceits de olivas preconizado por
ruastro invento difiere radicalmente en principio y
en su da2sarrnllo del meétodo ds prensa hidrdulica uti-
lizado de ordinario hasta hoy. Bste Wltimo méto-
do comprende diversos ciclos operatorios, cada unn de
los cuales consiste en triturar el fruto, hacer tor-
tas d21 material triturado, exprimir las tortas en
una prensa hidraulice para extraer el aceite, dejar~
10 reposar y decantarlo, y devolver las tortas o ba-
gaz” a lz prensa para =21 ciclo sucesivo. Nuestro
método permite recuperar el aceite en un solo ciclo
mis sencille y mucho mAs répido, ) Bn el método de
prensa hidrdulice, una parte del aceite y del jugo

s2 extrae de la torta en czda ciclo de nperaciones
précticamente limpie de fibrs o de pulpa, mientras
que en nuestro método, el fruto se quekranta o tri-
tura por una combinacidn de moltura y compresidn, co-
mo se ha indicado, de manera que el aceite, el jugo ¥y
casi toda la pulpa del frute se racuperan juntos, se-
parados de los componentes no oleiferos, siendo tal

la naturaleza de la mezcla aceitosa que pusde sepa-
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rarse por completo mediante accidn centrifugs para

quedar dividida en aceite libre 7 en materia liqui-

da y sdlidza exenta de aceite,

La prensa utilizada en nuestro pro-
cedimiento no exprime zceits y jugo cnmpletamente 1i-
bres cde fibra y puipa, como sucsde con la prensa hi-
driulica, pero sgpara el aceite y el jugo de las
celddseﬂfﬁferas d=:1 fruto, produciendo uns mszcla
dz materia sflida “inements dividida, suspendida en
el licuido y de 13 cual se han saperado lo:z componan-

tes no oleiferos, Con 21 métndo de prensa hidriu-

]

lica, 1la separacidn de zceite y de juzo puede hacerse

I

sencillamente por la gravedad, mientras que en nusstro
métode no es posible recuperzr mfés de uh 2 auwu 3 por
100 de acei<e dejendo reposar sencillemente 1s mezcle,
para cue los componentiss se depositen o sgparen ss-
Sun sus respectives pesos espacificos, y hay que re-
currir a separarlos por accidn centrifuga.

Cuendo se extrae aceite por una serie
de ciclos de operaciones, como sucede en 2l método de
prense hidréulica, =1 primer cicls propnrciona el
aceite de mejor calidad, y ésta va desmerzciendo a
medide que 1ns ciclos g2 reniten, Bllo se debe
en primer término a qua el fruto comienze a deterio-
rarse al ser qusbrantado, y sigue empeorando mientras
dura €l proceso de extraccidn. Por nuestro método,
en cambio, MmO 8010 obienemos un rendimiento total de
&ceite superior al que pusds alcanzarse por el méto-
do de prensa hidrdulica, siho que todo el aceite recu-
perado siguiendo el método nuestro es de calidad vir-

gen, calidad gue corresponde s61o a un 30 o 40 por 100



del rendimiento total del método dz prensa hidriulice.

sts mz2jora de calidad conseguida por nuestro procedi-

ko

mizcnto se debs ante todo z gue pzrmite recuperar el
aceite 1litre d= 1los dem’s comnonentes del fruv+n en
menos de una hora a partir del momento en que se rome
pe el pellejo, misntras gue =2n el métode hidrdulico
transcurren 24 & 36 horas desde dicho momento hastsa.
que se separa la mayor porcidn de zceite des la pulpa
del frutn,

Aun cuendo hemos consignado gque pref=-
rimos 2mplear un triturador A y uns prensa B para tri-
turar Y prensar el fruto, conforme a los requerimien-
tos da nuestro métodn, no hay ruzzén que se oponga &
realizar estas operwciones en wm solo apurato, den-
tro de la finalidad de nues:r%invento, que no se li-
mita a los pormenores operatorios descritos agui pa-
ra fines de ilustracidn, ni =1 empleo de 10s aparatos
precisaments explicedos, y que crmprende, por el con;
trerio, cuanto cae dentrn del zlcaznce de los puntos
de la nota final.

#sta solicitud, quz corresponde & la
presentads en 1os Astzdos Unidos de Amédrica el 13 de
setiembre dé 1926, bajo el numern 135.110, se acoge
& 1cs beneficins de=l articulo 16 de la Ley de Propie-

dad Industrial,.

-0 -~-NOTA -0 =~

Los puntos de invancidn propia y nue-

Va quz se presentan para que seen sbjetn de esta pa-

- 13 =-



tente de VIINTS aflos son l1los siguientes:
19, - Un métndn de prolduccidén de acei-

£
%]

[¢']

de olivas, que consiste =n triturar y pranser el

fruto para obtensr uns mezcla de liquido oleifero y

=

+ #

cuerpss sélidos en suspensidn, eeparados de los com-
ponenzes no aceitosos del fruto, sometiendos la mez-
cla a suficiente presidn &l prensarla para separar
el aceite de 1w mezcla y ponerlo en coniiciones de
ser szparzdo de los componentes de ella por zcecidn
centrifuga,

32°. - Un método de produccidn de acei-
te d¢ onlivas, gque consiste en vpasar el fruto por une

prensz en la que se aplica &l misme suficiente pre-

sidn para extraer 31 zczitz de les celdas que 1~ con-
tienen, y en empujar el liquido aceitnso con las par-
ticulas sdlides finas a través de agujeros 4iminutos,
separando aqﬁél de 1ns componentes sdlidos no olea-
ginosos, ¥y él aceite de los d=més cémponentes d= la
mazcla por wcciin centrifuga.

30, - Un método ds faubricacidn de acei-
te de olivas quz consizte en triiurzr el fruto, en
pagar ¢l material triturazdo por una preausec para des-
carger separademente cuerpos s81idos no olezginosos
y une mezcla de pulpe fina y liquido aceitoso, en
tzl estado quz 21 aczite pueda separarse de la mezcla

por zeeidn centrifuge, y en separar centrifugamente

4°, - Un método de prnduccisn de acei-

te d2 olives gue conziste en triturar y prenssr los

0

usrpns sélidos oleaginosos del fruto pera obtiener
una mezcla de liquido nleifern y metaria sjdlidz de

las cz2ldas rntas, y en separsr los compnrnentes de la
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mezcla por accidén centrifuga.

50, - Un métndo de produccidn de acei-
te de olivas que consistz en triturar el fruto, en
separar los componentes sdlidos no oleaginosos de una
mezcla de licuiio sleifero y sdlidos en suspensidn
nbtenida haciendn pasar & presidn una mezcle de 1igqui-
do nleifero y cuérpos s01idos finamente divididos a
traves de cgujsros dimiruios, y en ssparar 1s5s compn-
nentas d2 ka mezcla resultante por accidn centrifuga.

6°. - Un método de pronduccidn de acei-
te de olivas que consiste en triturar e1 fruto, so-
meter a prasisn el ma‘erisl *riturado para extraer 2l
1iguiin acz2itoss de lus celdas nleiferas y nb4enea
una mezcla de l1iquido aceitoso y sflidos en suspansidn
Yy en separar el aceite de la mezcla por accidn centri-
fuga,

"o. - Un métndo de produccidn de acei-
te de nlivas que cnnsiste en pesar el fruto por un
triturador, y el material triturado por una prensa

ds husillo cjustada parz obtenaer una mezcla de ligui-

e
2

do aceitoso ¥ g41idns 2n susnensidn de la que se pue-

de sz2parar el ac=ite por zccidn cshtrifuga, y en so-

’

meter a la =ccijdn centrifuga el material descergedo
de lc prensa parz separzr del mismo aceitz de nlives.,
8°. - Un métndo de fabricacidn de acei-
tz de nlivas conforme se reivindica en 21 punts 7°.,
en el qus 21 trifturzdnr es de ruedas, con un espacia
u holgure para las vnlanderas de 1/4 a 3/8 de pulga-
da aproximadamente, para no desmenuzar el fruto exce-
sivamernte,
99, - Un método de vrnducciin de acei-

te de ¢livas confoirre se reivindica en el punto 7°.,



en el que lz prensa de husilleo tiens una anvoltursz
perforada o eriba o través de la cual se hacs pasar
& presidn la mezcla de 17quidn aczitnso v materia sd-
lida, siendo el érea aproximada de 105 orificios de
1/2500 a 1/1600 d2 pulgada cusdrada, psra facilitar

ls separacidr. del aceite.

10°. - Un métods de produccidn de

aceite de nlivas conforme se reivindica en el puntoe’
7°., en 2l que el Zruto, al pasar por el triturador

w

se mezcle con la mzteria sdlide remonaente de una pa-
szda snterior,

11°. - Un métedo de produccisdn de
aceite de olivas que consiste en triturar el fruto
en particulus gruesas, en pasar el material tritura-
do por una prensa cde husillo para obisnsr une mez-
cla de 1iquids acz2it0:0 y materic sdlidae finamente
dividids, separzia de 1os compenentes no oleaginosns
Yy en separar 1o0s componentes de la mezcla por su pe-
so especifico.

12°, - Un método d= produccidn de acei-
te de olivas gqus consiste en itriturar el fruto, en
aplicer presidn zl material triturszdo para empujar
una mezcla de liquido acsiteso v materia sé1ida fina-
mante dividida & través de peguefing orificios Yy sepa-
rar de 21la los componsntes no olesginosos, en diluir
la mezcla comprimida a trzvés de los orificios, v en
someter la mezclz diluida a la accidn centrifugs pa-
r. separar de =lla 21 aceite.

13°., - Un métodn de produccidn de acei-
te de clivas que coasiste en tritursr el fruto, en apli-
car presidn &l material triturado péra hacer pasar una

mezcla de liquido acszitoso y verticulas sdlidas muy



finas‘a través de pequefios orificios y separsr dz clla
1ns compornentes no nleaginosos, en diluir la mezecla
comprimida a travie de 1o0s srificieos, en temizar el
material d4iluide. =n agitarlo despusds de temizado, ¥y

en m2%2r1n & la accidn centrifuga para separar el

Ji
Q

(%3

acei

S

149, - Un méiodo de produccidn de zcei-
te de slivas 2n virtud del cual se pasa el fruto por
une prensa de husillo ajustsda de msnera que descar-

gue e mezels de liguido aceitoso y particulas sé-

™ 1lidas finas, y sz somete la mezcla s &ccidn centrifu-

B o » o RS ary s a3 itea o +{ anne
o A ga parc separer 2l aceite que contiene,
RS 3

! [ :
g? sl 152, - Un método de producir aceile
(PSS > . *
ESPEGIAL MOVIL de nliva,

Tal vy como se ha desscrito en la Me-~
moria que =2ntecade, representade en el dibujo
que se¢ acompelia ¥ coan los fines que se han especi-
ficadn,.

Ssta Memoria consta dz diez y siete

hojas escritas por una sola ceara,

Madrid 29 de Ageste de 1927,
P, Ko

Alberto de Eisaburu
Por Poder

ch/. -17 -
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