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pítente pe invención

POR 20 ANOS,
por "Aparato e lé ctr ico  para la elaboración y obtención del

a favor de DON SEBASTIAN OLIVENLA CASANY, residente en BAR 
CELONA, Provenza, 63.

nocidos con e l nombre de yoghourt, aumenta de día en día, 
pues además de constitu ir  una poderosa alimentación está 

indicadísimo en la mayor parte de los casos en que se requie­
re un régimen alim enticio. Las d ificu ltades que presenta 
la elaboración del yogliourt, principalmente por necesitar 

una cocción larga, mantenida a un calor regular y constante, 
ha dado lugar a que existan una serie  de casas que, elabo­
rándolo en grandes cantidades, lo  venden al público. Para 
éste, es quizá más cómodo obtenerlo preparado ya, que elabo­
ra rlo ; pero tratándose de un producto de fá c i l  a lteración  y 

que alterado por cualquier concepto no sólo pierde sus bue­
nas cualidades, sinó que se convierte en p erju d icia l e in ­
cluso peligroso, será en gran manera conveniente, en especial 
para los que han de tomarlo a d iario o durante largas tempo­
radas, evitar toda posib ilidad  de alteración y contagio, así 
como tener la seguridad de que e l producto está  elaborado 

con substancias de la  mejora calidad y en las mejores condi­

MEMORIA DESCRIPTIVA.

El consumo de preparados de leche fermentada, co -

ciones



Con e l  fin  de proporcionar un aparato de fá c i l  ma­
nejo y mediante e l cual se fa c i l i t a  en gran manera la  elabo­
ración del yoghourt, a la vez que éste resulta a un precio 

sumamente económico, e l recurrente ha ideado un aparato que 
puede construirse de varios tamaños, incluso de capacidad 

para la  confección de un solo  yoghourt. Y siendo e l lo  nue­
vo y de la invención propia del recurrente, es por lo que 
s o l ic it a  la correspondiente patente de invención, que le  

garantice la propiedad y la explotación exclusiva del re fe ­
rido aparato, del cual, a t ítu lo  tan sólo de ejemplo, en la 
hoja adjunta se representa un caso de ejecución práctica .

En la figura 1, se presenta un aparato abierto mos­
trando su in terior  dividido en cuatro departamentos. La f i ­
gura 2, es un corte del mismo aparato.

El aparato 1, lleva  en su in terior  los anaqueles 2, 
que forman cuatro departamentos,' en cada uno de los cuales 
hay una bombilla e lé ctr ica  3, que sirve para producir la ca­
le facción , cuya pérdida se evita  cerrando la puerta 4. Este 
aparato está formado por una caja exterior 5, de madera; una 
pared intermedia o grueso 6, de corcho, y un forro in terior  
7, m etálico.

Hecha la mezcla de leche y demás substancias conve­
nientes y dispuesta ésta en las terrinas o recip ien tes  ade­
cuados, se colocan éstos dentro del aparato, y cerrando la  
puerta e l calor de las bombillas e lé ctr ica s , que se habrán 
encendido, producirá en un espacio de tiempo, e l calor nece­
sario para contribuir a la  fermentación del preparado, y 
efectuar la cocción del yoghourt, eonseguido lo  cual está 
éste en d isposición  de ser consumido.

Los referidos aparatos podrán ser de formas y ca­
pacidades diversas, así como podrá entrar en su construcción 
toda clase de materiales convenientes. La ca lefacción  se
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producirá eléctricamente, usando para e llo  cualquier medio 

que a l paso o resistencia  de la e lectricidad  lo  caliente 

en forma adecuada y conveniente. También podrá disponerse 

en estos aparatos, cualquier d ispositivo  regularizador del 
calor en e l in terior del aparato, y un termómetro que indi­
que e l  grado de dicho ca lor.

I O T A .
Por la patente^ de invención a que se re fie re  la 

presente memoria descriptiva , se REIVINDICA la propiedad y 
la explotación exclusiva de un aparato e lé c tr ico  que podrá 
ser de tamaños, formas y materiales convenientes, para la 
elaboración del yoghourt, y en cuyo aparato la calefacción  
e lé ctr ica  se producirá por cualquier sistema conveniente.

Sean cuales fueren las circunstancias que concu­
rran con la esencialidad del objeto de la patente descrita , 
cuyo objeto es:

Aparato e lé c tr ico  para la elaboración y obtención 
del yoghourt.

Consta la presente memoria de tres hojas, foliadas 
y escritas por una sola cara.

Madrid 5 de Agosto de 1927.
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