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vara 9onlicitar
PATANTSE D 4 IXVINCION
en
43P alA
por V.INTS etios
por "Ua producto inductrial conoisten-
"te en leche de cualidades especia-
"les, con el método cnrrespondien~

"te pars su obtencidn®,

A nombre de:
TH4 DRY MILK COWpaVY,
\ establacidua en:

'\ 15 Park Row, lsnhattun, Nueva Ynrk,
/

43TaD06 UNIDCs DI alMwRICA.

‘ Bien sdmitido esté en la zctualidsd que
1ns &limazntons, euire estns la lechs, gue havip sido so-
metidos a la irradiacidn pnrr la luz ultravinleta, sie-

ven pala CUrur ¥y ovitur el raguitisma, De ellio se




oy .

han ncup=dn, prr egjempls, las ziguicntes publ

nes:
Journal of americen Medicsl Association

(temn 84, pAgina 1970, 20 de junio de 1928). aLFRsD 3.

.

1833, - "anti-Rachitic activetinn of Fnods and of Cho-
lesternl by Ulsre-Violet Light *rredia+1on".

La misma publicacidn y el mismo tamo
(nAgina 1.093, 11 de ¢bril de 1925). - STIUNENCK & Da-
VIS, - "Trradiated Foods and Trredlated Organic Com-
pounds”.,

Americen Jnurnal of Dissases of Children
(tomo 26, nigina 441, diciembre 42 1925). STASNBOCK,
HaRT, HOPPRT « BLaCK. - "The Anti—Ré.chitic Property
of Milk znd Tts Increase by Dircct Irradistion and
Trr:diatisn na the animal".

americen Journal »f Diseasss of Chil -~
Aren (somn 30, prgina 19F, rgrstn 42 1928). - BANJAMIN
KRaMusR. - "Rickets in Infanteg: Trea*mant with Irradila-
tad itk
4in cusnte al tratemioznits de la leche,

en su estudn seco o en su e8tcdo liguido, que se des-

erihe sn esas pubtlicsciones, evidantamente se va que
g2 he jumgado necaesario exponer esas substancies a

log vayos de la luz & btruviolets, dursnts ciartn pe-~
rindn de “ienpn, siendn la exposicids indaicada om las
mismus 1lu d¢ un pericdn guz oscile znire itreinte minu-
tos y dos heorus, KRsMAR 2pina yue wun periodo de
dne hnras puzds ser innecessariamente lurgo y “"que se
pucden logrer resultedos ijuwlmente bugnoss con unas
gxposiciones mucho més errins, probablemente de diez

& veinte minutns",

Te lcchs *tidnz propiedades untirraqud-
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*3icas sum.mente bajas. Hemos obszrvedo gus & la
1zchs en su foarma szca » ligquida s= 12 pusden drr
unas propisdades antirrequitices o formadorss de 1lns

hucesns

7

axponiéndnla a los rayns ultravioletas duran-
te un tiempo sumameﬁte cortn, en las debidas condi-
ciones tan cortn como 21 d: acho segundos, siempre

gue 1.8 materias sdlides de 1w leche se hillen bien
sepuradrs y con preferencia en movimisnts durante el
pariodo d2 exposicidn. Twmbién hemos sbservuado que
la lecke 1i3juidu irradiads aun durante tun corto tiem-
po, retisne sus prrpiedades entirraguiticas n farmado-

res de 10~ hussas despuds de un subsiguiente seeade

pure queder en faime de polvo. Parae tndns 1ns fi-
nes prectiens, 1w l.oche ssi tra*eds pnsee esas propie-

dedss 23 meidlmentz hests el mismo greao gue lw lache
~12 g2 Pry eymuectn 2 la jrr~ii-~cidn Aurentz wna o
Aos hnarre, &un cd.ndn no mos ha =idn positle delor-
minusr tod.via si 1o prushba ds 1la farmecidn de 10s
huesns da *tzn buaanss resultedns com nuestre l:che me-
jorwda comn cor la 1:iche gue heya =~ido expuesta durin-
te un pirindn de tismpn mucko mayor.

Hues tle lschc,‘;i“ cllbal g0, ofigcc la
ventaje d2 no odquirir sabor y nlor desagradthles,
comn los gu= adquizre 1. leche irradizdea dursnte un

riodo de tiempo mucho meyor. Pruazbes hechus

&

D
por la peticionaric hen de sstrido wilemés, qua lo le-
che *rateda por nuestroe métnde conserva sn forma ceti-
va 1o Meyor proporcidn de su primitivo contenido de

nas a. I.. vitamina A ge destruye por lo prn-

e

vitam
longede expneicidn = 1os rayos ultruvioletas, perdien-
An =71 1z 1:che sus propisicdec-daserralliadnras 421

cr 3cimioantn.



»

')

B
‘4

Para 1lzvar a cebo nuestro proacedimien-
to se expone la leche a los rayns ultrevioletas que

mita cuslguiasr limpara adecuzda, como por ejemplon

(&)

la conocida lémpura de cuarzo, de vapor de mercurio,
con prefsrencie nrovista dal reflecter corriente o
usual. Para o] tratamiasnto de la leche seca ¥
en forra de polvo, se seperan y se mantienen en mo-
vimianto las particulas 4e leche, por cuclesquisra
madins convenientes, como por cjemplo, paséndoleas
por an temiz y exponiéndnlas & 1los ruyos al pasar de
ese temiz a un receptéculsn apropiadn, n cnlncéndnlas
en unu dz2lgada placa de matal, n en un tracspartador
de correa y heociende que vibre l&rplaca n l& correa,
n paséninles por un trensportador agitador, ‘Tam-
bién se pued: exponar la leche sSaca a loe expresados
rayns ul Azsprenderse por la eccidn de la cuchilla en
un aperato secudor, como 3e discribz en le Memorisa
de la Patonte JUST, N°, 712,54H,¢n 1os isstados Unidos
de america, del 4 de nnaviembre de 1902,

Cuendn se trate 1z leche liguida se
pusde esparcir ésta en forme de unu hoja o lémina y
sometar la pulverizecidn s 1ns reyns ultravioletaes,
o bien se puede irradiar la leche el ir pacando por
la superficie corrugeda u ondulada de un refrigera-
dor de¢ leche ordinerio. Puede ser convenicnte en
algunns estados o condiciones, exponer a 1los rayos
un gr=n cuzrpn o cantidad de lache 1iquida, agitando
gge cuerpo, sin sm=bargo durante el tiesmpo de expnsi-
cidn, de suerte qus ceda perte del mismo sz exponga
solenente durente un cortn tiempo, L& leche 1i-
guids sometide a le irradiacidn durente un suficiente

perindo de tiempe se puede secar luego por cuwlquier
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mé todo adecundo, como por ejempln, esparciéndola o
gsobr2 un tembor JUST sin que pierda ninguns pronnar-
cidn aprecisble de sus propizdudes antirraquiticas.,
&n generul, la leche liquida basta
exponerla & 108 rayos dursnte un tiempn més cortoe
gque la leche sceca pere lograr resultedos equivalen -
tes. 4sn puede ser dasbidn &l hechn de que la le-
che 1iguida cemtiene por unidad de medida, mennc sé-

dns

te

1idns que la leche secsa. Zn tndo caso, 19s sd1
de la leche, en la leche seca o 2r 1w leche liquids,
no dceben exporierse a los rayos durante tento itiempo
guz se dé luger 1 desarrollo del olor vy del gabor,

desagradables o« que antas hemos hecho alusidn. an
terminos generales, d: dos a tres minutos es ¢l mMa-
yor tiemps de expn.icidn admisible pera la leche 11-
guide, y de cinco & diez minutos para le leche secs,
en igu:.ldad de circunstancias, pussto qus &l fincl

de ese tiemps ya 3e perciben o se manifiestan el sa-
bor y 21 nler. Cornviere, sin embargn, nn exponer
la leche durante ten large periodo 1e tiempo, no so-

lemente pera svitar la inneceszria destrucceidn del

2]

amtaido 42 vitemings A, sinn también para evitor

1

[y

nn

[0
[

cesario tiempo que se invierte an el pracedi-
miento. Cuanto més corto ses &l tiempn de expnsi-
cidn, tunts msyor csntidud 4e leche se podrd tratar
dentro de un dsterminado pariodo de tiewmpo, y tento
menor seré 2l coste del procedimiento o proceso.

Crmo y& hemos inlicedo, sz ha observea-
do que le muyer proporcidn de propisdades antirraqud-
ticas, conservativuments estimadas en un 75 %, se 1le
puaden comuaicer 2 la lzche deatro ds un perindo de

tiempo més fécilmente medido »or sagundos, in igual -
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ded de circunstzncias conviens exponer la 1ache 1liqui-
de de 16 o 24 segundes, y 1lu leche scce de 2 a b mi-
nutons, Deberd tenzsrse en cuenta, rnMd eg netural,

e

qus cuendn se habla de exponer las particulus de sd1i-

dns d2 1la leche & 1los ruyns durante un determinadn
parinds de tienpo, huy gue erntender lu exposicidu

real y no el tiempo ds8l procese en cuanto a conjuato,
puestn gqus =1 algunos de los mndoas de proc:der cada
particule no debe exponerse o 1o3 ruayos durente 21
perindn completo, Por ejemplo, la leche liquida

de un ispdsitn de leche cuya superficie se exponga

a los rayos, se debe wgitar unns quince minutos, tiem-
po durznt: 2l cuzl cad: particdla se pusde exponer a
lov royos durcrnte unoe caantos segundns solamente.
Avidente es tembién que 21 tiempn d2 exposicidn ded:
voriar con: o rre2;lo a la potencie de la 1émpara ¥y & su
distencias de la l2che, ya que cuantr mayny sSes la sepa-

,

racidn, o m*s 1€bil ses la 17mpara, en igualdad de

circunstarnciazs, tantn mayor serd 2l tiempn de expnsi-

No noses posible dete:rminar por <l mo-

ments & que se debe 21 sorrrencdentie hecho de comuni-

ianles, o cesi lgu.les, pare tnias los
nas précticos, gue 1lus obtznidas por los experimon-
tedores ya mencionwdos, gue creen nacoesurio irradiar
lw lzeche durante lurguisimoes periodes de tiempo, sun
w costa d: su sabor y de su olor, 32 nosg ocurre
gus cuwndna 31 cucorpn de leche, en estadn seco o ligui-
149, an 82 2ncucnira zn movimisnts, su contenide de
grase retarde mts facitivemente lw wctivacidn. Sa-

biie 85 que en lus grundes ol titudes 1o grasa, €l se-



bo por ¢jemplo (pinturw de grese), es une proteccidn
cesi parfecta para la piel humena contre los rayos ul-
travioletus dsl sol. 48también zabilo que 21 acei-
te d2 higuin de bacelao conserva sus prnpleduedes an-
tirraquiticss dursnte un indefinidn perinde de tiempo
y se supone, tedricimaate al msnns, que esas propie-
dades son debides & la activecidn, por 1ns rayos ul-
truvinletas, de une o Mg de sus ingradieates, y bien
puade ser,'por 1o tants gue el contenido de grase de
ese rceite sirva pora 2viter la pérdida de ensrgia ra-

t?‘ diante. Aun cusndo esns hechns pueden suzgerir uwa

explicocidn, dsbe ternerse 2n cuanta qua nos atenemos

Sl
<é%
21

en modo alguno & ninguns teoria que se pucla despren-

der de ¢llo,

R NP

Los «djuntos 1libtujos ilustrin diversas
formes de sparatos que se pueden emplear para llevar
u lo priéctica el procedimiento, designendo:

Ie figure 1, uwne victa lotercl de un
aprrato oridinerio rafrigerudnr de 1s leche, provis-
Lo d¢ 1émperas ~nm wrregls sl invento,

La figure 2, uwna seccidn transverszal
de 1a figure 1, por le linea 2-2.

La figura 3, un transportador propio
para climentsr y agitar la leche scca mientras se

somete & 10s rayns de las lémparas.

iJ

m

w

Le Tigura 4, une sececidn transversal
de la figura 3 por la linea 4-4.

La Tigura 5, une tolve con tamiz asba-
Jo ¥y we 1l mpars yusteplests pars el tretemiento de
la leche suca.

La figura 6, un tangue . depdsito, con

t
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su correspondiente lémpara, purs el
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cusrpe de lzch: liquida.
La figura 7, a%aparato propio para pro-

ducir v “ratar una lémina do leche liquida gue viyae

La figure &, una seccidn trunsversal
4 la Tigura 7 por la linea 8-6.

Ta figura 9, un trenspnrtedor y uneas
ldmparus paru 2l trutomientn de 1w leche seca, y

L& figura 10, une sa2ceidn trensverssl
de 1c figura 9 por la linea 10-10.

wan las‘figuras 1y 2 1 indica l&a ar-
tasa uveuwsl con fondn perforcde, v 2, 2 1los tubos en-
friazdores horiznnteles cenrrientes de los wpiratos cn-
nocidos 2nfriidorcs de la lache. L& leche se 1lle-

va w le :rtesa 1 por sl tubke 3 y va pssandn por enci-

£

me de 1ns tubos 2, £ pera recogers: en wie artess 4,
de dondz se 11zva o un recipiznte c¢decuain por 21 tu-
bn B, 8, 6 son unus 1imparas adzcuales de ruyos
wltravioletss, provistus de unos reflectnres 7.

Vesmns wr 2jemplo:

Por un wpaeratoe comn 21 gque ilustre
le figure 1, cuyea tubns tienen una 1anpgitud 4de quin-
ce pies, que se e¢pllen heste un. .ltura de dizz pies
v tiznen oproximedamente un diémetro de 2 1/2 pulga-
des (un disopesitivo enfrisdor dz los cnrrientes para
la lzche), se hace qua pase leche liguida fresca on
lo. propereidn de unas 9.520 1itras pox hora, 4n
ceda ludo so Jiclponen tred limperas ¥y tres reflecto-
rze, citurl.g 1:8 1f7poras cproximedemente o un pie

’
£

Ae 1o zupoarficie 461 suka mfs prdximn, v estableciédn-

@

'oze 17= lémperas y lns reflectnras d2 tul cuerte que

la 1:che gque pese pnrr 1o mitcd .uperionr del apiratn
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(cinen pies ds ) tura) raciba los rayns ultravioletas.

Las 1émpuras inf: figura 1 pu=-
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dan conidsrarss, 31 1 Ccasn jus nns Acupa, fuira da
accidn. Cudu particula de lsche sc expondrd asi
¢ 1ns reyos dur-nte uros oscho segundes, esto es, en
tento yue peSe por la mitad de :rribe del oparato.
T. lzche asi tratads, wun después de
seca, poges un 140 srodo, un velor watirraguitics
y faim dor de 1no huccos. 3i 1z leche ligquida
tretada se vaelve o llever & le artesa 1l y se s~mete
nuszv mente -1 miomo tretamienis, ~ i entrin en fun-
rinnas 1.7~ tres l:mperes Az thuajo d2 1o figurw 1, e
modn que 1o leche liguida se exponga & 1los rayons du-
rante diez v s2is seguadons, o logru un eumentio de

1es propicdidas wntirrequiticas y formidoras de los

v

hussos, parn ese cumantn nn gusrda proporcisn con el
meyor ticmpo de gometimients e los raysos. Cmn un
apatitn muyor, o volviendo : pusar lu leche »or 21
cperatn 42 la figara 1 ¥y exponiéndola durcnte ocho
sesundos, n sea veinticuatre segundes en tntel, 5010
se 1lngra un paqusfie aumento en les propicdales wnii-
rragul ticas v formudores de los hussas.

Comn se ve en la siguiente tabla, des-
pués d2 expusste la leche 3310 dursnie nche scgundns,
.dguiers las pratendid- e nropiadi- lz:3 casl ponr compla-
tn, » sez les cue pueda wdquirir sin exponcerse duran-
te tento tiempo, dns o tres minutés, que adquiere
un nlor v oun sabnr dzsagradabl cs, Svidentemante,
con arresls a nusstrn métndn, la leche liquida puede
recibir, por su expnsicidn a los rayns sdln durente

wne froceidn ds un minuto ssencialmente les pratendi-

[}

dus propiedades crmplatus que pueile sdquirir dentrn
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i:1 periodo complato permitido.
41 tratoimients 195 puede recibir la le-

che misntrus s: omete al proczso anfriudor nrdinsrie

’...l

121 tipn gue ilustra lu figurae 1, =2n e

&~

en un .parate 4
que 105 *ubre 2 se Jlenan dc ague fria o de nira subs-
tancic mfriciora.

¢ de cenizas en 1ns hussos

con zZvimales que recibon
» Y « P ’ .
Tiempo de expecicion. 4 cc. por dia de la subs-

tancia 42 pruche.
(Leche seca reconstituida).

T.ache liquida sin exponer...v.ivveeee.....43.2

;eche licuida expucstae 8 segundos.......49.F1

TLeche iiquida expuesta 24 segundos....,..51.70C

Leche liguida expuesta 48 segundons.......B2.56

Lzs figurwus 3 v 4 ilustrun un trens-

portador & que time la .riesa corrioente 9 y el toini-

110 de zlimentucidn seuel 10 &l gue £¢ le¢ wgrasan unas

places 11. Prl 2ncima del trunspeortudor se este-
blecen unes 1lfmp ras 12 ds ruyn3 uliruvinletas y unns
reflectorzs 13, T.eche sece se lleva &l ﬁranspor—
tador pAr 1o rempau 14 y lu2go se hace aveanzar prr el
tnrailln 10 en tunteo yue s =gita » se lenzea hacis
»rribe por lus nlacas 11, husSta caer <1 recipiceante 15.
Con un trensoporisdor come el que se ilustra, cen =1 que
la srtesa 9 it=mge wne profundided intoerior de siete
pulgedes y un encho interior pnr orriba de 6 3/4 pul-

gzdas, nor 12 quz pase 12 leche seca hzsta la aliur

I3)
w

inlicada cnn 1linezs de punteos, Aurante uwnns 2 & 3 mi-

nutos, a fin dz someterse o exponarss w 19s rayns-de

les lémpares 12 aproximedemente durante ese vperiodo
4

de tiempo, las expresadas lémperes se sitiaen a uwas

diez pulgudas de 1z purte de srriba del polve. La

Py
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roferide leche sa2ca nn Acbe pasar pnr 21 transport.dor
tan lontemonte gus la exposicidn a2 las mancionades 1ém-
pures gjerzea un efacto desfavarable en gu olor o en

gu segbor.

Te migmn que en =21 caso Ade une leche
1iguida, la lecke seca racibs la maysr proporciin de
cu zativ-eidn en las primeras ataves Aa expnsicisn,
miertras cus Wle expnsicidn més large dentrn de los
1{mitas estiblecidns, cumenta 1z activacidh, pero no
en una proporcidn considerable. Dentro de cse 1i-
mite, el periodc 4e tiempe d2 exposicidn correspon-
der? = 1l wctiv cidn gue se pretends en el preducto
termin.do. 31 grodo 42 wctivacidn se puzdz deter-
minsr fécilmente pnr los métodos que ss indicin en las
citedes publicaciories.

sn le figura B, designa 16 una itolva
gue termina en un ftemiz 17 ¥y que tiere uh writador 18,
19 uon les lémperes ¥y 20 los reflectorss. Se pue-
da eatrblzcer, £i se qulere, wnu superficie 21 para
le reflxidr de la 1luz. Lech2 pulverizada se echa

en la tolva 16 v se daja que ceipe por 21 +temiz 17 &

(e

un trensyoctidsar 22 que 1la lleva &l r

W

cipiente 23

]

ex-

poniéndose la exprysads loche, dursnte su cuida ds ese

(o8

EN
v

cmiz 17 1 fransnortador 22, & la aceidn de 1ns ra-

(6]
ol

v 2 les 19mprruas 19. 41 tiemps ¥y ¢l grudo de
expnaoicidn deben reilarse ciguisnde lu resla que se
oplice o todas 1oe doterminedas disposicionss 421 in-

ventn, estn es, nn tentn que se dsscrrnllan un sebor

cunque si 1

(5]
o
h
e
0
e
G
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sretzudile greds A wctivecidn.,
In lu Tigura 8 so ve an tenigue o depd-

3 s e ~ . . -
wite 24 que tisre un egltcdor 25 n. 1impare 26 ¥y un

s
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reflescior 27. 4se depdsito contiene un cuerpo o
mwse de leche liguide 28. Diche lzche 1iguida se

exXpmsa o romate o Los rayns dz 1o 1émpure 26 en tuntn

Yue o wZita violentamente por <l agitedor 25. J.es
1.. leche se exponsan, por

1a tenin, o los expr.sados rayos, durmnte un nimero

ral: tiv.mente grandas de cortisimos periodos de tiem-

tre, d2 tres nies de dAifmetro y qua comtanga unas 1000
1itres de leche, wne 1limpore de doce pulg dwue de sepa-
rucidn con razspecto a lu =uperficie de la leche, y un
reflcctnr propio pere reflejor le 1luz en todé la su-
narficie, le lache se irrsdie en 4F minutes hasta un
grz=do enmerei-Imante pricticn, 1lavends ¢l cgitador

ue heogen uncs 16N revalucinnes por

B

ko]
©

25 tres pulstes
miruin, Purd cahlqalar cuso Jdad o los estedos o
coniiciones 5c'wucd;n dztorninar por la regla exXpuss-
Las Tigures 7 ¥y 8 ilustran wa tubo 29
con unut tberturas 30 por lus QuUe PuSw 1l& leche en
errricntes ¢ Wie placs 31 dz borde de cuchilla, ca-
yerrdo luego en frrma d2 uwe cnriine por entre leas
1 mp:.ras 32 provi - tes de unns reflectores 33.
37 lus Tiguras g y 10 se representa
un trzusportednr de cnrrea 34 guu marcha -en unas po-
leas 35, tronegpoartednr (1 que wie delgefda cupa de le-
che sec s ke wplice pni 1la tnlva 36, sometiéndose
e8a Capa - 1o roeyns A2 las 1émpuras 37 provistas de

unos reflzctores 38. 41 polvae gus

W

mercha 2n la co-
rrea debe wgitarss de cualquicr minsra conveniente,

& Tin de que las dpertisules ue sopuren toiln 10 posi-

o’
o
@
b
2
o]
4]

¢ paede lograr, por ejemplo, golpeendn



103342

la superficie irferior de 1g parte de erritz de 1a
corres com unas excéatricas 39, La descripcidn
detallada ya hecha con respecto al funcionsmiento de
los: zparatos de las figures 1 a 6 baste parafque 5e
Vea claramente como tuncionan ios eparatos de las ti-
guras 7 o 10,

Sé observari que en todas las determing-~
daze disposiciones del invento se agitan las parti-
culas de leche, esto es, Se mueven de tal suerts que
diferentes partes de su superficie se prescnten o ex-
bongan g los rayos de 1luz,

las lampzras mencionadas son unas de
cuzrzeo y de vagpoer de mercurio, rszonsbl emente nuevas,
que funcionen con unos 600 vatios y que se encuentran
en el comercio con el nnmbre de modelo Hanovia Lu-

Xor,

-6 - NOCTA -0 =

Los puntos de invencidn propia y nue-
va Que se presentan pars gue sesn objeto de ests paten-
te de VJINTS afios, son 16s siguientes:

1%, ~ La mejora en el arte de irrediar
la leche, que comprende e agltar sus particulas y e)
sometsrlas a lns rayos ul traviol stas, cesando 1 ex-
posicidn antes de que se le comunique g 1a expreasada
leche un sebor y un olor desagradsbl es,

2°, « La mejora en el &te de irradiar
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" la lecke pulverizada, que comprende el agitar el pol~
vo para que $3 s2paren sus particules, y el somaterlo
simul téneamente & 10s rayos Wl travioletas, cesando esa
exposicidn antes de que se le comunique &l polveo un
plor o un sabor desagradables,

3°, - ILa mejora en el arte de preparer
leche irrzdiada, qus comprende el hacer que la leche
circule en forma de una lamina o capa, y sometiéndola
2l propio tiempo & los rayos ul travioletas, cesando
esa exposicidn antes de que un onlor o un sabor deseagra-

dzhles se le comunique a es& leche,

4%, - Lo mejera en el arte de prepaerar
leche irradiada, que comprende el hacer que esa leche

circule en forma de una capz o0 lémina sometiéndola al
propio tiempo s 1os rayos ultravielztas, cesando esa
exposicidn antes de gus un olor o un sgbor desagrada-
tles se le comuanique & la expresada lsche, y secando-

se después la citads lechs hasta quedar ea forma de

polve,
5°,~ Ls mejors en el arte de preparsr
lache irradiads, que comprende el someter la superfi=-
cie de un cuerpo de leche @ 108 reyos ultravioletas,
egitando &l propio tiempo 1a expresads lachke de tal
suerte que esencislmente todas sus psrticulas se ex-
rongan por igusl al efecto de los mercionados rayes,
vy cesando 1a citada exposicidn antes de que se le co~-
munique 2 la susodicha leche un olor » un cegbor des -
azracables,
6°, = Comy nuevo producto industirial,
wna lecne exenta de olor y de sabor desagredables,
irradiada cuando menos & un 75 ¥ de su capacided pard
sbsorbter ¥y retener 1o0s ravrs ultrevioletase,

7°, - Un producto industrisl consisten-

- 14 =
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te en leche de cuzlidades especisles, con el métndn
correspondiente pera su obtencidn.
Tal ¥y como se ha descritn on la Me-
morie qus entecade, representado en los Jibujos gue
-

sz acompshan y con los fines gue se hLaun espzcifi-

cado,

o

48ta Memoriu conste de guince hojes

escritas pnr unz sola cera.

MKadrid 25 de junio de 1927
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