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d e s c r ip t iv a  por duplicado que acompaña e l  Agente q ie  su scribe  en e l 

d ía  de hoy a l  M in ister io  de T rabajo, Comercio e In d u str ia , a una in s ­

ta n cia  en s o l i c i t u d  de patente de invención  por v e in te  años en España 

a fa v o r  de Don Dirk Loos, exportador de fr u ta s , de Málaga, por "UN 

RESULTADO INDUSTRIAL CONSISTENTE EN LA SEPARACION DE LA PARTS BLANCA 

DE LA COLORADA 0 AMARILLA DE LAS CASCARAS DE NARANJA, CORTANDO A SU 

VEZ ESA CASCARA EN HEBRAS MUY FINAS".' Grupo l e c la s e  4§= d e l Nomenclá­

to r  t é c n ic o .

Aún cuando e l  c u lt iv o  de la  naranja 

está  lim itado por las con d icion es  c lim a to ló g ica s  de 

cada p a is ; hay reg iones en España, como la s  de Levan­

te ,  Andalucia y  B a leares, en que la  f e r t i l id a d  de su 

suelo y lo  templado y a p acib le  de su clim a hacen muy 

fa v ora b le  su v eg e ta c ió n .

Según acusan la s  e s ta d ís t ic a s  o f i c i a l e s  

son 30.000 las hectáreas de terreno que en España se 

dedican a la  producción  de éste  fr u to , c i f r a  que a is ­

ladamente considerada nos dá ya id ea  de lo s  ca ra c te ­

res  de verdadera im portancia que para la  a g r icu ltu ra , 

para e l  com ercio y para la  in d u str ia  r e v is te  e l  c u l ­

t iv o  de la  naranja.

M illa res  de brazos españoles emplean 

su a ctiv id a d  en la  p la n ta c ión , r e c o le c c ió n , O 'la s i f i -  

ca c ió n , envase y demás la bores  propias de la  indus-



t r ia  naran jera; que se produce en Sspañaeen cuantía  s u f i ­

c ie n te  para cu b r ir  la s  ex ig en cias  d e l mercado nacion a l y 

exportar e l  sobrante atendiendo a la s  demandas de In g la ­

te rra , F rancia , Holanda, Dinamarca, S uecia , P ortugal, Ru­

s ia , Sstados U nidos, e t c .  e t c . ;  representando en conjun­

to la  producción  nacional de este  fru to  60 .000.000 de 

p esetas , aproximadamente,,: según la s  e s ta d ís t ic a s .

C onstituye, s in  d e ja r  lugar a duda alguna, 

la  in d u str ia  naranjera una base de p r in c ip a l r iqu eza  pare 

algunas reg ion es y comarcas de Sspaña, siendo obvio aña­

d ir  nada por encarecer su im portancia ; sino es e l  que, 

además de todo lo  expuesto, de esta  in d u str ia  se derivan 

algunas o tra s , teniendo también d iversa s  a p lica c io n e s  

químicas y m ed icin a les .

Destaca de entre la s  a p lica c io n e s  industria, 

le s  que tien e  la  naranja, la  u t i l iz a c ió n  de su cáscara , 

que t ien e  grandísima im portancia en d is t in ta s  in d u stria s  

que u t il iz a n  e l  a c e ite  e s e n c ia l que e n c ie rra , o cjie 

.extraen su jugo para e laborar  esencias y perfum es.

Los procedim ientos empleados para obtener 

ésa cáscara  en buenas co n d ic io n e s , hasta ,1a fech a , son 

verdaderamente rudim entarios que resu ltan  co s to so s  y , 

por lo  ta n to , encarecen e l  produ cto .

'La continua atención  y e l  concienzudo estu ­

d io que de todo ésto  tien e  hecho nuestro representado, 

persona que posee una gran ex p er ien cia :en  todo lo  r e la t iv c  

a la  in d u str ia  naranjera, le  ha llevad o  a buscar aqu ellos  

medios más p rá c t ic o s  y conducentes a l m ejor y mayor p er­

feccionam iento y d e s a rro llo  de ésta  in d u str ia , siendo e l  

fru to  de sus desvelos y de su estu d io  escrupuloso y d e te ­

nido e l  presente resu ltado in d u s tr ia l cuyo o b je to  es
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obtener la  separación  de la  parte "blanca de la s  cortezas  

de naranjas du lces y a g ria s , de la  parte co lorad a  o ama­

r i l l a ,  pudiéndose una vez obtenido ésto  red u c ir  la  cá sca ­

ra  a hebras o d e ja r la  entera , según lo s  deseos d é l compra­

dor.

Los medios m ateria les  que se emplean en é s ­

te  procedim iento para hacer la  separación  de la  parte blar 

ca  de la  co lorad a  o am arilla , son lo s  s ig u ien tes  : una 

máquina según d ibu jo  adjunto que mediante dos ru lo s  qi e 

apresan la  cáscara  in trod u cid a , la  o b l ig a  a pasar por una 

c u c h il la  expresamente hecha para éste  tra b a jo  que separa 

la  parte b lanca  de la  co lora d a , y ésta  cae por su propio 

peso en ctro d isco  que le  hace g ira r  y a l mismo tiempo pa­

sar por una combinación de c u c h il la s  v e r t ic a le s  qj e cortar 

la s  cáscaras desblaucadas en hebras muy f in a s .

Por v ir tu d  de éste  procedim iento quedan se ­

paradas ambas p a rtes , la  b lanca  que no t ie n e  a p lica c ió n  

p rop ia , aunque después de su ferm entación es considerada 

como un abono de gran ca lid a d  y la  capa co lorad a  de la  

cáscara  que con tien e  y conserva c ie r t a  cantidad de aroma, 

a ce ite  y sabor que u t i l i z a  la  in d u str ia  para la  prepara­

c ió n  de l i c o r e s  o a c e it e s , como m ed icin a l, como conserva, 

como re fre sca n te , e t c .  e t c .

Este procedim iento no disminuye en lo  más 

mínimo e l  jugo que tu v iera  la  cáscara  antes de rea liza d a  

la  c ita d a  op eración , que sigue conservando hasta su aroma 

fragante y re t ie n e  sin  desvirtuam iento ninguno sus c u a l i ­

dades .

Era convenientlsim o por todos conceptos part 

la s  va ria s  in d u stria s  y d iversas a p lica c io n e s  en que se 

emplea la  cáscara  de la  naranja l le v a r  a cabo la  separacácr
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de uno y o tro  elemento de la  c o r te z a , ya que e l l o  con stitu y e

una p e r fe c c ió n  digna d e l aprecio  de cuantos dedican sus ener- 
A

g^rs a l d e s a rro llo  de la  in d u str ia  naranjera y sus derivadas.'

Este procedim iento es de gran in te ré s  para 

to d o s . Redunda su provecho en "beneficio  d e l cosech ero que con 

una mayor demanda co lo ca rá  más fácilm en te  e l  sobrante de s u  

cosecha, obteniendo como es natural m ejor p r e c io ; ensancha 

también lo s  h orizon tes  d e l com ercio ; fa v orece  además a la  

a g r icu ltu ra  proporcionándola  un abono de exce len te  ca lid a d , 

y con tribuye con sus p e r fe cc io n e s  a l fomento de ésta  indus­

t r ia  en nuestro p a is , pon iéndola  en con d icion es  de com petir 

con las d e l extran jero  y muy principalm ente con Alemania, 

donde mayor d e sa rro llo  han alcanzado la s  in d u str ia s  d e l apro­

vechamiento de la  cáscara  de la  naranja, hasta nuestros d ia s .

Además e l  fraccionam iento de las cáscaras de 

naranja tanto en lo  que se r e f ie r e  a l desblancado como a su 

co r te  en hebras f a c i l i t a  de un modo notable su embalaje has­

ta  e l  extremo que e l  s i t i o  ocupado queda reducido a l mínimun 

con la s  con sigu ien tes  ecotoomias de esp a cio , rapidez en la  ob­

ten ción  d e l producto , economia de em balaje y de mano de obra, 

con lo  que re reduce considerablem ente e l p rec io  de c o s te , y 

per consecuencia , se puede igualm ente red u c ir  e l  p r e c io  de 

venta en ig u a les  proporciones y pagar más dinero a lo s  a g r i­

cu lto re s  para sus produ ctos .

Ros reservamos e l  derecho de itotroducir en 

nuestro invento las m ejoras que aconseje  la  p r á c t ic a .

R 0 T A . -

La patente que se r e iv in d ic a  como prop ia  y 

nueva y sobre la  cu a l ha de reca er  p r iv i le g io  de invención  en 

España por v e in te  años a fa v or  de Don Dirk Loos, de llálaga,



es por "UN INSULTADO INDUSTRIAL CONSISTENTE EN LA SEPA- 

RACION DE LA PARTE BLANCA DE LA COLORADA O AMARILLA Dü 

LAS CASCARAS DE NARANJA, CORTANDO A SU VEZ ESA CASCARA 

EN HEBRAS MUY FINAS". Grupo l 2 c la s e  4& d e l Nomenclátor

t é c n ic o .
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