descriptiva por duplicado que acompafia el Agente ane suscribe en el
idfa de hoy al Miniszerio de Trabajo, Comercio ¢ Industria, a una ins-
tancia en solicitud de patente de invéncién por veinte afios en Espafia
a favor de Don Dirk Loos, exportador de frutas, de Malaga, por #UN
RISULTADO IFDUSTRIAL CONSISTENTE EN LA SEPARACION DE LA PARTE BEAHCA
DA LA COLORADA O AMARILIA DE LAS CASCARAS D& EARANJA,-CORTANDO A SU
VEZ ZSA CASCARA EN IZEZBRAS MUY FINASY. Grupo/lQ clase 42 del Nomencla-

tor técnico.
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AGn cuando el cultive de la naranja
estd limitado por las condiciones climatoldgicas de
cada pals; hay reglones en ZEspafia, como las de Levan=-
te, Andalucia y Baleares, en que la fertlilidad de su
suelo y lo templado y apacible de su clima hacen muy
favorable su vegetacion.

Segln acusan las estadisticas oficiales
son 30.000 las hectareas de terreno que en Espafia se
dedican a la produccion de éste fruto, cifra que ais-
ladamente considerada nos da ya idea de los caracte-~

res de verdadera importancia que para la agricultura,

para el comercio y para la lndustria reviste el cul-
tivo de la naranja.

Ilillares de brazos espaficles emplean
su actividad en la plantacidn, recoleccidn, vlasifi-

cacidn, envase y demds labores propias de la indus-



tria naranjera; que se produce en Espafiacen cuantfa sufi-

clente para cubrir las exigencias del mercado nacional y
exportar ¢l sobrante atendiendo a las demandas de Ingla-
terra, Francla, Holanda, Dinamarca, Suecia, Portugal, Ru-
sla, Istados Unidos, etc.'etc.; representando en conjun-
to la produccién nacional de éste fruto 60.000.000 de
pesetas, aproximadamente, segin las estadisticas.

Constituye, sin dejar lugar a duda alguna,
la industria naranjera una base de principal rigueza pare
algunas regiones y comarcas de Zspafia, siendo obvio afia-
dir nada par encarecer su importancia; sino es el que,
ademds de todo lo expuesto, de &sta industria se derivan
algunas otras, teniendo también diversas aplicaciones
quimiéas y medicinales.

Destaca de entre las aplicaciones industrie
les que tisne la naranja, la utildizacidn de su cascara,
que tiene grandisima importaﬁcia en distintas industrias
que utilizan el aceite esencial que'encierra, o aue
-.extrach su jugo para elaborar esencias y perfumes.

Los procedimientos empleados para obtener
ésa céscara en buenas condiciones, hasta la fecha, son
verdaderamente rudimentarios que resultan costosos vy,
por lo tanto, encarecen el producto.

-La continua atencidn y el concienzudo estu=
dlo que de todo ésto.tiene hecho nuestro reprecsentado,
persona que posee una gran experienciacen todo lo relative
a la industrie naranjera, le ha llevado a buscar aguellos
medios mas précticos ¥ conducentes al mejor y mayor per-
feccionamiento y desarrollo de ésta industria, siendo el
fruto de sus desvelos y de su estudio escrupuloso y dete-

nido el presente resultado industrial cuyo objeto es



rilla, pudlendose una vez obtenido &sto reducir la casca-

ra a hebras o dejarla entera, segin los deseos dél compra-
dor.

-Los medios'materiales que se emplean c¢n és-
te procedimicnto para hacer la separacion de la parte blay
ca de la colorada o amarilla, son los siguientes & una
méquina segln dibujo adjunto que mediante dos rulos aqie
apresan la cAscara introducida, la obliga a pasar por una
cuchilla expresamente hecha para éste trabajo que separa
la parte blanca de la colorada, y &sta cae por su propio
peso en dro disco que le hace glrar y al mismo tiempo pa-
sar por una combinacidn de cuchillas verticales Qe cortar
las cascaras desblancadas en hebras muy finas. |

Por virtud de éste procedimiento quedan se-
paradas ambas paftes, la blanca que no tiene aplicacion
propia, aunque después de su fermentacidn es considerada
como un abone de gran calidad y la capa colorada de la
céscara gue contiene y conserva cierta cantidad de aroma,
acelte v sabor que utlliza la industrlia para la prepara-
cidon de licores o aceltes, como medicinal, como conserva,

como refrescante, etc. etc.

Zste procedimiento no disminuye en lo mas
minimo el jugo que tuviera la céscara antes de realizada
la citada operacidn, que sigue conservando hasta su aroma
fragante y retiene sin desvirtuamiento ninguno sus cuali-
dades.

Zra convenientisimo por todos conceptos pare
las varias irdustrias y diversas aplicaclones en que se

emplea la cascara de la naranja llevar a cabo la separackr



de uno y otro elemento de la corteza, ya que cllo constituye
una perfeccidn digna del aprecio de cuantos dedlcan sus ener-
\\3 '

: gﬁhs al desarrollo ds la industria naranjera y sus derivadas.

Bste procedimiento es de gran interés para

todos, Redunda su provecho en beneficlo del cosechero gque con
una mayor demanda colocard mas facilmente cl sobrante de su
cosecha, obteniendo como es natural mejor preclo; ensancha
tambidn los horizontes del comercio; favorece ademéds a la
agricultura proporcionandola un abono de excelente calldad,
y contribuye con sus perfecciones al fomento de ésta indus-
tria en nuestro pals, ponié&ndola en condiciones de competlr
con las del extranjero y muy principalmente con Alemania,
donde mayor desarrollo han alcanzado las industrias del apro-
vechamniento de la cascara de la naranja, hasta nuestros dias.
Ademés el fraccionamiento de las céscaras de
naranja tanto en lo que se rcfiere al desblancado como a su

corte en hebras facilita de un modo notable su embalaje has-

ta el extremo que el sitio ocupado queda reducido al minimun
con las consiguientes ecobomias dc espacio, rapldez en la ob-

tercidn del producto, economia de embalaje y de mano de obra,

con lo gue we reduce considerablemente el precio de coste, ¥y
pcr consecuencia, se puede igualmente reduclr el preclo de
venta en iguales proporciones y pagar mis dinero a los agri-
sultores para sus productos.

Nos reservamos ¢l derecho de ihtroducir en

aquestro invento las msjoras que aconseje la préctica.
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La patente que se relvindica como propla y
nueva y sobre la cual ha de recaer privilegio de invencidn en

Bspafia por veinte afos a favor de Don Dirk Loos, de lalaga,



3 es por "UN RISULTADO INDUSTRIAL CONSISTZNTZ EN LA SEPA-
RACTOK DE LA PARTS BLAICA DS LA COLORADA O AVARTILA D
LAS CASCARAS DL NARANJTA, CORTANDO A SU VEZ ZISA CASCARA
2N HEBRAS MUY FINASY. Grupo 12 clase 42 del Nc;fnenclétor

-

técnico.

Madrid, velntiuno de junio de mil novecien-



Palente de Invencion

Escala variable
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