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MEMORTA descriptiva que se ﬁcompaﬁa?é le solicitud de

pataente de introduccidr por 01nco aflos a Tavor de LA SUIZA

RENE Se A.Pes1dente en Bavcelona DOP' "Un procpdlmiento paPa

1la fabrica010n de flores comeotibles" (clase 7),

'—~oOo——“

Aun~u5 es con001da en el extva éro RO S92 ha ipfvoducldo en.
Espana la industria d@ fabpicac‘é de flores que en su tota—
1idad o enm sus partes,pwiﬂ01pales estan constltulda por oie-
Zas de chocolate o de pvoouctos azucarados comestlbles como

caramelo o sustancias eﬁcapaneladav dlopuestas de nodo que

por su fovma y COlOPldO ofrecen ol aqpocto de f1 oreg'watu-

Se pensigué'con'este ppogedimiento la doble finali~"

“dad del aprovecnamlanto préctico dz las flOPEb que pueden serp

.sabopeadas v de su artistica presentacidn con Pesultado or—

namental,
La materis de que se fabrican en su parte comestible

es chocolate,azucar,caranelo,frutas preparvadas Yy en general

P d

pastas acarameladas o en cuya composicidn entre principalmen-

te el azucar. Las floras pueden ser de est&s sustan01as 8Rr sy,
totalidad o solo en algunas de sus piezas o partes 8s a901r
que para su presentacidn artistica cabe que sean comestibles
el ciliz s 1los nntalos los botones,capullos y 100 Srganos oom—‘
pletos de la flor,o solo algunos de dichos elementos,en Cu§o
caso las demés partes, como hojas,tallos vy Paméé’se fabrican
de teln adecvada,papal,alambre v matepiales ususles.

La parte conestible puede prasentarse sin envoltures
13

alguaa o por el contrario,para buscar su tonalidad Y armo-




nia con el conjunto puéde envolverse total o parcialmente en
papel de =stafio,de variados gfflejos,en papel gelatina u ctro
especial,liso o plegado con Pizdé convenientes pﬁdiemdo tam—
bien llevar dibunjos.

K Asi constituidas las flores se agrupan y combinan o se
presentan sueltas. En el primer caso formando ranilletes o en
floreros,cestitos o canastillos de dimensiones y formas va—

riadas.

S® REIVINDICA:
1°.) La fabricacidén de flores artificiales de azucar,
chocolate o pastes varias acarameladas o a base de azicar,
elaporando coa ellas ls totalidad de la flor o solo alguns
de sus partes,y lus sestantes por les medios conecidospu—
diendo presentarse descubiegtas o envueltas en papel de esta-
fio,o zelatica,liso o rizado y com dibujos,y formando ramos
o sueltas,asiacomo tambien disponiendose en ranilletes,ces—

tas e canastillas., -

00,) ests patente de introduccidn ha de recaer sobre:

"UN PROCEDINIENTO PARA LA FABRICACION DE FLORES COMEST BLES"

Madrid 1° de Juwio_de 1927. )
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