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V.

NENORTIA DESCRIP?PTI VA

nars una natente “e invencidn vor veinte afios, por =
Droce’imiento nars esterificar &cidos grases y mezclas
que los coantengen = 2 fevor del Dr.-Zrnst WECX ER,

residente en Heilbromn a/ Neckar (Alemania) -

Il presente invento se refiers & un procedimien
to para esterificar feidos grasos con glicerina u otros
alcoholes.

Ta esterificacidn de &cidos grasos lleva consi-
go dificultades, por el hecho de que en la misma, caso

de que se heye de esterificar todo el fcido graso exis—
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tente, se rsquiers un oxceso de glicerina segin la ley
de sccidn de las masss ¥ por gque précticemente apenas es

e 1ls mezclae de reaccién en

2

noeible vol¥er a rscuperar
forma soncillae la glicerina en exceSo,

In contraposicidn a ecto el nuevo procesimiento
vresenta un métoco sencillo y econdmico de esterificar
los &ecidos grasos, recupersnio Hodos los elementos mo
esterificados y perjudicando lo menos posible los esteri
ficados, el cual consiste en que la esterificacibn se res
liza renurnciendo a tcoo exceso en glicerina y solo hasta
un cierto grado y sn gue los acidos grasos en exceso,gque
guedan en la mezcla de reaccién, se eliminan con el au -
xilio de un proceso de purificaciédn f{sico que ni perju-
dica a los 4eidos grasos ni a las poreiones de aceite nwu
tro formadas por ejemplo mediante un procetimiento de la
vado gracias a neblina de 1fguido introducida en la mezcla
de resccidn cslentsda y‘momenténeamente expensionada o
con el auxilio de geses nbutros o de vaporses recslentados,

In 1a reslizacidn dsl nrocesimisntc se trabaja,
por congiguiente e mensra que primeramente los &ciRos
grasos o los aceites néutros que contienen un dlavado tan-
to por ciento Jde los mismos, se esterifican preferentemen-
te con gfioerina, calculsncose en esto ls cantidad de
glicerina de menera que esta cantifad quede por debajo
de La gque se necesita estoquiomftricsmente y el consumo
de la glicerina empleada en el proceso de esterificacidn
sea completo por lo gue se refiere al exceso dado de fei

do graso. ILa mezcla de resccidn asi obtenida gue contiene

/ = -
aun &acidos grasos en exceso, se priva luego en la forme



conocida de estos feifos, czlentfniols s temperatures
elevedas, con praferencia a temperéturas préximes al
punte de ebullicidn el fcifo graso y traténdola despubs
con oraferencia a una presidn Ae 150 mm. Ae la columna

#e mercurio, 7ero mejor a presidn aun mas baja, por ejem
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plo & un vacio de 10 - 40 mm, fe ficha columna, con 1f-
qui-¢s finamente fivididos, gue no perjudiguen la grasa,
por ejemplo agua, %toluol, alecohol, etc., M luger ce los
liguicos Ffinamente @ivigidos o en combinacidn con los mis
mos, puecdsn tambien emplearse vapores recelentados o ga~-
ses néutros, como por ejemplo hidrdgeno o similiares, En
€l lavado de los &cidos grasos se trabaje con preferen -
cia de manera que las mezclas de reaccibn a purificar
se hagan vasaer en cepas relativamente delgeda a través,
por ejemplo de una cémara de lavedo subdividida en diver
sas cfmaras individuales y sn esta chmara se utilice qf
proucto de lavado en tales conficiones que guede en comn
tacto con las grasas o aceites gue pasan solo durante un
tiempo bravieimo y luego inmedisiemente se evacuen eon
los fcifos grasos arrastrados ¥y cor los dAemhs elementos
volétiles,

Toe fci os grasos en erceso Sepsreios pueden
volverse con rreferencia a su proceso re esterificacibn,

An-la forma descrita pueden esterificarse de
mofo sencillo y ccondmico in-ustrialmente los fcidos gra
Sos, los aceites que los contengan, cuelesquiera otrag
mezelas de cualquier origen que lleven 4cidos grasos,
Una forma muy ventsjosa de 1levar s 1ls préctica el nue-
Yo procedimiento se obtiene sirviéndose del ﬁuevo proceso

de esterificacifn en combinacifn con cuelgquier proceso



S

de refinscidn 7e sceites o grasas, realizado por vie
f{sica mediante les neblinas de 1{quido de lavado en
cuestibn, meAiente gases néutros o vepores recelentados,
Agu{ se parte, vor consiguiente prirero de aceites o gra
sas con mas o menos fcifos grasos, se vurifican en la
forma @escrita per via f{sica, las mezclas de fcidos gra
sos o los fcifos grasos as{ obteni‘os y que no contienen
eceite neutro o solo en centidad relativemente pequeila,
Se someten a un proceso Ae esterificacidn con tales canti-
dades de glicerina o fe otroe alcoholes gue estos penetra
totaimente en el proceso y de la re zela de resccidn de

la esterificacién se vuelven a expulsar los 4cifoS gram
S08 en exceso con el suxilio de un método de tratamiento
f{sico de la clase descrita, con el fin de tormar dado

el caso, dichos fcidos grasos al proceso de esterifics -

e¢idn,

1°.Y 10 kg. de un fcifo graso de cacahuet de 9%
%y avroximecemente 7 < A¢ aceite nbutro se esterificaran
en la forme conocifa con 0’9 ¥g. fe glicerina., T2 mezels
de reaceién &l final de esta contenia sun 975 % de feci-
do graso libre, la glicerins se habia consumide totalmen
te hasta une ligeras trazas que se encontraromn en el sis
tema de condensador ¥ que permaneéieron igusles en las
varies operaciones subsiguientes, L,a mezcla fcida de reao
cidn se tratf al vecio de 20 mnm. ¥V & 250° por neblinas
de agua, para cuyo vehiculo se escoglo vapor de agua re-

calentedo, Despubs de separsr répidamente los fcidos gra-



quedsron 9,38 kg, de aceite nbutro con 074 % de fcido
graso libre, mientras que los 0,98 kg, fe &cidos grasos
separados se volvieron a emplear en una nueva operacidn.

2°} 10 kg. de Acido graso de fceite de sbsamo
de 95 % de Geido graso libre y aproximadamente § % de
'aceite'néutro, se esterifican con 0,9 kg, de glicerins,
como en el ejemplo 1. Despuds de terminar la resccidn
la mezcla de estsa contenia aun 11,42 4 de fcido graso
libre, el cual se separd como en el ejemplo 1° mediante
vepor recalentado que iba cargado de neblina de agus,
Za canticed obtenida de aceite neutro de 9,18 kg. pre—
sentaba aun 0,3 % de fcifo graso libre, Bl fcido grase
separafo e 1,18 kg, se empled psrs une subsiguiente
operacién, La glicerina se habia consumiZe por completo, ~

41 nuevo procerimientc ofrece la ventaja de que
permite verificarse sin yue Se perjudiquen 1o mas mfnimo
los aceitec néutros o grasas existentes o nuevemente for
mados y de que &l separar los 4cidos grasos se obtienen
en cada fase pro~uctos de elevado tanto pcr ciento casi
incoloros, cuya nueva esterificscidn puede realizarse fa
cilisinsmente ¥y fijendo cueantitativemente la glicerina,
Por consiguiente, se suprime en sbsoluto la aifieil reecu
perscibn de la glicerina gue pudiese no haber entrzde en
reaccibn y al mismo tiempo, se evitan todes las pérdidas
de aceite néutro. Tn la forme descrits se hace posible
el hacer aprovechables los %4cifos grasos de aceites apre
ciados, como por ejemplo de zceites de sésamo, de caca -
huet, efc., dars la alimenfacién, esterifictnfolos en
forma sencilla y econdmica,

1 nuevo procedimiento puede variarse dentro de
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amplfsimos 1imites por lo que se refiere & la especia]l
realizacién del proceso de esterificecidn o de los mbe
tovos de lavado fisicos utilizedos en combinecidn con
el mismo, 1o mismo por lo que respecta a la conformacidn
de loe anaratos use?os o a la realizecibn cont{nua o in-
terrumnifa y 2 la combinacidn de diversos grados del tra

tamiento, ete,

N O T .A.c -

Descrito suficientemente el presente invente lo
gque se declara como de novedsd e invencidn propia, son
las siguientes reivindicaciones:

1.~ Un procedimi ento psra esterificar feidos
grasos o mezclas gue los contengan, carscterizade POYe
que los feidos grasos, con preferencia en forms de un
elevado tento por ciento, se tratan por tales centidades
de alcoholes, por ejemplo de glicerina, qus se fijen cush-
titativemente, por consiguiente nor una cantidad inferior

a la que estoquiomftricamente corresmonie a los Seidos

grasos, fdespuls fa lo cuel el exceso en estos se elimi-
na con auxilio @e un métoo ffsico Aec purificacién que
ne perjutique los porciones de aceite ndutro, vor ejem- -
plo de un proceimiento Ae lavaﬁo,'

Z2e= Un proce imiento segln lo reivincicado en
el punto i, carscterizado porgne decpubds de la esterifi-

cacidn parcial de los fcidos grasos segfn lo: reivindica~
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do en el punto 1, el exce.o de dichos fcidos se elimiwm
na mediante un tratamiento de la mezcla muy calentada por
medio de neblinas de 1{quido, con preferencia sirviéndo-
se de gases néutros o vapores como vehiculos de la nebli
na de 1liquifo, trabajendo bajo elevado veeio.

3.- Un proceiimiento segfn lo reivindicado en
los puntos 1 y 2, carascterizado vorque loe &eidos grases
separados y purificados segln lo reivindicedo en los nfl

merosS 1 y 2 se vuslven de nueve al wroceso e esterifi~

4.,- Un procedimiento seglin lo reivin icado em
los puntos 1 & 3, carscterizado porgue se esterifican
bciros grasos que se han separafo de aceites o grasas
fcidas, dado el caso con el suxilio de un método de puw
rificacién que no perjudigque la grasa ni al &cido graso,
como por ejemplo con auxilio de un mbtodo de purificacidnm
segfin lo reivindicado en el punto 2.

5.- Procedimiento pars esterificar feidos gra-
808 y mezclas que los contengan,- Segfin se describe y
reivindica en la pre:ente memoria descriptive,

Jonsta esta memoria de siete phginas folisdes y

escritas por una sola cara,

Vadrid, & 28 de mayo de 1927,
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