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E S E 0 R H  B E S C S i n i T A

para una patente de invención por v e in te  años, por =  

Composición para e l  tratam iento de fru ta s  y h o r ta liza s  

fresca s  a favor de den Eenry G-r&dy 25ÍLLESR, resid en te  

en laveiand , pcrll County, F lorida  Córner Rose S treet & 

Hale A ve,-

Fste invento se r e f ie r e  a una com posición p'ara 

tratar' fru ta s , h o r ta liza s  y a r t íc u lo s  s im ila res , expuestos 

a la  descom posición y a l ataque por lo s  mohos y  hongos y 
Sohre todo a com posición para el tratam iento de fru ta s  

c í t r i c a s ,  para ev ita r  la  acción d estru ctiv a  de lo s  moho® 

azul y verde, ca los  podridos y antragnosis.



• Este invento mejorado del método, consiste. @n 

someter la  fru ta  ú o tro s  a r t íc u lo s , a un lavado de un 

"baño de una solu ción  relativam ente d e d il, compuesta de 

un hldróxido a lca lin o  con una lig e ra  proporción  de su l­

fa to  de cobre y p enmangan ato p o tá s ico , a f in  de lavar la  

mayor parte de la  sus i  edad y m aterias extrañas de i s  su­

p e r f i c ie  del fr u to , limpiando intensamente e impregnando 

lo s  poros con di cha so lu ción  d é b il y aplicando finelm en 

te  un lavado con agua c la ra  y lim rla  para lavar y barrer 

eficazm ente1 diche so lu ción  de la  s u p e r fic ie  y  de lo s  po­

to s  de ]e  fru ta , con aspersión durante este  tratamiento 

y someter dicha fru ta  a un tratamiento de una so lu ción  es­

p a c ia l de concentración  conveniente, para elim inar lo s  

agentes destructivos, de lo s  organismos que afectan a la s  

naranjas, lim ones, e tc ; ta les.com o los mohos azul y v e r ­

de, cabos podridos y antragnosis, cuya so lu ción  contenga, 
un h idióxido a lca lin o , con sustancias que cooperan con

e l hidróxido' en impedir la s  acciones corros iva s  de lo s  

diferentes, organismos, que atacan lo s  fru tos  c í t r i c o s ,  

para finalmente secar la  so lu ción  r e fe r id a  de la  super­

f i c i e  del fr u to , antes de embalarlo y embarcarlo con des 

tin o  a lo s  mercados.

Otra fin a lid a d  d e l invento estr ib a  en un método 

de tratamiento de la  fru ta  c í t r i c a  y s im ila r , mediante 

e l  uso de una so lu ción  de lavado apropiado', de concentra 

ción  química relativam ente d é b il, pare lim piar la  superfi­

c ie  del fru to  y separar la  m ateria, extraña y lo s  esporos 
mohosos ú otros gérmenes con aspersión simultánea y  tra ­

tar' la s  fru ta s  con una aspersión de agua c la ra  con res -
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tr iegu e  simultáneo a f in  de elim inar la  so lu ción  deter­
gente y a p lica r  una solución  química conveniente para 

cu brir  e impregnar lo s  poros de la  fru ta  y s im ila res , 

a f in  de ev itar le s  ataques de lo s  mohos, hongos, y o tras  

plagas asi como para preservar eficazm ente e l  fr u to , d is ­

poniéndolo- en condición  ven dib le  y someterlo finalm ente 

a una desecación para seear una oa rte  de la  so lu ción  er 

la  c u n e r fjc ie , s in  a fe cta r  a l "buen aspecto para la  ven­
ta .

Otro ob jeto  del invento res id e  en una so lu ción  

detergente, que se usa en e l método del tratamiento del 

fru to  y que consta de una d éb il solu ción  ¿Le un h id róx i— 

do con su lfa to  de cobre y permanganato r o tá s ic o , quími­

camente combinado „

Otra fin a lid a d  del invento la  con stitu ye  una so­

lu ción  de tratamiento e sp e c ia l, como operación f in a l  an­
tes del embarque-, a f in  de. impedir con la  mayor e f ic a c ia  

la  corrupción que causan los  mohos azul y verde, cabos 

podridos o' antragnosis en las fru tas  c ítr ica s - , asi como 

las demás formas- de descomposición re la t iv a s  a estas fru  

tas  u otras y h o r ta liza s , que con siste  en la  combinación 

química del pentasulfuro sód ico  é h idróxido sód ico con 

lig e ra s  proporciones de bicarbonato y carbonato só d ico s , 

su lfa to  de cobre y permanganato p o tá s ico , que reaccionan 

químicamente para lograr  la s  formas requeridas de estas 

com posiciones en la  solución  y obtener lo s  resu ltados 

ap etecid os.

Por último también t ien e  por ob je to  e l invedito 

e l  uso de une so lu ción  esp ecia l en e l  tratam iento, cuya 

composición co n s is te  esencialm ente en un h idróxi do a lca ­

lin o  apropiado para impedir que la  fru ta  u h o rta liza  quede



afectada a bu Tez por la  acción d estru ctiv a  d e l h id ró x i-  

do, en forma a ev ita r  que dichos fru to s  se endurezcan y 

pierdan sus Jugos o se produzcan e fectos  p e r ju d ic ia le s  

con dicho hi& foxida, mejorando finalm ente e l  buen aspec­

to de lo s  fru tos  para conservar o m ejorar lo s  buenos 

p re c io s  en e l mercado.

31 dibujo adjunto muestra en diagrama la  e ir cu - 

la ci6n  de lo s  fru tos  por la s  d is t in ta s  seccion es d e l tra  

tamiento p r e s cr ito  por e l método re fe r id o*

I,a so lu ción  detergente d e l lavado previo  del ffu - 

t o ,  comprende una so lu ción  l ig e r a  que se ob tien e  mezclan 

do e l  su lfa to  de cobre y permangarato p o tá s ico  con h id ró - 

nido sód ico , en que solo  se usan reducidas proporciones 

de la s  dos sa les  prim eras.

Con esos cuerpos se forma una so lu ción  concen­

trada próximamente a.l Z. y- % y que la  experiencia  demues­

t r a  ser la  mas conveniente para la v a r  lo s  finitos*
Se han ensayado d iferen tes  concentraciones, de 

acuerdo con la s  d ife ren tes  c la se s  de fru tos-, pero la  con 

centraeión  r e fe r id a  re su lta  ser le  mas adecuada para 

lo s  d is t in to s  fru tos  c í t r i c o s  sometidos a i ensayo:.

Después de lim p iar y lavar convenientemente di 

chos fru tos  como preventivos contra lo s  ataques de lo s  

mohos azul y verde, antragnosis, cabos podridas y otra s  

pestes  de. lo s  fruto-S c í t r i c o s  y demás variedades de fru ­

tas y h o r ta liza s , se obtien e la  so lu ción  esp ec ia l d e s t i­

nada a l tratam iento f in a l ,  mezclando la s  sustancias s i ­

gu ientes en la  proucrcíón  aproximada r e fe r id a ;

Eidróxido s ó d i c o . . .  

pentasulfuro sódico

6c l ib r a s

20 n
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Bicarbonato s ó d ic o .................  9 lib ras '

Carbonato s ó d i c o * . . . * ...........  9 *»

Sulfato de co b re ....................... 1 **

permangenato p o tá s ic o ........... 1 ’*

3n re la c ión  con la so lu ción  del lavado y esta  

com posición de tratamiento e s p e c ia l , obrarán químicamen­

te  dichas d ife ren tes  sustancias a l m ezclarse en la  solu ­

c ión  para el tratamiento d e l fru to  y la s  reaccion es p rin  

c ip a le s  producidas están representadas por la s  fórmulas 

s igu ien tes :

Ha 2S5 : H&0 =  ; F2S ; 4S

OTnG4 ; I^C: =  í 8l.TnC8 í 5 ü

m t. OC 3 í 2,F20 =  SHaOE : E8Cü3 .

HaHCQ 3 ; ESO =  HaOF : HSG03 

2 OuSO 4 : tHaSOOS : E%C' — SC'4 : OuGü‘5 .

Cu (CE) 8 : CC8.

Al usar la  com posición d e l lavado y del t r a ta -  

miento esp ec ia l como acaba de in d ica rse , se ob tien e  la  

concentración  apropiada en que la  so lu ción  e sp ec ia l es 

de un S, % de concentración  para el tratamí ent© de lo s  

fru tos  c ítr ico s^  y  puede ser de cua lqu ier o tra  concentra­

c ión  que se crea mas conveniente al tratar- o tras  fru tas  

y h o r ta liza s .

La fi-uta qr>e se tra ta  c ir c u la  por una máquina 

apropiada para someterse a la s  d is t in ta s  fa ses  d e l t r a -  

tam ia ito , entrando por e l  plano in clin ad o  1, de donde 

P^asa a l transportador de r o d il lo s  2 y a l c ir c u la r  por 

e s to s , -nrasenta todas la s  partes de su s u p e r fic ie  some­

t id a s  a l riego de lo s  enchufes 3 empalmados a l a  tu bería  

4 que contiene la  Solución ro cia d era , que lim pia p e r fe c -



6

*
t amen te  tocfa la  sup cr f i c i o  del fru to  y "barre la  suei edad 

y demás m aterias extrañas,

A l lle g a r  a la  parte superior Z r pasa a l plano 

in clinado 5 donde se somete a las e s c o b il la s  6 del r e s -  

tregador 7. Estas e s co b illa s  giran constantemente median 
t e  mecanismos adecuados y co rr ien tes  y en la  primera par 

te  del re str ie g u e , la  tubería  8 sum inistra la  so lu ción  

de l lavad© que mediante lo s enchufes 9 van rociando esta 

so lu ción  constantemente sobre e l fru to , a medida de l res ­

tr iegu e  de esta forma, e l fru to  se r e s tr ie g a  y lim pia 

perfectam ente sobre, toda la  s u p e r fic ie  asi como en lo s  

poros de toda suciedad y mohos, esporos ó  o tra s  p lagas 

contaminosas,

CSomo la  experiencia  enseña que e l  hidfoxido- a l­

calino' en so lu ción  muy d ilu id a , produce una desecación  

muy considerab le  en el fru to  y  elim ina en gran escala  

lo s  a ce ite s  de la  p ie l  y de lo s  poros , a l usar dicha So 

lu cion  detergente, es preciso  enjuagar la  fru ta  completa

mente a f in  de elim inar la  ultim a traza  de la  misma en 
la  s u p e r fic ie .

De con sigu ien tes después de la v a r la  y r o c ia r la  

se somete a otro re s tr ie g u e  en el restrogador 7, median­
t e  agua lim pia que c ir c u la  por la  tu bería  lo  y que re -  

d a n  lo s  enchufes 1 1 , con lo cual se separan todas la s  

trazas de dicha so lu ción  de la  s u p e r fic ie  del fruto-, que 

se, descarga ai plano 12 en un estado' lim pio y hóned©:»

Del lugar 12 pasa e l fru to  a l r o d il lo  transper 
tador 15 que es también de forma conocida en donde se so 

mete a la s  fases del tratamiento con la  so lu ción  esp ec ia l 

mencionada a l 5 ^ próximamente de concentración , para
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la  mayoría Se los  fruto® e s tr ia o s  y que puede v a ria r  

en lig e ra  escala segán la s  condiciones del fr u to .

¿1 subir por e l  transportador 13 e l fru to  va ex 

poniendo todas sus partes de su s u p e r fic ie  a los ©horros 

O' asp iracion es de la s  b o q u illa s  14, que rocían  la  so lu  -  

©ion esp ec ia l procedente de la  tubería  15 que sa le  de un 

d ep osito , no representado.
Del transportador 13 ba ja  e l fru to p or  e l plano 

in clin ad o  16 y que se prolonga hasta e l  secador 17, con­

venientemente apropiado a l o b je to , pues asi la  superfi.® 

e le  del fru to  que se descarga en el mismo, está humede­

c id o  con dicha Solución esp ecia l emul eada para preservar­

l e  de ic e  ataques de lo s  mohos azul y verde, cabos podrid . 

dos, antragnosis y demás enfermedades.

1 a acción  seca tiva  en dicho secadero dejará so­

bre la  s u p e r fic ie  d e l fru to  y sus poros , una l ig e r a  pro­

porción  de l a  repetida  so lu ción  e sp e c ia l, en un estado 

seco , que ev itará  eficazm ente la  acción  de la s  p lagas 

r e fe r id a s , pero sin  a fe cta r  , e l buen aspecto, n i v a r ia r

1.a apariencia  de su naturaleza c a r a c te r ís t ic a , pués por 

e l con trario  le  dará mas b r i l l o  haciéndolo mas apetecí -  

b le  aumentando su v a lo r .

Si pentasulfuro sódico produce en la  so lu c ión , 

azufre en una forma que ev itará  la  tendencia, que tien e  

e l  h idróxido a d e ja rla s  sin  jugo y además ad icionar una 

l ig e r a  proporción de m ateria v is co sa  que coopera con e l 

a ce ite  de 1 a p ie l  y del fr u to , a in te n s i f ic a r  su c o lo r  

y aspecto natural d e l mismo.

Sn v is ta  de lo s  resu ltados obtenidos ai a p lic a r  

esta  so lu ción  no es re cesa r lo  cubrir e l fru to  de ur.a pe­

l í c u la  de par afina u otra  materia v iscosa  porque como e l
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pentasulfur© sódico neutral!z-a la  acción 3e-l hidróxid© 

contribuye por este: hecho a flan© esta condición  ven ta ­

jo s a .

Cada una de las sustancias que se forman en la. 

so lu c ió n , contribuyen a preservar e l fru to  de la  acción 
d estru ctiv a  de dicha® enfermedades, resultando- un pro -  

ductc de gran v a lo r  en el mercado1, que se conserva du­

rante largos periodos de tiempo s in  necesidad de recu — 

r r i r  a i uso. del h ie lo  u o tros  métodos de preservación  

durante e-1 embarque, excepto en condiciones, o circunst.an 

üia.s. atm osféricas muy adversas.

SI uso del método de- este  invento con stitu y e  

un procedim iento y com posición de tratamiento- por e l  que 

lo s  fru to s  c ít r ic o ®  pueden embarcarse c.on la  v e n tila c ió n  

de uso co rr ie n te  sin  r e c u r r ir  a l h ie lo  durante la  esteu 

c ión  o época, completa de lo s  fru to s  de la s  comarcas del 

sur y  o e s te , exceptuando i 0® f in a le s  de la  época en que 

e l fru to está muy maduro y por l 0 tanto su je to  a descom­

p o s ic ió n  mas rápida y a lo s  ataques de lo s  d istin to®  or­

ganismos y plagas mencionadlas.

I 0' 5

Descrito, suficientem ente e l presente invento l© 

que se declara como de novedad e invención p rop ia , son 

la s  s i gui entes re i v in d ica  clone® :

1 . -  Una composición para el tratamiento- de fru
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tas y h orta liza s  fresca s  preparadas para el mercado,que 

comprende un hid'róxida a lca lin o  y una lig e ra  proporción  

de sustancias- que impiden la  acción  secatiTa d e l h id ró - 

xido en la  s u p e r fic ie  dial fruto, y producen una m ateria 

viscosa.,, como la  cera , en la  misma para preservarlas, del 

desarrollo ; de lo s  organismos que orig in an  lo s  ca los  po -  

áridos-, mohos azul y verde, antragnosis y  o tra s  fctrmas 

de putrefacción*

2 . -  Una com posición para preparar fru tas y hor­

ta liz a s  fr e s c a s , que retrasa  e l d esa rro llo  de io s  orga­

nismos que producen lo s  ca los pro á r id os , lo s  mohos azul 

y verde, la  antragnosis y demfs formas de podredumbre, 

comprendiendo la  combinación química que resu lta  mezclan­

do un sesenta pu r*cien to  de h idróxido só d ico , ve in te  po'r 

ciento; de pent asu lfuro s ó d ico , nueve por c ie n to  de 1 i  car­

bonato s ó d ico , nueve p or  ciento de carbonato só d ico , uno 

por ciento- de su lfa to  de cobre  y uno por c ien to  d  ̂ pe-rman- 

ganato p o tá s ic o , cuyar sustancias se- diluyen en agua, pa­

ra formar una so lu ción  concentradla a i cinco por c ie n to , 
apro xim.ad.am en t e ,

3 . -  0‘o-mpo s i cff ón para e l tratamiento de fru ta s

y h o rta liza s  f r e s c a s ,— Seg-dn se d escribe  y re iv in d ica , en 

la  presente me<m©ría d e scr ip tiv a  y se i lu s tr a  con lo© d i­

bu jos que. s l a  misma se  acompañan,

Consta esta memoria de nueve páginas foliadas y 
e scr ita s  por una so la  cara .

Eadrid, a 1 1  de a b r il  de 1927. 

Leocadio López: y López
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