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EEFORIA DESCRIETIVA

para une petente de invencidn por veinte aflos, por =
Composicién pers el tratamiento de frutas y hertalizas
fresces = a fevor de don Hemry Grady ZELLNER, residente
en Le¥eland, Polk County, Florida Corner Rose Street g

Leke Ave,-

= e e o o e oem o s

Iste invento se refiere 2 une commosicidn pars
trat ar frutas, hortelizas y articulos similares, expuestos
a 1z descomposicidn y al ataque nor los moho§ y hongos y
Sobre todo & composicibn pera el tratamiento de frutas
citricas, pars eviter la scecién destzuctiva &e los mohos®

azul y verde, ceboe podridos y antragnosis,



. Este inverto mejorado del método, consiste en
someter 18 fruta 4 otros artficulos, & un lavado de un
balic de une solucidén relativemente debil, compuesta de
un hidrdxido alceling con vne ligers proporcién de sul-
fatg de cobre y parrengenato potésico, & fin de laver la
maycr narte de ia sueisaed ¥ meterias extrsaiias de la su-
nerficie del fruto, limpiando intensemente e impregnendo
los pores con dicha solucién débil y splicende finalmen
te tm lavads con ague clera v limria pers lever y berrer
eficazmente fiche solncidn 3~ la superficie y de 108 po-
#o® de le Ffruta, con aspersifn durente este tratamiento
v scmeter dichs fruta & un tratemiento de una solucidn es
peeial de concentracidn conveniente, para eliminar los
egentes destructivos de los orgemicmos que afectan & las
narenjas, limones, etc; tales como lo® mohos aznl v ver-
de, cszbos podridos y antregnosis, cuyae solucidn contengs
un hidréxido alcalino, con sustenciss que Goopersn con
el hidréxido en impedir las acciones corrosivas de 1os
diferentes orgenisros que atacan los frutos c{tricos,
pére finelrente secar la solucién referida de la super-
ficie del fruto, antes de embalerlc ¥ embercarlo con des
tinc & los mercados;

Otra finelided del invento estriba en un métode
de tretemiento e 1a fruta eftrics y similer, mediante

el vso de una solucibén de lavado spropiade, de concentre
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cifn auimice relstiverente débil, pare limpisr 1a superfi-

m
cie del fruto ¥ separar 1s rmaterie, extralla v los esmoros
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mohoso® U otros gérrenes con espersidn simultfnes y tra-

ter las frutas con una aspersidn de agu.e clars con reg -



triegue simulténeo & fin de eliminar la sglucidn deterw
gente y aplicar une solucibn qufmics conven:ente pera
cubrir e impregnar los poros de la frute y simileares,

& fin de evitar lcs ataquaes de los mohog, hongos y ctras
plages asi como pare preservar eficezrente el fruto, dis-
ponienfolo enm condicion vendible y someterlec finsimenta
a une desecacidn pare seecar uns werte de 12 sglucidn en
la cunerficie, sin afectar al buen aspecto psre 1le ven-
ta,

0tro objeto del invento reside en uns solucidn
aetergente, que se usa en el mbtodo del tratamiento del
fruto y que consta de una aébil solucidn de un hidrdxi-
do con sulfato de cobre y permanganato nothsico, quimi~
cemente combinado,

Otre finalided del invento 1lea constituye une so-
lucién ée tratemiento especiel, como operscibén final en-
tes del embarque, & fin de impedir con 1la mayor eficseisa
la corrupeidn que ceusan los mohos azul y verde, cabos
podridcs o entragnosis en les frutas cftrices, asi como
las demés forpas de descomposicidn relstives & estas fru
tas u otras y hortalizas, que consiste en 1s combinacidn
ouimica del ventasulfure sfdico & hidrdxide sfdice egn
ligeras proporciones de bicarbonetc y cerbonato sfdieos,
svlfato 4 cobre y permengesnetoc potésico, que reaccionen
quimicamente paras lograr 1as formas regueridas de estas
composicione® en la solucion ¥ obtener los resultados
apetecidos.

Por filtimo tambien tiene por objeto el invehto
el usc de une solucidn especial en el tratemiento, cuye
composicidn wonsiste esencialmente en un hidrdxido alca—

lino apropiado pera impedir que la fruts u hortaliza quede



afoctade a sm vez por la accién destructiva del hidrdxi-
do, en forme & eviter gque dichos frutos se endurezcsn §
pierden sus juzos o 8e produzcan efectos perjudiciales
con dichg hidfoxide, mejorando finslmente el buen aspec-
to Ge los frutos pera conservar ¢ mejorsr 1lo§ buenos
precios en el mercades,

B dibujo adjunto muestra en diagrama la circu-
1acidn de los frutos por las distintas secciones del tra
tamiento prescrito por el método ref arido,

e solucidn detergente del levado previc del fru-
4o, comprende una solucidn ligera gue se obtiene mezelan
ds el emlfete de cobre y nermanganato potésico con hidrd-
xido &4fico, en que solo se usan reducides proporeiones
de les dog sgales primeras,

Con esos cuerpos se forma una& 8oluveidn concen-
trade proximemente 2] & + % ¥ que la experiencia demues-
tra ger la mas conveniente pars lavar los frutos,

Je han ensaysdo diferentes concentraciones, de
ecuerdo con las diferentes clases de frutos, pero 1la con
centraciln referida resulta ser 1¢ wmas adecuada para
los distintos frutos c{tricos sometidos al ensayo,

Después de limpiar y lever convenientemente di
chos frutos comc preventivos contra los atagues de los
mohos azul ¥ verde, antregnosis, cebos podrides y otras
pestes de los frutes citricos y derés variedsdes de fru-
tas y hortselizas, se obtiene la soluciln especial desti-
nada al tratamiente finel, mezclando las sustasnvias si-

guientes en la vromorcidn esnroxirada referids.

Fidrdzido 88d1iC0....v0verevseses 60 libras

Pentasulfuro $841C0..vvvenvrveees &0 "



Bicarbonate sfdico......... 9 libras

Cerbonato $63iC0.eevvecsess 9

Sulfato de cobre.,...cvevves 1 »

Permangenato potésice...... 1 »

Bn reiacidn con la solucidn del lavade y esta
composici §n de tratamiento especial, obrarén qufmicamen-
te dichas ¢iferentes sustancias &l mezclarse en la sglu-
cidn pars el tratemiemtc del fruto y las rescciones prin
cipsles producidss estén representadas por las férmulas
siguientes:

Ve 236 . HRO = 2Na('™ : F23 . 48

EﬁMhG4 : TR0 = ®(CH ¢ €&'mC2 : 3 @

Na2 0¢2 : 2F20 = 2WaOH : FECO3

. NaECO3 ¢ F20 = NaOH : HRCO3
2 qusg4 : 2NaRC0% : R0 = 2Fa® S04 : CuCo3.
Cu (CH) & : CCe.

A1 user 1la wmmrosicidn del laveado y del trate~
miento especial egmo acaba de indicerse, se ogbtiene la
concentracidn apropiada en que 12 solucidn especial es
de un 5 % de concentracién pars el tratemients de los
fruteos oitricx)‘s.y' puede ser de cualquier gtra concentre-
cidn que se crea mss conveniente &1 tretar otras frutas
v hortalizas,

La fruta qve se trata circule por una réquina
apropiada para someterse & les distintas fases del tre-
temi ento, entrendo por el plenc inclinede 1, de donde
pasa al trensportsdor de rodillies € y a2l cireular por
estos, nresenta toaas-las nertes de su sugerficie some-
tidas al riego de los enchufes 3 empalmados a 1a tuberia

4 gus contierels golucidn rociadors, cue limpia perfb@u



temente *toda 1a superficie del fruto 7 harre la suciedad
y demés raterias extraﬁaé,

A1 llegsr a la parte superior 2, pasa al plenc
inclinado 5 donde se somete & las escobillas 6 del resw
treg.dor 7; Istas escobillas giren constantemente medien
te mecanismos adecuados y corrientes y en la primera psr
te del restriegue, 1la tuberia 8 suministra 1& sglucidn
del 1avadg'que mediante los enchufes 9 van rgciondg este
solucidn constentemente sgbre el frute, & melida del res-
triegue d&e esta forma, el frute se restriega y limpia
perfectemente sgbre toda la superficie asi como en los
roros de tods suciedad y mohoS, eSporos € otras plages
contaminosas,

Como 1z experiencie ensefia que el hidfexide al-
caline en sglucidn muy dilvida, prgluece une desecacidn
ruy congideratle en el fruto y elimina en gren escaja
los aceites de la piel y de los pore® , 2l usar dicha sg
lucidn detergente, es preciso enjuagar 1a fruta completa
mente a fin de eliminar 1a dltima trazas de la misme en
la suparficie, |

De consigrientes despubs de lavaria ¥ reeiarla
se somete & otro restriegue en e1 restregador 7, medisan
te agua limpia que circula por la tuberia 10 ¥ que rc -
cian los enchufes 11, con lg cual Se Seperan todas las
trazas de dicha solucidn de ls superficie del fruto, que
se descarga al plano 12 en un estado limpio y hfimedgs.,

) Del lugar 12 pase el frute al rodillo transper
tador 13 que es tambien de forma conocida en donde se s¢
mete & Las fases del tratamiento con le solucidn especisal

mencionada a1 5 % proximemente de concentrscidn, para



4 0
AR | N
RDRAES
ESPECIAL MOVIL

1a mayoria de los frutos ~ftrices y que puede variar
en ligera escala segln las condiciones del fruto,

41 subir por el transportador 13 el frufo va ex
poniendo todas sus partes &e su superficie a los chorxos
¢ aspiracicnes de la2s boguillas 14, que roeisn la sclu -
cidn especial procedente de la tuberia 15 que sale de un
depdsita, no representado,

Del transportador 13 baje el fruto por el planc
inclinado 16 y que se prclong® hasta el secador'17, con~
venientemente apropiado &l objeto, pues asi la superfis
cie del frute que se descarg2 en el mismo, esté humede-
cido con dicha salucidn eswecizl emml eada pers preserver-
le de lcs ataques e 108 mohos azul y verde, eabos podri-
dos, antragnosis y dembs enfermedades,

T2 sceidn secative en dicho secadero dejeréd so-
bre la superficie del fruteo y sus poro®, una ligera pro-
porcidn de la repetida solucién especial, en un estado
seco, oue evitarf eficazrente la accifn do las plagas
referidas, pero sin afectar el buen aspecto, ni varisr
la apariencia de su neturaleze caracteristiea, pués por
el contreric le darf mas brillc haciéndole mas apeteci -
ble asumentando su valor.

& pentasulfuro sfdico produce en la selucién,
azufre en una forma que ovitarf 1 tendencia gue tiene
el hidrdxido & dejarlas sin jugo v 2dembs sdicionar una
ligera proporcién de materia viscosa que coopera Con el
aceite de la piel y del fruto, a2 intensificar su ecolor
¥ aspecto naturel del mismo.

™ vista e los resultados obtenidos a1 apliecear
esta solucidn no es necesario cubrir el fruto de una PO

1fcula de parafine u otra materia wiscosa porque como el
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ventasulfore sddico neutraliza 1a aceidn del hidrdxide
contribuye p-r este hecho a d8rle esta condicidn venta-
Jjosa,

Cada una de les sustanciss que se formsn en la
solucién, contribuyen a preservar el fruto de 1a eeeién
destructiva de dichas enfermedesdes, resultsnde un pro -
ducte de gran velor en el merecado, que Se Conserva 4ue
rante largos periodes de tiempe Sin necesidsd de reecu -~
rrir al uso del hielo u otres mbtodes de preservaecidn
durante el embarque, excepte en condiciones ¢ cireunstam
cias atmosfbricas muy adversas,

Bl use del método de este invente constituye
wn procedimiente y composicién de tratamiento por el que
los frutes cftriccs pueden embarcarse con lé ventilacidn
de uso corriente sin recurrir al hielo durante la esta.
ctén o ép@@a,@cmpleta,de los frutes de las comarcas del
sur y ceste, execeptuando los finales de 1a énoca en que
el fruto esté muy madure Y vor lo tante sujete a descome
posicifn mas répida y a los atagues de Ios distintos oY

ganismos y pleges mencicnadas,

i o s A.-

Deserito suficientemente el presente invente 1o
que 8e ceclera como ds novedad e invencién propia, som
las siguientes reivindicaciones:

1.~ Unz composicibn pere el tratemienty de fry



tas y hortelizas freécas preparad a8 para el mercado,que
comprende un hidrdxidc alcelino y une ligera proporcidn
de sustencias que impiden la accidn secativa del hidré~
xido en la superficie del frute y producen una materis
viscosa, como la cera, en la misma pare preservaries del
deserrolilo de los orgsnismos que originan los cabos po =~
dride®, mohos azul y verde, antragnosis y otras formas
de putrefaceidn,

2.- Una composicidn pare preparer frutas y hor-
talizas frescas, que retrasa el desarrolloc de lo® orge—
nismo® que producen los cabos prodrides, los mohoS armul
¢ verds, la entragncsis y demfs formas de podredumbre,
comyrendiends 18 combinacién quimica que resulte mezelan-
ds un sesemta por-eiente de hidrd=idg séaic@, veinte por
cients de pentesulfuro sddfco, meve por ciento de bicer
bonate sfdice, nueve por ciento de carbonato sddico, une
por cisnte de sulfato de cobre y uno por ciento &~ perman.
ganato potésico, cuyas sustencias se diluyen en agus pa-
rg formar una solucidn concentrada al cinco por ciemto,
apro ximadarente,

3.— Composici én para el tratami mto de frutss
v hortalizas freecas,- Segfin se describe y reivindica en
la presente memgria deseriptiva y se ilustra con log &i-
bujos gque & 1a nmisma se acompaﬁan;

. Conste esta memoria de nueve péginas foliadas y

escritas por une scla cara,

Fadrid, & 11 42 abril de 1927,

Leocadio Lépez y Lépez
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