B procedimiento de obtener el yodo con gren
activided y finicimamente repartido se funda en qué se
emplesn nara la sdsorcién del mismo, substanciss de na~
turaleza coloidsl, con lo qué se obtienen los productos
de adsorcibn del yodo en forma de extraordinaria disper-
sibn, de forme que pureden suspend erse facilmente en agus
¥y el yodo libre adsorbido lo ceden facilmente a substan-
cias que se ponen en contacto con agquellos, Para este
objeto se puedsn utilizar las diversas proteinas y sus
derivados y pusden cmplearse con especial ventaja las
proteinas de la leche animel, Otras proteinas sirven
tambien para este otjeto, por ejemplo, la albfmina de
los huevos y de la éangre, la "gelatina, sus_preparados,
la cola, el Acido nucleinico, ete.

Log productos de adsorcidn de tales substancias
proteinicas con el yodo presentan por regla genersl un
color pardo y forma finisimos precipitsdos gque como el
yodo, segfin la patente anterior pusden suspenderse en
agua y ceder facilisimamente el yodo adsorhido, cuando
se ponen en contacto con substencias que tengan suficien
te afinided para el yodo.

Los mejores resultados para obtener los produc-
tos de sdsorcidn, s=o consiguen con €l yodo finisimamente
dividido, segln la petente enterior. Pero tambien el yo-
do qua se obtiene sechn ecta vatente cuando la prepara-
cién se conducn defectuosamente, puede aplicarse sun cdan
3o la edsorcidn tiene lugar all{ tembisn con mas lenti-
tud., Tambien la tintura de yodo, las disoluciones de %s-

te en yodurc alealino, otras disoluciones del yodo libre,



el yodo en estado naciente por ejamplo, por acidifica=
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cidn de merclus de yoduros y yodatos, pueden encontrar
un empleo adecuado. Tembien pucden ponerse en libertad
el yodo por oxidacibn de yoduros alcslinos, medisnte éas
cloro =n yresencia de proteinas, para ovtaner los produc-
tos de adsorcién.

Segfn le clase de las »roteinas, se originen en
el proceso sventualmente tambier combinaciones orgénicas
de yodo., La cantidad de yodo adsorbido es diversa segfin

la cilase de 1as8 proteinas empleadas. Por regla general

se sdsorbe igual peso que el de la proteina,
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1.000 partes de leche desnatada se tratan con
30 partes de .odo finisimamente dividido, segfin la pa-
tente anterior las cuales se suspenden en 300 partes de
agua,., La masa se agita durante varias horas haesta que
se torna completamente uniforme. Despubs de reposar du-
rvente 24 horas o la temneratura del local, es completa

la combinseidn del yodo con la proteina de le leche ¥y

le masa puede luego determinarse en su contenido en yodo.,

EJEMPLOR

Para producir yodo coloidal en presencia de
leche, se trabajs como sigue: 30 partes de yodo se di-
suglven en un nequeflo exceso de sosa caustica y luego se
agregsn 1.000 partes ds leche, despubs de 1o cual se po-

ne en libertad el [odo, agit ndo vivamente por medio de
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fcido elorhidrico, Acui no hece falta agregar un colei--
de protector, pues la proteina de la leche adsorbe in —-

nediatamente al yodo en estado naciente,
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30 partes de yodo se disuelven en 500 partes
de slcohol etilico, despubds de lo cusl le masa, agitan-
do bien, se incorpora a una disolucidn de 3C partes de
alolmina de huevo en 1.000 partes de agum. Tl producto
de adsorcién se forma inmediastamente pero se le deja
reposar gun durente 24 horas agitendo de tiempo en tiem
PO pars uyue ls reaccidn entre el yodo ¥ la proteine ses

completa, despubs de lo cusl se determina el yodo libree

EJEN2LO 4

A 10 partes de yodo segfin le patente snterior
se agrega una disoluciln de 20 vrartes de gelatina en
unas 500 partes de ague. Répidaments se forma el produc-
to de adsoreidn con le gelatins, pero reposando la diso-
lucién tiene tendencis gelatinizar, tendencia que pier~
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de cuaudo sz le calionte dursmnte lLargo tiempo de 40 4
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10 partes de yoro Se disuelvenen una disoluecidn
de 10 partes de yoduro elcelino en 1C partes de agua,
Iuego se aprega una disolucibn de 10 partes de slbGmina

de la sengre en 450 partes de agus, agitendo vivamentes



El producto pérdo de adsorcidn de la =lbfimina de la san-
gre se forma répidamente. Después de reposer 24 horas el
producto se snaliza en la forma corriente para detzrmi-
nar el yodo.

Los productos suspendidos de sdsorcidn del yodo,
pueden emplearse como tales, o sepsrarse por filtrescidn
ds las ajuszs madres y emplesrse como disoluciones de
otra forma, o en cuzlcouier otra maners adecusda.

Tos procédimientos de trabajo d2 los ejemplos
puesden variarse bajo muchos conceptos, segﬁn la clase

d= les prcteines empnleadas, este. .

oy 0 T a.-

Descrito suficientemente el presente invento lo
que se declara como de novedad s invenecidn propia, son
las siguientes reivindicaciones:

1.~ Un procedimientc pars la obtencibn del yo-
do en forme de reparticién extrsordinarispente fina, se-
shr 1a patente nfmero 100;225, caracteri zado porque se
trata yodo libre con una prwteina, gue sdemés de aombi-
narge quimicamente, es capaz de adsorcidn,

2.- Un procedimiento segfn lo reivindicsado en
el punto 1, caracterizado porque suspensiones coloidsies
de proteinas con yodo en disolucién, se haced resccionsar
con yodo (en disolucidén suspensibn coloidsl, estado na-
ciente) de maners oue se originen combinaciones de yodo

ac

gue a s veg sean capaces de scrber yodo,



3.~ Un procedimi ento sepln lo reivindicedo en los

purtecs 1 ¥ 2, caracterizado porque el yodo se halla pre-
sente en forma elemental,

4.- Un procedimi ento seghn lc reivindicado en
los puntos 1 4 3, caracterizado porgue el j;odo se hallse
en tel exceso que ademds de la saturacidn de les protel
nas, existe aun yodo libre para la sdsorcidn.

Bem Hejoras introducidas en €l objeto de la pa~
tente principal nfimero 100,225.- Segfin se describe y -
reivindica en la presente nmemoria descriptiva.

Consta esta memoris de seis péginas foliadas

v escritas por une =0lg cara,

Madrid, a 15 de merzo de 1927,

Teocadio Lépez vy Lépez
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