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MODELO DE UTILIDAD

ouyo registro se solicite por VEINTE afios, a favor de MANUFAC~-
TURAS GENFRALES DE FERRETERIA S, 8,, domiciliade en DERTO (Bil-
beo), por »NUEVA SARTEN»,

&E&&b&EHE

Memorie descriptiva

. Tg presente solicitud de registro de Modelo de Utlilidad,
ge reftere & Una nueva sartgh, ouyas cafaoter{sticas de novedad

le confieren la cualidad de sporter al fin g que se destina las

stguientes ventalast
5 ae- Mgyor superficie de ealdeo, con la eorrespondiente

reperousidn en el shorro de tiempo para cooinar, no solamente

sl iniciar el proceso de calentsmiento del aceite, sino para
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mantener la temperatura de fritura, que naturalmente ha de ser
la misma siempre y gue por el contrarioc al efisdir los condimen-
tos frios, obligan a los aceites comestibles a descender ls tem
veratura, ,
Esta mayor superficle se logra sin sumento del didme-
tro ya que otre cosa no serfa novedad , ni representarf& venta-
Ja. |

Ia ingeniose confecoidn del fondo eporte una superfi-
ole de caldeo mayor que la oorrespondiente al ares del ofroulo
del mismo didmetro, como ya veremos.

El mantenimiento de la temperastura uniforme, repre-
gsenta, oomo 15hica oonseocuencia, shorro de combustible y, ade-
mas, mis perfeato condimentado de la fritura, que permanece en
la sartén sin spartarse de las ocondiciones dptimas de cocinado,

Be- Ahorro de ocombustible, no ya como consecuencis
del contenido del apartado anterior, sino que dentro de lo y=
apuntedo, representa la2 posibilided de sgloanzar fritura perfecw
ta sin necesidad de verter mayor cantided de aceite, sino todo
lo contrario, esto es: para el mismo condimento gque sertén eon-
venoional, se necesitas menor ocantidad de aceite porque obligms
a2l alimento a mantenerse & flote del aceite, sin exigir uns
gran masa de éste,

Siempre las materiaes gresas en la alimentacidn hen

F 4
representado el cdnon mas oarc, pero por la enorme elevacidn



10

15

1y
oA

BTN
Larin e iy

101882
-5 -
del nivel dé vida actusl, estos preclos. y su ¢osto en la ali-
mentacidn sleenzen un méximo que hace de éste ventajm una de
las mds destacadas.

¢.~ Muy fdoil limpiezs y elemental conservacidn.

Elloc presta a la sertén una mayor duracién de vids
dt11 en serviaio.

de- Perfects reouperacidn del aceite frito, no sola-
mente oomo aprovechamiente, sino que en mmchos casos se realie-
zen los llamedos refritos en sartén eparte del guiso, al oual
se incorporean posteriormente,

También, por tento, en estos ocasos es vents joso uti-
lizer la totelided del contenido de la sartén. 7

e.~ Vertido de su ocontenido sin posibilidad de ece-
cidente, ni derrama, ‘

En efecto, es muy freouente que &l verter de les sar
tenes oonvencioneles su contenido, la ecaida del sceite oalien-
te al realizarse por el sitio de mids fieil selida, no coineids
date ocon el desea y sdloulo del cocinerc, ocasionando gquemadue
ras 0 en el mejor de los casos pérdidas y ensmoismientos.

Reune por tanto carscterf{sticas mds que suficientes
para aspiraer en derecho al privilegio del registro que se soli-
oite al amparec de lo prevenido al efecto por el vigente Estatuto
sobre Propiedad Industriale.

Se acompeflan unos dibujos en los que se muestra de

una manera de llevarlo a la prictiom, si bien se haoe constar de
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une maners expresa que carece de caracter privativo en sus detm-
1les ye que se oita solamente a t{tulo de e jemplo.

En la figure 18 se mestra el cuerpo (1) de la mar-
tén dotedes de su mango (2) correspondiente,

En el borde isquierdo lle#a conferido por mbldees, un
pitorro (3) ue permite el vertido del aaeite sin posibilided de
acoidente ni p!rdida, como ya se he apuntado.

En este ejmplo el pitorro wva al ledo 1zqnierdo' por
ser el natural pero igualmente puede ir em el derecho o frontal-
mente, ya que la posieidn del pitorro es susceptible de acomoaa;
oién a exigenoias de oualquier orden.

El fondo lleva conferides unas nerviaciones, por
ejemplo transversalmente y en formes saliente hacia arriba,

Fllo provoce unos saslientes (4) bor ejemplo y entre
ellos unos canasles (5) de anchura y profundidad predeterminmds,

Los salientes impiden que el condimentc entre en
oontacto oo el fondo y le mantienen en posicidn derfloter» como
si realmente fuera asf, Reducen la cantidad de aceite necesarioc
¥y favorecen el me jor acabado del frito;

Al mismo tiempo oconducen el aceite sobrante haoia
el pitorro el verter y feaoulta al mis perfecto escurrido,

Simplifice le limpieze de la sartén.

Por la ocara externa del fondo, éstos cansles son
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odnoavos ¥y provocan un aumento de superficie de sontacto eon el
calor, una mayor superficie del osldeea como ya gqueda &nalizedo
en los pérrafos sorrespondientes,

| Para comprender me jor el logro de estas ventajas, se
representa en la figura 2% una semiseccidn longitudinel de 1=
sartén que se deseribe.

Para mayor fecilided de asoociacidn de ideas seutili-
zan 10s mismos sighos oconvenoionales.

Es (1)} el ouerpo de la sartén, (2) el meango, (3) el
pitorro, (4) un nervio saliente o lomo soporte del alimento, que
por le parte odncava brinda una mayor superfiocie de caldeo & su=-
marse al ofroulo naturel del fondo de la sartén. Es (5) el lecho
para el acelte a calentar.

Sufioientemente deserito el invento, as{ como uns
manera de llevarlo a la prédctica, se hace constar de maners ex-
presa que el mismo es susceptible de modificaoiones de detalle,
siempre que estas no afecten s su fundamente.

En cusnto a tamafios, forma y materiales o dimensic

nes relativas, se hard ten amplio uso como la ley sutoriza.

NOTA
Se reivindican los puntos sigulentes:
19,.,~ NMueve sartén caracterizade, porque en el borde de le

misma en posioidn relativa con el mengo, predeterminada, lleva
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un rebaje que pierde gradualmente profundidad que QOnsfituye un
pitorro abierto por la parte superior y en el fondo lleva oon-
sustancialmente estampados unos nervios sallentes, ocon forma é&e
media oafla, paralelos entre sf, separados por distancias depen-
dientes del tamafio de la sartén, de altures predeterminade, y

manteniendo plana la superficie exterior del fondo no afectada

por el impacto de las nerviaciones.

29 NUEVA SARTEN,
Consta la presente Memoria de seis pdginas esorittas

por una 80la de 8sus oaras y de un didujo.

‘Mgdriaq, 3 OCT. 1963

AGUSTIN| DIAZ UNGRIA
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