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OFIciINa TEcCcNICA DE PROPIEDAD INDUSTRIAL
DE
D. J. TORRE DE MER SANROMA
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' AGENTE OFICIAL
DE PATENTES Y MARCAS
INSCRITO EN EL MINISTERIO DE FOMENTO

OFICINAS:
BALMES, 59, 1.0,1.A
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_
PATENTE DE INVENCION
POR 20 Aflos

cuyo registro se soliclta,

a favor de Don José COCA residente en Barcelona.

por U el empleo del calor elecirico para la elaboracidn del

Yogaourt o leche fermentada " Clase 64, del Grupo 7°. del

Nomenclator Tecnico Oficisl )

- DESCRIPCION -~

La patente de invencidn a que se refiere la pre-
sente memoria descriptiva estd destinada a garantizar la
progiedad y el derechc a la explotacidén exclusiva en Espaifia
v sus dominios de " el empleo del calor electrlco para la
elaboracidn del Yoghourt o lecne Termentada * ,

Sabldo es que la elaboraclén de Yoghourt o leche
fermentada se obtlene mediante una serie de oreracliones so-
bre la leche mezclada con Terwmentos lacteos obrando sobre
ella el cslor, alora blen, todos los sistemas hasta akora
conocldos consisten en el empleo del calor desprendido por
el agua calentada que de un modo u otro se introduce en el
recipiente general,

El sin fin de dificultades que reporta el tener
que calentar el agua, introduclrls en el reciplente adecuado,

el peligro de que se deteriore el recipiente y se vierta su

contenido, asl como muchos otng® que no es daole enuuerar en
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esta neworia descriptiva es lo que ha inducldo a mi represen-
tadc a buscar un nuevo procedimliento para sustituir el del
agua calentada, consistlendo en el uso del celor electrico,
consistird pues la materia primordial de la presente
natente de inveneldn en el empleo del calor electricc en 1a
elasoracidn del Yogourt, sea cualquiera la forme que pueda
proluclrse, es declir, por medio de lamparas electricas, tendi-
dos de hllos en cualquler rorua, poaicién y direccidn o cual-

quler otro sistema que medlante el paso a resistencia de la elz-

tricldad sobre un cuerpo le caliente y pueda aprovecnarse el

calor obtenido. -

Siendo necesario que el grado de calor disminuya a
medlida que se erfctue la elaboracidn, el aparato ira provisto
de un regulador de corriente de cualquler forma que taupoco 1o
detallamos por ser parte secundaris en la presente patente y
borque pueden usarse cualquiera de los reguladores que existen

én el unercado y que son de doudnio publico.

NOTA
REIVINDICACIONES

Relvindica el recurrente 1la bropiedad y el derecho
a la explotacidn exclusiva en Fapafia y sus douminios de el em-
Pleo del calor electrico para la fabricacidén de Yoghourt o le-
che rermentada dediendo recser sobre la siguiente relvindicaci-
én en la que se determina sy mencionado obleto.

Relvindicase cualquier aparato para la obtencidn de
Yogaourt o lecne ferumentada en cuyo interior se dispongan lam-
paras electricas, tendidos de nilos en cualquier forma o posi-
cidn o daireceidn o cualquier otro sistema que nediante el pasog
a8 resistencis de 1g electricidad sobre un cuerpo lo caliente y
Juedsa aprovecnarse el calor despedido bara la elaborasidn del
Yognourt o leche fermentada,

Sean cualesquiers las elrcunstancias que concurran
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con el objeto de la presente patente de invencidn.
consta la presente memoria descrlptiva de tres hojas
foliadas y uecanografiadas por una scla cara,
Barcelona a 16 de Febrero de 1927

P. A.
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