MEMORTIA A DESCRIPTIVA
que se acompafia
8 la solicitud de
una patente de INVENCION por veinte aflos en Espafh
a favor de
Lon Jos& RIPOLL ABAD y Don Juan CANO HERNAINDEZ, vecinos de VALENCIA,
por
"o PROCﬁDIMIENTO PARA PROTECGER L4iS HARANJAS DuSTIHADAS A LA HXPOR-
TACION CONTRA LOS AGENTES ATMOSFERICOS Y CONTRA LA ACCION DEL TIENPO
DURANTE SU TRANSPORTE ".
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Le descomposicién prematura de las naranjas durante los
dias que transcurren desde que son embarcadas hasta su desembarco
en los puertos consumidores, es causa de que gran parte del fruto,
de cada expedicién, llegue en malas condiciones y origine pérdidas
de cons%deracl&n a los exportadores, por lo que ha sido y es para
estos una constante preocupaciﬁn el encontrar un medio com que pre-
servar el fruto de las varias contingencias a que esth expuesto du-
rante su transporte y proporclonarle las condiciones de resistencila
necesarias para que llegue & los consumidores con la frescura y lo-
sania que tiene al ser embarcado.

. Y a tal £in hay exportadores que guiados del mejor deseo
someten las naranjas, previamente, a baiios con disoluciones de subs-
tancias quimicas, sin que el procedimiento haya dado hasta chora re-
sultados satisfactorios.

los éetioionarioa se han preocupado, también, por eliminar

el riesgo de que la naranja llegue a los mercado extranjeros en ma-



las condiclones y tras largos meses de estudio y ensayos, eliminando
siempre el someter el fruto a baiflos de ninguna clase, los que le pro-
porcionan mal sabor ¥y pueden aféctar la tersura y aspecto del mismo,
han encontrado un medio profector de gran eficacia, aplicado el cual,
el exportador puede asegurar sus operaciones y descartar, por consi-
guiente, las pérdidas, desgraciadamente tan frecuentes ocasiobadas
por la descomposicién de la fruta, muy especizlmente, la naranja.

Consiste, pues, el procedimiento en recubrir las naranjas
con una membrana artificial, de materias de papel, la que se adhie-
re perfectamente al fruto y lo protege contra los agentes atmosféri-
cos. Esta membrana es transparente y de tal mod&o vA adherida, que no
se nota ni deja vestiglo alguno de haber sido pegada, verificandose
el recubrimiento de manera tan matemiticamente exacta que nadie puede
apreciar la membrans aun examinando la naranja detenidamente. Para
despojarla de ella es necesarlo emplear un cuerpo duro.

Esta membrans artificial se aplica mediante la presién del
sire, y sus componentes, segln queda dicho son materias de papel u e%
otras simklares, no pudiendo,'por consiguiente, perjudicar sl fruto
en lo més minimo, teniendo la propiedad de conservarlo en estado na=-
tural durante un periodo de dos o tres meses, sin que pierda su fres-
oura y 1ozania; con;iguiéndose, por tanto, que las naranjas provistas
de dicha membrana puedanxllegar en perfecto estado de conservacidn a
los mercados‘extranjeroa;

La 29110301&1 de la membrana se verifica, segln antes queda

expuesto, por medio de la presibn del abre, empleando ventiladores de

gran potencia.
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En resumen : Se reilvindica en esta patente, la g licacidn a



AL MOVIL.

= SPECI

-

las narsnjas, y & otras frutas, de una membrana de materias de papel,
o similares, cubriendo el fruto con dicha membrana, para preservarlo

de los agehtes atmosféricos ¥y hacer que se conserven en completo es-

tado de sanidad, frescura ¥ lozania para que as! lleguen 2 los merca-
dos consumidores, reivindicando, tembién, las naranjas y demés fruta

que estédn provistas de dicha membrana.

Se reivindica, por Gltimo, como objeto sobre el que ha de

recaer la patente de INVENCION que se solicita por veinte afios en
Espafia,
" UN PROCEDIMIENTO PARA PROTEGER LAS NARANJAS DISTIBADLS A LA EXPOR-
TACION CONTRA LOS AGENTES ATMOSFERICOS Y (ONTRA LA ACCILON DxL TIEMPO
DURANT: Su TRANSPORTE “.

TODO CONFORME queda expresado en esta memoria que consta

de trss hojas escrltas a méquina por una sola cara.

Madrid 11 de DICIEMBRE de 1926
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