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Bn la prepzracion de la pectina de dife-

rentes procedencias, como los desechos de manzanes, la

pulps del fruto del género citrus, le pulPe de remolacha,

1
vy demés, se ha recurrido a diversos métodos para la ex-



traccidn de esa Pectina, y se pueden utilizur asimismo
diversos métodos para purificar la solucidn Péctica, o
Para sepurar la Pectina de la solucidn, mediante seca-
do, precipitacidn, y de otros modos,

Como resultado de variaciones en el pro-
ceso de extraccidn, aislamiento, o purificacidn de la
Pectine, hermos descubierto que el Producto péctico pue-
de no ser uniforme en cuanto a su carécter dcido. iso
Puede obedecer & la acidez de la substancia péctica mis-
ma, o0 & la acidez del Producto como consecuencia de la
presencia de algin écido agregado gue quede como uns im=-
pureza después de determinadas etapas del Pproceso co-
mercial, o por ambas causas.

La expresidn pH, tal como aqui se emplea,
significa el pH de una solucién constituida por 0.5 gra-
mos de la preParacidn de pectina, que se humedecen con
1l cc. de alcohol de alta graduacidn, procediériose lue=
g0 a su disolucién en 100 cc, de agua. 81 PH se de-
termina colorimétricamente en esa solucidn.

Hemos observado que & mencs que la aci-
dez de la pPreparacidn se encuentre dentro de determing-
dos limites, como por ejemplo, entre H 3.4 vy HE 7.0,
la Preparacidn péctica no es satisfactoria pars la ob-
tencidén de gelatina. La Pproporcidn de dcido total no
es el punto importante, sino més bien la concentracidn
de iones de hidrdgeno 0, como ahora generalmente se ex-
Presa, el valor pH.

Asimismo hemos observado que, por ejemplo,
Si una preparacidn de Pectina qQue tenga un PH de 3.2,

Se utiliza para lograr una jalea o gelatina comercial,
ninguna gelatina o jalea se puede cbtener, toda vez que

. ’,
8¢ cuajara en la caldera antes de que se pueda verter,



Si se trata la referida Pectina Para que se obtenga el
B 3,7 y luego se procede a conseguir la jalea igual
que antes, se Producird una jalea o geletina comercial
Perfecta.

Ahora bien, en algunas Preparaciones de
Pectina en las que un écido concentrado, come el dcido
¢lorhidrico, se haya utilizado para reducir el conte-
nido de ceniza mineral de la mencionada pectina, y una
pequefiisima cantidad de HCl sea la que quede en el Pro-
ducto, el PE sera bajo, 2.6 por ejemplo, y esa Pectina
no serd satisfactoria Para la obtencidn de jaleas o ge-
letinas,

&n la Memoria de la Patente N°% 1,497,384

de los istados Unidos de América del Norte se describe

un procedimiento para la extraccidn del HC1 libre con
alcohol neutral. iZse es un pProcedimiento costoso y a
veces dificil, que no admite un control exacto o con-
veniente de la pectina, cowo sucede en el método queagui
se describe,

Consiste 2l invento en la determinacidn
del pH hasta el punto requerido, en uno de dos modos,
aunque basados en el mismo Pprincipio quimico, esto es,
que si la sal de una base concentrada y un dcido débil
se introduce en la debida cantidad, la base concentra-
da se combinaréd con el dcido concentradd, que es la
causa del bajo valor de pPH de la Pectina, gquedando li-
bre el édcido débil, el cual, debido a su menor disocia~-
cién constante, hace gque el PH de la Preparacidén de pec-
tina se eleve hasta el punto requerido.

4n el supuesto de que la preparacidn de
Pectina de que nos venimos ocupando terga un IH demasia-
do bajo, se debe comvenientemente proceder de uno de

dos modos como sigue;



l°, - La preparacién de pectina se Due-
de susPender en alcohol del debido cusrpo (de 50 a 95 %),
en el que se disuelva o suspenda la sal de una base
concentrada y un &cido débil, como por ejemplo, citra-
to sddico o acetato de sodio, y cuando haya transcurri-
do suficiente tiempo para que sa lleven a cabo las reac-
ciones, la Pectina se separa de la solucidn por medio
de una Prensa de filtro o de otro modo conveniente,
ifisa Pectina se pucde lavar con alcohol y secarse des-
pués, quedardo asi lista para el uso,

2°, = La pectins pulverizada se puede
mezclar con la debida cantidad de la szl seca de una
base concentrada y un acido débil de citrato sddico,
carbonato de sodio, acetato de.sodio, y demds, de suer-
te que cuardo la Ppreparacidn de pectina resultante se
disuelve el H queda dentro del campc ¥ 3.4 a YH 7.0.

Hemos observado iguslmente gque si la
Preparacién de pectina primitiva, algo impura, antes
de lavarse con el HC1l alcohdlico se mezcla con la de-
bide proporcidén de un é&cido orgédnico, como el &dcido
citrico, el &cido tértrico, y una sal de uns base con-
centrada y un écido débil, como acetato de sodio o el
Ticarbonato sédico, la pectins entra fédcilmente en so-
lucion y se grzdia debidamente en cuanto a TH.

&1 empleo de un carbonato o de un bicare-
bonato resulta ventajoso, puesto que la liberacidn de
COE ayuda materialmente a dispersar las particulas de
Pectina, quedarndo de esa suerte cada particula en con-
tacto con la solucidén, de modo que sz evita la forma-
cién de terrones y la preparacién entra fécilmente en

sclucidn,

Como resultado de la aplicaecidn del in-



vento se puede Producir una Preparacidn de Pectine o

de cualquier predeterminado P que se quiera, consiguién-
dose asi unos resultados satisfuctorios uniformemente

en cuanto al empleo de la pectina,

Ademés, mediante la seleccién de Prepa-
raciones de pectina de consistencia gelatinizadora va-
riable, se Puede hacer un producto uniforme, de suerte
que cada libra de la Preparacidn de Pectina final pro-
duzca una jalea o gelatine satisfactoria con una deter-
minada cantidad de azicar.

He aqui una utilizacién tipica del in-
vento: Se Produce pectine de cualguier Pprocedencia
satisfactoria, como por ejemPlo, desechos de manzanas,
Pulpa del fruto del género citrus, y demés, por el hmé-
todo que se describe en la lemoria de la cituda Patente
emericana nimero 1.497,884, o por algin otro método a-
decuado,

Sucede a veces Que es dificil o antieco-
némico dar salida o eliminar todo el scido clorhidrico
que se haya utilizado con alain exceso bara la separa-
cidn del aluminio, el calcio, u otras impurezas mine-
rales, Puede Suponerse, por lo tanto, que se logra
una preparacicon de pectina Pulverizada que contenga su-
ficiente dcido concentrado, como el Acido clorhidrico,
Para que el valoryde alcance un punto ﬁor bajo de
5.4, que hemos observado es el minimum pars producir
Jeleas o gelatinas satisfactorias.

De acuerdo con el irvento se Puede pro-
ceder de uno u otro de dos modos para que la Preparacidn
de pectina quede dentro del campo de IH de 3.4 a 7.0,
que se han visto son los valores limitadores Para una

Preperucidn de pectina que se heya de utilizar en la



N

obtencidn de jalea o gelatina de la maners usuzl, con
azucer de cafla, 0 con glucosa.

Bn la préctica del invento, la preparzacién
de PpPectina seca se muele hasta consegulr un polvyo menu-
do, vy se suspende en alcohol, con preferencia del cuer-
po de un 50 & un 95 %, en el que se disuelve o susperde
suficiente acetato sédico, citrato de sodio, u-otra sal
de una vase concentrada, y un édcido débil, de suerte
que esa base concentrada se combinard con el Adcido clor-
hidrico de la Preparacidén de pectina, dejardo en su lu-
gar una Pequelia cantidad del dcido débil, que se puede
eliminar Por el alcohol, © que si permanece en la pre-
Paracidén de pectina daré un valor de pH, dentro de los
1imites de 3.4 & 7.0,

Asimismo la preparacidén de pectina seca
se Puede pulverizar y mezclur perfectamante con una
sal pulverizuda seca de una base concentrada y un é&cido
débil, como el citrato sddico, sl zcetato de sodio, el
carborato de sodio, el bicarbonato sddico, y demnés,
s importante, como es natural, en la utilizacidn de
unes sales como los carbonatos y los bicarbonatos, que
la preparzcidn rno resulte 2lcalina, pero esas PredPara-
ciones, como hemos observado, tienen el valor adicional
de que cuardo una preparacidén de pectina seca que conten-
ga un carbonato o un ticarbonato, se coloca en una so-
lucidn édcida, la formacidn de burbujas de gases ayuda
materialmente a poner esa pecfina en solucion, toda vez
qae dichas burbujas sirven pars separar las purticulas
de pectina individuales, cvitérdose de ese modo la for-
nacién de terrones y pPermitiendo que el dcido, el jugo
o el zgue, llegue a ceda particula, con lo que la so-

lucidn se lleva a cabo Prontamente.



La cantidad de acido que se haya de a-
gregar se determina suspendiendo un corocido peso de
pectina en alcohol concentrado (cuwzilo menos 85 % en
volumen), y titulardo una alicuota de esa susPensidn
que contenga apProximadamente un gramo de Pectina, con
une solucién de N/10 NaOH, utilizamio la fenolftalei-
na como irdicador, De esa titulacidén o ley se cal-
cule la cantidad de sal, como el acetato de sodio o
el citrato sddico, necesaria para su combinacidn con
todo el écido concentrado libre, segin lo indique la
expresada titulacidn, La cantidad de sal que se le
agregue a la pectinz deberéd ser entre un 90 vy un 99 %
de la cantidad indicada por la referida ley o titula-

cidn, sin que en ningin caso exceda de dicha canti-

O bien la cantidad de szl que se heysa
de agregar se determina agrezanio & unas muestras de
la pectina seca unas cantidades conocidas variables
de la sal neutral, después de lo cual se forman ja-
leas o gelatinas con la Preparacidn de pectine asi
obterida, La mezcla que G€ o0 acuse las mejores cordi-
cicenes de uniformidad para lz julea o gelatina es la
Que se emplea como base para agregar la sal neutral
a toda la cantidad de Pectina. Cuario se utilice 1la
titulacidén o el método de determinar la iey, la canti-
d:d de sal que se agregue se supedita a la Pruebe o
muestra para la obtencidén de lea gelatina.

. Bn la préctica real, lz cantidad de sal
correctiva que seagregue oscila entre un 90 Yy un 95 %
de lu cantidad necesaria indicada Por 1la titula-
cidn.

La preparacidn obternida por la adicidn



de la sal neutral al Pprimitivo producto de pectina es
muchio als fécilmenté soluble que Gicho producto de
pectina primitivo.

Como resultado de esa mezcla de la pre-
parecidén de Pectina y sal rneutral, o tanto este sal
neutral como écido orgénico seco, ce obtiene una Pre-
paracidén de Pectina de un determinado pi, ¥ ademds en
lz préctica se agregan diversos lotes o Partes de pec-
tina de potencia gelatinizadoras verisble, de suerte
que una parte al peso del producto final zelatinizearé
140, 160, 200 u otro Predetermirado rimero de partes,
también &1 peso de azucar, para obtener una jaleé o
gelatina regular, con azlicar de cafla 0 con glucosa.

4sta solicitud que corresponde a la
precentada en los istados Unidos de smérica, el 17 de
octubre ds 1925, bajo el mimero 63132, se acoie & 1o0s
Lereiicios del articulo 1& Ce lwa Ley de Propiedad In-~

dustriel.
- 0 -=-Y0T7A- 0o =

Los puntes de irvencidn, propia y nue-
Ve que se Presentan para que sean objeto de esta Pu-
tente de VAINTZ alios, son 1los siguientes:

1o, - Un proceCimiento para la produc-
cidn de psctina, que comprende la etapa de agregar &a
una Preparacidén de Pectina que no sea del debido valor
de pPi, una sal de une base concentrzda y un écido dé-
bil en tales Proporciones gue el producto final ten-
g& un valor pH que oscile entre 3.4 y 7.0,

20, - Un procedimiento Pare la produc-
cidn Ge pectina, como el reivinmiicado en el puntc an-

terior, que comprende la elcbn de lavar la pectine



cruda o bruty, o0 pzrcilalmente purificada, con una 50—
lucidén de une sal de una base corncentrada y un &cido
débil, a fin de que se efectie une resccidn entre esa
base concentrada y el Acido asimismo concentrado, Pu-
dierdo existir este ultimo como una imPureza en la
Primitiva Preparacidn para former une szl que deje el
fcido débil en lugar del concentrado, en la Pectina,
2l objeto de que el valor PE de la mencionesdea PrePara-

+

cidn de pectine alcance un predeterninado limite.

3°, - Un procedimiento para la pro-
duccidén de pectinam, como el reivindicudo en el Punto
20, en el gue la solucidén de la sal de lu base con-
centrada y el &cido débil ses une solucidén de alcohol
de la Gdebida fuerza.

40. - Un procedimiento para la FPro-
duccidn de Pectina; como el reivimdicedo en los puntos
2¢ vy 3°, gus comPrende la etaba de agregar & una pre-
peracidén de pectina que uno se haya sometido al lavedo

2 ’ Y - ’ « 2 7 .
de alcohol y acido, una mezcla e un acldao organico

=

con ura sal neutral de uns tase concentrada y un &cido
més débil que el dcido orgénico que se utilice.

5. - Un procedimiento parz la produc-
cidn de Pectina, .como el reivindicedo en los puntos
35 y 4°, en =21 que la sal neutral es una efervescen-
te, como un carbonato o un dbicerbonzto.

6, - Un producto de Pectinz obtenido
por el procedimiento reivimiicato en el.punto 1°, que
covprende urna mezcla ce un producto de pectina primi-
tivo con una sal neutrel de uiw wase concentrada y un
Zcido debil,

"o, - Un producto de pectina como el

reivirdicado en el punto €°, en el gue la sal neutral



de base corncentrada y acido ddbil se agress en tales
proporciores a la pectina primitive que el valor de
P de lz nezcla oscile entre 3.4 y 7.0.

89, - Un producto de pectina soluble,
como 2l reivindicado en el.punto 6°, que comprerde
una Mezcls de une pPreparacidn de pectine primitivae
cor Jrie. sal efervescente neutral.

9°, - Un procedimiento psr= la Produc-
cidén ée Pectinz, esencialmente cowd el descrito.

10°, - Un producto de Pectina, esen-
cialmente como el descrito.

1lle, - "Un producto de pectina, con
el procedimiento corresponiiente, pere su fabrica-
cidén".

Tel y coimo se ha descirito en la Memo-
riz gue antecede, y con los fines que se han especi-
ficudo,

&sta lMemoria consta de diez hojas es-

critas por una sola cara.

Madrid 20 de¢ Septiembre de 1926,

P, A,
Alberto de Llsaburu

Per Poder

——
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