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} PATENTE DE INVENCION

por 20 afios

e favor de Don Juan OLIVERAS LLOBET residente enM a nr e-

- o

ESPECIAL MOVIL

por "un perfeccionamiento de rabricaclon de pastas para sopa
tostades o no, con adiclon de caldos organicos( Clase 5* del

Grupo 1° del Nomenclator Tecnico Oficial)

MFMORIA DESCRIPTIVA

Le presente memoris descriptiva esta destinada a
garantizar le propledad y el derecho a la explotacion exclw
en Espafia y sus dominios de un perrfeccionamiento de fabrice
¢cion de pastas para sopa, tostadas o no, con adicion de cal-

dos organicos,

Diversos y variados han s8ido los sistemas de febri-
cacion de las pastas para sopa 108 cuales no vamos a detallar
por ser sobradamente conocidos,solamente indicaremos las mo-
dificaciones y nuevos elementos de rabricacion en 1los que se
basan las innovaciones que hacen esencial el motivo de la pa-
tente que se solicita,

Los elementos primordiales de que consta la pasta
son nerina y sempla,que hasta ahora sollan emplearse en cru-
do, pues blen,mnl representado ha ideado un nuevo sistema com
sistente en tostar anteriormente o despues de amasados o mol-

deados dichos elementos, dando un color y sabor agradable,

Otra inndévaclion y no de nenor importancia es la de
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afindir a la rasa a wmas de cierta cantidad de colorantes que
pueden ser vegetales o minerales, una clerta cantidad, de la
que no indicaremos su grado exacto por ser mas blen & buen
Julcio del fabricahte, de caldos organicos, como son los
Jugos vegetales o animales, carnes liquidas o en polvo de
facil disoluclon, como a guisa de ejemplo indicaremos los

ya tan conocidos productos MAIGGI, 8in que ello sea motivo
de especializacion, que tlenen la particularidad de presen-
tarse en todos los aspectos , liquido, polvo y solldo, di-

cha mezecla nard adquirir a la masa a mas del color del prd

ducto un cierto grado de sabor agradable y anmentara sus cua
lidedes nutritivas.

Como se comprendera en la reallizaclon practica de
la presente patente de invencion gerd indistinto que se apli-
quen anbas innovaciones de une 8ola vez o por separado, asi
coump el grado de tostaclon en le primera,cantidad y clase de
caldo orgénico en le segunda y la forma gue puedan adoptar

las pastas asl tratadas,

REIVINDICACICNES

Reivindica el recurrente la propledad y el derecho
a la explotacion esclusiva de un perreccionamiento de fabri-
cacion de pastas para sopa, tostadas o no, con adicion de
caldos orgénicos, debiendo recaer sobre las slgulentes rei-
vindiceciones en las que se determina su menclonado objeto,
1*,- E1l sistema de tostar los elementos primarios para
la fabricacion de pastas para sopa que sonr la harina y la
sempla, antes o despues de fabricada,.

2% o~ El sistema de afiadir a la masa caldos organicos
tanto en liquido como en pdlvo o en solido.
Sean cualesquiera las circunstanclias que concurran
con la eeencialidad de la presente patente de invencion,
consta la presente memoria descriptive de tres
| hojas foliadas y mecanografiadas por una sola cara,
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lona & veintiocho de Agosto de mil novecientos veintisels,
P, A,
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