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MEMORIA DESCRIPTIVA

para s o l i c i t a r

P A T 3 KT S D jfi I N T R O D U C C I O N

en

E S P A Ñ A  

por CINCO años

por M Mejoras en lo s  aparatos para c o -  

' " c er j  amo ne s "»

Inv entor

Hans A D E L M A N N

residen te  en 1762 Westchester Avenue, 
Bronx, Nueva York,

ESTADOS UNIDOS DE AMERICA.

7&7&7&7& 7& 7&7&7&7&7& 7<üc 7& 7&7&7&7&7ác 7& 7&7&7&7&7& 7& 7&7&7&7:

El presente invento se r e f i e r e  a lo s  uten­

s i l i o s  para cocer  la  carne y se contrae especialmente 

a las  marmitas, o l l a s ,  ca cero la s ,  etc, para cocer  j«ano­

nes, r e c ip ie n te s  d e l  t ip o  general proteg ido  por l a p a -  

ten te  norteamericana concedida a la  corp ora ción  de  J a -  

moneros de 24 de octubre de 1916, con el número 1,202.637, 

l a  patente de 21 de noviembre de 1916 nimero 49.915 y la
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d*  28 de noviembre de 1916, señalada con el n$ 1*206*494*

Uno de lo s  ob je tos  d e l  presente invento 

c o n s is te  en hacer la  marmita para cocer  jamón más cómo­

da y manuable con resp ecto  a las  manipulaciones que de 

s u f r i r  l a  carne en e l l a  introducida, y mucho más rá ­

pida con r e la c ió n  a l modo de co lo ca r  y remover aque­

l l a  den tro  d e l  r e c ip ie n te .

Otra f in a lid a d  p r á c t ic a  ^.ue r e a l i z a  e s ­

te  invento as suprimir, *n esta c la s e  de ja ten s ilios , 

c ie r ta s  embrazosas e incómodas dimensiones que se dan 

a lo s  aparatos que vienen usándose hasta el d ía  a l  ex­

presado f i n .

Teniendo, pues, presentes le s  indicados 

f in es  y o tros  d i fe r e n t e s ,  el presente  invento, t ien e  

por o b je to  l a  d i s o o s i c i ó  n y coíbinación d e las  partes  

o p iezas  que se d e s c r ib ir á n  y re iv in d ica rá n  en el 

transcurso de esta  Memoria, y s i  b ien  e l invento no 

se l im ita  exclusivamente a los  d e t a l l e s  de  con stru c ­

c ió n  expuestos o sugeridos en su d e scr ip c ió n ,  para 

i lu s t r a  e l o b je to  p r á c t ic o  que lo  constitu ye , se ha­

ce r e fe r e n c ia  a l  edjunto d ib u jo , que es una s e cc ió n  

v e r t i c a l ,  cen tra l  y lo n g itu d in a l  que representa  e l apa­

ra to  completo en l ín eas  l len as , con su tapa d is o u e s -  

ta  precisamente d en tro  d e l  r e c ip ie n te  p r in c ip a l ,  in d icán ­

d ose , por lín eas  de  puntos, la  p o s ic ió n  de la  tapa y 

d ie n te s  de c ie r r e  cuaid o se h a lla n  bago e l  máximum de 

co n tra cc ió n .

R efir ién donos ahora más particularm ente 

a l  d ib u jo ,  e l cuerpo 10 es de cualquier  forma aorop ia ­

da que l e  h&*sa su s ce p t ib le  de r e c i b i r  un jamón, moldear­

l o  y c o ce r lo  a l mismo tienpo, dándole  l a  ap arien cia  d® 

haber s ido  a rro lla d o  con una cuerda a l tiempo de c o ce r ­

2



r

se, t a l  como ha sido explicado en mi patente anterior*

31 cuerpo 10, en es te  caso, está formado por unas nerva­

duras lo n g itu l in a le s  11 que se extiendena lo  largo d e l  

fondo cerrado de dicho cuerpo y s1rv«n, a l  mismo tiem ­

po^ para mantenerle en p o s ic ió n  v e r t i c a l .  Sobre 

cada extremo de ese cuerpo vá formada una crem allera 

12, cuyos d ien tes  «stán  d ispuestos  transversalmente 

con sus puntas proyectadas hacia  afuera o hacia  abajo 

y, d e  p re feren c ia , sobre el mismo plano v e r t i c a l .

Yo, por mi parte, p r e f i e r o  formar esta  parte  d e l  apa- 

ra to  como un simple molde de aluminio, o metal apro­

piado análogo, in clu id as  las c re m a ll le ra s .

Una parte  de la  tapa 13, que con stitu y e  

un c ie r r e  d e s l i z a b le  para e l  mencionado cuerpo, com­

prende una pa rte  substancialmatite p laca  14 y una o r i ­

l l a  o borde IB proyectado hacia  aba jo . Las partes 

la te r a le s  d e l  borde 15 van de p re fe re n c ia  acanaladas 

para que co in c id an  con las  nervaduras 16 que se  p ro ­

yectan en o hacia  e l  centro d e l  cuerpo y puedan 

cooperar con e l l a s .  La s u p e r f i c i e  in te r io r  de la

tapa 14 va, pues, su fic ientem en te  p ro v is ta  de un nú­

mero conveniente de nervaduras tra n sversa les  17, pa­

ra f e f  orzar esta parte  d e l  aparato, las cuales están 

formadas con cantos o bordes cortan tes  destinados a 

mcderder más o menos profundamente en e l  jamón u o tra  

p ieza  de carne, sujetando la  p i e l  o envoltura que se em­

p le e  para que no re sb a le  y se desprenda. La cara 

superior de la  tapa 13 va p ro v is ta  de dos lomos o p ro ­

minencias 18 que se extienden en sentido v e r t i c a l  y 

de p r e fe r e n c ia  formando parte  in tegrante  de l a  tapa, 

yenio, además, p r o v is ta  cada una, d e  un agujero cen­

t r a l  estr ia d o  18‘ de  e je  v e r t i c a l .
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La te r c e r a  pa rte  p r in c ip a l  de la  máqui­

na c o n s is te  en una barra 1¿, casi recta  a lo  largo  ae 

su cara in fe r io r  y mas o menos convexa longitudinalm ente 

sobre su borde o cara su p er io r .  Bota barra  esta formada 

por sus extremos con dos charnelas 20 que l le v a n  p r a c t i ­

cados unos o r i f i c i o s  p a ra le lo s  tra n sversa les  *,1, l o s  cua­

le s  se extienden en c ie r t a  medida por debajo d e l  plano 

ue la  parte  p r in c ip a l  d e l  fordo  de l a  barra . La ba­

rra  tra n sversa l es algo más larga  que la  d e l  cuerpo 10, 

estando situados lo s  p lanos v e r t i c a le s  de lo s  centros 

de l o s  o r i f i c i o s  d  a l  otro  lado precisam ente de lo s  

p ía  os de las  puntas de lo s  d ientes  de las  crem alle ­

ras 12. La barra con tien e  un par de lomos o p r o ­

minencias 22, que se proyectan  hacia  abajo y l lev a n  

p ract icad os  unos o r i f i c i o s  cen tra les  de paredes l i ­

sas 2<s*, cuyos extremos superiores terminan en la s  

aberturas ensanchadas ¿3 de la  tapa de l a  barra .

Las partes term inales «4 ae esta  úloima, entre la s  

aoerturas 23 y las  charnelas, puede ser mas ó menos 

redonda para s e rv ir  ue mangos o manivelas en la s  ma­

nipulaciones d e l  aparato .

2¿ in d ica  una garra r íg id a  con un gan­

cho nti en su extremo in f e r i o r  su sce p t ib le  de enca jar­

se ex¿ cada uno de lo s  dierites de l a  crem a llle ra  1¿ ,

La p a rte  superiorde l a  garra va engoznada por medio 

de una espiga o p iv o te  ¿7 a la  crem alllera  ¿u, pasando 

diona espiga por el o r i f i c i o  tra n sversa l «jl, jsísta 

d e s c r ip c ió n  de l a  garra sobre uno de lo s  extremos de 

l a  barra se a p l ic a  a l a  d e l  otro  extremo de l a  misma.

cada una de la s  prominencias nn va d i s -  

puesta en a l in e a c ió n  v e r t i c a l ,  aunque d is ta n c ia d a  de 

cada una de la s  prominencias lu , yerno montado un 

fu e r te  muelle en e s p ir a l . «8 sobre uno de lo s  extremos 

a lrededor de una prominencia y por el o tro  extremo a l -
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rededor de o t ra .  La tendencia  d e estos  muelles es a 

o b l ig a r  hacia  ahajo la  tapa o cu b ierta  13 y a la  barra 

hacia  arriba, en r e la c ió n  re c íp ro ca .  Esta tendencia  

de lo s  muelles está contrarrestada por un par de t o r ­

n i l l o s  29 que pasan su e ltos  por los  o r i f i c i o s  22* de 

las prominencias 22 penetrando en los  o r i f i c i o s  r o s ­

cados 18* de las prominencias in fe r io r e s ,  mientras que 

las cabezas 30 de esos t o r n i l l o s  yacen  normalmente s o ­

bre lo s  fondos de las aberturas 23 dentro  de l a  barra , 

Estos muelles y espigas han sido ideados de manera que 

l im ite n  la  fu erza  expansiva de lo s  primeros mientras 

se h a llan  sometidos a cualquier grado apropiado de com­

presión , la  cual puede ser  regulada apretando mas ó 

menos profundamente lo s  t o r n i l l o s  en lo s  o r i f i c i o s  18*.

31 funcionamiento de este  apar feto pue­

d e  resumirse en breves términos, en v is ta  de la  d e s ­

c r ip c ió n  e s p e c í f i c a  que antecede, d e l  modo s ig u ie n te :

Una vez preparado el jamón y practicado  el procedim ien­

to , deshuesando, trinchando y arreglando convenien­

temente la  p i e l  o envoltura que cubra la  p ieza , é s ta  

se introduce en el in t e r io r  d e l  cuerpo 10 y se hace 

ba jar  l a  tapa lentamente y con un grado moderado de 

fu erza  ap licad a  a las manivelas 24. Por este  he­

cho, lo s  muelles 28 son puestos ba jo  un grado modera­

do de compresión, la  cual se mantiene encajando las ga­

rras en las crem alleras . Al mismo tiempo, las cabe­

zas 30 d é lo s  t o r n i l l o s  deben s o b r e s a l i r  algo de lo s  fo n ­

dos de las aberturas 23* Elurante l a  c o c c ió n  d e l  j a ­

món se produce alguna expansión que es, s in  embargo, 

prevenida por lo s  muelles 28 y lim itada  por la s  p ro ­

minencias opuestas 18 y 22, siendo lo s  toririBlos sus­

c e p t ib le s  de resba lar  a través de la  b a rra . Por con­

s igu ien te , e l  manejo de este  aparato es sumamente rá p i-
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do, tanto mas cuanto que el operario  al apoyarse sobre 

la  barra  parta h acerla  b a ja r  puede a p l ic a r  s u f ic ie n ta  

compresión sobre e l  j*»món crudo a l  mismo tiempo que 

prepara e l  aparato para la  c c c i ó n d e  aquel. De 

igual modo, la  natural expansión d e l  jamón, durante la  

a cc ió n  d e  su cocc ión , e s tá  ampliamente p re v is ta  por 

medio d e la  com presibilidad de lo s  m uelles. Mien- 

tras  e l  operario  t ie n e  puestas sus manos sobre las  ma- 

n ivelas  24 puede í^cilm ent e maniobrar las garras para 

echarlas o s o l t a r la s ,  t a l  como sea necesario  para ha^ 

cer  uso de sus dedos, y como lo s  planos v e r t i c a le s  de 

lo s  p iv o tes  27 caen fuera  o al lado opuesto de lo s  

p lanos v e r t i c a le s  de lo s  d ien tes , se observará que cuan­

do l a  barra se h a lla  s in  tensión , la s  garras 25 nor- 

malmente se separan de l e s  d ientes por la  fuerza  de l a  

gravedad, f a c i l i t a r á  ose  así e l  levantamiento de la  tapa .

- o -  N O T A  - o -

Los puntos d e  in vención  propia, no nue­

va, pero no es ta b lec id a  ni p ract icad a  en iáspaña que 

se presentan para que sean o b je to  de  esta Patente de 

CINCO años, son los  s ig u ie n te s ;

1? -  jgn un aparato para cocer  jamones, 

la  c a b in a c ió n d e  un cu e rp o -re c ip ie n te  que contiene, 

formando parte  in tegran te  de cada uno de sus extremos: 

una s e r ie  v e r t i c a l  de  d ie n te s  de crem allera que se pro ­

yectan  hacia  afuera y hacia  aba jo ; una tapa d e l  r e c i ­

p iente  que se enchufa en e l mismo; una barra cuyos ex­

tremos se proyectan  sobre y más a l lá  de lo s  planos v e r ­

t i c a l e s  de 1 asme nci o nadas crem alleras; órganos montados 

a p iv o te  sobre lo s  extremos de l a  barra  y que cooperan 

por medio de un ganchocOaa los  d ientes  de la  crem alle ­

ra  para mantener la  barra en p o s ic ió n  ajustada y f i j a
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con resp ecto  a l cuerpo y elaaento e lá s t ic o s  interpues** 

tos  1* tapa y la  b a rr « ,

29 -  í n  un aparato para co «r  jamones, 

la  combinación con un re c ip ie n te  y tapa enchufados 

entre s í ,  d e :  una barra que se extiende sobre d ich a  t a -  

pa jr longitudinalm ente con r e la c ió n  a e l l a  y al r e c i ­

p ien te ]  miembros montados a p iv o te  sobre lo s  extremos 

de la  barra y que cooperan con lo s  extremos d e l  r e c i ­

p ien te  para su je tar  a l a  bara contra su movimiento as­

cendente] un par de pernos conectados a la  tapa, d e s -  

l i z a b le s  a través  de la  barra, destinados a l im ita r  

la  medida de r e la t iv a  separación  entre la  barra y la  

tapa; y un par de muelles, que accionan entre la  tapa 

y la  barra, y cuya tendencia es la  de prevenir el mo­

vimiento r e la t iv o  d e la  tapa y barra entre s í ,

39 -  Jn un aparato para cocer  jamones, 

la  combinación con un r e c ip ie n te  y tapa conectada a en­

chufe con el mismo d e :  una barra que se extiende s o ­

bre  dicha tapa y en sentido de su lon g itu d ; un par 

de pernos que se extienden entre la  barra y la  tapa 

y f i ja d o s  a aquella  y d e s l i z a b le s  sobre la  segun­

da ; un par demuelles entre la  barra y la  tapa que 

p ierd en  a mantenerlas separadas en la  medida que lo  

permitan lo s  pernos, y elementos para cerrar  la  tapa y 

barra sobre e l r e c ip ien te*

49 -  Mejoras en lo s  aparatos para cocer

j amones,

Tal y como se ha d e s c r i t o  en la  Me«

moria que antecede, representado en e l  d ib u jo  que

se acompaña y con lo s  f in e s  que se han especifieado*  
Seta Memoria consta  de s i e t e  hojas es ­

c r i ta s  por una so la  cara .

Ch/Í

Madrid I o, de Septiembre de 1926 .

AibartoaVÉzaborn
Por Poder
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