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MODELO DE UTILIDAD
por 20 aflos

a favor de D. AGUSTIN MARTOS VELA, de nacionalidad ESPA-

iOLA, residente en Barcelona y domiciliado en la calle
Industria, 233 = = = = = = = = = = = = = = = - = = - -~

por :"MAQUINA ANUDADORA PARA LA FABRICACION DE EMBUTIDOS".-

MEMORTA DESCRIPTIVA

El objeto de la presente memoria es una méquina
agudadora degtinada especialmente a2l stado de embutidose.

En ella se introduce el embutido menuvalmente, ¥y
gse le hace avanzar del nmismo modoj; une vez colocado en la
pogicibn conveniente, se acciona un péddal y la mhguina es-
trangule el embutido, lo anuda, y corta los cabos del ocor—=
del automfticamente.

El estrangulado del embutido lo realizen dos mor-
dazas que se cierran sobre 8l, cuyo mecanismo se exolice més
adelante,

El ocorte del cordel lo realiza una cuchilla en
forme de guadafia, que gira alrededor de un eje perpendi-
cular & su plano en el momento preciso, acgcionada por un
engrenaje, y que es mantenlda en su pogicibn de descanso
por un muelle.

De las tres operaciones gue la méquina realize
le més compliceda es el anudedo, y, al mismo tiempo, la
fundamontal. Se explica primero la forma en que la méqui~-
na 1lleva a cabo dicha operacidén y se detsllan mbs ade-

lante los mecanismos necesarios para ello.
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Para efectuar el anudado, la mégquina conste de dos platos
en forma de anillos circulares conéentricos, que giran en
el mismo sentido, giendo la velocided angulsr del mayor do-
ble de la del menor. Cada plato tiene un taladro a través
del cual pasa una pinza, destinada a sujetar el cordele.

Para facilitar le comprensibén de la formae en que
le méquina efectlia le operacidn del anudado, en las figures
1, 2y 3, ¥y 4 de las hojas de dibujos gque se adjuntan se re-—
presentan 4 fases de la misma, designéndose, en ellas, nor
1y 2 a las pingas, por 3, al plato mayor, por 4, al menor
por 5, al embutido, que pesa a través del hueco del plato 4,§
y, por 6, al gordel. :

Anbos platos giran en el sentido indicado por la
flecha, arragirando a lag pingas, las cuales pueden mo-
verse perpendicularmente a la superficie plana de ellos
y abrirse o cerrarsge, dejando libre o sujetando al hilo.

En la figura 1, los elementog de referencia es-
tén representados_en la posicidn que ocupan en el momen=-
to en gue el cordel ha sido cortado ¥y se va a inciar un
nuevo nudojy el cordel, qye es mantenido a tensibn constan-
te por la ccecibn de un dispositivo adecuado cualquiera,
pasa por debajo del embutido rodedndolo parcialuente y
estéd sujeto por su extremo a la vinza 1, gue se encuen=
tra cerrada; la pinza 2 permanece eblerta y estd 2lgo
adelantada con regpecto a la anfterior.

En la figura 2, la pinza 1 he avenzado 1802 en
au giro y continua cerrads, mientras que la 1, so6lo ha
girado 908; &ste sobremsale de la superficie del plato
lo suficiente para tropezar con el cordel gue queda en
la posiecldn que e aprecia en la figuraj; en los momentos
en que las dos pinzas se encuentran més cercanas, la 1

gira alrededor de su proplo eje entregando la extremidad
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del cordel a la 23 para facilitar la entregs, la pinza

]} esté dotada de una hor@uilla de forma adecuada; la se-
55, @&unda pinza se cicrra y retiene el extremo del cordel mien-:
tas que la primera se abré y deshace Bu giro dejéndolo li=- |
bre.
Ln la figure 3, el plato mayor ha girado otra
media vuelta, menteniéndose abierta su pinza, mientras que
60 la pinza 2, que sujeta ahora el extremo de la cuerda, hs
retrocedido, introduciéndose parcialmente en el plato, con
lo gque se forma el nudo, ya cue el extremo del cordel ha
pasado & través del lazo.

in la figure 4, puede verse la forma en que el

65. nudo es apretedo, la pinza 1 sobresale lo suficiente pa-
ra sropezer con el cordel con 10 que el lazo se cerrari
hasta que la tensibn en las dos ramas que parten de la
pinze 1 sea la misme; asi pues, el apriete del nudo de-
peinde de la tensibn del cordel, y, por lo tanto, puede

70. graduarse variando é&sta por medio del dispositivo tensa-~
dor anteg citado.

Finalmente, avanza la cuchilla y corta el cor- §
del, quedando cerrada la pinza 1 y abierta la 2, que se
mueve de nuevo hacia delante, saliendo de su alojamiento

75. con lo que todos los elementos quedan dispuestos otra vez
como en la primera figura.

Este ciclo puede repetirse msi indefinidas veces.

En la figura 5, se representa una vista en
perfil de la mbquina con varios cortes parciales, que apa-

8o. recen rayados. En ella se aprecian las sigulentes referen-
cleass

1) Motor eléetrico que funcionas continuamente
durante todo el tiempo en cue la méquina es utiiizada,
sin detenerse en los instantes en que ésta se parsa para

85+ dar luger al vance del embutido .
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2) .- Polea que es accionada por el motor 1 mediante una
corres de transmisibn.
3) .- Ruede dentuada coexiel con le polea 2.
4) .- Excéntrica montade sobre el mismo eje.
90 5).- Pusadores gque hacen solidariss con la polea a la rueda
dentada 3 y la excéntrica 4.
6) .~ rugador que tlende a ser arrastrado por la excéntrics
4 pero que sblo puede moverse verticalmente guizdo por la
corredera T
95. 7).~ Corredera fija.
8).~ Piezas cuyo extremo superior constituye la mordazae que
egtrangule al embutido y cuyos brazos tienen una ranura cur-
va a través de la que pesa el pasedor 6, &l cual, en su mo—
vimiento vertical, obliga a éstes a abrirse o cerrarse, se-
loo. gln convenga. Ambas piezas giran alrededor del mismo eje
de la excéntrica, rueda y polea antes ditadas.
9) o~ Cuerpo de la pinza que en lasfiguras anteriores se
designeba por 1l su parte pogterior eg dentada.
10) o~ @mbolo de la pinza, cuya cabeza por medio de un
lo5. muelle ejerce presién sobre el cordel manteniéndolo suje-
t0.
11) .~ Cuervo de la vinza que en las anteriores figuras se
designaba por 2, su varte posterior es dentadsa.
12) Zmbolo de &stz segunda pinza.
1lo. 13) Diseo anular, dentado exteriormente, a través del
cual pasa la primers pinza, que es arrastreda por &l.
14) .~ Tambor dentado exterior e interiormente.
15) .~ ..entado interior del tambor 14 que acciona la pinga
9.
115. 16).~ lLeva de tembor gue ohliga & abrirse a la pinza ven~

clendo la scoibn del resorte.
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17) .~ Disco anuler & través del cual pase la segunde pinzs,
que es arrastrade por el giro del mismo.
18) Resaltes situados en la parte delantera del disco 17,
distribuidos convenientemente & lo largo de la periferia
del mismo, que alojéndose en una pequefla ranure practicada
en el cuerpo de la pinza 9, impiden que ésta gire sobre si
misme en los instantes en que no debe hacerlo.
19) .~ lentado situado en lg varte trasera del disco 17 des-
tinado & accionar la pingze 9.
20) .- Ileza que constituye el eje de giro del tambor y dis-
cos antedichos y & través de la cual pesa el embutido.
21) .- Leva situada en la parte interne de la pieza 20, des-
tinadas & accionar el &ubolo 12 de la segunda pinza.
22) .~ Engranaje interno de la pieza 20, que acciona la pin-
za 11,
23) .= Leva situade en la periferia del teaubor 14 que fuersza
a bgte a desplazarse horizontalmente, para evitar que las
pinzas tropiecen con las mordazas cuando éstas etén cerra-
das.
24) .~ 'ren de engranajes que transmite el movimiento de la
ruede dentada 3 8 la corona y tambor 13 y 14, haciendo que
ambos giren en el mismo sentido pero uno a velocidad doble
que el otro, para que, mientras la pinzs 11 efectia un giro
completo, la Y dé dos revoluciones.
25).- Bje del tren de engranajes 24.

ELl conjunto esté encerrado en una cgja cuyas pa-
redes sirven de apoyo a los diversos elementosg, montada a
su vez sobre otra caje de mayores dimensiones que consti-
tuye la base de la mguina y que sostiene el motor eléc~
trico, que se encuentra en su interior.

Pare utilizer ls méAquina se pone el moiocr en
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merchs y se introduce menualmente en ellas el embutido co~-
locando el hilo en la posicibn de la figura 1. Pars hacer
el nudo se acciona un pedal gque zctlia gobre el embrague de
la rueda dentade 3. Hecho el nudo, se suelta ol pedal, =e
avanga el embutido y se accionsa de nuevo sl pedal parse hacer;
el nudo sigulente. ;

¥l tipo de motor y los mecanismos de trensmisibn
del movimisnto de &ste a los foganos de la mhguina, polesa,
engransjes, levas, etc. son ya conocidos y, por lo tanto,
no afectan & la esencia del invento, por lo que podréan ser
cambiados o veriudos, con tal de que mediante ellossg se
logren los mismos movimientos de las partes esencisles de
la méguine.

Le fizura 5 es un ejemplo de realizacibn précti-
ca de ésta invencibn, vor 1o que podran ser cembiados o
variados asimismo todos losg detalles gque no modifiquen su
esencia.

NOTA:

Late Modelo se caracterize por:

18 - Miguina snudadore pare la fabricaciébén de
embutidos caracterizads por estar constitulda esencisel-
mente por dos pinzas, que pueden sujetar un cordel median-
te un 8mbolo accionado por un muelle y una leve, y que
etraviesan sendos discos anulares concéntricos, los cusles
girarn en el mismo sentido, el mayor & velocidad doble que
el menor, arregtrandc en su movimiento cada uno de ellos
a une pinze, las cuales hacen el nudo de la gisuiente for-
ma: la pinza més externa sujetando el extremo de hilo ha-
ce que éste redee al embutido y & la otra pinza en una mis-
ma lszada y, en ese momento, girando sobre si misma le en-
trege el cordel & ésta, la cuel retrocede, introduciendose

parcialmente en el disco y obligando al extremo de la

[



b e 0 s e

3

1800

185

1%0.

o

195,

200

205

2lo.

98998

-7 =

bl
i
]

cuerda a paser & través del lazo, con lo que el nudo queda
formado; la primera pinza, en su segunda revolucibn tropiez#
con el cordel y aprieta el nudo, pudiéndose graduer el :
avriete de éste scclonando el mecanismo que impide la li-
bre salida del cordel y le opone la resistencia necesaria
pera darle cierta tensibn.

28 - MAgquina anudadora pura la fabricacldn de
embutidos caracterizeda por poseer dos mordazes |ue se
cierran con movimiento de tijers estréngulando el embu~
tido en el lugar en que se haré el nudo, para lo que am-
bag mordazas poseen sendos brazos con ranuras curvas a
trevés de lag cusles pase une pieza que, al ser movida
por una excéntrice y guiada por une corredera rectilinea
determina el cierre y la apertura de aquellas.

32 - MAguina asnudadore para la fabricacibn de
embutldos caracterizade por incluir una cuchilla en for-
ma de gucdafla que puede girar alrededor de un €je per-—
pendicular a su plano, a cuyo fin uno de sus extremos es
dentedo, y que es accionade automédticamente en el instan—
te en cue el nudo he gido terminedo y apretado, de forme
que corte el cordel cerca de é&ste.

48 - MNiquine anudadora para la fsabricacibn de
embutidos caracterizada por realizar el anudedo al ser
sceionado un pedal que actie sobre un embrague, el cual
permite la transmisiby del movimiento de un motor cusl-
quiera a los diversos brgenos de la méguina, de forma que,
una vez reslizado un nuedo, al soltzr el nedal, éstos que-
dan en reposo, permitiendo el avance del embutido hasta
la posicibén en que ce herd un nuevo anudado, siendo los
mecanismos transmisores del movimiento de los tipos co-
rrientemncnte utilizados tales como engransajes, levas,

correas, etC.
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Todo tael y como quede deserito, reivindicado
y representado en los dibujos adjuntos. :
215, Conste la pregente Memoria de ohco hojas foliadag

escritas = mbéquina por une sola de sus caras.
Madrid, a 2 de mayo de 1963.
P.A.
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