MEMORIA DESCRIPTIVA

gue se acompatia
a la
solicitud de unu patente de invencion por veinte afios en Espafia
a favor de
1a Sociedad Anonims Laiterie HYGIENA, domiciliada en 19 Rue Ne-
ckersposl en REalinas
(Belgica)
por
UN PROCEDIHMIENTO PARA LA ESTERILIZACION DE La LECHE Y OfROS PRO)
DUCTOS EN BOTELLAS Y OTROS RECIPISNTES.
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La presente invencion consiste en un nuevo procedimiento de esterili-
zacion integral de la leche, por el cual este producto puede ser calen-
tado directamente a alta temperaturs en botellus hermeticamente cerradus
es decir, cuyos tapones en caucho 0 en corcho estun metidos y prensados
sobre el gollete de la botella untes de su introduccion en el auto-clave
La pructica ha demostrado que este procedimiento de esterilizacion es tan
eficaz gque no necesita despues de lu operacion el enfriamient o brusco
de lu botellas y proporciona asi unu economia considerable por la supre-
sion de lu rotura de los recipientes. Bn efecto en otros sistemas se pro-
duce la rotura de un cierto numero de estos, a causa del enfriamiento ar-
tificial del vidrio sobrecalentado.

Lo esterilizacion se verifica al vapor bajo presion en un autoclave en
el cual las botellas estan continuumente en movimiento, 1o gue asegura al
contenido un removimiento automatico que evita el recalentumiento de al-
gunas partes del contenido y la conservacion a baja temperatura de otras
partes del mismo; en el sistemau a patentar se obtiene el movimiento por
1la rotacion en el autoclave de un soporte de seccion poligonal exterior
de eje horizontal u oblicuo. Este sovorte esta compuesto de hierros en an

gulo L tormando con los lados de un exXagono interior espacios rectangula-



<‘fres gue pueden recibir bandejas en lus cuales estan sujetas las botellas
ademas, las botellas asi sometidas a la esterilizacion, son cerradas por
medio de tapones-coronas guarnscidos interiormente de una arandela de
corcho aglomerado. Resulta un cierre hermstico completo impidiendo toda
entrada del aire, contrariamente a 1o que ocurre en caso de usar otros
tapones.

Bl dibujo ad junto muestra el dispositivo del soporte y del autoclave.

La fig. 1 representa un corte vertical longitudinal,

La figura 2 representa un corte vertical transversal.

Como se aprecia, este dispositivo comprende un soporte A de seccion po-
ligonal, comprendiendo interiormente un exagono 3 y cuyp ludo de angulo
lleva un hierro en angulo L 1 y 2, pudiendo con los lados opuestos del
poligono exterior, iguulemente provistos de hierro de asngulo L 3 y 4,
formar espacios rectangulares 1,2,3 y 4. Este soporte poligonal gira en
m autoclave provisto de wn dispositivo, gue permite introducir alli el
vapor s voluntad hasta una cierts presion. La introduccion del vapor se
opera a traves de un tubo gue atraviesa el sutoclave en toda su longitud
y que esta provisto de multiples orificios. Este tubo esta sumergido en
unu capa Ge agua gque se sncuentra end el fondo del autoclave. Grucias a
este dispositivo el vapor se produce en el autoclave al principio de la
operacion bujo lu formu de bocanadas ligeras, en las cuales se culientan
ligeramente poco a poco las botellas en rotacion. A medida qus el vapor
asciends, se reparte rsgulermente por el movimiento del soporte y ca-
lienta sin el menor chogue termico el exterior y el interior de las bote-
llas. Paralelamente a la elevacion de temperatura en las botellas, el
calor aumenta alrededor de estas y equilibra lu presion interior y la ex-
terior. KEste sguilibrio en la presion evita la rotura del cristal, mien-
tras que la presion interior, resultante del cierre hermetico de logs fras-
cos, obra como factor destructor de microorgunismos los cuales, aun los
mas mas resistentes tal como el bacilus subtilis, perecen en el curso de
las operuciones descritas anteriormente, a una temperatura que no debe
ser excesiva. Por lu presion en los frascos se obtienen otros resultados

fuvorables para la buena conservacion y calidad de lua leche, notablemente

1la conservacion en su estado primivivo de las sales calcicas y de las #l-
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buminas (comprendida la caseina) . Bste hecho que asegura la perfecta di-

sestibilidad de la leche, estu probado por la cougulacion bajo el efecto

del cuajo de la leche esterilizada por el procedimiento de que se trata.
A consecuencia de la rotacion continua de la botella, la cual se presen

ta, tan pronto derecha como sn unu posicion diametralmente opuesta, se

produce en el interior &e la botella un remolino constante y completo, gque
lleva continuumente las particulas de la lesche calentala en contucto con
la pared de la botella, en la masu mismas de la leche, 1o gque asegura a

lu leche una temperatura homogenea, de suerte que cuuando esta es sufi-
ciente basia para asegurar la destruccion completa de todo microrganismo.
no quedando en la botella ninguns particula gque no haya sufrido esta tem-
veratura y siendo por tanto lu leche tBatada de esta manera, esterilizada
de uny manera absoluta.

Como este procedimiento es superfluo enfriar bruscamente despues de la
esterilizacion, la temperatura de la botella puede ser reconducida graduval-
mente o la teumperabtura normal, por el aire ambiente. En estas condiciones
el porcentaje de roturas queda practicamente reducido a cero. El calen-~
tamiento se opera gradualmente por admision de vapor en el autoclave ¥y
a causa de la rotacion del soporte cilindrico, este calor se reparte por
todas partes iguul y gradualmente alrededor de las botellas.

La perfeccion del trabajo se obtiesne gracias al concurso de todos estos
elementos, log cuales nunca jamés se han encontrado reunidos en ningun
procedimient o ensayudo hasta ahora. Lu invencion en cuestion esta cons-
tituida por este conjunto de elementos favorables concurriendo todos al
mismo objeto a saber: la esterilizacion integral de lua leche, y economi-
ca, sin ulteracion del gusto o de las cuulidades nutritivas de sste pro-
ducto.

Eete resultado es lu consecuencia:
1¢9,- De 1lu agita:ion continus rotativa wulrededor de un eje horizontal u
oblicuo del producto a esterilizar.

22 .- Dg lu repurticion perfecta y gradual del calor tanto en el inte-
rior como sn ¢l extsrior del recipiente.

3.~ de lu rapidez de lu esterilizacion u causa de lu rotacion del so-

porte en el vapor bajo presiom.



“"49.- de las fucilidudes de curgs y descarga del autcceclave, gque pernmite
al personal de la Tabrica in trabajo sin interrupcion.
52 .~ Del cierre hermetico por capsulas en corcho aglomerado, de las

botellus, antes de su introduccion en el wutoclave.

NOUW A
La presente invencion comprende lus siguientes reivindicaciones:

19 Procedimiento de esterilizacion completa den el cual las botellas
llenas de leche o cualguier otro liquido, aun siendo en cristal o cual-
quier otru materia, son sometidas Jdespues de cilerre hermetico, en un
autoelave bajo presion de vapor, a un vupor progresivo suficlente para
asesurar la destruccion completa de todc microorganismo, mientras gque
de pues de lu esterilizacion las botellas son reconducidas gradualmente
a la temperatura normal por el aire umbiente.

22 .~ Procedimiento de esterilizucion completa, segun la reivindicacion
1, en el cual la agitacion del contenido de las botellas, se opera por
un sovorte poligonal amovible, de sje horizontal u oblicuo, siendo el mo-
vimiento rotativo slrededor de un eje horizontal ¢ indevendiente del au-
toclave gue se mantiene inmovil.

32 .- Dispositivo permitiendo una esterilizacion completa segun el proce
dimiento conforme a la reivindicacion n® 1, en el cual un sopork poligo-
nal amovible dispuesto de manera gue pueda recibir bandejas rectangulares
conteniendo series de botellas solidamente fijas, esta provisto de un
dispositivo que le snima de un movimiento rotativo continuo, sacudido o
alternado al-rededor de un eje horizontsl o semi rotativo vertical.

42 .- Procedimient o de esterilizacion ssgun lu reivindicacion 1, en &
cual el vapor, que tiene que llegar a calentar las botellas, atraviesa
wma capa de agua a fin de ascender gradualmente, repurtirse en la mismna
formay calentar sin el menor chogue termico, el exterior y el interior
de las botellas.

52 ,- Dispositivo permitiendo una esterilizacion completa segun las in-
dicaciones d. la reivindicacion 4, en el cual lua introduccion del vapor

se realiza a traves de un tubo gque atruviesa el autoclave en toda su lon-

gitud y cuyo tubo esta provisto de multiples orificios dirigidos hucia



(‘Jajo; es ando este tubo balado en una capa de agud que se encuentra en
el fondo del autoclave.
62.~ Procedimiento y dispositivo de esterilizacion completa, an el cual
el taponado de las botellas conteniendo la leche, se verifica por taponss
~coronas forrados interiormente con una arandela de corcho aglomerzdo.
7%+~ Sn resumen reivindicamos como de nuestra exclusive invencion J co~
m0 objetc sobre el gues hu de recaer lu putente que se solicita por vein-
te afios en HUspafia: UN PROCEDILIENTO PARA LA BSTRRILIZACION DE La LECIR
Y OUX0S PRODUCTOS EN BOTELLAS Y OU'RO3 RECIPIZSNIAES.
Todo conforme queda descrito en lu presente lMemoria gque consta de
cinco hojas escritas a maquina por una sola cara y dibujos que se acom-
pafian & lua misma.
ladrid 10 de julio de 1926
dﬂ,mrin A xg/c{-a
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