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Memoriaea Lescriptiva

Del granillo o gespitas de le uve se sxtrae un acelts gus
tiene numeros&s zplicacicnes, no 8olo como aceite lubricente y pa-

-

re le faBricecién de jabones, 3fno Jue ademés si se refine conve-
nientemente puede utilizarse como aceits comestitle,

Ests aceite tal como se obtiene en bruto por los proce-
dimientos ya conocidos presenta sismpre en mayor o menor intensi-

dad tres defectos Que hacen d2smerecer s23 cualidades, Son estos




defectos asu acidez, su excesivo ap lor y au excesivo olor ¢ gusto,

Por ae dio del procedimiento objeto de estepetente se ocon-
sigue corregir o stenuar estos tres Jdefectos y obtener esi un acel-
te de excelentes condicicnes Jue puede utilizarse como dceite comes-
tible,

Conal ste en eserncia este procedimiento en somster el ecei-
te a una neutraiizecidn de la parte Beide que contiene por la accién
de une 30luciln alcaline-céustice y lespuéds de separalo el jabdén alca-
lino que se ha formedo de esta manera, aometer el eceite de grenillo
e una deshidretecién v gla accidén de la tilerre descolorante pere Qui-
tarie el color y por ultimo someterlo a lz accidn de un orbotaje ds
vepor recalentado en un recipiente cerrado en el ciel se mentiene el
vacidé con objeto de guitsarle el olo® o gusto excesivo jue tenge.

Le primera operecidn del refinedo del sceite de granillo o

pepitesde uve, gque es le nesutrelizacidn se consizue parfecteamente, -

colocando el eceite en un reciplente abierto ra arriva y con grifo o
lleve d= purga en la perte inferior, Puede substituirse si se quiere
esta 1lave por une bombe Que aspire del fondo Gel recipiente y se -
puede tambien menipuler sin grifo ni bowba, sunjue el trabejo resule-
ta més resado, Licho recipiente se ha de poder calantar o bien exte-
riormente por aedio de un hogar o por otro menantisl cuelquierae de -
selor, O bisn se ha de poder czlentar el contenido por medio de un -
serpentin cerraao de varor, sumergldo en el aceite. Dicho recipliente
ha de estar rrovisto de un =gitesdor, en8logo a 1los muchos que 3e co-
nocen y accionedo ya a3ce wecAnicaments o elictricamente, Puede utili-
zérase tambien en s3u luger, un= percha O pala aunque ®n ello el traba-
Jo resulte myy penocsc. En dicho reciviente se coloca a2l aceite; se 1le
d& temperetura conveniente y agitandolo sin cesar, se le v& virtiendo
une solucidn pulverizeds {o en forme de lluvia)de un Aceli de concen-
tracidn edecuade y en m@ntided ya calculada previamente pere destruir

el mayor o menor grado de acidez del aceits en trestamiento, haciendo
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que la parte Acida combine con el Blosli pars formar la sal (jadén -
en este caso) furresgondiente, Una vez onseguido esto , se aumentald
densided de dicho jabén por la edicidén de cloruro scdico (12 cual pue-
de hecerse tempicn afizdiéniolo 2 la solucion del 2lceli) a fin de Que
ios jevones en disolucidn, se separen mediante repos3o y temperstura -
gaecuada del aceite nsutro, Para le extracoion por 3separsde de ambos
es por 10 gue 3¢ re&juisre ia bouwba o sl grifc mencionados,

Le operacidén de neutralizecidn que scebamos de describir, -

lleva involucradas dos operaclones esuxilizr2s, une previa y otra

20 5=
terior, Le primera 38 el tretamiento del ecelite par el dcide sulfari-
co en el mismo vecipiere o en otro eperts, en dlsolculdn conveniente
8€a por ggua o por vepor directo y medisnte tewperature y agitecidn -
por los wedios descritos. La @ntided ds acido sulflrico & emplear -
depende er czda caso de la centlded de meaterias mucilezinosas Jue con-
4t isne el aceite, La operscion auxiliar posterior, wnaiste en dar un -
lavado 8l zceite para Yimpiarlo del jebdn disuelto; operacibn Que pue-
de hacerse en 21 mismo recipiente o en ¢tro aparte, y consiste en ha-
cer pasar a través del aceite una cantided de sgus Gus disuelva dichos
jabones,

Le segunda operecidn del refinsdo del eceite de grenillo es
gegln hemos dicho, la decolorsu don, Esta operecidn se ejccute en un -
recipiente provists tambien de agifador y asi mismo de serpentin de -
vepor ¢srrado, y que tenga un grifo inferior gere su vagiado, Puede te-
ner dicho recipiente un hoger exterior en vez del serpentin y puede -
3sr oompletanente cerrsdo v en este S=80 estar enlazaldo con una ombe
de vacio, La operzad on 8e principia dando tempsrature 1 aceite cort e-
nido en €l recigiente rara producir le cowpleta svegorecidn Jde less -
trazas de ague que contenga el eceite. Si se emplea elvacio dicha tem-
perature padrd ser menor qQue sin €1, Leshidretedo el aceite se le so-
mete a le accién de una de las muches tlerras llemadas decolorantes,
cuya base eon los nidrosllicetosy se bate con ellas fuertemente v con

le ®ntidad determinede previawente en cado C230 y cusndio se ha obteni-
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Jdo la decclorecidn dessade se procede a filtrefsl aceite, pera sepa-
rsrlo de las mismes, por wedio de unc de tentos tipos de filtros gue
se euwplean # dicho efecto,

Lz gercera y Gltima operacién del refinedo del aceite de -
grenillo, consiste seglin hemos dicho en la desodorizaclén o deszustea-
cidn del ecel te (ya Jue ambes C0328 s8¢ 3onsiguen simulteneamente y con
le nisme operacién), Ests se ejecuta en un recipiente que puede cerrar-
5¢ herm®ticamente y‘en cuyo interior se pusda producir el vacio, Lleva
ademas dicho recipiente un serpentin p re veror ccerep=do y otro pare va-
por recaglentadc gus desemboca en el fondo del recipiente en forma de rs-
geadere pera hecer borbotar el vepor en le mase de eceite y hacsr que -
la atraviese de gbejo & arribe, Lz operad on se empiezs calentendo el
aceite contenido en €l recipiente; cuandc he llszedo a temperatr s que
-n¢ periit ¢ le condensazd on del vepor, dedo el grado de vecic e Jue ez-

te sometido, se introduce el wror recel2ntedo que burbujea 2 traves - !

del aceite y e3 el que 1& quita toda mal sswor y olor., La durzcién dse
este operecidén depende del estado iniciml y del gredo a gque se Quiera
dejar, Coh el complementec de un enfrizado lento y un flltrado del esczi=
te queda eate comrletamenie refinado,
eez=, NOT 2, ===
Se reivindi @ como objeto de este patente:

1) . Proc:adimiento pare la refinacién del aceite de grenillo o -
pepitas de la uve, consistente 2n esencia en soumzter este acelte pri-
©ero 8 una neutralizecidan de la partz Bcide que conengd, por 12 gcidn

- deé une .solucidn slcalino-ctustica y despuds de separsdo € jabdn aceli-
qu formado de esta manere, someter 21 eceite & une deshidratecidén 7 &
la acciSn de tisrre descolorsnte pars quitarls el ®lor excesivo y por
Gltimo, someterlo & 12 acclén el vepor reczlentado en un recipiente -
cerrado y en el cuel se sa8ntiene el vecio con objeto 12 hacer desepa-

recer el wlor y gusto excesivos del agceite,

2). En el procedimiento ccnsignad en 18 reivindicscidn enterior,



el tretamiento presvio del eceite con Bcido sulfirico diluido ya ses
directamente o ya indirectamente mediante un borvotaje de wpor, an-
tes de somsberlo e la neutreliz&cidn de 1a 2d deg,

3). En el procedimiento consignado en l8s reivindi caciones an-
teriorss, el enfriamiento 1lento del aceite despuds desmetido & to-
dos 103 tratamientos, en el mism aparsto en 8l Que se ha e¢fectuado
le operzcidén de dcsodorizacién y wmanteniendo el vecic €n este spara-
to mieﬁtras se enfrie el eceite, sometiendo por Wltimo el ecelite a -
una filtracidn entes de entregerlo al mercado,

4)., Un procedimiento perz i refinacion.del eceite de granille
o} pepités de uve,

Barcelona, 28 de junio 1926,
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