
M E M O R I A  BE S C S I  PT I YA 

que se acompaña 
a la

solicitud  de una patente de invención por veinte años en España
a favor de

Bon Angel Cenzano Ucero, domiciliado en Carretera de Villamediana 
(sin numero) en lOGRCtlo (España) 

por
UN HORNO MECANICO PARA ASAR PIMIENTOS.

=  oOo =====

SI motivo de esta patente es un horno o maquina industrial, destina­
da al asado de pimientos para conserva. Hasta la fecha de esta paten­
te dicha operación, ha venido haciéndose en maquinas cuyos procedimien­
tos primitivos, ademas de no ser de rendimiento industrial, presenta­
ban grandes d ificu ltades para obtener un trabajo acabado y perfecto, 
aun después y a pesar de haberse lanzado al merced o otros hornos más ' 
perfeccionados, no se ha evitado en su totalidad cuantos inconvenientes 

presentaba el trabajo antes citado, en que se empleaban aquellos pro­
cedimientos tan primitivos, como vulgares.

El horno registrado en esta patente, es una maquina industrial tan 
simplificada y racional, que su indudable éxito habrá de estar basado 
en esta cualidad de tan marcado in teres jla  disposición especial de su 
funcionamiento, permitirá en todo momento un rendimiento normal y gra- 
duable, trabajo perfecto, conservación de la  forma industrial del fru­
to y con e llo  evitación tota l de perdida de aroma y jugo del pimiento.

Ademas y según puede verse en la  descripción del funcionamiento de 
este horno, el fruto es asado por radiación de calor a través de las 
paredes de una camara refractaria  lo  que permite que el pimiento su­
fra la  transformación de crudo a asado, sin necesidad de estar en con­

tacto directo con el fuego, no pudiendo admitir (en consesuencia) nin-
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v' guna de las impurezas propias en los elementos, fuego, liatüa, numos 
y demas gases que indudablemente han de desprenderse al quemar toda 
clase de combustible, tanto mineral como vegetal; todas estas venta­
jas permitirán realizar las operaciones motivo de este horno, dentro 

de las escrupulosa higiene y mayor limpieza.
3n el horno motivo de esta patente, la  operación de asado se efectúa 

meoanioamente, siendo solamente necesario colocar el fruto en la  tolva  

de alimentad on.
Los adjuntos dibujos muestran a t itu lo  de ejemplo una forma de rea-n 

lizacion  del horno objeto de la  invención, y en e llo s  se presenta un 
horno visto en diferentes planos y secciones que permitirán con e l 
resto de descripción que sigue, formarse una idea completa del ob£to 

des e st a pa t e n t e •
Las partes mas importantes que constituyen este homo son:
Una camara refractaria  colocada a todo lo  largo del horno (v isib le  

en la  sección la tera l del plano) en cuyo interior hay dispuesta una 
hélice de enana de acero que en virtud de un movimiento g iratorio con­
duce el pimiento desde la  entrada, al fina de dicha camara, en cuyo 

lugar, esta la  salida.
3n la  parte baja, existe el hogar sobre el cual esta colocada la  ca­

mara refractaria  anteriormente d escrita ;los  fuegos bañan exteriormente 
dicha camara, primero por su parte in fer ior , recorriendo toda su longi­
tud y pasando al fin a l por un conducto de fuegos o gases, por el cual 
se elevan estos a la  parte superior, bañando nuevamente toda su longi­
tud por dicha parte a lta  hasta buscar la  salida de humos, existente en

la  parte superior y sobre la  camara refractaria  ya citada.
Con la  descripción hecha en e l párrafo anterior, se quiere hacer real­

zar la  cualidad siguiente: nótese que el tubo o camara refractaria
repetidamente ya citado, solamente sus paredes exteriores son las que

están en contacto directo con e l  fuego, aprovechando todas lascalorias

de este, que al ser absorbidas por dicho material re fractario , son 
luego transmitidas por radiación a la  parte interior de la  camara, 
en cuyo aposento, y en virtud de la  elevada temperatura que se mani-



^  f ie s ta  en las paredes de dioho tubo o oamara refractaria , el pimiento 
queda asado sin necesidad de haber estado en contacto d irecto con 

el fuego.
En los planos adjuntos se representa el horno objeto de esta paten­

te bajo lo s  siguientes epígrafes:
SECCION A-B SIN HELIOS, SECCION TBANVERSAL, FRENTE ANTERIOR, FREN­

TE POSTERIOR, COSTADO Y UN ANEXO CON LA NOMENCLATURA.

El horno comprende dos costados 12, consus correspondientes camaras 
de gases, según detalle 13; dos frentes, uno anterior y otro poste­
r io r , existiendo en e l frente anterior que es de hierro fundido una 
tolva de carga, dos puertas 9, registro de hogar y cenicero respec­
tivamente, habiendo en cada uno de estos frentes, un soporte, para 
e l eje 3 de hierro fundido, cada uno de e llos  con sus c orrespondientes 
coginetes de ro d illo s  4 en acero templado, en el frente posterior, 
existe una válvula automática 7 que precisa la  salida del pimiento 
asado. También, y en cada uno de los ya citados frentes, ademas 
de los torn illos  necesarios para el armazón del mismo, hay tres pe­
queños soportes de hierro dulce que sirven para el sostenimiento de 
las tapas refractarias de la  camara o tubo ya cita-wdo. En la  sección 
transversal es donde puede verse con toda fidelidad, la  disposición 

de cada una de las partes principales que integran e l horno, motivo 
de esta patente y cuyo funcionamiento, se explica asi: En el inte­
rior de la camara refractaria  6 y sobre un eje hueco 2, va colocada 
la  helice 1, que sale al exterior, por cada uno de los frentes del 
homo y descansa sobre lo s  soportes 3, dispuestos con coginetes de 
rod illo s  4; esta citada helice , gira sobre o con su eje en virtud 
de un movimiento impreso por una rueda helizoidal de 60 dientes 19, 
y que está formada para un engr anage sin fin  18 que convenientemente 
dispuesto tiene un cono escalonado 17, e l  cual juntamente con e l tor­
n il lo  sin f in , están colocados sobre un soporte 20, Ya en movimien­
to la  helice descrita, producido por un motor de l /2  HP, con volante 
escalonado para cuatro velocidades o en su defecto, por un volante

de dichas caracteristicas 17, acoplado a una transmisión general,



el horno ya esta l is t o  para producir el objeto a que se aesoIuL,; 
entonces debe cargarse el hogar sobre sus correspondientes parrillas 
15, cuyos fuegos por ley natural de t ir o , se conducirán, buscando la  
salida, por toda la  parte in ferior del tubo 6, a cuyo fin a l, se e le ­
varan a la  parte superior por las camaras de gases existentes en los  
costados 12, calentando entonces toda la  parte superior del tubo, 

hasta llegar a la  salida 16, en ouyo principio, existe una armazón 
de hierro con válvula reguladora de t ir o  14.

31 sostenimiento y f ija c ió n  del tubo re fracta rio  6, se v er ifica  

en virtud del apoyo de unos lab ios o nervios la tera les, que en su 

exterior posee este, sobre paredes de fabrica de la d r illo  refractario 
cuyo principio o cimiento, lo  tienen sobre unos nervios interiores 
dispuestos a pequeña altura sobre el nivel del suelo y que forman 
una sola pieza con los costados de este horno. Ademas y para mayor 
consistencia y seguridad del citado tubo, existe un tabique también 
1 ; muíerial refractario, el cual por su forma especial, le  sirve de 
cuna o apoyo aunque solo sea en una parte al ya citado Jubo. la  
camara de fuego existente en la  parte superior del tubo refractario 
esta también protegida per una serie de piezas también de material 
refractario 22 y sobre la  superficie de las mismas, hay colocada una 
cantifad conveniente de arena o t ie rra  refractaria , que sirve para 
guardar toejor e l ca lor.

N O T A

La presente invención comprende las  siguientes reivindicaciones:
I a .-  Un homo para asar pimientos, caracterizado por una camara f i -

♦

ja en materiales refractarios, cerrada y de paredes internas comple­
tamente lisa s , preferentemente de sección circu lar, en cuyo interior 
circulan los  pimientos a asar, impulsados por una helice o torn illo^  
de Arquimedes, que gira montado sobre lo s  e jes  geométricos de dicha 
camara.

22 . - En un horno según la  reivindicación I a la  disposición especial
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Y  del hogar y l a  rep a r t ic ió n  de fuegos,  dispuesta en torna

totalidad de las calorías aprovechables, recaen directamente 30ore 
la  pared externa de la  oamar* refractaria., evitándose la  penetrad on 

en e l interior de la  llama* oentras humos e tc . y verificándose de 
esta forma el asado de lea pimiento» por radiación calórica  a través 
de las paredes de la  repetida camara refractaria , a  ̂o» fin es , a mas 
de los  Indicados de evitar las suciedades inherentes al f 'e g o , de 
evitar asimismo el que la  piel del fruto se queme v pierda el produc­
to sus características peculiares de aroma y sabor.

3a . -  Un horno para asar pimientos según la s  r e iv in d ica c ion es  ante­

r i o r e s  , caracterizado por una d isp os ic ión  espec ia l  de horno f i j o  y 

de asado a fuego indirecto*  sin contacte con humos ni gases.

r,'n un horno para asar pimientos se?T'n tedas las re iv in d icacio ­

nes anteriores, la  disposición especial de las cernaies de fuego, mon- 
» t vc refractario , y comunícacU" ' fuegos 1 trae taran te del

Todo conforme queda d e s c r i t o  en la  presente Memoria que oonsta de 

ctncc aojas * s ?x l ta s  por una so la  oara y dibujos que se acompañen a 

l a  misma*

verter *.1 tubo

i- . 5 v indico  cor. o ¿o m: exclusiva invención j  orno

>

Maürid 26 de junio  de 1926 

$c¡4tolvn l\¡Xwĉ lÁo> r
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