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para una patente ole in troducc ión  por c inoo  años, por =  Proce­

dimiento para la  separación de materias v o l á t i l e s  de l a s  d i ­

f í c i lm e n te  o no v o l á t i l e s  = a favor  de l  Doctor Srnst w 3 C -  

E ül H, res idente  en Heilbronn a /  Ueolcar ( Alemania ) •-

J l  presente  invento t i e n e  por o b je t o  un procedimien­

to para la separación de materias v o l á t i l e s  de l a s  d i f io i lm en  

te o no v o l á t i l e s #  Con anuida de l  procedimiento se pueden re  -  

t i r a r ,  por ejemplo á c id o s  grasos ,  de l a s  grasas neutra les  s e -  J 
paradas de l a  in d u s tr ia  del jabón, a s i  como también de l o s  ^



á c id o s  grasos de l  jabón duro del  comercio y ademas á c id o s  gra 

sos  de l o s  a c e i t e s  de ba l lena ,  asi como ác idos  grasos  de ace i  

t e s  a l im e n t ic i o s  y  grasas a l im entic ias#  puede serv ir  ademas 

e l  procedimiento para separar a c e i t e s  res inosos  de l a s  r e s i ­

nas, materias v o l á t i l e s  de l o s  a lqu itranes  de l i g n i t o  y  de l  

carbón de p iedra ,  p e t r ó l e o s  bru tos  y  otros#

Se ha propuesto ,  ya por ejemplo, t ratar  la grasa 

neu tra l ,  con e l  f in  de separar lo s  á c id o s  grasos ,  a una e le ­

vada temperatura con un gas permanente in d i f e re n te ,  e s p e c i a l ­

mente con hidrógeno y en es te  caso dar a la  c o r r ie n te  de gas 

pasada a través una v e loc id ad  t a l  que la  expulsión de l o s  

ác id os  grasos se v e r i f i q u e  sin e l  empleo de un v a c í o .  Se ha 

propuesto ademas conducir  a través  de la  materia grasa p r i v a ­

da de agua de vapor de agua reca lentado mediante e l  empleo de 

una pres ión  mas ba ja ,  por medio de lo  cua l  es por de contado 

conseguida una reduoción de l a  temperatura de d e s t i la c i ó n  de 

l o s  áo idos  grasos  a 90 -  150a# .3n e l  marco de e s te  procedi  -  

miento deben también poderse emplear en lugar del  vapor re  -  

calentado gases  in d i f e r e n t e s ,  como por ejemplo hidrógeno o 

también vapor de agua ord inar io  de 100® con caldeo  s u f i c i e n ­

te  de l a  grasa tratada.

Uü inconveniente de este  procedimiento c o s i s t e  en 

que para la separación completa de l o s  ác id os  grasos es n e ce -  , 

sario  un Vataraiento considerablemente la rgo ,  a menudo de una 

duración de horas y que la s  últ imas partes  de l o s  áo id os  gra­

sos so lo  pusden separarse siempre mediante pérdida simultanea 

de grasa neutra l  y respectivamente mediante fenómenos de des­

composición o p o l im er iza c ión ,  rebajamiento del  tono de c o l o r  
y o tros  fenómenos ane jos  que indioan d e te r io r o  de l a  grasa#
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:3n la  d e s t i la c ió n  d e l  ác ido  graso ,  por ejemplo e l  contenido 

de grasa neutral  de la  mezcla grasa, no puede pasar por con­

s igu iente ,  mas a l l á  del  12 J»

Según e l  presente  invento son ev itados  e s to s  incon­

venientes .  Jn e l  caso de a c e i t e s  de un contenido cualquiera  

de áoidos  g rasos ,  es  conseguida una separación sin res iduos  

de l o s  mismos mediante ev itac ión  de todos l o s  e f e c t o s  secun­

darios  p e r j u d i c i a l e s  para la  grasa siendo in troducidas  o i n ­

sufladas en e l l a ,  mediante ba ja  p re s ió n ,  a é-evada temperatu­

ra ,  convenientemente a 250 -  2B09 O, en á c id os  grasos  f á c i l ­

mente v o l á t i l e s  l í q u i d o s  o lea g inosos  convenientemente calen­

tados por ejemplo a 220 -  250e, t a l e s  como agua, benzo l ,  t o ­

l u o l ,  a l c o h o l ,  e t c ,  en una d iv is ió n  todo l o  mas f i n a  p o s ih le ,  

convenientemente en forma nebulosa, pu liendo ser empleados en 

caso dado como medios de transporte  gases neutra les ,  por ejem 

p í o ,  00g* líg, o mezclas de t a l e s ,  o vapor reca lentado  o tam­

bién vapor saturado seoo.  la s  p a r t í c u l a s  de l í q u i d o  in y e c t a ­

das vienen momentáneamente a una v io le n ta  expansión en el 

a c e i t e  muy caldeado actuando e l  a c e i t e  sobre l a s  gotas  de l í ­

quido pu lver izado  en c i e r t o  modo oomo vaporizador y a l  mismo 

tiempo oomo reoaientador  para e l  vapor formado, 3l resu ltado  

de esta  vaporizac ión v i o l e n t a  y a modo de explosión  de l  l í q u i  

do dentro del a o e i t e  es una momentánea expul si 6n y sobre-des ­

t i l a c i ó n  de l o s  a c e i t e s  grasos ,  l o s  a c e i t e s  grasos  que se des 

prenden en forma de una n ie b la  espesa tienen una temperatura 

de 120 á 130». 3l e f e o t o  d e s c r i t o  es estimulado y acelerado 

por medio del empleo de un v a c io  l levado  a l  mayor grado po­

s i b l e  de por ejemplo 30 -  40 cm de la  columna- de mercurio.

Gomo ventaja  e s p e c ia l  del nuevo procedimiento hay 

que añadir que por medio de la  forma de tratamiento d e s c r i ta ,



oon l a s  materias so b re -d es t i la d a s  son separadas también l a s  

partes  o d o r í f i c a s ,  de modo que e s  conseguida también una deso 

doraci ón completa de l o s  a c e i t e s  y grasas, jn e l  tratamiento 

por ejemplo, del  a c e i t e  de c o co ,  desapareoen de l o s  a c e i t e s  

grasos  todas l a s  cetonas mal o l ien tes#  Por medio del p r o c e d i ­

miento d eso r i t o  se hace por ca í  s igu iente  innecesar io  un t r a ­

tamiento e s p e c ia l  de l  a c e i t e  oon e l  f in  de la  desodoración 

del  mismo, l o  que, comparado con l o s  procedimientos hasta 

ahora usuales,  que exigen un tratamiento de var ias  horas con 

vapor reca lentado a 140 -  1808 con cos id e ra b le  oonsumo de v a ­

por y de ca lo r  representa  una gran aoonomía# i l  presente in ­

vento puede ser también empleado ventajosamente para la  deso­

doración de a c e i t e s  y grasas que ya previamente hayan sido 

desaoiduladas, por ejemplo, con ayuda de un procedimiento oo -  

noc ido ,  por ejemplo, mediante á l c a l i s »

Oon e l  nuevo procedimiento se consigue separar sin 

residuo l o s  a c e i t e s  grasos  as i  como l a s  p a r te s  o lo r o s a s ,  en 

un tiempo muoho mas aorto  que l o  que es p o s i b l e ,  por ejemplo 

por medio de un tratamiento oon gases o con e l  vapor de agua 

usual muy reca lentado»  la  operación de la  desaciduiación  y 

desodorad  ón se v e r i f i o a  según e l  presente procedimiento mo­

mentáneamente en l a s  p a r t í c u l a s  expuestas a la  in f lu e n o ia  de l  

l íq u id o  inyectado y en pooos minutos oorrespondientemente en 

la  masa t o t a l  de l  a c e i t e ,  de modo que ya después de unos 5 á 

10 minutos de tratamiento constante es oonseguido un produc­

to práotioamente privado de ác id os  grasos  y completamente i n o ­

doro, mientras que en l o s  p roced im ien to  conoc idos  hasta ahora 

no se puede oonseguir  e l  mismo resu ltado  aproximadamente sino' 

hasta después de un tratamiento de v a r ia s  horas»

lo s  a c e i t e s  y grasas tratados  según e l  presente
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procedimiento no presenta además ninguna c la se  de e f e c t o s  per 

j u d i c i a l e s  por ejemplo, no sufre  en e l  c a lo r  ni se presentan 

tampoco ninguna c la s e  de fenómenos de po l im erizac ión  as i  oomo 

ningún o lo r  a c r o l i n i c o  que pudiera ind icar  operac iones  even­

tuales  de descomposición# El présente procedimiento puede em­

p learse  además en a c e i t e s  de un contenido cualquiera  de á c i ­

dos grasos  de modo que pueden desacidularse  a c e i t e s  con pró ­

ximamente un 5 /a de ácido graso l i b r e  de mi amo modo f á c i l  y 

completo que a c e i t e s  oon un contenido de 50 o mas de áoidcs 

grasos  l ib res#  3l contenido de ác ido  del a c e i t e  tratado segán 

e l  presente procedimiento o s c i l a  primeramente entre  0 ,1  á o ,  3 

de ácido graso l i b r e ,  l o  que corresponde a una desaoidula-  

oión prácticamente cuantita t iva#  Este resu ltado ,  como en gene 

r a l  la  p o s ib i l i d a d  de una desaoidulación e f i c a z  por medio de 

la inyecc ión  de l í q u i d o s  es sorprendente porque como es  sab i ­

do, por ejemplo, la  separación de la  grasa de la  in d u str ia  

saponífera  es conseguida entre o tros  medios por ca ldeo  de la  

grasa neutral  oon agua# a  e l  presente procedimiento es por 

cons igu iente  completamente otro  e l  e f e c t o  d e l  agua finamente 

pulverizada sobre e l  a c e i t e  muy oaldeado mediante e l  empleo 

del v a c ío .

Para la  in s u f la c ió n  del agua o n ie b la  l íq u id a  se pue 

den u t i l i z a r  gases in d i f e r e n te s ,  cano hidrógeno,  ác ido  carbó ­

n i co ,  n itrógeno  o también mezclas de t a l e s  gases ,  por ejemplo 

una mezcla de ác ido  carbónico  y n itrógeno  como e3 obtenida de 

l o s  gases de escape pr ivados  de oxigeno de l o s  hogares de 

oalderas e in s ta la c io n e s  análogas# Además, puede también ser 

empleado ca lo r  reca lentado  con ventaja  cano soporte  de l a  ni e 

b la  de l íquido# Especialmente e f i o a z  es también e l  empleo de 

vapor saturado hámedo y respectivamente de vapor cargado oon



-  6 -

polvo  acuoso o v e s í c u la s  de agua o n ie b la ,  de elevada tempera 

tura y convenientemente de temperaturas de 100 á 180a C y  em­

pleado a la  presión correspondiente  y  respectivamente una mez 

c í a  de vapor reca lentado  y  vapor saturado o reca lentad o ,  v a ­

por saturado y  po lvo  l í q u id o ,  que por ejemplo, puede ser p r o ­

ducido en forma oonooida por medio de inyeoción de agua f r i a  

previamente oalentada en vapor reca lentado de elevada tensión 

m t a l  caso, como nuevas exper iencias  han demostrado, l a s  f o r  

mas del  vapor reca lentado y  del  vapor saturado permanecen cor  

to tiempo unas junto a otras# Por cons igu iente ,  en es ta  f o r ­

ma de e je cuc ión  del  procedimiento hay que tener cuidado de 

que l a  mezcla de vapor reca lentado  y del  vapor saturado húme­

do o de vapor reca lentado ,  vapor saturado y agua y r e s p e c t i ­

vamente n ie b la  l í q u id a ,  sea insuf lada  inmediatamente después 

de o durante su producc ión ,  en e l  material  muy caldeado#

Ejemplos de e je cu o ió n :

l e  -  jE un r e c ip ie n te  cerrado a l  v a c ío  y ca ldeable  

o en v a r io s  de e s to s  r e c i p i e n t e s  oonectados unos detras de 

o t ro s ,  fueren ca lentados  a 280s 0 y mantenidos a esta tempe -  

ratura,  en t o t a l  2 ¿g# de un a c e i t e  de b e l l o t a  de t i e r r a  de 

un oonteni do de 13 f0 de áoido graso# Después de e s to ,  y me -  

diante de simultanea producción de un vacio  de próximamente 

30 mra de la  columna de mercurio, fuá in troducida  por medio 

de un c i e r t o  número de toberas de forma apropiada, una oo -  

r r i e n t e  de po lvo  acuoso suspendido en á c id o  oarbónioo ,  oon -  

venien temen te en estado  previamente oalentado» Las p a p i l l a s  

de áoido graso esoapadas en espesas n ieb las  fueron r e c o g i ­

das en un condensador# Después de un tratamiento de linos 5 á 

8 minutos de duración e l  contenido de ácido graso l i b r e  del  

a c e i t e  era aun de 0 ,2  j<»



Regulando convenientemente la  entrada y sa l ida  del  

a c e i t e  se pudo oonduoir una co r r ie n te  de a o e i t e  continua a 

través del aparato, e l  cual  en e l  lugar de sa l id a  mostró oons 

tantemente e l  oontenido deseado de 0 ,2  i de ácido graso.

2® -  Grasa de oooo con un oontenido de a c e i t e  graso 

de 7 f0 fué oalentado correspondientemente a l  ejemplo la a 

250® y tratados  con una mezcla de vapor de agua de unos 100® 

y  vapor reca lentado 130® y 2 l / 2  atm. la  cual fué formada p o -  

oo antes del lugar de entrada de l a  m ezd a .  la  desaoidulaoión 

de la  grasa se r e a l i z ó  ya en unos 3 minutos completamente de 

modo que su contenido de ác ido  graso se h izo  descender por 

b a jo  de 0,1 i*

3® -  A oe ite  de sésamo de 5 f¡> de ác ido  graso fué oa­

lentado como en e l  ejemplo 1® a 270® y después de esto t r a t a ­

do con vapor saturado húmedo de 130® y respectivamente con 

una mezcla de vapor saturado seco o rd in ar io  con po lvo  acuoso 

durante ti á 10 minutos. Después de es te  tiempo e l  contenido 

de ácido graso era aun de próximamente 3

4® -  A o e i t e  de l in a z a  de 5 f0 de ácido graso fué  oa­

lentado a 270 hasta 2802 y después tratado con vapores de a l ­

cohol y gases  neutra les  durante 30 á 40 minutos. Después de 

este  tiempo el  oontenido de ác ido  graso l i b r e  era aun de 0*8 

á 1 ,0  Uha venta ja  e s p e c ia l  d e l  procedimiento preceden temen 

te  d e s c r i t o  c o n s i s t e ,  además de su a p l io a b i l id a d  para materia 

l e s  de p a rt id a  de cualquier  contenido de ácido graso y r e s  -  

pectivamente de cualquier  contenido de otras  partes  cimponen­

tes  v o l á t i l e s  que se hayan de separar y además de l a  a c e l e r a ­

ción del e f e c t o  producida, en que l a s  mesólas que se han de 

p u r i f i c a r  o que se han de seoar, se pueden conduoir  y t ra ta r  

en co rr ie n te  continua a través del  aparato . *
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para conseguir  l o s  e f e c t o s  ele p u r i f i c a c i ó n  o separa­

ción mas amplios y  ráp id os  p o s ib l e s ,  es  conveniente proveer  

la s  dimensiones y  respectivamente la  oapacidad de l o s  elemen­

t o s  de la  in s ta la c ió n  y  especialmente l a s  v a s i j a s  de meada 

o r e c i p i e n t e s  de r e a c c ió n ,  de c a le fa c c ió n  e x t e r i o r ,  por ejem­

p lo  por medio de baños m etá l icos ,  como baños de oino o plomo, 

c a le f a c c ió n  por vapor etc*

Puede ser venta joso  poner cuidado en la  buena mezcla 

de la  n ieb la  l íq u id a  introducida ,  con l a s  materias que se han 

de t ra ta r ,  por ejemplo, por la d isp o s ic ió n  de órganos repar­

t id o r e s  en l a s  v a s i j a s  de reaoc ión ,  por ejemplo, de s u p e r f i ­

c i e s  e l á s t i c a s  alternativamente superpuestas unas sobre otras  

o d i sp o s ic ió n  de la r e p a r t i c ió n  de ouerpos de r e l l e n o  e lev a ­

dores,  como a n i l l o s  Haschig, e t c ,  y  además por medio de l a  

subdiv is ión  de l a s  v a s i j a s  de reacc ión  en cámaras que comi- 

niquen entre s i ,

'Un lizgar de disponer d i fe re n te s  v a s i j a s  de reaoc ión 

conectadas unas detras de o t ra s ,  se puede también emplear una 

o var ias  cámaras de reacc ión  constru idas  por ejemplo en forma 

tubular con o sin órganos de d i s t r ib u c ió n ,  cuerpos de r e l l e n o  

e t c ,  d ispuestos  dentro de l o s  mismos a través de l o s  cuales  

puede ser conducido e l  a c e i t e  y  el vapor de mazóla en con tra ­

co r r ie n te  mutua. Puede ser ventajoso  proceder  por ejemplo de 

modo que a través  de l  tubo de r e a c c ió n ,  l l e n o  por ejemplo de 

a n i l l o s  Haschig, sea conducido e l  vapor de mezcla desde abajo 

haoia arr iba ,  mientras que e l  a c e i t e  que se ha de t ra ta r  co ­

r re  de a r r ib a  a abajo .

Jn muchos casos ,  por ejemplo, en e l  empleo de Pro­

ductos de pa rt id a  de gran o ontenido de res ina ,  como por  ejem­

p l o ,  a c e i t e  de algodón, puede ser oombinado ventajosamente e l
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procedimiento d e s c r i t o  con otras  d i sp o s ic io n e s ,  como por ejem 

p ío ,  en l o s  procedimientos  a l c a l i n o s  oonocidos*

Idemás se ha demostrado que e l  procedimiento puede 

emplearse con e l  mayor éx i to  para la  r e f in a c ió n  de a o e i te a  y 

grasas,  por ejemplo por medio de p r e c ip i ta c ió n  de pa rtes  com­

ponentes no d e s t i la b le s #  Asi por ejemplo, en a c e i t e s  alimen­

t i c i o s ,  e l , a o e i t e  de sésamo, e l  a o e i te  de b e l l o t a  de t i e r r a ,  

se consigue un perfeooionamiento d e l  c o lo r  y respectivamente 

una c l a r i f i c a c i ó n #  3n l o s  mencionados a c e i t e s  se produce en 

e l  curso del tratamiento, ta l  vez en v irtud  del  e f s o t o  de e x ­

pansión de la s  p a r t io u la s  l í q u i d a s  momentáneamente vaporizadas 

un esparcimiento de la s  materias c o lo ra n tes  que puedan estar  

di sueltas  co lo idalm ente ,  como c l o r o f i l a ,  f la v a fe n o ,  eto# .30 

l o s  procedimientos conoc idos  hasta ahora, por ejemplo en el  

procedimiento  conooido de desodoración con vapor de agua re  -  

oalentado no se puede observar un e fe c t o  tal# La p r e c ip i ta o id n  

de la s  pa rtes  componentes di sue ltas  co lo idalm ente ,  cano mate­

r i a s  c o lo ra n tes ,  e to ,  es  ace lerada  y re forzada  por  medio de 

la  presenc ia  de materias que se coagulen a temperatura mas 

elevada oon o sin deshidraoión o carbonización p a r o ia l ,  por 

ejemplo de materias albuminosas, p e c t in a s ,  e to ,  como la s  que 

existen siempre en l o s  a c e i t e s  brutos# Verosímilmente e s te  

e fe c t o  se funda en que la s  materias albuminosas, e to ,  que se 

coagulan arrastran oon s igo  en su esparcimiento a l a s  materias 

o d o r a n t e s  d isu e l ta s  colo idalmente por  medio de l o  cual es 

suspendido e l  estado c o l o i d a l  de l a s  materias c o lo ra n te s .

.31 procedimiento puede también emplearse con é x i t o  

en a ce i te s  previamente tratados  y respectivamente ya desa o i -  

dulados oon e l  f i n  de p r e c i p i t a r  la s  pa rtes  componentes di -  

sueltas  colo idalmente y ocnduce también a l  f in ,  cuando en l o s
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a c e i t e s  desaóidulados, a l  p r i n c i p i o  del  tratamiento de p r e c i ­

p i ta c ió n  no eran ya oontenidas ningunas materias coagu lab les .  

J3 e s te  último caso puede ser ace lerado  y respectivamente r e ­

forzado e l  esparcimiento de l a s  materias co lo ra ntes  d isu e l tas  

colo idalmente por medio de l a  ad ic ión  de materias que ooagu- 

len o sometidas a una deshidración o carbonización p a rc ia l»  

oano por ejemplo, albúmina, pec t ina ,  e t c .

jjn muchos casos ,  con e l  presente procedimiento  puede 

v e r i f i c a r s e  v aitaj osamen te  una in f lu e n c ia  quimica de l a s  ma­

t e r ia s  tratadas,  de ta l  manera que agentes quimicos sean i n ­

troducidos  y respectivamente pu lver izados  juntos  oon l o s  va­

pores  y n ieb la s  l í q u id a s  o ser añadidos ya previamente a l o s  

a c e i t e s  o grasas.» Asi por ejemplo puede ser favorablemente 

i n f l u i d o  e l  o o lo r  del a c e i t e  y grasa introduciendo en el  mis­

mo, a l  mismo tiempo que la s  n ie b la s  l íq u id a s ,  peróxido  de h i ­

drógeno o anhidrido su l furoso ,  en l a  forma indioada.  Además, 

en casos dados puede ser venta josa  la  adioión de r e a c t i v o s  

que actúen ca ta l í t icam ente ,  antes de o durante e l  tratamien­

to ,  a l o s  a c e i t e s  o grasas,  asi por ejemplo,  en e l  a c e i t e  de 

l inaza ,  la  de ca ta l iza d ores  que estimulen la  formaoión del 

b a rn iz ,  un empleo e s p e c ia l  r e s u l t a  para el  procedimiento del 

invento en la  fa br ica c ión  de jabones, estearina y o le ína ,  

que la s  grasas neutra les ,  como e l  ester  de g l i c e r i n a  sean 

separados todo l o  mas ampliamente p o s ib l e ,  en g l i c e r i n a  y 

ácido graso,  en e l  oual caso  la  g l i c e r i n a  es separada por  l a ­

vado y la  mezcla de, por ejemplo, b5 ¡0 de ácido graso y 15 f» 

de grasa neutral no separada es sometida a l a  d e s t i la c i ó n  del  

ác ido  graso usual para obtener e l  ác ido  graso n e u t r a l - l i b r e .  

ü  esta  d e s t i la c ió n  una parte  del  ácido graso  y especialmente 

de la grasa neutral es descompuesta pirogénicamente, de modo
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que se forma la  llamada pez de es tear ina  como producto  secundario 

res idua l  con l a  a c r o le in a  y  o t r o s  produotos de l a  descomposi­

c ión p i ro g é n ic a ,  Se estaba por  cons igu iente  obl igado a r e a l i ­

zar la  separación de la  grasa todo l o  mas arapliamefate pos i  -  

b le ,  porque la  parte  neutral siempre e x is te n te  de l a  grasa 

p e r ju d ic a  mucho a l a  d e s t i la c i ó n  y  a l  mismo produoto de l a  

d e s t i l a c i ó n ,  la  separaoión de la  grasa es sin embargo tanto 

mas entreten ida y  cara cuanto mas completa ha de ser  la  sepa­

rao ión ,

Hatos inconvenientes  pueden ev itarse  en el  empleo de 

nuevo procedimiento para la  separaoión del  ác ido  graso  de l a  

grasa neutral en e l  marco de la s  fa b r i ca c io n e s  mencionadas.

Se puede con este  f i n  tra ba ja r  de t a l  manera que l a  separa -  

c ión de l a  grasa  so lo  sea l l e v a d a  a un grado mas reducido  que 

e l  que es usual hasta ahora, por ejemplo a próximamente e l  

70 ¡o de ác id os  grasos  l i b r e s ,  en e l  cual caso l o s  á c id o s  son 

separados oon ayuda de l  procedimiento del  invento  con p r o te c ­

ción de l a  grasa neutral y  respectivamente mediante e v i t a  -  

c ión  de l a  descomposición p iro g é n ica  de l a  misma, oon l a  d i s ­

p o s ic ió n  de que la  grasa neutral  res ta n te  sea vu e lta  a ser 

sometida a l  procedimiento de separaoión,

N 0 'i1 A.

Descri to  suficientemente e l  presente  invento l o  que 

se dec lara  oomo no práct ioado  en JSspaña, son l a s  s igu ientes  

r e iv in d i c a c io n e s ;

1?~ Procedimiento para la  separación de materias vo­

l á t i l e s  de l a s  d i f í c i lm e n t e  o no v o l á t i l e s ,  por ejemplo, de 

ác idos  grasos ,  materias que den sabor u o lo r ,  de a o e i te s  o
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grasas ,  caracter izado  porgue la materia que ha de t ra ta rse ,  

caldeada a elevada temperatura, (en ác id os  grasos ,  por ejem­

p lo ,  convenientemente a 220 -  280Q ) y que está  b a jo  una pre ­

sión ba ja ,  por ejemplo de 30 á 40 nrn de 1 a columna de mer­

c u r io ,  son in trod u c id os  l í q u i d o s  apropiados corno agua, benzol  

t o lu o l ,  a l c o h o l ,  e t c ,  en d iv is ió n  f i n a ,  ventajosamente en f o r  

ma de n ie b la  y convenientemente en estado previamente ca len­

tado.

2 .  -  Procedimiento según l a  conclus ión  1 ,  c a r a c t e r i ­

zado porque como soportes  de l o s  l í q u id o s  finamente d i v i d i ­

dos son empleados gases neutrales  como hidrógeno,  ácido car ­

bón ico ,  n itrógeno o vapor reca lentado o mezclas de t a l e s  ga­

ses convenientemente con temperatura elevada.
a3 .  -  Procedimiento según l a s  conc lus iones  1 y 2, ca­

r a c te r i z a d o  porque como soportes  de l o s  l íq u id o s  finamente 

d iv id id o s  es empleada una mezcla que cont iene  ácido carbóni­

co y n itrógeno ,  l a  oual es obtenida de l o s  gases pr ivados  del 

oxigeno de l o s  hogares de ca lderas ,  e in s ta la c io n e s  análo -  

gas.
a

4. *- Procedimiento según la s  conc lus iones  1 á 3, ca­

r a c te r iz a d o  porque son empleados l o s  vapores saturados hú -  

medos de l í q u i d o s  apropiados o su mezcla con vapores r e ca len ­

tados o gases neutra les .

5 .  -  Procedimiento según l a s  conc lus iones  1 á 4, ca ­

ra c ter iza d o  porque l o s  productos  que han de ser t ratados ,  por 

ejemplo, l o s  a c e i t e s  o grasas ,  son conducidos en co r r ie n te  

continua a través de una o var ias  v a s i j a s  de reaoc ión conec­

tadas por ejemplo, unas detrás de otras  y en caso  dado dota­

das de órganos da d i s t r ib u c i ó n ,  cuerpos de r e l l e n o  de d i s ­

t r ib u c ión ,  e t c ,  y mediante ima regulación  de l a  ve loc idad  ta l



que l o s  produotos que corren son prácticamente pr ivados  de l a s  

partes  v o l á t i l e s .

6 . -  Procedimiento según la s  conc lus iones  1 á 5, ca ­

rac ter iza d o  porgue las  materias que han de ser tratadas y l a  

n ie b la  l í q u id a  son conducidas en c o n t r a - c o r r ie n te  mutua a 

través de l a  o la s  v a s i j a s  de reacc ión  de forma tubular-

7» -  Procedimiento según l a s  conc lus ion es  1 á 6, para 

l a  r e f in a c ió n  de grasas y a c e i t e s  por medio de l a  p r e c i p i t a ­

ción de l a s  p a rtes  componentes no d e s t i l a b l e s  ex is te n te s  por 

ejemplo en estado c o l o i d a l ,  como por ejemplo l a s  materias c o ­

lorantes»

8 » -  Procedimiento según la s  conc lus iones  1 á 7, oarac 

ter iza d o  porque e l ,  tratamiento de l a s  grasa y a c e i t e s  3e ver i  

f i o a  mediante ad ic ión  de materias coagulab les  o sometidas a 

una deshidraoión o a una carbonizadión p a rc ia l*  por ejemplo 

de materias albuminosas, p e c t in a s ,  etc»

92- Procedimiento según la s  conc lus ion es  1 á 8 ,  oa-  

ra o te r i za d o  porque con e l  f in  de la  in f lu e n o ia  química simul­

tánea de l a s  materias que han de ser tratadas son pulverizar- 

das con l a s  n ie b la s  de vapor y l íq u id o s  o son ya previamente 

añadidos a 1 as materias que se han de t r a ta r ,  agentes quimi- 

oos, por ejemplo peróxido  de hidrógeno o anhídrido  s u l fu r o ­

so oon e l  f in  de p e r fe c c io n a r  e l  c o lo r  de l o s  a c e i t e s  y gra­

sase»
a

1 0 » -  Procedimiento según l a s  conc lus iones  i  á 9, ca­

ra c te r iz a d o  porque en l a  fa b r ica c ión  de jabones,  es tear ina  y 

o le in a ,  l a  separación de l a s  grasas neutra les  so lo  es  l levada  

hasta un grado re lat ivameate  reduoido ,  por ejemplo so lo  a un 

70 fo de ác ido  graso l i b r e  y en e l  cual caso  l o s  á c id o s  gra  -
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sos son obtenidos según la s  conc lus iones  l á  9 ,  con l a  d is  -  

p o s io ió n  de que la p a rte  neutra separada vuelve a ser someti­

da a l a  separaoión. 
a1 1 . -  Procedimiento para la  separación de materias 

v o l á t i l e s  de l a s  d i f i o i lm e n te  o no v o l á t i l e s . -  Según se des­

c r ib e  y r e iv in d i c a  en l a  presente memoria d e s c r ip t iv a .

Consta esta  memoria de oa torce  páginas f o l ia d a s  y 

e s c r i t a s  por una so la  oara.

Madrid, a 2 de jun io  de 1926. 

Leocadio López y López.-
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