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W A3MKMORTI A DESCRIPTIVA |

para una patente de introduccidbn por cinco afios, por = Proce- ‘
, dimlento para la separacién de materias voldtiles de las di- |
ficilmente o no voldtiles = a favor del Doctor RBrnst W & ¢ = \

K @ R, residente en Heilbronn a/ Neokar ( aslemsnia ).-~

|
Al presente invento tiene por ovjeto un procedimien- )
to pars la separacibn de materias voldtiles de las dificilmen |

te o no voldtiles, Con ayuda del procedimiento se pueden re -

|

tirar, por ejemplo dcidos grasos, de las grasas nsutrales se-

paradas de la industria del jJjabdn, nsi como tambien de los




dcidos grasos del Jjabén duro del comercio y ademas 4cidos gra
sos de los aceites de ballena, =2s8i como dcidos grasos de acei
tas alimenticios y grasas alimenticias. Puede servir ademas
el procedimiento pera separar aceites resinpeos de las resl-
nas, materias voldtiles de log alqui transs de lignito y ded
carbdn de piedra, petrolecs brutos y otros.

Se ha propuesto, ya por ejemplo, tratar la grasa
neutral, con el fin de separar los dcidos grascs, a una ele-
vada temperatura con un gas permanente indiferente, especial-
mente con hidrdgeno y en este caso dar a la corriente de gas
pasada a traves una velocidad tal que la expulsibén de los
4cidos grasos se verifique sin el empleo de un vacfo. S8 ha
propuesto ademas conducir a traves de la materia grasa priva-
de de agua de vapor de agua recalentado mediante el empleo de
una presién mas baja, por medio de lo cual es por de contado
consegulda una reduocidén de la temperatura de destilacidbn de
log doidos grasos a 90 — 1502. 3 el marco de este procedi =
miento deben tambien poderse emplear en lugar del vapor re -
calentado gases indiferentes, como por ejemplo hidrégeno o
tumbien vapor de agua ordinario de 1002 con caldeo suficien-
te de la grass tratada.

U inconveniente de este procedimiento cosiste en
que para la separacifbn completa de los dcidos grasos es nesce-
sario un tratamiento considerablemente largo, a menudo de una
dquracidén de horas y que las dltimas partes de los dcidos gra-
s0s s0l0 vusden separarse sismpre mediante péraida simultanes
de grasa neutral y respectivamente wmediante fenlbmenos de des-

composicidn o polimerizacidbn, rebajamiento del tono de color

- V4 . .
¥y otros fenodmenos anejos que indican deterioro de la grasa.




;M la destilacibn del 4cido graso, por ejemplo el contenido
de grasa neutral de la mezcla grasa, no puede pasar por gon-
sigzuiente, mus alld del 12 & ‘
Segin el presente invento son evitados estos incon-
venientes. X 2l caso de aceltes de un contenido cualgui era
de 4oidos grasos, es conseguida una separacibén sin residuos
de los mismos mediante svitacidn de todos los efectos secun-
darios perjudiciales para la grasa siendo introducidas o in-
sufladas en ella, mediante baja presién, a devada temperatu-
ra, convenientemente a 250 - 280¢ G, en dcidos grasos facil-
mente voldtiles 1fcuidos oleaginosos convenientemente calen-
tados por sjemplo a 220 = 2502, tales como agua, benzol, to-
luol, aleohol, ete, en una divisién todo 10 mas fina posihle,
convenientemente en Fforma nebulosa, pudiendo ser empleados en
caso dado como medios de transporte gases neutrales, por ejem
plo, COq» Nps O mezclas de tales, o vapor recalentado o tam-
bien vapor saturado seco. Ias particulas de lfguido inyecta-
das vienen momentaneamente a una violenta expansién en el
acelte muy caldeado actuando el acsite sobre las gotas de 1f-
quido pulverizado en cierto modo como vaporizador y al mismo
tiempo como recalentador para el vapor formado. 3 resul tado
de esta vaporizacidn violenta y & modo de explosién del l1fqui
do dentro del acsite es una monentanea expulsibn y sobre-des-
tilacidn de los aceites grasos, Los aceiltes grasos qus se des
prenden en forma de una niebla espesa tienen una temperatura
de 120 4 1302. 31 efecto descrito es egtimulado y acelerado
por medio del emnleo de un vacio llevado al myyor grado po-
sible de por ejemplo 30 - 40 cm de la columne de mercurio.
Como ventaja especial del nuevo procedimiento hay

que afiadir yue por medio de la forma de tratamiento descri ta,




con las meteriss sobre-destiladas son separadas tambien las
partes odorificas, de modo que es gonseguida tambien una deso
doraciédn comoleta de los aceites y zrasas, n el ftratamiento
por ejemplo, del aceite de coco, desaparecen de los aceltes
grasos todas las cetonas mal olientes, Por medio del procsdi-
miento descrito se hace por cmasiguiente innecesario un tra-
tamiento especial del uceits con el fin de la desodoraciédn
del mismo, lo que, comparado con los procedimient os hasta
ahora usuales, gue exigen un tratamiento de varias horas con
vapor recalantado a 140 = 180¢ con cosiderable oonsumo de va-
por y de calor representa una gran aconomfa., 3l presente in-
vento pusde ser tambien enplesdo ventajosamente para la deso-
doracibn de aceites y grasas yque ya previamente hayan sido
desaciduladas, por ejemplo, con ayude de un procedimisento co-
nocido, por ejemplo, mediante 4dlcalis.

gon el nuevo procedimiento se consigue separar sin
residuo los aceites gragsos asi comollas partes olorosas, en
un tiempo mugho mas eorto cue lo que es posible, por ejemplo
por medio de un tratamiento con gases o con el vapor de agua
usual muy recalentados la operacidn de la desacidulacibn y
desodoracidn se verifioa segln el presente procedimiento mo-
menteneamante en las particulas expuestas a la influencia del
lfquido inyectado y en pocos minutos correspondientements en
la masa total del aceite, de modo que ya despues de unos 5 4
10 minutos de tratamiento constante es omseguido un progquc-
to prédoticamente privado de 4cidos grasos y aompletamente ino -
doro, mientras que en los procedimient® conocidos hasta ahors
no se puede ocmsSeguir el mismo resultado aproximadamsnte sino
hasta despues de un tratamiento de varias horuas.

los aceites y grusas tratudos segln el presente -




procedimiento no presenta ademds ninguna clase de efectos per
judiciales por ejemplo, no sufre en el calor ni se presentan
tampoco ninguna class de fenbmenos de polimerizacidn asi como
ningun olor acrolinico gue pudiera indicar operaciones even-
tusles de descomposicibn, 31 présente procedimiento puecde en-
plearse ademf{s en aceltes de un contenido cualquiera de dci-
dos grasos de modo que pueden desacldularse aceites con pro-
ximamente un & 4 de &4cido graso libre de mismo wodo faeil y
canpleto yue aceltes con un contanido de 50 % o mas de 4oid

grasos libres., 31 contenido de 4cido del aceite tratado segin

el presente procedimiento oscila primeramente entre 0,1 & 0,3
% de 4cido graso libre, lo ¢ue corresponde a una desacidula-
0idbn précticamente cuantitativa. 3Iste resultado, como en gene
ral la posibilidad de una desacidulacibn eficaz por medio de
la inyeccibn de liquidos es sorprendente porgue como es sabi-
do, por ejemplo, la separacidén de la grasa de la industria
saponi fera es conseguida e=ntre otros medios por caldeo de la
grasa ngutral con aguas M sl presente procedimiento es por
congl zuiente completamente otro el efecto del agua finamente
pulverizada sobre el acelts muy csaldeado mediante el empleo
del vacio,

Para la insuflaciébn del agua o niebla lfquida se pue
den utilizar gases indiferentes, c¢ano hidrdégeno, dcido carbb-~
nico, nitrégeno o tambien mezolas de tales gases, por ejemplo
una mezclia de 4eido carbdnico y nitrégeno cano es obtenida de
los gases de escape privados de oxigeno de 10s hogares de
calderas e instalaciones andlogass. Ademds, puede tambien ser
empleado calor recalentado con ventaja cano soporte de la nie
bla de 1fqui do. Wspecislmente eficaz es tambien el empleo de

vapor saturado himedo y respectivamsnte de vapor cergado ogon




polvo acuoso b vesiculas de agua o niebla, de elevada tempera
tura y convenientemente de temperaturas de 100 4 1802 C y em-
pleado a la presibn correspondiente y respectivamente una megz
cla de vapor recalentado y vapor saturado o recalentado, va-
por saturado y polvo lfquido, que por ejemplo, puede Ser pro-
ducido en forma conocida por medio de inyeccidn de agua fria
previamasnte calentada en vapor recalentado de elevada tengidn
n tal caso, como nuevas experiencias han demostrado, las for
mas del vapor recalentado y del vapor saturado permanegcen c¢Or
to tiempo uums junio a otras, Por consiguiente, en esta for-
ma de ejecucién del procedimiento hay gue tener cuidado de
que la mezola de vapor reecalentado y del vapor saturado hime-
do 0 de vapor recalentado, vapor saturado y agua y respecti-
vamente niebla lfquida, sea insuflada inmediatamente despues
de o durante su produccidn, en el material muy caldeados

Bjemplos de ejecuoibn:

le -~ 3n un recipiente cerrado al vacfo y caldeable
0 en varios de estos recipientes conectados unos detras de
otros, fuerm calentados a 2802 C y mantenidos a este tempe -
ratura, en total 2 kg, de un aceite de bellota de tierra de
un conteni do de 13 % de Aoido graso. Despues de esto, y me -
diante de simul tanea produceidbn de un vacio de proximamente
30 mm de la ¢oluma de mercurio, fué intr odusida por medio
de un cierto ndmero de toberas de forma apropisda, una co -
rriente de polvo acuoso suspendido en 4cido carbbnico, con -
venientemente en estado previamente oalentado. Las papillas
de dcido graso escapadasS en espesas nieblas fueron recogi-
das en un c andensador, Despues de un tratamiento de unos 5 4
8 minutos de duracidn el contenido de 4cido graso libre del

acelte era aun de 0,2 /%




Regulando convenientenente la entrada y salids del
acelte se pudo ¢onduoir una corriente de sceits continua a
través del aparato, el cual en el lugar de salida mostré cons
tantemsnte el contenido deseado de 0,2 5 de dcido graso.

22 - Grasa de coc0 con un gontenido de aceite graso
de 7 4 fué calentado correspondientemente al ejemplo le g
2560¢ y tratados con uns mezcla de vapor de agua de unos 100e¢
y vapor recslentado 1302 y 2 1/2 atm. la cusl fué formads po-
00 antes del lugar de entrada de la mezcla. JIa desacidulaecidn
de la grasa se realizd ya en unos 3 minutos completamente de
modo que su contenido de 4dcido graso se hizo descender por
bajo de 0,1 j2-

3o - Aceite de sésamo de 5 7 de 4cido graso fub oa-
lentadoe como en el ejemplo 12 a 270e y despues de esto trata-
do con vapor saturado humedo de 1302 y respacotivamente con
uns mezcla de vapor saturado seco ordinario com polvo acuosc
durante 8 & 10 minutos, Despues de este tiempo el contenido
de 4cido graso era aun de proximamente 3 %

42 - Aoeite de linaza de 5 } de dcido graso fué ca-
lentado a 270 hasta 2802 y deépues tratado con vapores de al-
cchol y gases neutrales durants 30 4 40 minutos. Despues da
este tiempo el contenido de dcido graso libre ers aun de 0,8
4 1,0 ﬁ. Ua ventaja especial del procedimiento precedentemsn
te descrito consiste, ademés de su aplicabilidad para materia
les de partida de cualquier contenido de 4cldo graso y res -
pectivamente de cualquier contenido de otras partes canponen-
tes voldtiles que se hayan de separar y ademds de la acelera-
cidén del efecto producida, en que las mezelas que Se han de
purificar o que se han de seoar, se pueden conducir y tratar

en corriente continua a travéds del aparatos.s




Para consegulr los efectos de purificacidn o separa-
0ibén mas amplios y répidos posibles, es conveniente proveer
las dimensiones y respectivamsnts la capacidad de los elemen-
tos de la instalacidn y especialmantse las vasijas de mezcla
0 recipientes de reaceidn, de calefaccidn exterior, por ejem-
rlo por medio de bafios metélicos, como barios de einse o plomo,
calefacoidn por vapor ete.

Pueds ser venta joso poner cuidado en la buena mezcla
de la niebla lfquida introducida, con las materias que Se han
de tratar, por ejemplo, por le disposicibén de érganos repar-
tidores en las vasijas de reaceién, por ejemplo, de superfi-
cies eldsticas slternativamente superpuestas unas sobre otras
0 disposicibn de la reparticidbdn de cuerpos de relleno eleva-
dores, como anillos Raschig, etc, y ademés por medio de la
subdivisidn de las vasijas de reaccidn en camaras que comi-
niguen entre si.

™M lugar de disponer diferentes vasijas de reaccién
conectadas unas detras de otras, se puede tambien emplear unsa
0 vérias cdmaras de reaceibn construidas por ejemplo en forma
tubular con o sin érganos de distribucidn, cuerpos de rellenc
etc, dispuestos dentro de los mismos a travéds de los cuales
puede ser conducido el acelte y el vapor de mezcla en contra-—
corriente mutua. Puede ser ventajoso proceder por ejsmplo de
modo que a través del tubo de reaccibn, lleno por ejemplo de
anillos Raschig, sea conducido el vapor de mezcla desde sbajo
hacia arriba, mientras que el aceite que se ha de tratar co-
rre de arriba a abajo.

3 muchos casos, por ejemplo, en el amwleo de Pro-
ductos de partida de gran ootenido de resina, como por ejem-

plo, aceite de algoddn, pueds ser combinado ventajosamente el




procedimiento descri to con otras disposiciones, como por ejem

plo, en los procedimientos alcalinos conocidos.

\demds se ha demostrado que el procedimiento puede
emplearse con el mayor éxito para la refinacibn de aceites y
grasas, por ejemplo por medio de precipitacién de partes con-
ponentes no destilables, asi por ejemplo, en aceites alimen-
ticios, el,aceite de sésamo, el aceite de bellota de tierra,
se oonsigue un perfecoionamiento del color y respectilvamente
wa clarificacidbdn. M 1os mencionados aceitss se produce an
el curso del tratamiento, tal vez en virtud del efecto de ex-
pansidn de las particulas lfquidas momentaneamente veporizadas
un esparcimiento de las materias colorantes que puedan estar
di sueltas coloidalmente, como clorofila, flavafeno, etc.
los procedimientos conocidos hasta ahora, por ejemplo en el
pr ocedimient o conocido de desodoracién con vapor de agua re -
calentado no se pusde observar un efecto tal, Ia preocipitacién
de las partes oomponentes disueltas coloidalmente, cmo mate-
rias colorantes, eto, es acelersda y reforzada por medio de
la presencia de materias que se coagulen a temperatura mas
elevada oon o sin desghidracidn o carbonizacidn parcial, por
ejemplo de materias albuminosas, pectinas, eto, como las que
existen siempre en los aceites brutos, Verosimilmente este
efecto se funda en que las materias albuminosas, eto, que se
coagulan arrastran consgigo en su egparcimiento a las materias
colorantes disueltas coloidalmsnte por medio de 10 cual es
suspendido el estido coloidal de las materias colorantes.

31 gocedimiento puede tambien emplearse con éxito
en aceltes previamente tratados y respectivamente ya desaoci-
dulados con el fin de precipitar las partes componentes di -

sueltas coloidalmente y o mduce tambien al fin, cusndo en los




aczltes desagéldulados, al principioc del tratamiento de preci-

pitacidn no eran ya contenidas ningunas materias coagulables.
n este dltimo caso pucde ser acelerado y respsctivaments re-
forzado el esparcimiento de las materias colorantes disueltas
coloidalmente por medio de la adicidén de materias que coagu-
len o sometidas a una deshidracidn o carbonizacidn parcial,
cano por ejemplo, albdmina, pectina, stc.

i muchos cas0s, con el presznts procedimiento puede
verificarse vantajosamente una influencia quimica de las ma-
terias tratadas, de tal manera que agspntes quimicos sean in-
troducidos y respectivaments pulverizados juntos con los va-
pores y nieblas liquidas o ser afisdldos ya previamente a 1los
aceites 0 grasas. Asi por ejemplo puede ser favorablemente
influido o1 color del aceite y grasa introduciendo en el mig—~
mo, al mlsmo tiempo que las nieblas 1fquidas, verbdxido de hi-
drégeno o anhidrido sulfuroso, en la forma indicada. idemds,
en casos dados puede Ser ventajosa la adicién de reactivos
que actuen cataliticamente, antes de o0 durante el tratamien-
to, a los aceites o grasas, asi por ejemplo, en el aceits de
linsza, la de catalizadores que estimulen la formacidén del
barniz. Un empleo especial resulta para el procedimiento del
invento en la fabricacidn de jabones, estearina y oleina,
que las grasas neutrales, como el ester de glicerina sean
separados todo lo mas ampliamente posible, en glicerina y
dcido graso, en el cuzl caso la gldcerina es separada por la-
vado y la mezcla ds, por ejemplo, 85 } de dcido graso y 15 4
de grasa neutral no separada es sometida a la destilacién del
dcido graso usual para obtener el 4ecido graso neutral-libre.
M este dsstilacién una parte del 4cido graso Yy especialmente

de la grasa neutral es descompussta pirogeniczmente, de modo

O




que 8¢ forma la llamade pez de estearina como producto secundario
residual con la acroleina y otros productos de la descomposi -
cidn pirogénica. Se estaba por consigulente obligado a reali-
zar la separaciébn de 1a grasa todo lo maes ampliamehte posi -
ble, porcue la parte neutral siempre existente de la grasa
perjudtca mucho a la destilacibn y 2l mismo producto de la
destilacibn. la separacidn de la grast es sin embargo tante
mas entretenidsa y cara cuanto mas completa ha de ser la sspa-
racidn.

78t0s inconvenisntes pvueden evitarse en =1 empleo de

nuevo procedimiento para la separacibdn del &cido graso de la
grasa neutral en el marco de las fabricaciones mencionadas.
Se puede con este fin trabajar de tal mansrs que la separa =
cidn de la grasa solo sea llevada a un grado mes reducido que
gl jue es usual hasta ahora, por ejemplo a proximamente el
70 5 de dcidos grasos libres, en el cual caso los 4cidos son
separ ados oon ayuda del procedimiento del invento con protec~
ci1én de la grasa neutral y recpectivamente mediante evita -
cién de la descomposicién pirogénica de la misma, oon 1la dis-
posicidn de que la grasa neutral restante sea vuelta & ser

sometida al procedimiento de separacidn.

N 0 T A.

Descrito suficienteumcnte el pressnte invento lo que
82 declara eomo no précticado en #spaka, son las siguientes
reivindicaciongs; |
13~ Procedimiento para la separacién de materias vo-
14tiles de las dificilmente o no voldtiles, por s jemplo, de

deidos grasos, materias yue den sabor u olor, de aceites o




grasas, caracterizado porgue la materia que ha de tratarse,
caldeada a clevada temperatura, (en 4dcidos grasos, por ejem—
plo, convenientemante a 220 — 2802 ) y qus estd bajo una pre-
sidn baja, por ejemplo de 30 4 40 mm de la golumna de mer-
curio, son introducidos lfquidos spropiados como agua, benzol
toluol, aleohol, ete, en divisién fina, ventajosamente en for
ma 4= niebla y convenlentemente en estado previamsnte calen-
tad 0. |

92w Procedimiento segdn la conclusidn 1, caracteri-
zad o porgue como soportes de losg liguidos finamente dividi-
dos son empleados gasses neutrales como hidrdgeno, 4cido car-
bbénico, nitrégeno o vuapor recalantado o mezclas de tales ga-
ses convenientemente con temperatura elevadas

5?— Procedimiento segdn las conclusionss 1y 2, ca=
rasterizad o porque como soportes de los liquidos finamente
divididos es empleadas una mezcla que contiene 4cido carbdni-
¢o y nitrdgeno, la cual es obtenida de 108 gases privados del
oxigeno de log hogares de calderas, ¢ instalacionss anblo -
gase

4?— Procstimiento segin las conglusiones 1 4 3, ca~
racterizado porgue son empleados los vapores saturados hg =
medos de 1fquidos apropiados 0 su mezcla con vapores recalen~
tados o gases neutrales.

5?— Procedimiento seguin las conclusiones 1 4 4, ca-
racteri zado porque los productos que han de ssr tratados, por
gjemplo, 108 acsites o grasas, son conducidos en corriente
continua a travéds de una o varias vasijas de reascidén consc—
tadas por ejsmplo, unas detrds de otras y en ocaso dado dota-
das de érganos de distribucibn, cuerpos de relleno de dis -

tribucidn, ete, y mediante una regulacidén de la velocidad tal




que los productos que corren son prdcticamente privados de lag
partes voldtiles.

65~ Procedimiento segtn las conclusiones 1 4 &5, ca-
racterizado porque las materias que han de ser tratadas y la
niebla 1lfquida son conducidas en contra-corriasnte mutua g
través de la o las vasijas de reaccién de forma tubular.

7%- Procedimiento segin las conclusiones 1 4 6, para
1= refinacién de grasas y aceites por medio de la precipita-
cidn de las partes canponentes no destilables existentes por
ejemplo en estado coloidal, como por ejemplo las materias co-
lorantes.

8o~ Proced imiento segin las conclusiones 1 &4 7, carac
terizado porque el, tratamicento de las grasa y aceitss se veri
fica mediante adicibn de materias coagulables o somstidas a
unz desnidracidén o & una carbonizadidn parcial, por ejemplo
de materias albuminosas, pectinas, etc.

98- >Procedimiento segtn las conclusiones 1 4 8, oca-
racterizado porgue con el fin de la influencia quimica simul-
tdnea de las materias que han de ser tratadas son pulveriza~
das con las nieblas de vapor y liguidos o son ya previamente
afiadidos a las materias que se han ds tratar, agentes quimi-
cos, por ejemplo perdxido de hidrdgemo o anhidrido sulfuro-
so con el fin de parfeccionar el color de los aceites y gra-
S8 8. .

10?- Procedimicnto segdn las conclusiones 1 4 9, ca-
ractarizado poryue en la fabricucidn de jabones, estearina y
cleina, la sepuaracibn de 1as grasusS neutrales solo es llevada
hasta un grado relativama:te reducido, por ejemplo solo a un

70 /% de 4oildo graso libre y en el cual caso los 4cidos gra =




s08 son obtenidos segin las conclusiones 1 49, con la dis =
posioidn de que la parte neutra separada vuelve a ser someti-
da a la separacién,

115~ procedi miento psra la separscifn de materias
voldtiles de las dificilmente o no voldtiles.- Seglin se des~
cribe y reivindica en la presente memoria descriptiva.

consta esta mamorias de catorce péginas foliadas y

esori tas por una sola caras

Ladrid, a 2 de Junio de 19326.

Ieoccadio Idpez y Ibpeze.-
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