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MAEMORIA DESCRIPTIVA

La patente de introduccidn a que se refisre el certifi-
cado de adicidn que da lugar a la presente memoria descrip-
tiva, recae sobre la fabricacidn de pan retostado, con 1la
circunstancia de adicionar al amasijo comin o conocido del
pan, substancias ajenas al mismo para que Sean ingeridas,
sirviendo dicho pan de vehiculo para ellas, y produciéndose
le retostacidén despuds de haber mezclado en la masa tales
substancias y después de elaborado el pan de referencisa,

dhora bien, por el certificado de adicidn de que se

trata, se quiere garantizasr en su explotacidn exclusiva 1lsa



elaboracidn de pan andlogo al descrito en la memoria de la pa-
tente principal, aunque no sea retostado, esto es adn cuando
no sufra més que uns sola operacidn de cocimiento, que podrd
ger més o menos prolongada, segin se crea conveniente,

Por lo tanto, mediante este certificado se agegura ls
fabricacidn de pan, de cualquier clase, en cuyo amasijo se
mezclan una o mds substancias que sean ajenas o distintas de
las que contienen la composicidn del pan comin o de elabora-
cidn ya conocida en la industria psnadera, sea del género qus
fuers,

En consecuencia, 1os efectos del certificado de adicidn
de referencia no alcanzarin por ejemplo a la elaboracidn del
pan de glufen, porqué agta substancia, aungue se ailada al ama-
8ijo, ya es de las que integran la composicidn de la harina
que entra en el amasijo comdn y conccido; pero alcanzarsén,
por ejemplo, & la elaboracidn de pan con adicidn al amasijo,
de sales laxantes, de malte o de nuez de kola,

La coccidn del pan, como hemos dicho, se efactuard como
ordinariamente en una sola operacidn seguida, gque podrd ser
més o menos intensa y prolongada, hasta obtener, si ge quiers,

uns sobrecoccidn de la masa,
NOTA

por el certificado de adicidn a que se refiere la pre-
gsente memoria descriptiva, se REIVINDICA la explotacidn ex-
clusiva de la elaboracidn de pan de cualquier clase, en cuyo
amasijo se adicionen una o mds substancias ajenas o distin-
tas de las que integran el pan en 3u composicidn conocida den-

tro de las diversas clases que se elaboran en la industria



I

panadera, sometiendo la masa, como ordinariamente se hace, a
una sola operacidn de cocido mds o menos prolongads.

quedando firme y subsistente cuanto se reivindied en la
memoria de la patente principal, y sean cuales fusren lag cir-
cunstancias que concurran con la esencialidad del objeto del
certificado, definidas en la anterior reivindicacidn, cual ob-
jeto as;

"Una ampliacidén del procedimiento de fabricacidn de pan
retostado objeto de la patente de introduceidn niumero 89,631,
gxpedida en 10 de Sepltiembre de 19247,

Consta la presente memoria de tres hojas foliadas, es-
c?itas por una sola cara,

Rarcelona, 21 de NMayo de 1926,

P. p. de D% Maria ARQUE, Viuda de Esteban RIERA,
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