
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

que se acompaña 

a la
so lic itu d  de una patente de invención por veinte años en España ñ

a favor de
la  Sociedad * A .P .I .C .E .” Societá Anónima Prodotti I ta lia n i Chimici 

E stra ttiv i dom iciliada en 22 Via Parma en
R O M A ( Ita lia )

por
UN PROCEDIMIENTO PARA LA ELIMINA 01(11 DE LA HIGROSCOPIO IDAD DEL 

CLORURO DE SODIO O SAL COMUN 

■ oOo

Es sabido que la  sal común, bien sea la  obtenida de agua del mar o
♦

de minas, contiene siempre cantidades notables de cloruro de magnesio
o de ca lc io , que son fácilmente solubles y delicuescentes, lo  que hace

la  sal de cocina muy sensib le a la  humedad.

Esta higroscopioidad puede sin embargo reducirse completamente s i se

transforman lo s  cloruros antedichos en lo s  carbonatos correspondientes

que son insolubles e insensibles a la s  variaciones higrometrioas y

pueden contenerse en la  sal sin ser p er ju d ic ia le s .
La presente invención se re fie re  a procedimientos para la  transfórma­

te
cion de los  cloruros delicuescentes en carbonat os /so lu b les , de manera 

que la  sal o la  solución de la  cual se obtiene la  sal no pueda absorber 

ninguna humedad.
l )  Se agrega a la  sal o a la  solución de la  cual se obtiene la  sa l, 

carbonato de sodio, Potasio o l i t i o ,  que al combinarse con lo s  cloruros 

de magnesio y de ca lc io  lo s  transforman en lo s  carbonfetos insolub les 

correspondientes, según la s  conocidas reacciones:
MgCl2 4- N aG 03 = MgCo3 4- 2NaCl

CaCl2 4- NafiCO3 =» CaC03 44 gNaCl.

La oantidad de lo s  carbonatos a lca lin os  que es preciso agregar, depende 

naturalmente de la  cantidad de lo s  cloruros <fcae I a sal 0 I a solución  de



2 -

la  cual se obtienen, contienen de origen. En general esta proporción 

de carbonatos, no es nunca superior al 3 o /o o . El procedimiento com­

prende simplemente la  ejecución  de una mezcla uniforme déi carbonato 

a lca lin o  con la  sal o con la  solución  de la  cual se obtiene la  s a l.

La sal de cocina asi tratada, pierde su h igroscopicidad , completamente,

2 ) Se puede también mezclar la  sal o la  solución  de la  cual se obtie ­

ne, con un bicarbonato y un hidrato a lca lin o  o simplemente con un h i­

drato a lca lin o  pero en este caso, la  mezcla debe ser expuesta a la  ^  

acción del a ire  o del anhídrido carbónico.

N O T A

l a  presente invención comprende la s  siguientes re iv in d ica cion es: 

l 2. -  Procedimientos para la  elim inación de la  higroscopioidad del c lo ­

ruro de sodio, (sal común o de cocin a ), comprendiendo e l  tratamiento 
de la  sal o de la  solución  de la  cual se obtiene con cantidades varia­
bles de carbonatos de sodio, potasio o l i t i o ,  según la s  proporciones 
de lo s  cloruros de magnesio o de ca lc io  contenidos de origen en la  sal

o en dioha solución de manera que lo s  cloruros mencionados solubles 

y delieuescentes se transformen en lo s  correspondientes carbonatos in - 

solubles y no p erju d ic ia les . La cantidad de lo s  carbonatos a agregar 

no es nunca superior a 3 o /o o .
2 $ La transformacion en lo s  carbonatos correspondientes, puede ob­

tenerse también mezclando la  sal de cocina o la  re la tiv a  solución  con 

un bicarbonato y un hidrato a lca lin o  o simplemente con un hidrato a l­
ca lin o , pero en este caso, es preciso exponer la  mezcla a la  acción 

del a ire o del anhídrido oarbonioo.
3 a .-En resumen reivindicamos como de nuestra exclusiva invención y 

como objeto sobre e l que ha de recaer la  apatbate que se s o l ic i t a  por 

veinte años en España: UN PROCEDIMIENTO PARA LA ELIMINACION DE LA HI­

GROSCOPIO IDAD DEL CLORURO DE SODIO 0 SAL COMUN.

Todonconforme queda d escrito  en la  presente Memoria que consta de
1

dos hojas escrita s  a maquina por una sola  cara.
Madrid! 28 de mayo de 1926
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