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g favor de DON FRANCISCO LUNA MARTINEZ, de nacionalidad es-—

pafiola, residente en Velencia, Calle Juan liercader, ne 22,

por

WBANUEJA TERMO ELECTRICAY

Inventore El propio solicitante.
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MENORIA DiuSCRIPTIIVA

En las tan generalizadas industrias dedicadas @ ==
proveer al plblico de bebidas y alimentos, conocidas eon el
nombre de bares, cafetgrias y resteurantes, se sirven como -
atendiendo una necesidad del pﬁblico, muy sentida en estos -
altimos tiempos, las llemadas "tapes", que tienen infinita -
variedad en su confeccidn o prepar&cién, al punto ds gue su
gama podria considerarse que es inagotable,

Une variedad de dichas tapas, es la llamada “tapas
de cocina", que & diferencia de otras que proceden de latas,
0 estén prdéviamente preparadas en formae de Iiambres, precisan
de cierta manipulacién ¥y preparado culinerio para quedar a -
punto de ser consumidas,

De estas tapas de cocina, en los establecimientos
que se'precian de dar buen servicio, hay una constante prepa

-' AP e k3 3
racion, con el fin de que puedan ser gervides al ritmo en —-

que son solicitadas por el publico., Este ritmo de preparacidn

¥ consumo, es8 el ideal de loe establecimientos dedicados a -
este clase de servicios, dado que se puede dar el alimento -
solicitado por el pﬁblico, precedido de una inmedigta prepae
racibn.

Cuendo no existe esta concordancia perfecta entre
la preparacién y'el consumo, es notorio que tales beapas de =
cocina pierden sabor y apetencia de ser consumidas, y gra---
dualmente se llega al extremo de que el publico las rechace
al preferir las que estén recién hechas.

Es notorio igualmente, que tales productos alimen-
ticios no son susceptibles de ser recalentados sin una note-

ble pérdida de su calided, gque en ningﬁn caso puede ser disi
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mulada, por hébil que se la mano del cocinero,

Pare evitar tal serie de inconvenientes, se ha pro
cedido & emplear diferentes medios, consistentes unos en man
tener los élimentos asi preparados, bajo la accidn de un ca-
lox éonstante,wque se produce indirectamente por el vapor de
agua, el cual & su vez es calentado por medio de gas, una re
sistencialeléctrica, o cualguier otro combustible al uso.

Esto implica necesariamente una limitacidn, dado -
que en un esfablecimiento dedicado a prover al publico de —-
gran variedad de dichas tapas de cocina o frituras, se preci
sarien de gren cantidad de reci'ientes con sus correspondien
tes eslementos de produccidn de calor, exigiéndose por tanto
innumerables bocas de fuego, o gran cantidad de recipientes,
los que a su vez, precisarian de gran espacio.

Todo ello significa la existencia de una necesidad
que pare ser resuelta ha lievado a construlr uh tipo de reci
piente, dotado de una cubeta en la cual, se aloja un liquido
agua por excelencia, la cual es calentada permanentemente —-—
por medio de una resistencia, logrédose con ello, en un solo
aparato, lu solucidn de los gue se lograria con un numero —-
crecido de bocas de fuezo.

Pero si es cierto que tal manera de estar dispues
to el aparato, shorre gran numero Ge hormnillos, resulta igud
mente cierto que el liquido que se enmplee, como acabamos de
decir, agua préferentemente, estéd en constanta evaporaoién;,
y la experisncia demuestra que pese & todas las precauciones
que puedan tomarse, se llega a su desecacidn total, con per—
juicio de su funcionemiento y su pronta y detinitiva ruina,
Y ello es as{, porque si el establecimiento de mucho servicic

1la desatencidn intensa prestada al servicio que el publico -
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exige. Y si la demanda es poca, el c¢lvido es més notorio, pues

no puede someterse a vigilancia cdn un ritmo periédico, ung -
funcidn éccesoria del aparato.

| Todas estas obeservaciones, hun llevado al solicita
te de este ilodelo de Utilidad, a crear un nuevo dispositivo,
con caracteristicas especiales, que sin ninguno de los apunta
dos inconvenientes, resuelve dichas necesidades, teniendo a -
la vez notorias ventajas, que le hacen acreedor a los benefi-
cios de proteccién y explotacién exclusivos que conceden los
correspondientes articulos del vigente sstatuto de la Fropie-
dad Industrial de 26 de Julio de 1929, publicado por Real Or-.
den de 26 Ge Diciembre de 1947.
Para la més olara inteleccidn del aparato cuys pro-
teccidn se solicita, se acompafia a esta lMemoria, formando par
te de la misma, una hpja doble de dibujos, en la cual, en cua
tro figuras sefialadas de la A) a la D), se muestran diversos
aspectos del mismo, y sus elementos estructurales y funciona-
les. |
Consiste sustancialmente en une bvandeja rectangular
vreferentemente (1), con sus bordes vueltos hacia fuera, que
gsirvan de asiento a las bandejas que ha de colocar o contener.
En la figura 4), que muestra una vista en seecién, se puede -
apreciar que lag paredes queiforman su envolvente, son dobles
con el fin de evitar en 1lo posible la pérdida de calor por --
irrediscidn. Dichas paredes (5), tienen entre sl una cémers -
de aire, que ihpediré en todo momento ¢ue el medio ambiente ex
terior aféote 8 la temperatura que haya de tener permanente—-
mente al eparabo.
Sobre el fondo de la bandeja, hay wia lémina de ——

aniento (2),; encime de la cual, y sin necesidad de que descan
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se sobre la misme, hay una resistencia (3) sujeta a trechos
por sus correspondientes aisladores (4)., Sobre dicha reéistgg
cia (3), hay una lémine de mica (6) destinade a aislar aque~
lla, permitiendc a la vez el paso del calor, que por razdn
de su menor densidad, pasard a trevés de aguellea.

La resistencia tiene su conexibn a la red, por me~
dio de une base al uso, situada convencionalmente en uno de
los extremos de la caja. Puede verse su situscidn (7) en la
viste gue por su parte superior se ofrece en la figura B).

Dade que el calor que ha de tener la buandeja, aun
dentro de su.permanencia, he de estar en funcidn de la tem—
peratura del medio rambiente, dicha vandeja esté dotada de un
termbetato (6" regulable convengionalmente por medio de un -
nando (12) a través de una varilla (13).

Con el fin de conoeer en cualguier momento si el -
apurato estd encendido ¥y en funcionamiento, sin necesidad de
recurrir a prﬁebas de temperatura, la bandeja tiene en uno -
de sus laterales, una pequefia luz verde (8). De igual modo,
tiene en el propio frontis de uno de sus laterales, una luz
roja (9), Qué indicaré estando encendida o epsgeda, por su -
conexidn con la resistencia (3), si al llegar a la temperatu
ra indicada ha actumdo correctamente el termdéstato. Periddi-
canente, al recuperar o perder temperatura con la conexiéﬁ o
desconexidn que produzca dicho termdéstatom la luz roja se en
cenderd o apagaré.

La bandeja nue estamos describiendo, tiene en su -
parte inferior, a trechos convenchonalmente sefialados por su
longitud, unas patas (10) o puntos de apoyo, y en la parte -
opuesta & le frontal, unos soportes (41), -véase figura C)-,

en forma de horquilla prolongada, gque sirven para encajar en
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ellos un medio fenal o campana que como medida higiénice esté

exigide por las Autoridades sanitarias en todos los estableci
mientos en que se ofrecen al piblico comestibles sobre el mos
trador.
| Lae figure C) ofrece una vista en seccidn lateral de
la bandeja; y la figura D), una viste frontal, en la cue es~-—
tén situades la entrada de corriente (7), la luz verde (8), -
el terumdstato (6 y la luz roja (9).

~ Dicho se estd gque la disposicién expresada para le
irradiacidn del calor, y la regulacién de la intensidad de ég
te mediante el repetido termbstato, permitirdn que los alimen|
tos que en sus correspondientes recipientes se sitlen sobre -
la bandeja, permanezcan e una temperatura constante, sin nin-
gune clase de culdados, no el temor de riesgo alguno.

Le bendeja finalmente, podré sdoptar la longitud -
convencional para ceda uso especifico, ya que esta circuns—-
tancia, no altera le sustancia y caracteristicas del invento
cuya proteccidn se solicita.

Descritas le estructura y funcionamiento de este lio
delo de Utilidad, asi como las ventajas que ofrece, solo nos

resta concretar en le siguiente

FOTA
lasg

Reivindicaciones

18, Bandeja termo eléctrica, caracierizada por es—
tar constituida por un cuerpo preferentemente rectangular, -
hueco, cuyas paredes envolventes son dobles con una cémare -
de agire aislante. Su fondo tiene una capa de amianto, sobre

la que se situa una resistencia sujete a trechos por sus co=-
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rrespondientes aisladores, con su borreSpondiente entrade de
corriente de la red, por medio de una placa al uso, resisten
cia que extendida debidemente, tiene sobre si una lémina de

mica que evite la accidn directa del calor, el cual es regu-

lado por medio de un mando a través de una varilla, acciona

| un terméstato que actuaré manteniendo una temperature perma-—

| nente convencionalmente determineda.

Su care frontal, tiene una luz verde indicadore de
que el aparato esta conéctado a le red, y una luz rojs, que-
actusrd en funcién de le accidn del termdsteto.

Le bandeja, tiene dos o més soportes situados en -
uno de sus bordes superiores, en forma de horquilla prolonga
da,_destinados a sujetar el obligatorio medio fanal o campa-
ne.

28, BANDEJA TsRMO BELECTRICA.

Tal y como aparece representado, descrito y rei--
vindicado en la presente liemoria descriptiva que counsta de -
siete hojas de texto, mecanogralfiades por una sola cera y --

une hoja doble de dibujos.,

ladrid, a de llarzo de mil novecientos sesenta

Lo o
o

y tres,
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