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P A T E N T E  DE

98•135
I B 7 J I C  I OH

por 2o años,por

» UM COCINA DOMESTICA QUE SE ALIMENTARÁ CON CUALQUIER CLASE DE 
COMBUSTIBLES SOLIDOS,MEDIANTE DISPOSITIVOS ESPECIALES» a favor de 

Don Cresoencio Arranz Valle,residente en Madrid.

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

Hasta e l presente se conooen infinidad de hornos y h orn illos , 

en los cuales se pueden quemar separadamente carbón mineral,carbón 

vegeta l,leñ a ,serrin  etc. pero pensando en que e l ideal seria reunir 

en una sola cocina o fogon los  medios para poder quemar cualquier 

clase de combustibles sólidos,m e s u jir ió  la  idea de disponer en una i
oooina y oon un solo h orn illo  los  d ispositivos necesarios y que se 

detallarán mas adelante,para obtener el f in  especificado.

La cocina objeto de la  patente que motiva la  presente memoria, 

reúne grandes ventajas sobre las conocidas; son muy ligeras por estar 

construidas de chapa de hierro en vez de ser macizas,por cuyo moti­

vo y por la  forma especial en que van colocados los d ispositivos se 

aumentan y aprovechan las oalorias de ta l forma que se obtiene una 

eoonomia en el coste de la  cocina y en el gasto del combustible,que 

es menor,siendo muchos de lo s  combustibles que se pueden emplear de . 

mas reducido coste que e l  carbón.
También reúne la ventaja esta cocina sobre las conocidas el que 

con un solo  h orn illo ,se  puede cocinar indistintamente oon carbón mi­



neral o vegeta l,1eña,serrin  o cualquier otro combustible só lid o .

Batas cocinas son de uso muy práctico  en los  pueblos y es­

pecialmente en las casas de oampo,donde muchas veces se carece de 

carbón mineral y vegetal,no faltando nunca la  leña,hoja seca etc. 

con lo  cual resulta molesto guisar por el mucho humo que d á ,s i no 

se dispone de una h orn illa  apropiada en que quemar dichos combus­

t ib le s  y que haga desaparecer el humo.

Una vez enumeradas las ventajas y utilidad  de esta cocina, 

pasaremos a describ ir los  modelos que como a t itu lo  de ejemplo,se 

representan en e l  dibujo adjunto.
El modelo numero 1 .consta de las siguientes partes: Depósi­

tos para el agua caliente l . y  8. Espacios aislantes 2. y 7. Tres 

hornos 4. 6. y 10. Dos horn illas 3. y 9. Conducto de humos 

5. Un c ilin d ro  para cargar el h orn illo  de serrin  11. Una parri­

l la  p o rtá t il 12. adaptable a las placas de las horn illas para que­

mar el carbón vegetal. Un cargador de combustible para cada hor­

n il la  13. Un registro  también para cada horn illa  14. y Una tuberia 

para la salida de humos 15.
El modelo numero 2. que sirve indistintamente para el quema­

do de leña,serrin ,carbón mineral y vegeta l, consta de las partes ó 

piezas siguientes:
Dos depósitos para el agua caliente 1. y 6- Un h orn illo  

2. Dos p a rrilla s  movibles 3. Un espacio aislante 7. Dos hornos 

4 .y 8. Conducto de humos 5. Cilindro 9. Un cargador para el com­

bustib le 10. y Un reg istro  11.
El modelo numero 3. tiene el mismo uso que el numero 2 .y 

se diferencia del anterior en que su tamaño es mas reducido. Cons­

ta de dos depósitos de agua 1. y 6. Un h orn illo  2. Dos p arrilla s  

móviles 3. Un horno 4. Conducto de humos 5. Un cilin dro  6. Un car­

gador para combustible 7. y un Registro 8.



Todos los modelos llevan un espacio a is la n te , entre la  pared 

 ̂ del h orn illo  y la del horno,al objeto de preservar la  segundafque

es de chapa) del fuego,que las destru iría  en breve tiempo.

El modo de u tiliza r  las h orn illa s ,es  corno sigue:

Para u tiliza r  como combustible e l serrín  en el modelo numero 

1. se quita la  p a rr illa  que lleva  el h o rn illo ,la  cual es movible, 

y se pone en el in terior del h orn illo ,en  su centro,y  en sentido ver­

t ic a l ,  el c ilin d ro  6 barra de madera 6 metálico 11. y se va cargan­

do dicho horn illo de serrín  procurando apretarlo poco a poco al ob­

jeto  de que se forme casi un bloque. Una vez conseguido esto ,se  

quita el cilindro,quedando lib re  en el centro el espacio que ocupa­

ba ¿ate,por cuyo espacio se efectuará el tiro.previamente quitado 

el serrín  que pueda obstruir la entrada del a ire . Terminada es’ta 

operación puede prenderse fuego a l serrin .b ien  por la parte supe -  

rior 6 in ferior del h o rn illo ,e l cual queda en pleno funcionamiento 

para poder guisar y dar oalorias a los hornos y depósitos de agua, 

saliendo los  humos por los  espacios conductores 5. para ir a parar 

a la tubería de desahogo na 15.

Para quemar leña bastará con dejar la p a rr illa , ó ponerla s i  

anteriormente se ha quitado, depositando sobre e lla  la cantidad de 
leña que se crea neceseria,prendiéndole fuego después.

En esta cocina como anteriormente se ha dicho.se podrá usar 

también como combustible e l carbón vegeta l, sirviéndose para e llo  

de la  p a rr illa  supletoria 12. la cual se sujetará a la placa de la  
horn illa ,por medio de los salientes o enganches que figuran en d i­

cha, p a r r il la ,la  que se llenará de carbón vegetal,que se prenderá 

después.
A los  h orn illos 3. y 9. del modelo numero l .s e  podrá agregar 

s i  se desea una p a rr illa  mas como las figuradas en los modelos 2 .y 

3. con e l numero 3 .a l objeto de poder u tiliz a r  en e l lo s ,e l  carbón



mineral s i se desea

los modelos de cocinas representados en el dibujo en 2a y 

3?r lugar son mas sim plificados que el la pues solo  figura en e llos  

una h orn illa  donde se quemará indistintamente e l serrin,leña,carbón 

mineral o vegetal,valiéndose para e l lo  de los  dispositivosjcorrespon- 

dientes a cada caso, para quemar e l  serrin se quitan las p a rrilla s  

superior á in ferior  3 (que son de quita y  pon) y se lleva a cabo la  

misma operación que se ha especificado para el quemado de este mis­

mo combustible,en la explicación  del modelo la valiéndose de cualquie 

ra de los ro d illo s  9 y 6. Si lo  que se desea quemar es leña,se

coloca la  p a rr illa  in ferior y se suprime la superior, quedando de es­

ta forma en d isposición  de quemarla.
Para quemar e l carbón mineral es necesario mantener colocada 

por lo  menos,la p a rr illa  superior 3 .sobre la  cual se depositará este 

para e l quemado y para e l carbón vegetal.se adaptará como en el p r i­

mer caso,a la  p la ca ,la  p a rr illa  supletoria 12 .quedando en disposición  

de quemar e l carbón vegeta l,sin  que para e llo  sea necesario el quitar 

las dos p a rrilla s  3 ,ni tampoco el tenerlas colocadas.
Estas cocinas serán constituidas de chapa de hierro su arma­

zón, y las demas partes de los materiales apropiados al uso a que han 

de ser destinadas.

N O T A

La descrita  patente de invención recaerá pues,sobre las 

siguientes reiv indicaciones:
Sobre Una cocina domástica que se alimentará por cualquier c la ­

se de combustibles sólidos;caracterizada por el hecho de que con un 

3olo h orn illo  auxiliado de dos p a rrilla s  planas 6 algo curvadas y un
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cilin d ro  6 taco de madera 6 m etálico,se puede cocinar utilizando 

como combustibles , serrín  de madera 6 corcho,leña.hojas secas y otros.

Sobre tina cocina domestica construida de chapa de h ierro.de uno 

6 dos h orn illos , provistos de una 6 dos p a rrilla s  .planas 6 curvadas, 

y un cilin dro  para poder cocinar con serrín ,leña ,hojas secas,y  car­

bón mineral; y de una p a rr illa  en forma de horn illa  pequeña,recu - 

b ierta  por los la tera les ,p rov ista  de tres o cuatro salientes,que 

tienen por objeto la  sujeción 6 enganche de esta p a rr illa ,a  la pla­

ca o tapa del h orn illo  grande,cuya p a rr illa  servirá de alojamiento 

a l carbón vegetal para poder también cocinar con l l .

Sobre Una cocina,según las dos anteriores reivindicaciones que 

tiene la particularidad de poder u tiliza r  indistintamente,como com­

bustib le en un solo h orn illo ,serrin ,leñ a .h o ja s  secas y carbón mine­

ra l y vegetal.
Sobre >’ UlíA COGI lía DOMESTICA QUE SE ALIMENTABA. CON CUALQUIER

CLb.SE de combustibles so l a o s ,mediante dispositivos especiales ”
Todo de propia invención y nuevo y tal como queda d e scr ito ,re ­

presentado y reivindicado.
Esta memoria consta de cinco hojas fo liadas y mecanografiadas 

por una sola cara.
M A D R I D  2.4 D E M A Y O  D E  1926
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