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M O D E L O  

D E

U T I L I D A D

por  "B ANIS JA PERFECCIONADA PARA HORNOS GIRATORIOS PARA COC 

CION DE PAN Y BOLLERIA", a  favor de DON JUAN LLOPIS VILAL- 

TBLLA, de n acion alidad  española, re sid en te  en BARCELONA, 

c a l le  de C a s t i l l a  46-48.

MEMORIA DESCRIPTIVA

E l presente modelo de u t i l id a d  se r e f ie r e  

a una bandeja perfeccionada para hornos g ir a to r io s  p ara  

cocción de pan y b o l le r ía .

Son conocidas actualmente l a s  ban dejas t r i a n - 

5. gu iares de chapa que se colocan en l a s  p lataform as c i r ­

cu lare s de lo s  hornos g ir a to r io s .

E s ta s  bandejas son de chapa l i s a  y presentan 

e l  inconveniente de d i f ic u lt a r  l a  cocción del pan por 

l a  p arte  in fe r io r  o zona de apoyo del mismo por impe­

d ir  que e l  vapor de l a  masa a l  no encontrar por e s t a10.



zona que tien e  contacto con l a  chapa, l a  s a l id a  conve­

n ien te , se acumula e impida alcan zar tem peraturas su ­

p erio re s  a l  punto de e b u llic ió n  del agua, de aquí que e l  

pan que se cuece en e s t a s  ban dejas, no rec ib e  por 

l a  p arte  in fe r io r  l a  tem peratura de tu e ste  adecuada, 

haciendo im posible l a  cocción de pan grande en e s te  tip o  

de hornos, tod a vez que e l  pan queda con l a  parte  in fe ­

r io r  cruda o blanda.

Por o tra  p a r te , l a s  bandejas a su entrada en 

horno tienen  que p erm itir  un calentam iento de su m ateria l 

antes de t r a n s f e r ir le  a l  pan, en cambio l a  p arte  a l t a  

de e ste  pan e n tra  desde luego en contacto d irecto  con 

e l  c a lo r  y de e llo  r e s u l t a  l a  ir re g u la r id a d  en su coc­

ción que acumulada a l  defecto  antes indicado, hace inú­

t i l  l a  cocción del pan en bandejas de chapa conocidas en 

lo s  hornos g ir a to r io s ,  ademas de rep resen tar un excesivo 

consumo de c a lo r ía s .

Para e v it a r  e s to , se construyen l a s  bandejas 

tr ia n g u la re s  en formas v a r ia b le s  según lo s  t ip o s  de 

horno, de t a l  manera que su plano de apoyo se a  su bstan ­

cialm ente poroso o de f á c i l  expulsión  del vapor en l a  

zona de asien to  del pan.

l a  porosidad  es concebida, &ien por perforación , 

bien por m alla  m eta liza , t e j id o  m etálico o s im ila re s , 

ventajosamente un m etal l ig e r o , aluminio, u o tro , a f in  

de que se absorban rápidamente la s  c a lo r ía s  y pasen a l  pan 

permitiendo por o tr a  p arte  una fa c i l id a d  de carga  y descar­

ga que puede se r  re a liz a d a  por un mecanismo ex tra c to r  o 

bien  a  mano.
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Con e l  f in  da f a c i l i t a r  l a  ex p licac ió n , se acom­

paña a  l a  presente memoria d e sc r ip tiv a  de una lám ina 

de d ibu jos en l a  que se  ha pepresentado un caso de re a ­

liz a c ió n  que se  c i t a  a  t i t u lo  de ejem plo.

En lo s  d ib u jo s:

La f ig u ra  1, represen ta  una sección  de l a  

bandeja, segpn e l  modelo.

La f ig u ra  2, m an ifie sta  a l a  bandeja en v i s t a

en p lan ta .

Haciendo re fe re n c ia  a  l a s  f ig u r a s ,  se ap rec ia  

en su re a liz a c ió n , una bandeja 1, que p re sen ta  en su 

su p e r f ic ie  una se r ie  de perforacion es 2, d is tr ib u id a s  de 

manera a r b i t r a r ia .

E l modelo, dentro de su e sen c ia lid ad , puede 

se r  llevado  a  l a  p r á c t ic a  en o tra s  formas de r e a l iz a ­

ción que d ifie ran  en d e ta lle  de l a  in d icada a  t í tu lo  

de ejemplo en l a  descripción  y a  l a s  cu a le s alcanzaba 

igualmente l a  protección  que se  recaba . Podrá, pues, 

c o n stru irse , en cualqu ier forma y tamaño, con lo s  ma­

t e r i a l e s  más adecuados, por quedar todo e l lo  compren­

dido en e l  e sp ír itu  de l a s  re iv in d icac io n es.
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D escrito  e l  objeto  de l a  presente invención, 

se declaran como no divulgadas n i p rac tic ad a s  en España 

l a s  s ig u ie n te s  re iv in d icac io n es:

1 . Bandeja perfeccion ada para  hornos g ir a to r io s  

de cocción de pan o b o l le r ía ,  de l a  c la se  que comprende 

una bandeja substancialm ente tr ia n g u la r , c a rac te r iz ad a  por 

e stab le ce r  e l  plano de l a  bande ja  de manera que perm ita l a  

f á c i l  expulsión  a su tra v é s  del vapor de agua del pan, en 

su zona de asien to , estando lograd a  e s t a  condición p a ra  e l  

paso del vapor por e l  hecho de formar e l  pleno de l a  ban­

d e ja  una su p e r f ic ie  que comprenda e sp ac io s que permitan

l a  f á c i l  c ircu lac ió n  y paso, de un lado a l  otro del plano 

de dicha bandeja, del vapor y a l  propio tiempo l a  recep­

ción rá p id a  de l a s  c a lo r ía s  en l a  base del pan a  t r a t a r ,  

fa c il ita n d o  su p e r fe c ta  cocción o tu e ste  por l a  p arte  in ­

f e r io r  del mismo.

2. Bandeja perfeccionada para  hornos g ir a to r io s  

de cocción de pan o b o l le r ía .

Según se describe y re iv in d ic a  en l a  presente 

memoria d e sc r ip tiv a  que consta de cinco h o jas fo l ia d a s  y 

e s c r i t a s  a máquina por una s o la  de su c a ra s , acompañadas



de una lámina de dibu jos y de l a  documentación e sp e c ific ad a  

en e l  índice que se acompaña.

Madrid, a 18 de Enero de 1963 

JUAN LLOPIS VILALTSLLA 
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