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MEMORIA D& RIPTIVA
de la patente de invencion por veinte afios en Espafia & favor de Don
Mcises Solana,residente en Mexico,D.F. por"UN PROCEDIMIENTC PARA

HACER CONTINUAMENTE NIXTAMAL LIMPIO" ( Grupo 6°,clase 60 )

T rnmir mmaeme e

Esta invencion se refiere a un procedimiento para
limpiar maiz desgranado crudo y especialmente maiz que serd some-
tido a una coccion de lechada de cal pare convertirlo en lo llama-
do nixtesmal que es el nombre antiguo mexicano del malz cocido en
agua con cal,con el objeto de ablandar la corteza gque es dura asl
como la fécula del grano.

Hasta ahora se acostumbrabs cargar el maiz desgra-
nado hacia los tanques en que se hacia la coccidn para poder obtener
el nixtamal despues de limpilarlo de distintas maneras. Mediante mi
método la limpieza se realizars mientras que el maiz desgreznado es-
t€ todavia crudo,pero adn no convertidfo en nixtamal a consecuencia

de la coccion.
El procedimiento generalmente usado no es nada satis-

factorio sino que es muy. imperfecto pues no solamente arena,tierra,
lama fina y barro se adhiere a }os granos sino tambien partfculas
podrldas de granos enfermos con toda clase de vegetaclon fungosa

son cocidas juntos con el maiz.Cuando el maiz se hincha como resul-
tado de la coccion,una gran parte de tales desperdicios e impure-
zas se adherirdn con mayor tenacidad sobre la corteza,entonces serd
ablandada v gomosa el maiz y por consiguiente serd mucho mds difi-
cll limpier los gramcse de maiz una vez que tenga una cénsistencia
blanda,en cuyo estado se llama nixtamal.El nixtamal serd molido for-

mando una masa y despues se hacen las llamadas tortillas.Con una




friccion por mde ligera que fuese entre los granos cocidos despelle-~

jard una gran parte de la corteza reblandecida y para evitar una gran
pérdida de tal corteza,que es muy udtil,y que en la actualidad resul-
ta al limpliar los granoe cocidos se desprende,que toda la frotacion

v reestregamiento de los granos,debe llevarse a efecto mientras que la
corteza de los granos esté todavia dura y resistente.

Mi método comprende la separacion preliminar que con-
siste en cernir las particulas mas pequefiae de los granos de miiz y
otra separacion en Mmimedo se realizard sobre una mesa o canal incli-
nado con costillas transversales encima de las cuales se hace pasar
el malz mecdiante el impulsoc de una corriente de agusa.

El segundo paso en mi procedimiento consiste en descar-
gar el maiz junto con el agua a un tanque reteniendo las particulas
flotantes sobre ciért& drea de la superficie de agua y despues des-
cargar continuamente las particulas flotantes junto con el agua qhe
se derrama o haciendolo periddica medisnte la accion de un rasero re-

cogedor. .
El tercer paso de mi método consiste en frotar mecdnica-

mente el maiz desgranado dentro del agua sacando simultdneamente maiz
desde el fondo del agua que en una condicion ya limpia y separada de
los desperdicios flotantes extrayendo el maiz por una parte de la su-
perficie del agua que se encuentra separada de aqueldas partés de la
superficie del agua sobre la cual se descargaba el maiz,o sacar el
malz por una parte limpla de la superficie del agua que haya sido 1li-
brado de las partfculas flotantee.Esto se puede hacer mediante un tor-
nillo de conductor inclinado que se levanta fuera de la superficie de
agua en donde esté librada la superficie de las particulas flotantes,
El cuarto paso consiste en deecargar hacla un colador
el maiz extraido del zgua por el conductor;@espues serd lavado el
mafz con agua limpia antes de transmitirlo a la tina u clla en que
serd cocldo y convertido en nixtamal.En elgunos casos se puede omitir

la irrigacion con agua limpla como por ejemplo, cuando el mafz ya esté




bactante limpio a consecuencia de las operaciones anteriores.

En el dibujo adjunto:el dliegrama maestra como se pue-
de llevar a cabo el procedimiento.

Desde 1z tolva 1 el mafz desgranado serd descargado
junto con agua desde el tubo 2 y asl es que el malz y el agua pasa-
rén por el canal 3 encima de sus costillas transversales 4.

El extremo.de tal canal descargard el maiz y el agua
2l receptdculo 5 y en cambio,las pequefias partfculas que son mas pe-
fadas que loe granos de malz quedardm detenidas por las costillas
transversales 4 de donde periddicamente se fijaran las dichas parti-
culas que son desperdicios.

Lleva el tanque 5 una division 6 sumergida en el agua
y sobreealiendo arriba del nivel de agua,debiendo ser el tanque un
poco mgs alto en el extremo de descarga de maiz en donde sale el tor-
nillo 7 de conductor fuera del agua que el derrame de agua en el ex-
tremo opuecto.El conductor va colocado a lo largo del fondo incli-
nado del tancue arriba de una placa perforada o tela de alambre 17,
por la cual pueden bajar las partfculas pesadas aséntandose sobre
el fondo del tanque,de donde puede ser extraido de vez en cuando la
acumulacion de impurezas.

Desde el otro extremo del tanaque se extiende un de-
flector 8 gue como dicho se encuentra a un nivel inferior a la ori-
1la superior del tanque para que el agua pueda fluir derramdndose
v a la vez llevar consigo las partfculas flotantes que de esa mane-
ra caeran hacia la coladera 92,por cuyas perforaciones 10 se escapa
el agua. Todas las particulas flotantes resultan asi conectadas pu-
diendo destinarse ppra forraje por ejemplo.

Arriba del tanque £ se ve una pequefia rueda de pa-
letas 11 que al girar empujardn a las partfculas flotantes hacia la
descarga 3 para que queden expuldadas fuera del tanque.Un recogedor

¢ braseroc que opere horizontdmente tambken puede usarse para el mle-
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mo objeto.

El tornilloc 7 de conductor descargard al maiz hacia
la tina 12 u olla en caeo de que ya se encuentre bactante limpia
a. consecuencia de la coccion ejercida por los granos de maiz mu-
tasmente al estar dentro del agua.El maiz serd separado de las par-
tfculas pesadas como arena,tierra e igualmente serd separado de
las partfculas ligeras que flotan sobre una superficie confinada
del agua en un tanque.En lugar de descargar directamente a la olla
puede descargarse el malz a una coladera en donde serd regado con
agua limpia antes de llevarlc el maiz a la olla para cocerlo con-
virtiendolo ennixtamal.

Habiendo asi descrito ml invencicn,lo gue reivindi-

co es lo siguiente:

Los puntos de invencion propia y nueva,que se presen-
tan para que sean objeto de esta patente de invencion,son los si-

gulentes:
l1.-Un procedimiento para limplar malz caracterizado

en descargar malz seco desgranado sobre un tangue con agua,mante-
ner en un lado de dicho tangue un derrame de agua con particulas
flotantes,separar una parte limpia de la superficie de agua de a-
quella parte de superficle sobre la cual fue descargado el malz,
limpiar la superficie de agua de las particulas flotantes median-
tes un rasero,restregar los granos dentrc del agua sobre un fondo
inclinado interior y perforado para despues extraer el malz por
la superficie limpla de agua.

2.~ Un procedimientc para hacer continuamente nixta-
mal limplo caracterizzdo en descargar sobre un tanque con agua,
malz desgranaio ya cernido de las partfculas mas pequefias que los

granos,pero mas pesados que el maiz,mantener un derrame &e agua con




partfculas flotantes desde el dicho tanque .con agua alimentando agua
al mismo;separar la superficie de agua del dicho tanque a la cual

se descarga el maiz ée otra paete de dicha superficie de agua lia-
pia de partfculas flotantes; restregar el maié dentro del agua y
sacar el maiz fuera del mismo por aquella parte de la superficie

Ge agua limpia de partfculas flotantes,y finalmente cocer el maiz

en agua con cal.

2.- Un procedimiento para hacer nixtamal limpio,ca-
racterizado en pasar maiz desgranado junto con agua hacia abajo so-
tre una inclinacion con costillas transversales para detener las
partfculas mas pequelias pero mas pesadac que el gramo de raiz,con-
ducir la descarga Util de la inclinacicn hacia un tangue con agua,
~confinar las partfculas flotantes dentro de cierta drea de la su-
perficie de agua,mover mecdnicamente las partfculas flotantes iun-
to con algo del agua en el tanque encima de su orilla,restregar el
malz dentro del agua y debajo de su superficke,sacar el meiz por
otra grea de la superficie de ague limpia de partfculzs flotantes,
descargar el maiz a una coladerz,regar el maiz con agua limpia y
cocerlc finalmente con agua de cal.

4.,- Un nixtamal limpio como producto del procedimie
miento segun a reserva l.caracterizado en que el maiz desgranado
¥y cernido tambien ha sido separado de laes partfculas ligeras por
flotacion,el maiz habrd sido restregado debajo del agua y regado
con agua limpia y finalmente cocido con agua de cal.

5.~ Un nixtamal limpio como prcducto del procedi-
miento segun las reservas 1 y 3,caracterizado en que el maiz des-
granado crudo ha sido separado de las partfculas pequefias pero mas
pesadas que el malz,luego restregado dentro y derajo de la super-
ficle del agua y librado de materias extralias capaces de flotar,
despues al extraer el malz fuera del agua serd regado con agua lim-

pia y finalmente cocido con agua de cal.
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UN PROCEDIMIENTO PARA HACER CONTINUAMENTET NIXTAMAL LIM-

FIO.
Todo,tal y como se describe en la presente memoria,repre-

sentado en los dibujJos que se acompafia y con los fines que se han

especificado.

Madrid 11 de Febrero de 122¢.

A Lrmrse
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