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P A T E N T E  D E  I N T R O D U C C I O N  

por  cin co  años,por

” UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UNA HARINA ESPECIAL APLICA­

BLE A LA CONFECCION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y SIMILARES» a favor 

de Don Carlos K inzbrunner,residente en Málaga.

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

Esta memoria está  destinada a garantizar la  fa b r ic a c ió n  y ex­

p lo ta c ió n  ex c lu s iv a  en España,de un procedim iento para la  obtención  

de una harina e s p e c ia l ,a p lic a b le  a la  co n fe cc ió n  de productos de con­

f i t e r í a  y s im ilar e s , con cuyo empleo se obtienen innumerables ven ta jas 

en esta  in d u stria  y en cocin as d e lica d a s .

La harina de t r ig o  t ie n e  en su estado norm al,poca fu erza  para 

» subir ** No obstante para hacer la s  pastas para d u lces  y que ástos 

resu lten  l ig e r o s  y e sp n jo so s .e s  p re c is o  darle  a, l a  harina mucha fu e r ­

za para que suba. Esto se obtiene por medio de levadu ras;p ero  como 

la  preparación  de pastas con levaduras es bastante d i f í c i l  para hacer­

l a  en casa ,hay un medio que dá e l  mismo resu ltad o  y que es añadir a 

la  harina c ie r t o s  in gred ien tes  que,en e l  momento que son mezclados con 

o u lfu ie r  l íq u id o  <5 sem i-líq u id o  í agua, lech e .huevo, e t c .  ) d esa rro lla n  

substan cies gaseosas que llen a n  la  p a s ta ,h a d á n d o la  a s i  espon josa y 

l ig e r a .

Estas substancias son: B icarbonato de sosa : A cido ta r tá r ic o

y crémor tá r ta ro .

La a p lic a c ió n  e s to s  substancias es con ocid a ,p er  o no obstante 

e x is te  e l  gran inconveniente de que en su em pleo.es muy d i f í c i l  mez -



c ia r la s  tan intimamente con la  harina,com o os p r e c is o  para obtener 

una buena pasta  l ig e r a  y espon josa .

A ev ita r  la s  mencionadas d if ic u lta d e s ^  inconven ientes tien d e 

e l  nuevo p roced im ien to ,ob je to  de la  patente de in trod u cc ión  que se so­

l i c i t a .

Para obtener e l  producto c ita d o ,s e  procederá  a preparar la  ha­

r in a  antes de u sa rla .d e  forma que tenga todas o algunas de la s  subs­

ta n cia s  mencionadas mezcladas por maquinas e s p e o ia le s ,d e  t a l  manera, 

que r e s u lte  una harina que tenga mucha fu erza  para s u b ir ,e n  e l  momento 

en que se prepara con líq u id o s  6 sem i-liq u id os .P a ra  ev ita r  que la  hu -  

medad d e l a ire  descomponga lo s  in g re d ie n te s .se  añade a la  mezcla una 

cantidad conven iente de fá cu la  de raaiz.que t ie n e  la  propiedad de anu­

la r  toda a c c ió n  química durante e l  alm acenaje de l a  harina e s p e c ia l 

a s i preparada.

C onsiste por l o  tanto en preparar la  harina de t r ig o  con la s  

cantidades n ecesaria s  y convenientes de fá cu la ,crém or tá r ta r o .á c id o  

ta r tá r ic o  y b icarbonato de sosa ,cu ya  op eración  de mezclado se llev a b a  

a cabo por medio de máquinas oribadoras y m ezcladoras,pasando todos 

lo s  in gred ien tes  por una c r ib a  muy fin a ,cay en d o  en forma de l lu v ia  en 

un cilindro ,in tim am en te  unidos por un mezclador con brazos a g ita d ores . 

De e s ta  forma se consigue una m ezcla muy lig a d a  y uniform e de la  harina» 

de t r ig o  con lo s  demas produ ctos .

La p rop orción  aproximada de lo s  productos que se mezclan para 

obtener l a  harina e s p e c ia l ,e s  la  s ig u ie n te :

1 . Harina 91-92 $

2. Fácula 5-6 $

3. B icarbonato
de sosa  1-1^- $

4. A cido t a r t á r ic o .0 -6  $

5. Crémor tá rta ro  1 - 2 $

Estas prpporcion es pueden ser v a r ia b les  para obtener mas 6 me­

nos flierza  en la  harina a l espon jar.n o  siendo absolutamente p r e c is o s



*
lo s  in gred ien tes  2 y 4 ( F écu la y ácid o  t a r tá r ic o )  pudiendo ser 

suprim idos uno, <5 lo s  dos mencionados p ro d u cto s ,s in  que por ninguna 

de estas  varian tes se d esv irtú e  la  esen cia lid ad  de la  patente que 

se s o l i c i t a .
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M O T A

La d e s c r ita  patente de in trod u cc ión  reca erá  pues sobre la s  

s ig u ie n te s  r e iv in d ic a c io n e s .

I a Sobre un procedim iento para la  Obtención de una harina e sp e c ia l

a p lica b le  a la  co n fe cc ió n  de productos de c o n f i t e r ía  y s im ila re s , 

consistente en la  m ezelaípor medio de máquinas cribad oras y m ezclado­

ras ) de la  harina de t r ig o  con fá cu la  de m ai»,b icarbonato  de sosa , 

á cid o  ta r tá r ic o  y crémor tá r ta ro ,e n  la s  p roporcion es indicadas en 

e l  cuerpo de la  memoria á otras mas convenientes.cuando se desee mas 

6 menos fu erza  en la  harina, par a que suba y espon je a l ser amasada, 

y p od erla  tener alm acenada,sin temor a que se descompnga por la  ac­

c ió n  d e l tiem p o ,e l a ire  6 la  humedad.

£& Sobre un procedim iento para la  obtención  de una harina e sp e c ia l

a p lica b le  a la  c o n fe cc ió n  de productos de c o n f i t e r ía  y sim ilar e s ,co n ­

s is te n te  en la  mezcla de harina de t r ig o  .b icarbon ato  de sosa y ere -  

mor tá r ta ro  en la s  p roporcion es con ven ien tes ,para obtener una h a r i­

na que dá una buena subida y esponjado a l ser amasada.

3& Sobre ” UN PROCEDIMIENTO PARA. LA OBTENCION DE UNA HARINA ESPE­

CIAL APLICABLE A LA CONFECCION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y SIMI -  

LARES »
Todo t a l  como queda d e s c r ito  y r e iv in d ica d o .

Esta memoria consta de cuatro hojas m ecanografiadas y fo l ia d a s  

por una so la  cara.
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