PATENTE DE INTRODUCCION
por cinco afios,por
» UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UNA HARINA ESPECIAL APLICA-
BLE A LA CONFECCION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y SIMILARES» a favor

de Don Carlos Kinzbrunner,residente en Mdlaga.

MEMORIA DESCRIPTIVA

Esta memoria estdf destinads a garantizar 1la fabricacion y ex-
plotacion exclusive en Espafis,de un procedimiento pasra ls obtencion
de una harina especial,aplicable a la confeccion de productos de con-
fiteria y similares,con cuyo empleo se obtienen innumerables ventsjas
en esta industria y en cocinas delicadas.

La harina de trigo tiene en su estado normel,poca fuerza para
» gubir » No obstante para hacer las pastas para dulces y que éstos
resulten ligeros y espnjosos,es preciso darle a la harina mucha fuer-
z8 para que suba. Esto se obtiene por medio de levaduras;pero como
la preparacion de pastas con levaduras es bastante difieil pars hacer-
la en casa,hay un medio que d4 el mismo resultado y que es afisdir &
lae harina ciertos ingredientes que,en el momento que son mezclados con
culquier 1fquido § semi-1fquido( agus,leche,huevo,etc. ) desarrollan
substancies gaseosas que llensn la pasta,haciéndola asi esponjosa y
ligersa. .

Bstas substancias son: Bicarbonato de sosa: Acido tartarico

y cremor tdrtaro.

La aplicacionfg%tas substancias es conocida,pero no obstante

existe el gran inconveniente de que en su empleo,es muy dificil mez -



clarlas tan intimamente con la harina,ecomo es‘preciso para obtener
una buene pasta ligeres y esponjosa.

A evitar las mencionadas dificultadeaﬁ inconvenientes tiende
el nuavo procedimiento,objeto de la patente de introduccion que se 80-
licita.

Para obtener el producto citado,se procederd a preparar ls ha-
rina antes de usarla,ie forma que tenga todas o slgunss de las subs-
tancias mencionadas mezcladas por maquinas espeoiales,de tal manera,
que resulte una harina que tenga mucha fuerze para subir,en el momento
en que se prepars con liquidos 6 semi-liquidos.Pars evitar que 128 hu -
meded del aire descomponga los ingredientes,se afiade a la mezclas una
cantided conveniente de féculs de maiz,que tiene la propiedad de amu-
lar toda sccion qufmica durante el slmacenaje de la harina especial
asi preparada.

Counsiste por lo tanto en prepsrar la harina de trigo con las
cantidades necesarias y convenientes de féculs,cremor tértaro,dcido
tartdrico y bicarbonato de sosa,cuya operacion de mezclado se llevara
a cabo por medio de méquinas cribadoras y mezcladoras,pasando todos
los ingredientes por una criba muy fina,cayendo en forma de lluvia en
un cilindro,intimamente unidos por un mezclador con brazos agitadores.
De esta forme se consigue una mezcla muy ligada y uniforme de la harine
de trigo con los demas productos.

La proporcion aproximada de los productos que se mezclan pare
obtener la harins especial,es la siguiente:

1. Harina 91-92 %
2. PFéculs 5-6 %

3. Bicarbonato
de sosa 1-1} %

4. Acido tartarico.0-6 %
5. Cremor tdrtaro 1- 2 %
Estas prpporciones pueden ser verisbles para obtener mas ¢ me-

nos fMierza en la harina al esponjar,no siendo absolutamente precisos
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los ingredientes 2 y 4 ( Pécula y dcido tartdrico) pudiendo ser
suprimidos uno,é los dos mencionados productos,sin que por ninguns

de estas variantes se desvirtue 1la esencialidsd de 1la patente que

Se 80licita.

N O T A

La descrita patente de introduceion recaerd pues sobre las
siguientes reivindiecaciones.

Sobre un procedimiento para la obtencion de unz harins especial
aplicable a la confeccion de productos de confiteria y similares,
consistente en 1la mezcla(por medio de méquinas cribadoraes y mezcledo-
res ) de la herina de trigo con fécula de maiz,bicerbonato de sose,
deido tartarico y cremor tértaro,en las proporciones indicadas en
el cuerpo de la memoria d otras mas convenientes,cuando se desee mas
4 menos fuerza en ls harina,psra que suba y esponje al ser amgsada,
y poderla tener almacenada,sin temor a que sSe descompnga por la ac-
cion del tiempo,el aire 6 la humedsd.

Sobre un procedimiento para la obtencion de una harins especial
aplicable & 1la confeccion de productos de confiteria y similares,con-
sistente en la mezcls de harins de trigo,bicarbonato de sosa y cre =~
mor tdrtaro en las proporciones convenientes,para obtener una hari-
ne que d¢ uns buena subida y esponjado al ser amasada.

Sobre » UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UNA HARINA ESPE-
CIAL APLICABLE A LA CONFECCION DE PRODUCTOS DE CONFITERIA Y SIMI -
LARES »

Todo tal como queda descrito y reivindicado.

Este memorie conste de custro hojes mecenografisdas y foliadss

por una sola cara.
M A -
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