10

MEMORIA DESCRIPTIVA
de un Modelo de Utilidad a nombre des
JEAN GIANNONI, de nacionslidad france
88, domicilisdo en PARIS XVIII, villa
des Tulipes, 17 ( Prancia ); pors
"OBIURADOR DE DOBLE TAPONAMIENTO PARA
TAPONAR FRASCOS Y RECIPIENTES QUE CON
TENGAN UN LIQUIDO GASEOSO".

e e W e M e 1 D

Egte invento se refiere a los obturadores del tipo de
doble taponamiento que pueden utilizarse pare taponar botellas,
frascos y recipientes diversos. Es particularmente interesante
para el entaponado de los Vinos de Champagne y de los Vinos Es-
pumosos método de la Champafia, particularmente durante el perio
do de tratamiento de estos vinos, lleamado el "“tiraze.

Los obturadores conocidos de este género estén genersl
mente constituidos por un tapon de materia pldstice flexible mon
tado en una cédpsule metélice a la que se ajusta; aseguran una

eatanqueidsd corxrrecta a los liquidos pero insuficiente para los
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geses. En efecto, el tapén en materisa pléstica esta realizado en
polietileno, pues sdlo esta materia presenta la necesaria flexi-
bilidad que permite compensar las tolerancias del interior de los
golletes de lus botellas. Naturalwente, siempre es posible disgmi-
nuir esta difusidén eumentando el grueso de las paredes del tapodn,
pero en contrepartida, se reduce su flexibilidade.Se save, sin em-
bargo, que esta materia presenta un poder de difusidn a los alcoho-
les, éteres y gases, debido & su textura molecular; de ello se dedu
ce que no es posible obtener une conservecidn satisfactoria de los
vinos en el trenscurso del tiempo, en razdén. del desprendimiento de
alcohol etilico y de anhidrido sulfuroso que se produce cn el curso
de la feruentacidn en botellas de estos vihos, y gue se difunden

a través del obturador. EL contacto de estos gases con la cépsula
metalice puede ademés conferir mal gusto al ligquido contenido en
el frasco.

El presente invento tiene como objeto obviar estos incon-
venientes de los obturedores cono¢idos realizaendo un dispositivo de
obturacidén de doble teponamiento y doble estanqueidad, que no deje |
difundir los gases, y que asegure asl una larga y buena conservacidn
de los 1fquidos.

Fl obturador segun el invento se caracterize por el hecho
de que comprende un tapdn central en msteria pléstica y una corons
de corcho gue rodea el tapén en meteria plastice asegurando un dig-
positivo de fijecidn el mentenimiento del tapdn central y de la co-
rona de corcho sobre el reciﬁiente o frasco cuyo clerre estanco se
desea asegurar.

Segin uns forma de realizacidén particulszr del invento, el
obturador comprende una cépsule metalica en la cual ven dispuestos

la corone de corcho y el tapén central en materia pléstica.
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Ta cdpsule podria estar constituide por un tapén hueco
metdlico que rodee el gollete de la botella, que podria ser tem-
bién de meteria pldstica.

Estas ceructer{sticas, asl como otrus caracteristicas
del invento, se desprenderan de la descripeidn que sigue, con re-
ferencie & las figures del plano edjunto, que de, a titulo de ejem-
plo, en modo alguno limitativo, una forma de realizacidén de la obtu
racidén conforme al invento.

En este plano:

La Figure 1 es una vista en seccidén y en alzado de un
obturador conforme a2l inventoj;

la Pigurae 2 es una vista en plano del obturedor repre-
gentado en la Figurae 1;

En la forma de ejecucidn representada, el obturador se-
gin el invento comprende un tapon metélico del tipo cépsule 1, una
corona 2 de corcho aglomerado o natural recortado, de un didmetro
correspondiente & la perpendicular de la cura superior del gollete
de las botellas sobre el cusl estéd destinado a montarse el obtura-
dor, y un obtursdor en meteris pléstica 3 tal como polietileno, mon
tado en el centro de lea capsula como indica el dibujo. Este obtu_
redor 3 presenta un receptéculo central 4 para los depdsitos del
vino y toma apoyo por una parte circuler desbordante 5 por debajo
de la corona de corcho 2. La corona de corcho se mantiene en posi
cidén en la cépsulae por medio de unas muescas apropiadas en la cap_
sule practicadas después del montaje del conjunto corona y obtura-
dor, pero se podris también peger el obturador en materia pléstice
y la corone de corcho en la cépsula.

Al efectuarse el entaponado,. el obturador de materia plés

tica se hunde en el interior del gollete de la botella asegurando
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une primersas estan:gueidead y la compresién de la corona de corcho 80_
bre la parte superior del gollete asegura una segunda estanqueidad.
El receptéculo 4 del obturador permite recibir el depdsito durante
el periodo de tratamiento en el cual las botellas estén dis,uestas
con el gollete hacia abajo.

El invento presenta asi, en el caso de Llos liquidos de
que se ‘trata, la ventaja, no s0lo de una doble estanqueidad a los
1iquidos por obturador hundido en el gollete y por la compresion
de una junte de corcho, de la que ya se conoce la eficacia, sobre
el anillo de cristel de la botella, sino sobre todo, de una perfec=—
ta estanqueidad respecto a los alcoholes, éteres Yy gases que se pro-
ducen en el curso de la fermentacion, por un aislamiento completo
entre el 11quido ¥ el aire ambiente, formando la corona de corcho
tempon entre el interior de le botella y el aire exterior, lo que
impide todo efecto de Oemosis debido & la difusidn de la materia
pléstita empleada.

Eg evidente que el invento no se limita &l modo de ejecu-
cidn dado a t{tulo de gjemplo, sino que abarca, por el contraric
todas las varisntes en particular por lo que ge refiere a la forms
¥y las dimensiones del obturador en materia pléstica, de la corona
de corcho y de la fijacion de estos elementos por cépsulado u otro
medio. Particularmente, la corona de corcho podris reemplazarse por
un disco de corcho y el tapon en materia pldstice podrie fijarse en
la parte ceniral del disco por un medio cualquiers, por ejemplo pegég
dolo, bien entendido que el elemento corcho se coloca siempre de tal
menera que forma tmpdn estenco entre el liguido o el gas contenido
en la botella y el aire ambiente, cualquiers que sea la posicidn
del obturador en pldstico.

ELl invento no se limita sl entaponado de lus botellas y

ge aplica igualmente & la obturacion de cualesquiers recipientes
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5. QARSI

pare los que desee obtenerse una buena estaniueidad.

Bl dispositivo de obturacion conforme &l invento présenta
une ventaja real para el entaponado de los vinos espumosos, pero
puede igualmente utilizarse para el entaponado de 1{quidos cuales—
quiera tales como bebldes espumosas, zumos de frutas, sidras, aguas
minerales, cervezas y‘similares uno de cuyos contituyentes pueda co-
rrer el peligro de difundirse a través de la materis pldstica. De me
nera generel, las dimensiones de las diferentes partes cohstituyen_
tes del dispositivo de obturacion se elegiran conforme a la utilize-
cidn a que esté destinado.

Gracias 2 este invento, se puede realizar un taponemiento

pimple y eficaz de frescos diversos, con ayude de méguinas.,

REIVINDICACIONES

1.~ Obturador de doble taponamiento pars teponar frascos
¥y recipientes gue contengan un liquido gaseosgo, caracterigado porque
el obturador comprende un tapdén centresl en materia pléstica y una
corona de corcho que rodea al tapén en meterie pléstica, un disposi-
tivo de fijacidn que asegura el mantenimiento del tapdén central
Y de la corona de corcho sobre el recipiente del (ue se desea asegg
rar un cierre estanco.

2.~ Obturador, segun reivindicacién anterior, carscterizado
porque el dispositivo de fijacidn esté constituido por un tapén
hueco o una cubierta en le que van colocados el tapdn central y la
corone de corcho.

3.~ Obturador, segin reivindiczclones snteriores, caracteri
zado porgque el tapdn hueco estd constituido por unsa cépsula, presen

tando el tapon central un Ieborde circular exterior que estd soste
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nido por la corona de corcho por medio de este reborde circular
que pasa por debajo de la corons de corcho y el tapén de materis
pléstica presenta un recepticulo central; estendo el tapén de mete-
rie plastica y la corone de corcho pegados en la cépsule.

4.-"OBTURADOR DE DOBLE TAPONAMIENTO IPANA TAPONAR FRASCOS
Y RECIPIENTES QUE CONTE:GAN UN LIQUIDO GASEQSO",

Tel como se describe y reivindice en la presente Memoria
Descrptive que conste de seis hojas escritas a méquina Por uns

solgtera y de sus correspondientes dibujos.




JEAN GIANNONI HOJ4 UHICA
S e oo - e s e ~--~~~-—-~-—————'_.l
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£Cala VARTLBLY wncrid, 14 Digiembre 196z
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