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En l a  memoria que acompaña a l a  s o l i c i t u d  de p a t e n t e

de im p orta c ió n  p r e s e n t a d a  con f e c h a  9  de Enero de  1926 , p o r

"Un p r o c e d i m i e n t o  de f a b r i c a c i ó n  d e l  p r o d u c to  a l i m e n t i c i o

denominado ,,nuoc-mam,> s e  d e s c r i b e  un p ro ced im i  ento  de

fabricación del producto denominado nnuoc-mam por auto-

d i g e s t i ó n  d e l  p e sca do  s i n  empleo de s a l  ni a n t i s é p t i c o  alguno,

Según d ic h o  p r o c e d im i  e n t o , en l u g a r  de h a c e r  i n t e r v e n i r
l o sla sal en dosis compactas, como lo hacen/naturales de la 

Indo-china, se pone el pescado en condi dones de temperatura 

tales que la acción de los fermentos diastásieos resulta 

estimulada, impidi endose al propio tiempo el  desarrollo 

de las bacterias de putrefacción *

En l a  a p l i c a c i ó n  i n d u s t r i a l  de d icho  p r o c e d i m i e n t o  

s e  ha podido  comprobar que s e  o b t i e n e n ,  no tan s o l o  j u g o s  

azoados,  (en p a r t i c u l a r  e l  nwc-mam), s i n o  además, p o r  

s e p a r a c i ó n  o e x t r a c c i ó n ,  l a s  s u b s t a n c i a s  grasas  c o n t e n i d a s  

en l o s  p e s c a d o s .

E l  p r o c e d i m i e n t o  en c u e s t i ó n  ha resp ondido  de una 

manera a l ta m e n te  s a t i s f a c t o r i a  en l a  a p l i c a c i ó n  al  

tratami ento  d e l  p e s c a d o  muy f r e s c o ,  a s i  como en e l  

tra ta m ie n to  de pescados  que no sean ni de gran volumen ni  

que contengan una gran c a n t i d a d  de g r a s a . Por  e l  

c o n t r a r i o , cuando e l  pescado no e s  d e l  todo f r e s c o ,  o b i e n  

que e s  de gran tamaño, o no e n c i e r r a  una gran p r o p o r c i ó n  

de grasa,  e l  p r o c e d i m i e n t o  de l a  r e f e r i d a  p a t e n t e  r e s u l t a  

de más d i f í c i l  r e a l i z a c i ó n .

E l  p r e s e n t e  in ven to  t i e n e  p r e c i s a m e n t e  p o r  o b j e t o  

i n t r o d u c i r  una m o d i f i c a c i ó n  en  e l  p r o c e d i m i e n t o  que 

c o n s t i t u y e  e l  o b j e t o  de la  p a t e n t e  a n t e r i o r ,  a f i n  de que 

d ic h o  p r o c e d i m i e n t o  r e s u l t e  de f á c i l  a p l i c a c i ó n  aun 

tr a t á n d o s e  de p e s c a d o s  que,  o b i e n  no s e a n  d e l  todo  f r e s c o s  

o que sea n  de  gran volumen o que contengan grasa en demasía.

Con a r r e g lo  a l a  m odif i  c a c i o n  d e l  p r o c e d i m i e n t o , en vez  

de h a c e r  que in te r v e n g a  únicamente l a  temperatura r e l a t i v a ­

mente e le v a d a  que s e  p r e c o n i z a  en l a  p a t e n t e  a n t e r i o r  

a n te d i  cha s e  pone al  p r o p i o  tiempo en a c c i ó n  una re d u c id a
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c a n t i d a d  de c l o r u r o  de s o d i o .  E l  & f é c t o  que p ro d u ce  e s t a  

r e d u cid a  c a n t i d a d  de c l o r u r o  de  s o d i o  e s  p o r  l o  demás t a l ,  

que, p e r m i t e  d e s c e n d e r , para r e a l i z a r  una a u t o l i s i s  s i n  

p u t r e f a c c i ó n  h a s t a  una temperatura b a s t a n t e  i n f e r i o r  a l a s  

in d i c a d a s  en l a  p a t e n t e  de r e f e r e n c i a . T ien e  l u g a r  en  

s em eja n te  ca s o ,  una com binación de l a  a c c i ó n  l ig e r a m e n t e  

a n t i s é p t i c a  de l a  s a l  marina y de l a  a c c i ó n  a c e l e r a n t e  

de l a  tem peratura• Cuanto más e le v a d a  s e a  la  c a n t i d a d  de 

s a l  marina, aun s ie n d o  muy e s c a s a  en comparación con l a s  

d o s i s  compactas que u t i l i z a n  l o s  i n d o - c h i n o s , más baja  

d e b e rá  s e r  la  temperatura,  s i n  que r e s u l t e  v e n t a jo s o  

d e s c e n d e r  de un l i m i t e  d e f i n i d o .  A s i ,  p o r  e jem p lo ,  ha c ien d o  

que in te r v e n g a  una c a n t id a d  de s a l  que r e p r e s e n t e  de j  a 10% 

d e l  p e s o  d e l  p e s ca d o ,  p u e s t o  en t r a t a m ie n t o ,  s e  puede  

r e a l i z a r  en un p e r i o d o  de 1 a 5  d í a s ,  una a u t o l i s i s  s i n  

p u t r e f a c c i ó n  a tem peraturas  tan b a ja s  como 3 7 s c.

En e f e c t o ,  se  ha comprobado que tan re d u c id a  c a n t i d a d  

de c l o r u r o  de s o d i o  ha s i d o  b a s t a n t e  pa ra;

l e . -  o b t e n e r  una s e g u r id a d  com pleta  en e l  curso  de l a  

a u t o l i s i s ,  c u a l q u i e r a  que s e a  la  c l a s e  de p es ca do  y aun cuando  

e s t e  no s e a  muy f r e s c o ;

2 s .~  p o d e r  am pliar  e l  margen de d e s c e n s o  d e  l a s  

tem peraturas  desde  jC 2  a h a s ta  372 a.

J 2 . ~  asegurar l a  c o n s e r v a c i ó n  de l a s  p a s t a s  azoadas  
o b t e n i d a s , y

4 2 . -  p o d e r  r e a l i z a r  una s e p a r a c i ó n  más f á c i l  de l o s  

a c e i t e s  de p e s c a d o ,  f a c i l i t á n d o s e  con l a  p r e s e n c i a  de s a l  

aun en r e d u c id a  c a n t i d a d ,  l a  d e m o l i c i ó n  de l a s  e m u ls io n e s  de  

grasa, e s  d e c i r ,  que s e  deshagan .

Por o tra  p a r t e  e l  empleo de c l o r u r o  de s o d i o  en 

d i c h a s  r e d u c id a s  p r o p o r c i o n e s ,  ni modera o re ta r d a  l a  marcha 

de l a  a u t o l i s i s  a l a s  tem peraturas  adoptadas p o r  l o s  i n v e n t o r e s ,  

ni da,  como o curre  con l o s  p r o c e d i m i e n t o s  de l o s  i n d í g e n a s  

de I n d o - c h i n a  (a jrjTí de s a l ) ,  j u g o s  azoados o p a s t a s  cuyo 

e x c e s i v o  grado de s a l a z ó n ,  o f r e c e  gra ve s  i n c o n v e n i e n t e s  

desde  e l  punto de v i s t a  de l a  a l i m e n t a c i ó n .

Todas e s t a s  razones a c o n s e ja n  a l o s  r e c u r r e n t e s  l a



a p l i c a c i ó n  d e l  p r o c e d i m i e n t o  de l a  p a t e n t e  a n t e s  c i t a d a  

con l a  m o d i f i c a c i ó n  s i  g u í e n t e : a l  p e s c a d o , machacado o 

macerado o s i n  macerar,  s e  l e  añade: según ( l $ )  su e s ta d o  

de f r e s c u r a  y ( 2 s )  e l  tamaño de l a s  e s p e c i e s  empleadas  

y l a  c a n t i d a d  de grasa que e n c i  erran,  de 5  a 10% de su p e s o  

de s a l  marina• Se c o l o c a  e l  pesca do en e s t u f a s  o r e c i p i e n t e s  

c a ld e a d o s  a la  c o n v e n i e n t e  tem peratura,  o sea  e n t r e  O y

f f Q  C. Al f i n a l  de l a  a u t o l i s i s ,  una p a r t e  d e l  a c e i t e  que 

e n c i e r r a  e l  p e sca do  sobrenada en la  s u p e r f i c i e  d e l  l í q u i d o ,  

de donde e s  r e c o g i d o  p o r  d e c a n t a c i ó n  o p o r  c u a l q u i e r  otro  

p r o c e d i m i e n t o  i n d u s t r i a l ; d esp u és  s e  pa sa p o r  un c o l a d o r  o 

tamiz d e l  c u a l  s e  r e t i r a n  r e s t o s  o v e s t i g i o s  e s q u e l é t i c o s  

que sumí ni s t r a n ,  p o r  una p a r t e ,  m ediante  d e s e n g r a s e , un 

a c e i t e  de p e s c a d o ,  y p o r  o t r a  p a r t e t una e s p e c i e  de 

m a n t i l l o ,  cuyo p o r c e n t a j e  de ázoe y f ó s f o r o  hace de é l  un 

f e r t i l i z a d o r  de e x c e l e n t e  c a l i d a d . Se f i l t r a  l a  p a r t e  

l í q u i d a  de l o s  r e s i d u o s  azoados p r o c e d e n t e s  de l a  d i g e s t i ó n  

im p e r f e c t a  o incom pleta de determinadas  p r o t e í n a s  y que 

c o n t i e n e n  una p r o p o r c i  ón b a s ta n te  grande de grasas  . D i c h o s  

r e s i d u o s  podrán s e r  em pleados, b i e n  sea  t a l  como son para  

adobar o z u r r a r  p i e l e s ,  o b i e n  d e se n g ra sa d o s , con  l o  cu a l  

s e  o b t i e n e  en pr im er  término una nueva c a n t i d a d  de a c e i t e  de 

pesca do  y un abono azoado y, en segundo término, un l í q u i d o  

d e l  cual  s e  podrá e x t r a e r  todavía  una p a r t e  d e l  a c e i t e  

que h u b i e r a  escapado a l a  primera s e p a r a c i ó n  y que c o n s t i t u y e  

e l  verdadero ju g o  azoado, p u d ié n d o s e  consumir é s t e ,  

b i e n  s e a  en forma de l í q u i d o ,  o b i e n  en forma de p a s t a  

d e sp u é s  de c o n c e n t r a d o .

E s t a  t é c n i c a  de s e p a r a c i ó n  y de e x t r a c c i ó n  

de l a s  m a t e r ia s  grasas  puede s e r  también a p l i c a b l e , con  

a r r e g l o  a l  p r e s e n t e  in v en to  a l  p r o c e d i m i e n t o  que se  

d e s c r i b e  en la  p a t e n t e  s o l i c i  tada con f e c h a  9  de Enero de
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Habiendo ya d e s c r i t o  y d e t a l l a d o  con toda a m p l i tu d  l a  

na t u r  alesa de n u e s tr o  in v e n t o ,  a s i  como l a  manera de l l e v a r l o  

a cabo en l a  p r á c t i c a ,  debemos h a c e r  c o n s t a r  que l a s  d i s p o s i ­

c i o n e s  a n t e r io r m e n t e  d e s c r i t a s  s on  s u s c e p t i b l e s  de  l i g e r a s  

m o d i f i c a c i o n e s  de d e t a l l e ,  s i n  que p or  e l l o  s e  a l t e r e  e l  

p r i n c i p i o  fundamental  d e l  i n v e n t o , y l o  que c o n s t i t u y e  l a  

e s e n c i a  d e l  mismo y p o r  l o  que s o l i c i t a m o s  p a t e n t e  de 

in v e n c i ó n  p o r  v e i n t e  años en España es  p o r :  "Un p r o c e d i m i e n t o  

de f a b r i c a c i ó n  de condim entos  y de p r o d u c t o s  a l i m e n t i c i o s  

t a l e s  como e l  nuoc-mam"; c a r a c t e r i z á n d o s e  p o r  l o  s i g u i e n t e :  

19 . -  Por  e l  hecho de que para l l e v a r  a cabo l a  

a u t o l i s i s ,  s e  hace  que in t e r v e n g a ,  además de l a  temperatura  

y en com binación  con e l l a ,  una red u cid a  c a n t i d a d  de s a l  común, 

p o r  e jem p lo  de 3  a 10% próximamente.

2 9 . -  En e l  p r o c e d i m i e n t o  que s e  e s p e c i f i c a  en la  

nota y en la  r e i v i n d i c a c i ó n  19 ,  e l  hecho de que para r e a l i z a r  

l a  a u t o l i s i s ,  s e  hace que in te r v e n g a  una r e d u c id a  c a n t i d a d  

de s a l  marina, rebajando a un l í m i t e  i n f e r i o r ,  que pueda  

l l e g a r  a 3?9 c,  l a  temperatura a l a  cu a l  s e  opera l a  a u t o l i s i s .

3 9 . -  Tjn p r o c e d im i  ento  como e l  que s e  c a r a c t e r i z a  en l a  

r e i v i n d i c a c i ó n  19 , c a r a c t e r i z a d o  p o r  e l  hecho de que para 

l l e g a r  a e f e c t u a r  l a  a u t o l i s i s  s e  d e b e r á  añadir  ta n ta  mayor 

c a n t i d a d  de sal  común (hasta  un 10% próximamente) cuanto más 

baja  s e a  l a  temperatura a que s e  r e a l i c e  d ic h a  a u t o l i s i s ,

(pero s i n  que en ningún caso baje  de 379 o) .

49 . -  iTn p r o c e d i m i e n t o  como e l  que s e  e s p e c i f i c a  en l a  

r e i v i n d i c a c i ó n  1 * ,  c a r a c t e r i  zado por  e l  hecho de que para  

e x t r a e r  y s e p a r a r  l a s  m a te r ia s  g rasas ,  s e  recogen l o s  

a c e i t e s  p u e s t o s  en l i b e r t a d  naturalm ente  en e l  curso d e  l a  

a u t o l i s i s  o s e  l e s  separa mediante  e x t r a c c i ó n  de l o s  

d i v e r s o s  r e s i d u o s  de la  a u t o l i s i s ¡  t a l  y como queda 

s u b s t a n c i a l m e n t e  d e s c r i t o  en l a  p r e s e n t e  memoria.

Un p r o c e d i m i e n t o  de f a b r i c a c i ó n  de condim entos  
y de p r o d u c t o s  a l i m e n t i c i  os t a j e s  como e l  nuoc-mam t a l  y



como queda s u b s t a n c i a l m e n t e  d e s c r i t o  en l a  p r e s e n t e  memoria< 

9TTn pro ce dimi ent o de f a b r i c a c i ó n  de condim entos  

y de p r o d u c t o s  a l i m e n t i c i o s  t a l e s  como e l  nuoc-mam"; t a l  y 

como queda s u b s t a n c i a l m e n t e  d e s c r i t o  en la  p r e s e n t e  memoria 

E s t a  memoria c o n s ta  de c i n c o  h o j a s  e s c r i t a s  p o r  

una s o l a  c a r a *
Madrid / S  de Enero de 132b.

S o c i é t é  F r a n g a i s e  des  P r o d u i t s  A l i m e n t a i r e s  
A z o t e s .
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