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ij.acc ya alófanos años pac cupcso ►*& practicarse 
en España , en los nelinoc ue *»iceite o allanaras el ?:.ro~ 
eediniento de sonetér la nasa,pulpa o vjanua de las oliva 
e sea la paste resultante de la aceituna adida en les 
□oledores o trituradores,a ims remoción ,con objete de 
'Ano esta pasta al ser cometida a la acción de las pren—



prensas dará ñas fácilmente parte de cu aceite*
Esta operación ce realisaba y se realisa aun,per 

un embrionario procedimiento,en toscos aparatos consti­
tuidos generalmente por -una solera de granito de 1,50 
a 2 metros de diámetro,que va provista de una tasa metá­
lica de forma tronco-cónica con su base menor apoyada en 
el perímetro de la colerq,formando con ella un recipien­
te en el que se depositan los 300 a 700 kilos de masa 
que se remueven on cada carga. Bobre esta solera y a cier­
ta distancia de ella ,una o dos muelas verticales de pie­
dra de granito,de figura cilindrica y de dimensiones va­
riables entre uno y dos metros de diámetro y 0,30 a 0,40 
metros de1 «1tura,giran sobre un eje vertical verificando 
el solido de la masa que es simultáneamente removida por 
paletas metálicas radiales que tienen el mismo novimien. 
to de las muelas,efectuando se esta operación durante 30 
minutos aproximadamente y terminada,se vacia la masa asi 
tratada para volver a llenar la tasa con nuevas cantida­
des de masa sucesivamente,resultando de aqui una produ­
cción intermitente.

Posteriormente se kan puesto en practica y bas­
ta se han obtenido patentes de este mismo procedimiento 
ya tan conocido,asi como de otros aparatos en que se b s- 
caba algún progreso mecánico,algún porfecionamiento del 
aparato,para realizar la remoción de la masa de las oli­
vas, pero subsistiendo en todos ellos la mioma idea fun­
damental. Jhntre ellos ce puede citar u o de forma eenici- 
lindrica horizontal,constituido por paredes metálicas,en 
que se hace una remoción imperfecta en la asea,por medio 
de brunos,acloplAdcs en un eje horizontal giratorio,que



llevan en sus extremos paletas en forma de hélice ecn el 
perfeccionamiento introducido en este aparato que consis­
te en la elevación de la temperatura de la auca,por medio
de agua caliente o vapor que circula por una envolvente 
o doble fondo que rodea exierioraentc al aparate y su fon 
do.r» esta patente se da la misma importancia a la opera­
ción tónaica que a la mecánica.

Mac recientemente se lia vuelto a patentar este mis­
ino procedimiento de la remoción de la nasa,variando en
detalles el medio capícacto,que consiste esencialmente en 
utilizar para la remoción,palétas verticales o palillos , 
móviles dentro de las nasas que llenan unos recipientes, 
preconizando que el jjro cedió lento solo tiene por objeto 
el ir poniendo en contacto entre si,las pequeñas gotas 
o partículas del aceite que contiene la maca,dando con 
ello lugar a la aglomeración de esas partículas,forman­
do otras mayores y de mas fácil separación,sin buscar, 
como afirma el autor, otro efecto distinto del manifesta­
do,ni perseguir el efectuar trabajo alguno en la maca , 
puesto que el resultado del procedíale te lejos de in­
fluir en el resultado perfeccionando el molido de las 
olivas,le es eontraproducente.Afiraaeión completamente

ierrónea pues estando el aceite contenido en el interior 
de las células ,si estas no se rompen en su mayor nume­
ro, como consecuencia de un incoa leto aolido.no se obtie- 
ne el máximo rendimiento del aceite que contienen las oli 
vas y el procedimiento resulta antieeonámico e ineficas.

Despueíí de este ligero historial de los proeedimien 
tos empleados hasta la fecha en el tratamiento de las ma­
sas de las olivas,calta a la vista que los esfuerzos rea­
lizados para resolver el problema no han pasado de ser
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tanteos,lo que no c-c de extrañarla que en lugar de prefu»- 
dicar el ceindio,investigando las transformaciones que de­
be sufrir la nasa para >c pueda dar su máxime rendimiento, 
y  como consecuencia los ncdi.s mecánicos pura realizarla?, 
se Kan limitado a la novedad do el elemento de remoción; 
y  aun esto no ce lia conseguido del todoiya que el elemento 
paleta que ce coplee- desde un principio, subsiste en todos 
los artefactos conocidos y en los diversos procedimientos 
patentados.

dentado esto pasemos a los hechos cque han origi­
nado elprocediaiento,nuevo y propio,cuya patente se soli­
cita.

Cuando se muele» las olivas en loo moledores o 
anaratos trituradores de las ahaasart:c,quedan fragmentados 
sue huecos y rotos arte del numero de células donde cea 
ha formado el aceite,quedando este adherido a la maca ce­
lular en ligeras capas y distribuida en pequeños globuli­
llos en el agua vegetal o alpechín .

di por algún procedimiento mecánico,pudiéramos 
diclücerar,amasar y batir esta masa,se irisn desprendien­
do de la masa cólul r las tenues capas de aceite que están 
adheridas a ella,cayendo libremente en el alpechin,con el 
cual iriem expulsadas,mas tarde,en unión de* loo globuli­
llos de aceite que había en el,cuando la masa es sometida 
a la presión de las prensas •

Este amasado,batido y disincerado produce ade­
mas una aplastamiento y compresión en la masa carnosa,por 
lo que,a manera de esponja,deja abandonada nueva cantidad 
de liquido,a la que ce une la obtenida por el desgarramien­
to que sufre,al mismo tiempo que por el roce y deslizamien­
to de esta misma masa con las arriatas vivac de los huesos 
frugaentadoc » se van limpiando de pulpa y contamdo en
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pequeños trenos los lidiejóu Esta fragaeat cion do los
hollejos es sumamente beneficiosa,ya que siendo estos 
completamente lape rucados, cuando la saca se somete a la 
presión de la prensa,los hollejos que hay en ellla se es­
tratifican aprisionando una eicria cantidad de palpa cu­
yo aceite no queda líbre,lo que ce evita con la fragüen.- 
tacion que permite que se vayan rompiendo nuevas celdillas 
que a su ves dejarían libres nuevas porciones do aceite, 
y,Cv «o slimitáneamente este amasado y diolacerado iria des­
truyendo todo el sistema capilar de dicha saca iria qué­
deoslo también libre el aceite aprisionado en sus minúsculos 
c inuaerabies vasos y de este nodo iria rindiendo todo 
su aceite dicha masa y presentando un aspecto de licua­
ción tan característico,que parece que ha aumentado consi­
derablemente el liquido que contiene •

Experiencias posteriores han demostrado que el batido 
lentamente realisadc,desemulcíena el aceite del alpechín ,
obteniéndose asi nuevas porciones de aceite líbre*

Expuesto el nuevo y transcendental procedimiento teo­
rice de tratar las masas de- las olivas para que rindan 
todo su ace i te, pr.se. .os a describir el procedimiento meca­
nice,nuevo y de i .vención propia cuya patente ce colicita.

Este procedimiento realisa integramente lae operaciones 
de diclaceración, amasado y batido del estudio que acaba­
mos de describir,por medio de peines metálicos o de cual­
quier otra sustancia,sencillos o dobles,móviles todos ellos, 
en sentido contrario unos de otros,o fijos unos y móviles 
otrosí las barras o loaos de estos peines pueden ser rectas 
o oínrtfus y las púas, en ves de ser agudas,serán» una espe­
cie de dientes que tendrán cenoion pronunciadamente alarga-



da,de perímetro curvilíneo,recto o mixto, presentando en 
dimensión menor trasversal?:; en te al sentido del movimien­
to, con objeto de realizar perfectamente la operación del 
batido,oponiendo lo menor ro&i8tcnci&;y cus anchoo lados 
o caras late rales,sobre cuyas superficies se verificarán 
las operaciones de dislacerar y amasar,irán dispuestas 

9  en el sentido del movimiento .pie se imprima a los peines

lotos peines se dispondrá» casándose entre si,o sea 
entrelasándose sus di'entes de modo que por los claros en­
tro púas de los unos pasen los dientes o púas de loo otros, 
a distancia conveniente para pie el amasado y disincerado 
se realisen del nodo mas cfic s •

listes peines podrá te#: er sus púas o dientes en 
posición vertical,horisontal u oblicua,pareciendo mas ven­
tajosa esta áltima Inclinación porque la íuersa centrípeta 
que el movimiento circular imprimirá a la masa,se descom­
pondrá, en cada momento de aproximación o paso de la púa 
do cada peine con la de los otros, en dos componentes,una 
normal a la superficie lateral de cada una y otra tangente 
a dicha cara lateral,obteniéndose con la primera un amasa­
do mas intenso y con la segunde un dislaeerado mas encrgi- 

0  co.
listos peines irán montados y girarían sobro ejes ver­

ticales u horizontales,en el interior de los recipientes 
donde vaya entrando la masa para que esta sufra l o  opera­
ciones ya i?idicadas del procedimiento descrito,cuyos re­
cipientes podrán ser metálico- o de cualquier otra natura- 
lesa , como asi verticales u horizontales,de foima cilin - 
drica, oeoicilindrica o cónica, y como la masa a medida que 
se va realisando en ella el dislaeerado,amasado y batido



ya referidos,se lleta y adequiere loa caracteres de los 
líquidos, respondiendo a cus leyes,puede disponerse mas 
de un recipiente cuando asi convenga,cada uno provisto de 
su eje y peines,comunicándose entre si y en ellos ira to­
mando la masa el mismo nivel,respondiendo a la teoría de 
los vasos comunicantes,pudiéndose asi hacer continuo el 

0  trabajo,o sea el rendimiento de este nuevo sistema mecá­
nico .

Las proporciones y dimensiones de estos peines y 
recipientes, asi come su numero,dependerán de la cantidad 
de masa que se quiera trabajar por hora*

Estos recipientes,ademas , deberán de proveerse de 
dispositivos de cierre,a fin de evitar que la masa se pon­
ga en contacto con el aire atmosférico y se oxide resul­
tando el aceite con predisposición a enranciarse •

La fi ure que acompaña a la presente memoria des­
criptiva, presenta un ejemplo de ejecución del procedimien­
to descrito,que puede variarse de las distintas maneras 
que en ei curso de la descripción del procedimiento se fa™ 
enumerado,rasón por la cual no entramos en detalles ¿el a- 
parato que ha de ser objeto de una solicitud de patente 
posterior,y por lo tanto no ha de tomarse en modo alguno 

®  en sentido limitativo ya que la manera de practicar el pro­
cedimiento es en este caco en absoluto independiente del 
procedimiento mismo.

§§§f§§§i§§s!§ §§!§§§
Le reivindican,como propios y nuevos,pa­

ra que sean objeto de patente de invención en ESPAÍlA,duran­
te veinte años,los puntos siguientes i 

*



írUn nuevo procedimiento mecánico para preparar las o- 
livac,dejándoles en perfectas condiciones para que puedan 
rendir todo el aceite que contienen.

22E1 uso para el objeto indicado en la reivindicación 
12,de peines metálicos 6 de cualquier otra sustancie,que 
realisan las operaciones de dislaccracion,amasado y bati­
do de la maca*

3ILos peines según las reivindicaciones 12 y 22,que pue­
den ser sencillos ó dobles, movibles ó alternativamente fi­
jos y aévilesjde barras ó lomos rectos 6 curvos;y cuyas 
púas espociales son a manera de dientes de sección pronun­
ciadamente alargada,presentando su dimensión menor en sen­
tido transversal al de cu movimiento y sus anchos lados 6 
caras latcraleerv’an dispuestas en el sentido del movimien­
to*

42Peinee según las reivindicaciones 22 y 32 que cacan 
entre si,<5 sea que los dientes 6 púas de unos pasan entro 
los de los otros de tal maneara que al girar en sentidos 
contrarios dentro de la masa contenida en recipientes,apri­
sionan la masa en^tre sus caras mayores verificando el 
dislacerado,al propio tiempo que efectúan el amasado y ba­
tido de la masa.

52Kecipienteo según la reivindicación 42que pueden 
tener cualquier forma y estar constituidos de cualquier 
materia*

62Quc como al sufrir la maca estas operaciones de 
dislacerado,amasado y batido van tomando cada ves mas loe 
caracteres de los líquidos y obedeciendo por lo tanto a 
sus leyes,estos recipieiites pueden ser uso o varios y en 
este caso comunicados entre si,con lo que el rendimiento 
del procedimiento será mucho mayor ya que la maca puede



entrar en el primero a sufrir la operación y por si ale­
ña pasa-r a los sucesivos donde ésta continúa y por lo 
tanto puede verificarse una aliaentación continua y une 
salida también continua con gran aumento del rendimiento.

Todo conforme se describe en la memoria que an­
tecede y se reivindica en su nota.

Consta esta memoria de ítacve hojas escritas a 
máquina por una sola cara.

Hadrid 2 de hnero de 192í>.
P . A .  de X ). J o s é  C h ic o  l o x r e s
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