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Las frutes o los frutos frescos, en par-

.ceneralmente se

ticnlar 108 gue se ponen & ia venta ¥
sucede con las

consumen tal como se encuentran, como
puranjes, les uvas, las manzanus, 1os limones ¥ denas,
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sufren con el tiempo gne transcurre enfre su coseche,
- “. X 51 transporte & los wercados, y Su consumo, la scgcidn
dewtractors del moho y de otros orgzanismos que producen
le putrefaccidn.

Para que lwz< frates o frutos menciona-~
dos puedan conservar sus progiedades natursles y conte-
ner o evitar en su totwlided la patrefaceidn, prolon-
géndose mucho su vida o dlirecidn en buenss condicio-
nes, se ha pszueéto someterlos & un debido tratamien-
to, durante su pre;aracidn y envasSe, cOon uns solucidn
de un sgente no venenoso Jd mocivo y absorbelor del
molY 0 retardador del mismo, en particular el bdrax,
en soncentracidn suficiente ysra obrar de uns manera
real y ripida en lu pilel 1 “wllejo del fruto, a
¢.e £in suele utilizarse ina solicidrn de bdrax ordi-
nario o de algunos otro. g.e.te., entre los ocuules
_e encuentran el ni_ ocloritv de 03410 y el bisalfi-

o wodido, $3108 o en convinecidn con borax. Jowo
somglementy de ello, 1 .e qulece, se puede revestir
11e;0 el fruto con nne delgaif{sims oeps contime, &
modo de pelfoula, de nne muteris protectora constitui-
dg por uns suﬁstanoia cerocs, paraflina por ejemplo.

41 procediniento gie para ello se si-
se se describe wmplisrente en otre solicitud de ra-
vente hecha por esta Socledsad.

Intre low obhjelow que con el invento

. persiguen cltareros los sisnlentes, & saber, pro-

sorcionar un sparato adeciwdo rars llevar & cabo ese
srocedimiento, aparato jie ce estahlece o digpone de
1ns manerw coumpwcta v que rejaiere, por 1o tanto, un
p{nimum de ocupacidn dal .1ely, germitiendo «l pro-
- gio tiempo wuna econo~fs tants en le cantidad de solu-
cidn tratsdora gie .e e, lee coro en unidedes de ca-

)
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¢l tratamiento se pueda muntener con nna composicidn
rezonuhlemente uniforme sor el sistema ftratsdor y

que la temperature de dichs soiucidn se puede mante-
ner regular de un modo practico; y estahlecer un apm-
ruto de tal clase gque el cieno 7 Jemés waterias extra-
%us te puedan separar del cueryo yrincipal de la solun-
6idn tratadora de una meners yractica y econdumica.

Los sdjuntos dibnjos ilustran de un
modo mesS o menos disgrumsatico, un sistema de aparato
sdecuado para 8l tratamiento de lus naranjas, oon
arreglo &l invento y en une escala practioms, desig-
nando:

Las figuras 1 y la, consideradas co-
mo una S0la y constituyendo la segunda le contimia-
cid1 de la ~=3mnera, uas planta del sistera de apars-
ty que se¢ emples piid Spuivnr a i frute o frato una
~slicidn evitadora del moiw, ..p.ceclendo incomgle-
tw. &lluneS partes y hausiéndose omitido otras con
¢L fin de que se vean otras gartes de debajo,

Las figuras 2 y 2&, acimismo considera-
ds. como une sSola, en enersl uns se02idn longitu-
dinal vertical del aparato de dichas fguras 1 y la.

La figure 5, ina planta de un sparsto
destingdo & oontinzar ocrsudo en el fruto desgués

1e £e haya aglicado lu wollcion evitedors del moho,

ez

W

Ls figura 4,, unw Seccidn transversal
ie la figara 1, por 1w lfnes 4-%, gue iluctra 1os de-
vulles de constraccion del disgositivo levador, ¥

e fijura 5, uns vista fragrmenterie,
en planta, ilustrativs de una forma convenlente pars
el extremo recegtor Je¢l tangue de meceracion que &p&-

rece en las figurcas 1z J 8.

1or; lograr un eyarato de tul clase que la solacidn pera
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p] sistema de ggsarato gue se ilustre
e nievo por lo gque reﬁgecﬁa tanto a su disjosicidn
ceneral como & determinadas cecacteri{sticas de cons-
+r1coidn, segdn veremos liego.

don el empleo el gparato que se ilus-
tra para llevar & ocahv el srocediriento mencionado,
en una de sus disyosiclones gracticas, la frata o fru-
ty 7, tal como llega del ‘ierto y &in ningun lavado
srevio, se egh& en las banastas o cnévsnos & una tol-
V& a, de donde lo Saca 11 elevador 3 que lo lleva a
an tenque de maceracidn indicado ea semeral por O,
ivanzando hecia el extrewo opuento de diocho tanque,
ga1e contiene una solucion cgliente y wdecdsdunente
concentrads de un @sente evitwudor del moho azal, ©oO-
mo el bdrax, el excrevado “rito llega &l elevador
D, Tre lo saéa del relerido tengue y 10 pus& 8l exX-
“rer0 regeptor de un dic ociiive lavador I, donde
dicho fruto se somete ¢ ansz wuena lirpieza al propio
tiempo que nuevas centldades de la solucidn trata-
‘dora caliente van ceyeado sobre el miSmo;

81 frato gle ce descarga del exiremo
inferior o de salids del exyresadd lavador pasa por
medio de un dispositivo transportador roterio T & un
tenque G que se dispone enteramente gor debajo del
lgvador. 3n ese tangne, qie tazhién contiene una
Lolicidn de bbrax culiente, va avanzando el fruto
haciw l& derecha, con respectd & la figura 2, salien-
3o por dltimo de dicho tunque, por medio del eleva-
dor 4, & fin de descar_arie en iana& correa transpor-
tudors I del tipo ordinurio, yue 19 lleva & Un seca-
dor J, rocisndose el mencionado fruto, mientras se
- encnentra en la oltada correa transportadora 7y an-

‘es de penetrar en el cecador, con &gus clara, esto

g
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e3, asua que no contenga ningin :gente tratador, la
g1al ve ocwyendo en ese fruto, en cantidad regnlade,
Jor medio de un dispositivo rociador sdecuado L.

on el gludido secador J desagparece de la fruta la hu-
medad superficial 7, si se giriere, esa fruta se pue-
de entonces escoger, clasificar y envasar en cajas,
de la maners ordinwriw y sin ningdn otro tratamien-
to. 7'

~ahorw bien, si no sdlo se guiere tra-
ter la frata o fruto pars evitar gque se eche & perder
gon el moho azul, sino aplicarle tambien un revesti-
miento protector, & modo de 381{0118, de cumlgnier
nateria cerosa gque 1o muntengu terso y firue, evitan-
dose ssf las pérdidas por eacogimliento y marchitu-
cidn, despuds de salir dicho fruto del secador se
p«S& por l& gorrea L & un dispositive limpiador rota-
rio, del Hipo braTidor, como el indicedo en 7, en el
gie une pequeu canildad de une composicion apropia-
da, que comprende ana materia cerosa, ocomo la parsa-
fina, y un disolvente de aceite minersal ligero, se
le aplios convenientewente & cada frita, frofendo
simplemente gon ella su super{icie por lsa accion de
anos corresyondientes ceplllos,

De le unidad 7 puse el fruto, por un
transportador de correa I, Ja directamente a 1los cla-
sificadores, o lo gle e, mejor, w una unidad O, gque
paede Ser simplemenie 1ng& correa transportadora, cuya
fancidn ceneral es la de nwcer que dicha frute avan-
ce hacle 1l0s clasificadores, erdo con tal predeter-
rpinawda lentitud que <& de tiempo & que une M&yOr O
menor cantided del disolvente contenido en la cers,

esto es, en la composicidn cerosa, se evapore de la

—)



gaperficie del expresado fravo, An &lgunos casos €8
convenlente ayudar = ess eVngraoi5n sometiendo el
fruto w unes corrientes de wire, caliente o no, &
medida que vaya avanzandd por 1s unidad O, y en ece
csso dicha unidad 0 la pnede constitnir un secador

de onalquier tipo usual o adecnado, que tenga un me-
1o de dirigir las corrientes de alre de modo gue en-
tren en contaoto con la fruta gque vaya avanzando len-
tamente, De 1lg susodiochs unidad O pasa el fruto a
1a corres destinmda w la clasifiowcidn y & unas tol-
vas o srocones (no se reyresentan éstos), & fin de
procederse a las ogeraclones envasadoras finales,

que pueden ser las ordinarias o corrientes.

foda vez gue por la breve exposicién
hecha Se habra comprendido cluramente el recorrido
general que hace lu fruta por el sisteme de apara-
tos, describiremos ahora con ust detwlles lus unidé—
des de wparatos mds importantes comprendidas en ese
sistens,

%1 tanque de macerwcidn C conviene que
tengs en su extremo receptor (el de la derecha de
lus figuras la y 2a) un medio conveniente para ate-
aner le caida del fruto al pacar w1 tunque mismo
cuando se descargs del elevwdor 3 y cae & la ftampa
0 tublero de salide 10, Rse medio comprende, en
¢l caS0 que nNOS OCUpP&, UNOS miembros desviadores 1l
v 12, que oconviene vaywn constituidos por unss ti-
res de una materia flexible, como la lona, muy esti-
radss por todo el ancho del tanque y apropiademente
snjetas por sus extremos guer dando la relaocidn es-
culonade que se ilustra,

31 fruto que pasw &l tanque de macera-
cidn cse primero sobre 1l y laego sobre 12, de suer-

~
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te qie sa womento se det.ene ¥y Se elimlne en grun
;arte el peligro de que sufra golpes, Juda fruta
gle puse del miembro desviador 1% a la solucion de
ndrax va & quedar bien por bejo de la superficle de
1u solucidn gracias al peso de lu que le sige, guer-
dando de propdsito tel relwcion ls velocidad con gque
el expresado fruto entru en el tangie de maceracion,
gon respecto & la velocidwd con gue sale del miswo,
que dicho fruto vaya & apilarse en el extremo recep-
tor y quede asi bien por bajo de la superficie de

1s solucidn tratwdora. Pura lograr ese resulia-

do y conseguir al propio tiempo unw economia en

el volumen de la solucidn tratedora, el expreSa-

do tengie de macerwcidn comviene que Sea relati-
vamente profundo y estrecho,

Por lo gqne respecta al funclonsamien-
to del aparato, ls velooldad o Jroporeidn con que
el fruto pasa al tengile de muceracidn C y la pro-
porcidn o velooidwd con que el relevador D 10 sSa-
ca del otro extremo del wiswo, Zuardwn ital rela—~
oion que el oitado frato tlene que apilarse en el
tanque formando diversas capas, como Se indica,
quedando el fruto de la ocaps inferior unos dos 0
tres piés mes bujo que la sugerfiole del 1{quido
y sometiénddse as{ & una corftsgondiente presion
hidrostetics como consecuencie de la columna de
1{quido & esa profundidad, Zse apilamiento de lsz
fruta en el tangue se consigue y Se regulamaé fa-
cilmente si la inclinucidn o sngulo de wscenso del
elevador D es tan grande que 8dlo unas 8imples hi-
leras de fruto puedun pasar pOr esSe elevador, 8in
que se pueda apilar en éste mes de uns hilera, de~

bido & 1l& acoidn de la gravedad que haoe que regre-
7=



sa al tangne el fruto gue se encuentre por encima
del que descansa directamente en diche elevador,

a fin de gque el efecto que ejerce la
solneidn en la fruta que vaya pasando por el tanque
de maceracidn pueda ser mas uniforme, conviene es-
tablecer un medio de agitur o mover esa fruta de
tal suerte que las capas de abajo vayan & ooupar
de vez en cuando el sitip de las de arribha, consi-
guiendose ac{ que toda la fruta se someta & la su-
mersion a clerta prefundidad de ls solucion trata-
dora durante una considerable parte del tiempe,
generalmente la mitad del tiempo que de ordinario
se requiere para que el expreszdo fruto recorrs el
tangue de maceracidn,

¥se objeto se puede conseguir de di-
versos modos, pero en el Gusd que venimes oonside-
rando se prodnce el pretendido efecto por medie
de unes patentes chorros de solucien tratadora,
gue se intreducen en el tangue or ceroa de su par-
te de abajo, mediante uno o mas cabeoeres 15 con
nnas wberturas aprepiadas, dispuestos transversal-
mente con respecto al tanque C, ceros de su fonde,
g abastecides por el tubo 16 de una bomba 17, de
le manera que luegd veremss con meyor amplitud,
Antre cada une de eses cabeceros 15 y el ftube 16
guministrador, se dispone uns valvila de cempneria
13 merced &« 1a ocuel cualquliera de los cltades ocabe-
ceres 15 se puede interce.tar, segin se reguiera
s fin de lograr el mejor efecto en cuanto &l avan-
ce del frute per el tanque de rmaceracieon, J.o8
chorres de fldide para la agitacién, que salen de
103 cabeceres 15, si sen de la debida potencis y
v>lumen resultan smplies para mantener la selucion

w8



tratadera en un estadc de turbulencia hasta la su-
perficie de arriba del ouerge de la salucion trata-
jora, manteniéndese as{ la fruta con un mevimiento
circulaterie transversal en relacisn cen la direc-
cién general de avance, y srodicidndose unes rems-
1ines mas o menes verticales gque hacen que de una
manera ceonstante pase la frutae ¢ fruto de les capas
de sbaje hwoia la superficle, mientras gue la8 ca-
pas de la superficie se dirigen hacia @bajo y eouyan
el lugar de ellas,

asdemas, cada fruta tiene que girar
1ne y otra vez en diferentes ejes, censiguiendese
as{ que se humedezca por completv aun en lés oc&-

$SUS en que no Se recurrs & medie wlgune pars lo-

grar la sumergencia,.y si el exgresade frutoe flo-
tuse Selamente por el tanque en la superficie del
1{quide. 21 cabecers para 19s cherres que se en-
cuentre mas yreximo al extremo receptor del tan-
que puede dispenerse ventajosamente de medd que
dirija sus cherres oblicuamente hacia el extreme
mes syartade del tangue, facilitu«ndese as{ el mevi-
miente inicial del frute hwcis ese extrems, Can
frecuencia es suficiente utilizar sels une de di-
ch9s cabecerss pars 1l9s gherres, por ejemple, el
del centre de lss tres que se ilustren, & fin Qe
censegzuir una agitecien satisfaderia .

Puesto que el elevader B genduoce el
fr1to sl tangue de maceracién, garticularmente si
les velecidades relativas de leos elevadsres 3 y D
;iardan tal relacidn re,1lada que se faverezca el
efects apiladsr en el tanqie de macer&cién, nay una
tendencis & que el frutd avunce was repidamente por

5
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la purte central de ese twngue que por les cestades,
Dars evitarls y censegair al praple tiemps gue tede
i1a frute & frute vayu jasande por el tanque sproxima-
damente con la misma velscided, es muy ventujase
construir el extreme receptor del tangue de mace-
racien C en la ferma que mas claramente 1o indican
las figuras 2a y 9. Jome e ilistra el extreme
recegter del tangie va redondeads de tal suerte que
se asemeje al extreme ocurve de una baflers, yends

sus paredes laterales y Zinal, respectivamente in-
dicsdas en 19 y 20, curvades hacile delante 7y ha-
cia abaje cen direccidn al fonde 21 del mitme tan-
que. 3sa censtruceisn ,raduce el efecte de hacer

que al entrar el frute en el tanque se aparte del

extreme receptar tan répidanente peor suuy cestades
csmo per su centre, CoﬂbiniéﬂdOSG as{ an recerri-
ds esencislmente uniferme de tods el frute ¢ frata
hecia el etrs extreme del Sangue,  ademss, el ele-
vader D debe cer esencielmente del misme anche gue
diche tsnque, de medv que =alge el frate de este 11~
time per tede su anche,

~

1 fondo del tanque de meceracidn O

tay

se inclina algo hacie arviba en el ~anto 22, donde
existe 1n receso o hueco 23 para el pie del eleva-
dor D; 3se inclinacidn necis arriba del fondo

21 del tanque no soiamente ajuds & la retencion

del fruto en el tanque d¢ maceracion mismo, hacien-
do gue Se Y&j& ayilando en capas 0 hileras, cOomo

se ilustre, favoreciendo &l propio tiempo la uni-
formidad de alimentacidn al expresado elevador, si-
ro que sirve ademas pera perumitir la operacidn o
funcionamiento con nn volunen de soilacion tratado-

10~
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ra consi‘erablemente menor que el que harfa falta
51 el tanque fuese de une altura o profundidad uni-
forme, Igualmente tiende a evitlsr que unos terro-
nes del agente sin disolver gueden por dehajo del
otro extremo o pie del elevador, La inclinacidn
del fondo de ese receso 23, de la manera indicade,
ofrece la ventaja de reducir el e:p&acio insctivo

en qe la soluecidn pueda entrar, escapando as{ a

la circulacidn efectiva,

Pasado e} receso o cavidad 23 y por
debajo del elevador D existe n comgartimiento gqne
forma parte de la construccion del tanque y que sir-
ve de camara, mas o menos distintu del tangue de ma-
ceracion propiamente dicho, donde la solucion trs-
tedora se puede calentar hasta l. requerida tempe-
retura, 3se compartimiento &l5ja & un medio ca-
lentador de cuslquier clase conveniente, siendo el
gue se ilustra un calentsador de Jas 24 de ocualgiier
ti,0 ¢onocido y consistente en general en un casco
silfndrico 25 en forma de U, sor el gue p&S&n unos
tabos o conductos de agua 26, ~lendo ese calenta-
dor encendido jor uno o mas mecheros de gas adecia-
dos 2¢s que descargan la llama y los gases calien-
teu en los espaocios intertubnlares del casco o ca-
ja 25, mientras gque 1los gases azotados sSealen por la
cnimenea 260,

La bomba 17 tiene su admisidn cone-
xionada con la ommara cslentadora, merced al tubo
26, que tiene su correspondiente valvula 28 y des-
curgs o0 desemboca en el compartimiento calentador,
2l ;0 por encima del calentador 24, Dicha bouba
c1ede, por lo tanto, sacar solucidn tratadora ca-

~11-



liente del compartimiento calentador, gor el cita-
do tibo 27, y descargarla por el tabo 16 gy por los
cabeceros 15 en el mismo tenque 1e mgoeracidn, solu-
c.dn que constsntemente reboss por el borde sue-
rior de la pared 29 del compartimiento, préxime al
calentador, manteniéndose as={ uns circalacion cons-—
tante. 4n la préctica conviene calenter la solu-
cidn del susodicho compartimiento calentedor de mo-
d0 que en el tanque de maceracion se obtenga 1na
temoeratura que oscile entre 110 120¢ #@,, siendo
20 binen térwmino medio el de 115¢ 7,

Tna vez Qe 8l frato se haya macera-
do por completo en el tanque I, el elevador D 1o lle~

va al extremo receptor del lavador i, Tote lava-

/A dor ;uede ser de cnalqiler constriceidn adecinda pa-

ra los fines gque se persijuen, "lendo el que se ilus-
tre de un tipo particularmente ventalos?d detido &
.1 accidn eficiente _.ara limpiar por completo tode
la superficie del fruto, incluso el sitio corresypon-
diente sl fingl del tallo, 1o que es diffcil conse-
o1ir en la préctica.,  Dicho lavador comprende dos
rodillos de cegillos rosurios 30, de fibra vezetal
5> de Tampico, o de crinec O cerdas de caballo, esta-
vleaidos en paralelismo y con inclinacidn suave ha-
cia abajo & partir del extremo receptor del apara-
0, cooperando e&0S rodillos con 1na serie de gce-
pillos 31 de forme triangilar en segcidn transver-
sal, llevados gor una cadens #4in fin 32 gque pasa HOTr
unow erizos 33-34, cienio 1no de ellos movido paTa
1levar el tramo sugecior de lw cadena sin fin de
elementos cepilladores gque de eS¢ modo se forma
cntre los dos referido:. rodillos rotarios 20 ¥y

_18-



en gu diveccidn longitidinal, consioniéndose de esa
suerte dos pistas para la fruta o fruto, indicadas
¢en general en 35 y 356, en las que el Iruto descarga-
do por el elevador D en la rarpa &7 entra y pasw
hacia el extremo de descarca del lavador,

4l descender el fruto o Jruta por lsas
pistas 33,36, se empape por completo con solusidn
trajadors culiente procedente de unas boquillas 38,
ung diversided de las cuaxles se dispone de trecho en
trecho por encima de cada una de dichas pistas,
wud mencionadas boquillas reciben solucidn 17 por
redio de un tubo abastecedor _rincipsl 39 y de unas
rarificeciones 40, teanlendo el citado tubo 39 uns
valvala 41, como se iluctra, ; llevando asimismo
cads una de las ramificuciones unu valvule 41s, 10
cue germite el fdoil ajiete uresulacion de la canti-
dsd de solucidn que heye de coer wLodre el fliido.

71 frotamiento completo ¢ie recihe el fruto mientras
se encientra himedo merced a la solucidn tratadors
caliente, particularmente de.piés de la maceracidn
psreliminar en el ts.que 3, e. rmu, eficaz para con-
seguir un contacto fntimo de la oluoidn tratado-

ra en todas las partes Jel exterior de dicho fruto.
Las pequefas burbujas ide aire ¢le @ encuentran en
lus grietas y recesos de la su.erficie de la piel u
nollejo del frito, gie se o.onen &l contacto real de
1a solucion tratadora con esas partes de la oiel,

we pueden desalojar & fin de gie las superiicies de
ecas _rietas y resesds sean serfectamente huredeci-
dgs con la Bolucidn tratedora 7 eviter as{ la for-
macidn 7el moho, lo que es imyortante para conse-

Juir la accidn que se gre-ende con la expressada S50~

lacidn tratadora.

- -
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il objeto de recucir las ;eérdidas de
¢ulor, Aebido a despurramarse wolucidn osliente on el
fruto guae va pasando jor el lavudor, este puede elo-
jarse en una oaja o cublerta -h- gque tenga une tepa

articnleda y unes puertss laterales -dl-, -d2-, las

cusles se pueden abrir pars examiner el aparato o

-

Jure hacer reparaciones en €1, .a.imismo el tanque
je rnacersecidn O se puede cubrir, y tanto 19s eleva-
dores como el dispositivo transforusmdor T se pueden
disponer en unss csjas 0 cublertas adecuadas, gque

no sparecen en los dibujos para evitar su complicu-

cidn, adenss, los diversos tangues de las cajas

Jleden recubrirse, si se gquiere, con una materia ais-

ladora del calor.

RN |

S

Después que lu fruta o fruto se heya

tratado en el lavador I, conviene, aungue no es siem-

JTe esencial, que dicho frato perranezoa humedeci~

do con la soluocidn tratadora durante otro reriodo

de tiempo & fin de conse;uir la requerids accidn com-
Jleta de la solucidn tratwdora, al propio tiempo,
conviene mantener el avance uniforme del fruto or

la serie de operaciones gie se llevan a cabo en el
compartimiento de envase. Jars logrer esos fines

v evitar asimiswo gne mecunicumente sufra da%o el

’

frato, 6ste, después de nalir del lavedor, avanza O
pusa suavemente por el tanque & qie contiene una So-
1ucidn caliente de bdrax.

A fin de hacer gue el fruto pase del
extremo de salida del lavador .4 «l tanque 2 situa~
a0 por debalo, sin que Se golpee 3.e fruto ni sufra
ningin otro dafo, se recurre & un dispositivo trans-
portador adecuwdo gue en el cuSO que Se 1lustra afects

1& forma de un miewbro transyortador roterio T cuya

vy



construccidn general se azemeja & la de una rueda de
paletas, Zn esa construscidn el tambor central 42
tiene unas paletas 43 que salen radialmente del mis-
mo, en tanto gque las piezas circulures 44 que van
en las caras opuestas de dicho tambor foruwan unas
raredes extremas para los rece ptaculos o cavidades
que se forman entre cuda par sucesivo de paletas con-
tiguas 43. al girer el dispositivo en la direc-
cidn qde indica la flecha, el frnto que se descar-
ga del extremo de salida del lavador, pasando por la
rampa 45, va & caer en las ocavidsdes o compartimien-~
tos del dispositivo transportador 7 entra en el cuer-
;o de solucidn tratmdora contenida en el tanque G,
Lor debajo del lavador.

5i se quiere, particnlarmente en caso
de que se trate un fruto miy sensible, como los 1li-
mones, un miembro flexible 46, de lona u Su wnalo-
go, sa pnede sujetar en lu rampu 45 y sobresalir de
ells de tul suerte gue se amortigie la caida de dicho
fruto en las cavidades del disPOSitivo transporta—
dor rotario, pero comwo gquiera gque esa caida eg peque-—
#a& no es con frecuencia neceserio emplear digho miem-
bro 46 con un fruto menos deliocado. A Iin de que
la fruta se pueds mantener en las cavidades del dis-
positivo transportador, de unu manera practica hesta
que descienda s la elturs del 1{quido en el tanque
G, las caras portadoras de las paletas 43 pueden ser
concaves, ocomo se indica, Il miembro de proteccion
47, dirigido hacia arriba, gie se establece en el
extremo del tanque &, evita la posdbilidad de que el
axpresado fruto pueda Ser descargudo por el borde
sosterior del tanque.

31 funcionamiento del dispositivo de
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rueda T tiende & hacer qie avanoce el fruto por el
tangie &, empujando suavemente cada paleta 45 al fru-
to que descsnsaba en la psleta precedente, como w
t{tulo de ejemplo 1lo indica 48, 31 fruto avanza
ss{ lentamente, aungue de uns munerw Sistematica,
sor el ouerpo de solucidn tratadora csliente, con
direacion al extremo oguesto del tanque, Ia GCage
de fruta o fruto de la superficie del 1{quido sule
constantemente con el exceso de solucidn tratadora
que ocse del lavador L situado por encima, a fin
de que ese paso O salida Sea mus uniforme y siste-
matico unos miembros distribaidores insclinados 49
ge pueden disponer por debajo del lavudor y trans-
versslmente con respecto al mismo, como se ilusira,
L.l objeto de recibir el zoteamiento del lavador, 7
distribuirlo en la forma de unas capasS transverssal-
mente espwoladas, como 10 indica 50. Zse medio
de distribucidn cluro esta gue no es indispensable
sinque en algunos owsos ofrece determinadas venta-
jws practicas.

31 fondo 51 del tangue & puede ir al-
50 inclinado haoia abajo con direccion &l pié del
elevador H, siendo conveniente dissoner ese pi€ en
un receso trunsversal 52, como se indica, 1lo mismo
que en el caso del elevador D, y el dngulo de incli-
nacidn del expresado elevador H conviene también
que sea tal que el fruto pueda quedsr en los listo-
nes portudores, en una sSola caps, lmpidiendo esSen-
cisdmente la gravedud el upilamiento de dicho fru-
to en mas de una oapa. Por lo tunto, relacionun-
do debidaumente la velocidad del dispositivo trans-

portador rotario T y Adel elevwdor H, al iniclarse el

fancionamiento del aparato, el fruto se puede acumu-
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lar en el susodicho tangue 3 hastw lu profundidad de
diversas cupas, lo gue e3 gonveniente, ¥ desPués pue—~
de el elevador mencionudo H funcioner con una velo~
cidad justsmente la suficlente para saocar el refe-
rido fruto del exgresado tunque G tun rapidamente
como w 61 llega por el dispositivo transportador T,
penteniéndose asi el mencionado fruto en el tanque
& la profundidad de diversus CapusS,

$1 frato que se suca del tanque por
medio del elevador 2 pasa pOr lu Tampe 53 a la correa
transportadors I, como ya hemos dicho antes, Mien-
tras e enouentra en esa correa V& pasando dicho
fruto por debejo del surtidor de agaie X, también
citado antas, donde s1l se gilere Se pafia hasta
cierto guntoonn agiw clara J fria, en cantidad
guficiente para que desapareila de lu superfloie
de ese fruto onalquier exceso del ugente tratador,
4 fin de evitar ls formaoidn oristalina inconve~
niente en los elementos del transportador de rodi-
llos del secedor J, y evitar asimismo el deposito
yisible del oitado ugente en el fruto después de
$@co0, 8in gque por ello desswrezcs tanto azente tra-
tudor que pueds vOolver & quedar el fruto en condli-~
ciones de ser atacudo J destruido por el moho azul
4 otros organiswo& productores de 1a ;utrefaeoién.

31 se recurre & ese ba¥o o riego, el
wurtidor K puede tener la forms de un pequefio tan-
que -x°-, oon una hilera de aberturas -g2- en su
fondo, transversalmente y & corta distancia de la
correa I, Agus fresca Se le paede gsuministrar a
ese tanque por el tubo ~id—, y masntenerse en el
pismo tanque una oolumna de agus merced & una val-

11la -x4- regulada por un fiotador, La ocantidad
-17-



de agua con gue se rociw el frato o frate sl gasar
cor debajo del surtidor deyendera del tamafio de los
orificios -k2~, de la columna de ayus gue exista
en el tanque, y de la velocidad lineal de la co-
rrea transpgortadors I, Todos esos factores, 0 cual-
quiera de ellos se pueden ajustar o regular para
conseguir exactamente la cantidad de rociamiento
requerida & fin de alcanzar los objetos expuestos,
Las etapes restantes parw la wmanipula-
cidn del fruto, sSe recubra 0 N0 con Una Oap& protec-
torw ceroSa, las hemos descrito ja brevemente an-
les 7 no requieren ninguns otra explicscidn mas de-
tallads, Diremos, sin embargo, gue la consiruccidn
de la nnidad M es en zeneral igusl & le unidad lava-

dora 3, teniendo 1los rodillos de escobillas rota-

rios de esa unidad ¥ senerulmente unas superficies
de crines o cerdas de caballo, La pequefia canti~
dud de ls mezcla oonstituida por parafine y un di-
solvente de ella, necesaria para su aplicacidn wl
fruto a fin de oonseguir el pretendido revesti-
miento oeroso protector, se puede rociar o pulve-
rizar sobre el fruto & medida gile pasa por las pis~
tas de la mencioneds unidad I, si Se recurre & unos
distsitivos pulverizadores sdecuados -o~, uno de
105 cusles se monta, cowo Se indica, por encima de
cade pista y cerca del extremo receptor de l& suso-
dioh« unidad i,

Pars el funcionamiento corriente del
sistera que se ilustra, el nivel o alture del 1{qui-
do en el tanque G, permanece siempre constante,cual -
quiera que sea la cantidad de fruto gque esté pasan-~
do por ese tanque, Tsa altura o nivel constante
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1le determina el rebosador 54 de una presa, yendo el
exceso de solucidn que sale de esa presa a un arte-
sdn 55 y regresando por 5& al tanque de macerscidn,
como Se ilustra, & cuyo fin el borde superior de
este tanque de paceracion juede ir algo por bajo
de la altura del 1fquido en el tanque G, en la de-
terminada instalacidn que se represents., ILa altu-
ra o nivel del 1fquido en el tanque de maceracidn
3 puede, por otra parte, flnctuar considerablemen-
te, pero debera encontrarse Siempre algo por enci-
me. del borde superior de la seperacidn 29, & fin de
que pueda existir un ourso de 1{quido lihre entre
el compartimiento calentador y el tanque de msoera-
0idn propiamente dicho,

4 fin de comseguir una circulacion
sdicional y mas rapdde de la soluocidn tratadora
por el tangue C, el lado de descarga de la bomba
17 ce pnede conexionar con la tuverfa 57, que tie-
ne uns valvula 56 ¥ ¥va & parar al extremo was leja-
no del mismo tanque, como se ilustra. Suministran-
dose 1la solucidn tretadora al tanque G por ese tu-
bo 57, las diferencias de temperatura entre la sSO-
1ncidn del tangque G y la del tanque de maceracion
3 se.puieden reducir a un mi{nimm, La sdnision de
l1g bombs se puede también conexionar'gor el tubo
59, grovisto de una velvila 60, con una tnber{a su-
ministradora de agua frescs, de modd que &se aguz
se gueda'introducir en cuslguier parte del siste-
ma, juntamente con nuevads sdiciones de bérex, se-
sdn sew preciso pursa mantener la cantidad y ls de -
hida concentracidn de la soluioidn tratadors,

alaro es gque la solicidn se puede ha-
ger en un tanque mezglador independiente e intro-
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ducirse luego en el sistemw de tangule que se ilus-
tra, pero en la practica es més conveniente wgreger
sS1lo de vez en ouando la centidad necesaria de bHo-
rax, en su forma s9lida, ul tenque 2, e introducir
sgua en el compartimiento culentador por el tubo
smministrador 61 provisto de una velvila 62, Des-
pu€s de introducida la necesaria cantidad de agua
e puede cerrar lu valvula €2 y abrir la 1léa, con
lo gue las boguilias 15 funcioran no solamente Ju-
T« msntener el fruto moviéndose en remolinos verti-
cglex, seguin hemos exguesto, sino yara syudar tem-
bi€n a que se disuelva con repides el hdirax sgregu-
do, u otro agente tretador,

Para sistewmatizar mds la oiroulecidn
de la solucidn tratadore, y para otros fines gque
PRS&MOS & ver, una place desviudora ol se puede
disgoner por debajo del elevador H del tanque G,
gae vaya desde un punto por encims de la slturw del
1{quido en ese tangue hasta otro punto inmediato
al pi€ del mencionedo elevador, ginque algo por en-
cima del fondo del receso o foso 5=z, ise desvia~
dor 63 ocups todo el ancho del tenque y guede que-
dar perfectamente contrs los lsdos oyuestos de esSe
Tanque, Por lo tanto, para escapar por encima de
la yresa 54, la solucidn tratadoru tiene que des-
cender por el derredor del pié del elevador y pa-
sar por debgjo de la placs desviadora, siguiendo
el curso generyl indicado mediante flechas. iIn
los sitios 64 y 65 es el canal .:zra el paso de la
caolicidn de bastante wnchura y, »5or consiguiente,
ls velocidad de paso de esa solucidn es relativamen-
te lente, ¥n esos sitios we ectablece lo neoce-
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~ario psrsa que se Seyuren lus muterias en susyen-
sidn.

Despuds de todo un ifu de funciona-
miento, o ouando se giliera hacer la limoieza del
twngie G, se puede wbrir la velvila 66 del tubdo de
u¢_ iracidn 67, conexionsdo con la admision de la
bomba, y Se grocede & ubrir la valvula 28 en tun-
to que se cierran las 41 y 58. ¥n esas condicio-
nes funciona la valvnla sara extruer toda la solu-
2idn del tanque G, excepto una pequefavarte de ella,
J descargarla en el compurtimiento 27 del tanque J.
Jna vez heoho eso la solicidn que queds en dicho
tangte + se yuede dejar correr u la alcentarilla,

s las suciedadss ¥y de ;os8itos qie se hayan acurile-
d0 en 64 y 65 se pueden cacar JOr 1n«s aberturas
de limpleze adecusdas, las cuzles no se indican.

#n le prsctioca conviene sacar la so-
1n0idn tratadors del tanqie ¢ J hacer gue pase al
7 de la maners descrita, u f£in de gue, antes de o00-
menzar el travajo del dfa sijiiente, se sueds ca-
lentar la solucidn, en cianto a conjinto, hacta la
tempersturs requeridu, desyiév de 10 casl el expre-
sado tanque G se llena con lau solncidn caliente,
vy los pulverizadores 37 reciden también esa solu-
cidn vara el debido tratamiento del fruto o fruta
que crimeramente pase por ellos, o ese fin con-
viene que el tanque G sea de bastante cacacidad pa-
ra contener tods le solicidn tratadore gue se haye
e . atilizar en tody el ziuleuns,

Jlaro es qie el as.arato desorito £0-
10 se da a t{tulo de ejemplo de 1no que conviene
emglear para el tratawiento e leus frutas o fru-

'y

to. frescos, con objeto le gie su frescura se con-
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v se evite su sutrefaccidn prema-

o~

serve larzo tiempo
taira, 7 se comprendera gue ern dicho apsrato se po-
iran introducir todas agnellas wodificwciones y vu-
risciones gie no se gywrten del yrinciyio y eloan-
ce Ae¢l invento,

#ste solicitud, yae corresponde a la
recentedu en 10s gstedor Tnidos de americe en 15
de Diciembre de 1924, bejo el aimero 756,120, se
wcoze w los beneficios del wrtfcalo 16 de 1 Ley
Ge Propiedad Industiriul,

-t == NO T a -2= —i-

Los puntoun de invencidn yrosis y nie-
ve qle se presentan pars que lewn objeto de esta
Putente de VIINTE &¥0s, son los sigiientes:

1¢ ~ Tn agarato pe=ra el tretumiento
de lus frutes o frutos fre:zcoe ¥ uus analogos, que
couprende, en combinacidn, an luvwior del frato,
nn tanque, y un medio pro.lo cars recibir articu-
195 lewcarzados de ece lavudor 7 llevarlos sl refe-
rido tanque,

2¥ - In apurato yars el tratamiento
te la:. frites o frutos fre.co. ; S1S wnalogos, gie
sonn, rende, en combinucidn, un la/ador del fruto
_or medio de cepillos rotarios, 1n tanque dispues-
to por debajo, y un medio de llevar los artfcnlos
jel extremo de descarce 1:1 lavedor al wencionudd
Lange, e

¢ - Un aparato pure el tratamiento
de las‘frgfas o frutos freiLgcoL y Sus an4l >gos, que
com.rende, en combinacidn, in lavador del fruto por
cedio de cepillos rotarios; un wedio suministrador
de 1{guido asocimdo con €l; un tuncue dispuesto por

jehajo; un medio de llevar 1oS artfoulos del extre-
22w



mo de descarge del citedo lavador al referido tan-
qued; y un medio de dirigir a ece tanque el 1{qui-
do que desclende del expresado lavador,

4v —~ Un apareto para el trutamiento
de lus frutas o frutos frescos y sus anslogos, que
comprende, en combinacidn, un lavador del fruto,‘un
tanque por debajo de €1, y un @4 rositivo “4=an3 or-
tador rotario propio pars recibir el fruto gue se
descarga del ocitado lavador y llevarlo al mencio-
nzdo tenque,

0f = Un upirato gara el tratamiento
de las frutes o frutos frescos y sus analogos, que
comprende, en combinacion, an tanque de wmacera-
¢idn; un lavador del frato; nun medio transports-
$dor »ropio para llevar el frato de dicho tangue

' Je¢ raceracidn al citado lavador; un sezindo tan-

.1e; 7 un medio de pasar dicho fruto jue se descar-

Y

oa uel lavador al mencionado segundo tanque,

6¢ ~ Un apurato para el tratamiento
le las frutas o frutos frescos y Sus anslogos, qie
comgrende, en combinacidn, 1un tanque de maceracion;
un lavador del fruto disprecto a mayor altuara que
¢-e tanque de maceracion; an elevador gropio pars
yasar el fruto de dicho tsnque al lavador; un se-
o1ndsy” tanque establecido miy bajo jle el lavador oi-
t«do y propio parsa recibir 1o que ;otee de €l; una
conexidn de rebosamiento del se;indo tanque &l tan-
gle de macerseidn; y un wedio de sacar el fruto del
referido segundo tanque,

7¢ -~ Un sperato para el tratemiento
de las frutes o frntos freccos 7 Sus analogos, co-
ro el reivindicado en el puanto 6¢, que comgrende,

adenas, un medio de nzcer gue circule el liquido
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2or esos tanques, 7y de ouminiztrer 1fquido al refe-
rido lavador,

82 ~ Un apareto pera el tratemiento
de les frutas o frutos frewco. y ©1S anglogos, jue
comprende, en sombinesidn, un tanque y un, dicposi-
tivo elevador progio para oacar los art{culas de el,
sendo el fondo de dicho taunque inclinado hacia arri-
ba hasta un punto contiguo &l elevedor,

9¢ -~ Un agarato pars el tratamiento
le 1lss frutss o frutos frescos y sus analozos, que
comprende, en combinacidn, 1n tangue y un disposi-
tivo elevador propio pare secar artfoulos del mis-~
1o, teniendo ese tanque un extremo receptor redon-
dewdo conveniente para facili“ar lau a@lirentacion
aniforme de artfollos hscia dicno dispositivo ele-

vador,

10¢ - In aparato pera el tratamiento
7e las frutas o frutos frescos y sius analogos, que
gomgyrende, en combinacidn, nan tanque gie tiene an
geriremo regeptor; un dispositivo elevador ayroyia-
do para sucer el frmto de dicho tanque, & gierta
distancis Ael citado extremo receptor; y un wedio
grooio para introducir uno& ohorros de f£fldido en el
referido tanque, enire el mencionedo extremo recep-
tor de éste y dioho dispositivo elevador,

11¢ - Mejoras en el tratamiento de
frmtes frescas para el uwercado.

Pl y como se nz deacrito en la :le-
woria gie wuntecede, re;resentado en los dibujos
qie se acompafian y con los fines (ne e hun espe-
gificado,

Estia e~



woria consta de veinticinco hojus ewcritus por una
L0ls Oulrw,

Madrid, 14 de Diciembre de 1925
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