
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

que se acompaña a la s o l ic itu d  de una Pa­

tente de Invención a favor de Don F idel 

Pi Casas, residente en Me l i l l a  (España).

* * * * *  * * * * * * *



GRUPO I o -  CIASE 6»

p a t e n t e  d e  i n s  e c  i o e

para "UE PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE COUSERYAS DE CALAMARES, 

JIBIAS, PULPOS Y DEMAS PESCADOS DE LA MISMA ESPECIE 0 FAMILIA" a favor 

de Don F id e l P i Casas, residente en la  Calle López Moreno, 12 Me l i l l a  

(España).
* *  *  —  « . * * *  — * * * « .  o .  * * * „ _  . .  * * *  *  « .« .**  *

La Patente de Invencidn a que se r e f ie r e  la  presente memoria des­

c r ip t iv a , está  destinada a garantizar la  propiedad y ex p lo ta c ió n  ex c lu ­

s iv a  de un nuevo procedim iento para la  fa b r ic a c ió n  de conservas de ca ­

lam ares, j ib ia s ,  pulpos y demas pescados de la  misma esp ec ie  o fa m ilia .

Uno de l o s  o b je t iv o s  que oon éste  procedim iento se consigu e, es 

e l  de conservar la s  indicadas esp ec ies  de pescados en forma t a l ,  que 

s in  a lte r a r  sensiblem ente en nada sus re sp e ct iv a s  form as, c o lo r ,  sabor, 

e t c . ,  su esen cia , en f i n  y conservando a su vez la s  mas p e r fe c ta s  con­

d ic ion es  h ig ié n ica s , pueden ser destinados a cualesqu iera  de la s  a p l i ­

cacion es en la s  que e l  a rte  cu lin a r io  la s  emplea y puedan también, en 

estas mismas con d icion es  de conservación , guardarse por tiempo in d e fi­

n ido .

Otra de la s  c a r a c te r ís t ic a s  del indicado procedim iento e s tr ib a  en 

ser sumamente económ ico, de manera que dadas la s  con d icion es en que ha 

de e s ta b le ce rse  una in d u str ia  de ta l  c la s e , en nada ha de encarecer e l 

costo  de ta le s  pescados.

Las operaciones que comprende e l  procedim iento de que se tra ta  

son la s  s ig u ien tes :

Se toman lo s  pescados estando en  p e r fe c ta s  con d icion es  o sea 

b ien  fr e s c o s ,  como vulgarmente se d ice , y se lim pian convenientemente 

en agua del mar y en su d e fe c to , en agua dulce con e l  equ ivalente de 

sa l que l le v a  la  primera en éste  ultim o caso , dejándolos e s cu rr ir  con­

venientem ente.



A si d isp u estos, se le s  somete a una a lta  temperatura, ya sea sumer­

g ién d olos  en agua h irv ien d o , ya som etiéndolos a la  a cc ió n  del vapor de agua 

o por medio de cua lqu ier o tro  procedim iento conducente a l mismo f in .

Terminadas la s  a n te r io re s  operacion es, se procede a la  e lim in ación  

t o ta l  o p a ro ia l de la s  substancias liq u id a s  o s o lid a s  que se le s  hubiera 

adherido a lo s  pescados que nos ocupan, durante e l curso de a q u e lla s , ope­

ra c ió n  que se lle v a rá  a cabo, ya sea sacudiéndolos o b ien  escu rrién d o lo  o 

secán d olos , va liéndose para e l l o  de medios manuales o m ecánicos, segtín -  

aconsejen  la s  c ircu n sta n c ia s  en cada caso.

llev a d a s  a punto conveniente la  e lim in ación  y la  desh idratacidn  

p re v is ta s  en e l  a n ter io r  apartado, se procederá a su envasado, e s t e r i l i ­

zando previamente lo s  envases.

Por f i n ,  luego de envasados, se procede a la  e s t e r i l iz a c ió n  f in a l  

del tod o , para ser  lib ra d o s  a l com ercio .

Gomo es con sigu e in te  e l  envasado de lo s  pescados de r e fe re n c ia  po­

drá v e r i f i c a r s e  en seco o b ien  disponiendo en lo s  envases, un elemento ga­

seoso , l iq u id o  o s o l id o , graso o g e la tin oso  de cualqu ier c la se  que llen en  

en su to ta lid a d  o parte solamente, e l  envase de que se  tra ta .

A si mismo será v a ria b le  e l envase que se u t i l i c e ,  en su tamaño y 

forma y en e l  m ateria l de que se fa b r iq u e , siempre que perm ita e l  c ie r re  

herm ético de lo s  mismos. A si pues, podrán ser m e tá lico s , de madera, p orce ­

lan a , g res , goma, ab on ita , caucho o de cu a lq u ier  otra c la se  adecuada.

Tales envases podrán ir  p ro v is to s  de toda  suerte de d ibu jos e in s ­

cr ip c io n e s  o cu b ie rtos  con e t iq u e ta s , recubrim ientos o fa ja s  de garantía , 

p ro v is ta s  o no también de in scr ip c io n e s  y d ib u jos .

Como se ha d icho, también serán v a r ia b le s  la s  maquinas y aparatos 

u t il iz a d o s  para l le v a r  a cabo la  fa b r ic a c ió n  de r e fe r e n c ia , especialm ente 

lo s  empleados para la  e s t e r i l iz a c ió n  y c ie r re  de lo s  envases.

Finalmente será v a r ia b le  cuanto no a l t e r e ,  cambie o m odifique la  

e sen c ia lid a d  de la  patente d e s c r ita .



* N O T A *

Esta Patente se r e f ie r e  a UN PROCEDIMOS NT 0 PARA LA FABRICACION 

DE CONSERVAS IB CALAMARES, JIBIAS, PULPOS Y DEMAS PESCADOS DE LA MES- 

HA ESPECIE O FAMILIA" debiendo reca er  sobre la  s ig u ien te  REIVINDICA­

CION en la  que se determina su mencionado o b je to .

R e iv in d ica  e l  recurrente la  propiedad y ex p lo ta ción  ex c lu s iv a  

del c ita d o  procedim iento que esencialm ente con s is te  en l in p ie r  ta les  

pesoados en agua de mar o agua d u lce , debidamente salada; una ves 

escu rrid os  se someten a una a lta  temperatura por cu a lqu ier  medio 

adecuado, luego se escu rren  y secan y se envasan en seco  o en un 

elemento gaseoso, l iq u id o , s o l id o ,  graso o g e la tin oso  y en envases 

v a r ia b le s  en su form a, tamaño y m ateria l y previamente e s te r il iz a d o s  

operación  que se r e p ite  una vez cerrados d ichos envases, t a l  y como 

se d e ta lla  en la  d escr ip c ión  que antecede.

Sean cuales fueren  la s  c ir cu n sta n c ia s  que concurran con la  

esen cia l i dad de la  patente d e s c r ita .

Consta la  presente memoria de 3 hojas m ecanografiadas por 

una s o la  cara.

Barcelona 30 de Noviembre de 1925.
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