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MEMORTIA DESCRIPTIVA
que se acompefie & ls solicitud de una Fe-
tente de Invercion & {fsvor de Don Figdel

Pi Cesas, rssidente en lelilla (Espeiie).
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GRUPO 1° - CLASE 62,

PATENTE DE IXVE NCIODX
pare "UN PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE CONSERVAS DE DALANMARES,
JIBIAS, PULPOS Y DEMAS PESCADOS DE LA MISMA ESPECIE O FAMILIA" a favor
de Don Fidel Pi Cases, residente en ls Calle Lopez Moreno, 12 lMelilla
(Espefia ).
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La Patente de Invencidn & que se refiere la presente memoris des-
oriptiva, estd destincida & gerantizer ls propiedad y explotacidn exclu-
siva de un nuevo procedimiento pars la fabricacion de conservas de ca-
lamsgres, Jjibias, pulpos y demas pescedos de lo misms especie o familia,

Uno de los objetivos que con dste procedimiento se consigue, es
el de conmservar las indicades especies de pescados en forma %tal, que
sin alterar sensiblemente en nada sus respectivas formas, color, sabor,
etc,, su esencla, en fin y conservendo a su vez las mas perfectas con-
diciones higienicas, pueden ser destinmdos & cuslesquiera de las spli-
caciones en las que el arte culinario las emplea y puedan tambien, en
estas mismes condiciones de conservecidn, guardarse por tiempo indefi-
nido,

Otra de las caracteristicas del indicsdo procedimiento estriba en
ser sumamemte economico, d¢ mamers que dades las condiciones en que ha
de establecerse une industria de tal clase, en nads he de encarecer el
costo de trles pescados.

Las operaclones que comprende el procedimiento de que se trata
son las sigulentes:

Se tomen los pescedos estando en perfectas condiciones o ses
bien frescos, como vulgermente se dice, y se limpian conveniemtememte
en agua del mer y en su defecto, en agus dulce con el equivalente de
8el que lleva la primera en ¢ste ultimo caso, de jfndolos escurrir con-

venie ntemente,
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Asi dispuestos, se les somete a una alta temperatura, ya sea sumer-
glendolos en sgua hirviendo, ya sometiendolos & la accidn del vapor de ague
o por medio de cuaslquier otro procedimiento conducente 2l mismo fin,

Termimdes las anteriores operaciones, se procede g le eliminacidn
total o parcial de las substencias liquidas o solidas que se les hubiera
adherido & los pescados que nos ocupen, duramfe el curso de aguellas, ope-
rocién que se lleverd a cebo, ya sea sacudiendolos o bien escurriendolo o
secandolos, valiendose pora ello de medios menuales o mecanicos, segun -
aconse jen las circunstancies en ceds caso,

Llevedas a punto conveniemte la eliminscidn y la deshidratacidn
previstas en el anterior epartado, se procederg s su envasado, esterili-
zando previame rte los enveses,

Por fin, luego de envasados, se proceds o la esterilizacidn final
del todo, para ser librados al comercio.

Como es consigueinte el envasado de los pescados de referencia po-
drd verificarse en seco o bien disponiendo en los envases, un elemento ga-
seoso, liquido o solido, graso o gelatinoso de cualguier clase que llenen
en su totalidad o parte solamemnte, el envase de que se trata.

Asl mismo serd variable el envase que se utilice, en su tamsfio y
forma y en el materisl de que se febrique, siempre que permita el cierre
hermetico de los mismos. Asi pues, podrdn ser metalicos, de moders, porce-~
lona, gres, goma, abonita, caucho o de cualquler obtrae clese adecueda,

Tales enveses podrdn ir provistos de toda suerte de dibujos e ins-
eripciones o cubiertos con etiguetas, recubrimientos o fajes de garantias,
provistas o no tambien de insceripciones y dibujos.

Como se ha dicho, tambien serdn varisbles las maquimms y aparabtos
utilizados para llevar & cebo la fabricecion de referencia, especiaslmente
los emplesdos pare le esterilizacidn y clerre de los ernvases,

Finglmente serd variable cuanto no gltere, cambie o modifique la

esencialided de la patente descrita.
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Este Patente se refiere s UN PROCEDIMIEINT 0 PARA LA FABRICACION
DE CONSERVAS IE CALALARES, JIBIAS, PULPOS Y IEMAS PESCADOS DE LA MIS-
LA ESPECIE O FAMILIA" debiendo recser sobre le siguiente REIVIUDICA-
CION en la que se determina su mencionsdo objeto,

Relivindice el recurrente la propisded y explotacidén exclusiva
del citedo procedimiento que esenciaslmente consiste en limpiar %ales
pescados en agus de mar o agua dulce, debidemente saleds; una ves
escurridos s6 someten o una alt%s temperstura por cuelguier medio
adecusdo, luego se escurren y seceh y £6 enveean en s6co0 0 én un
elemento gaseoso, liquido, solido, graso o>gelatinoso Yy en envases
variebles en su forms, tamafio y material y previamente esterilizados
operecidn que se repite uns vez cerrados dichos envases, %tal y como
se fdetalle en le descripcidn que entecede,

Sean cuales fueren las circunstencias gque éoncurran con 1la
esencislidad de la patente descrita.
Consta la presente memoris de 3 hojes mecanograflisdas por
una sola care.
Bercelona 30 de Noviembre de 1925,
P, A,
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