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MEMORIA DESCRIZPTIVA

Para una ratente de invencidn por veinte afios por "NURVO IROCEDILIEN-
TO FARA FABRICAR FASTILLAS DB CAFZ, IECHE Y ALMENDRAM™ (primer grupo,
olase 72} a favor de D. Silvestre Garcfa, residente en Logroiio, ier-

cado 68,

El objeto de la presente invencién se refiere a la fabrica-
ci6n de pastillas de café, leche y almendra Y se diferencia de sus
Similares por la adicién a las pastillas de 1a almendra, por otra
Parte, la base de su elaborscibn estd Precedida de un detenido estu-
dio que descansa en una experiencis de largos afios; obteniéndose me-
diante las mezclas de los ingredientes especificados en esta memoria
un producto insuperable y digerible por los mds delicados estémagos.

Sabido es que en materia de pastillas de café con leche exig-
ten muchas clases y algunas de ellas muy poco higiénicas y mal combi-
nadas, resultando que los consumidores estdn sujetos a indigestiones,
debido a la defectuosa elaborasidn de las referidas pastillas.

El invento de la fabricacidn de pastillas de oafé, leche v
almendra se funda en la combinacién siguiente:

1 oéntaro de leche, 6 kilos de gzdoar, 1 litro de café puroy
800 gramos de glucosa, 100 gramos de bicarbonato y un kilo de almen~
dra pelada y tostada.

La leche se pone a cocer y se echa a la misms el bicarvonato,
adiciondndose luego el azdcar hasta conseguir que las materias mensio-
nadas formen una pasta. Terminada la operscién antes referida se agre=-
ga a la pasta en cuestién la glucosa, de jando cocer la pasta y adicio-
ngndose finalmente el café y la almendra continuando la operacidn del
cocimiento, hasta que se forme una masa sélida que sea la de lag pas-
tilla terminada.

Con arreglo a 13 mezcla antes sefialads y amasada bien lg
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pasta de acuerdo con las indicaciones precedentes, se obtiene una pas-
tilla perfeccionada de buen sabor g nutdtiva, superando en calidad a

todas las conocidas hasta lg fecha.

REIVIDNDI
Em=zz=m=z=z=z=c=
le~ Nuevo procedimiento para fabricar pastillas de ocafé,le-
che y almendra, ocaracterizado pordue la adicibn de la almendra a ta=-
les pastillas se efectfia en wnién de un céntaro de leche,seis kilos
de azficar,un litro de café puro,ochocientos gramos de glucosa, cien
gramos de bicarbonato y un kilo de almendra pelada y tostada,siendo
cocida la leche y adicionada a la misma el bicarbonato y el dzucar,
hasta conseguir una pasta sblida, y agregéndose la glucosa se deja
la referida pasta en coocimiento continuo, adicionando finalmente el
café y la almendra y rrocurando un cocimiento contfnuo hasta que la
pasta haya obtenido sk estado s6lido definitivo de pastilla,

La patente cuyo privilegio de invencidn se solicita por vein-
te afios para HEspafia y sus dominios deverd recaer por "NUEVO rROCEDI-
MIENTO EARA PABRICAR cASTILLAS DX CAFR, LECHE Y ALLEIDRA" (primer
grupo, clase 72) gseglin se describe y rei%indica en la présente memo -
ria.

Madrid 30 de Noviembre 1925,
Pp: Silvestre Garofa
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