


M E M O R I A D E S C R I P T I V A

que se acompaña 

a la  s o l i c i t u d  de

una patente de INVENCIÓN p or v o in te  aííos en España

a fa v or  de

Don Fernando MOFEU DIAZ, vecin o  de M O T R I L ^ C  r a n a d a ) ,

por

” UN PROCEDIMIENTO PARA ESTERILIZAR LA MIEL W  CABA CON EL FIN DE 

EVITAR SU FERMENTACIÓN Y ALTERACIÓN M.
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El producto con ocid o  con o í  nombre de Ldiel de caña, es uno 

de lo s  que se obtien en  de la  caña de azúcar, producto que por la  

gran cantidad de agua que con tien e es sumamente propenso a la  f e r ­

m entación.

La m iel ele caña reúne exce len tes  cualidades a lim e n tic ia s , 

pero es muy d i f í c i l ,  y aun puede afirm arse que Im posib le , o fr e c e r ­

lo  a l  p ú b lico  en forma com erc ia l.

E v ita r , pues, la  ferm entación de d icho producto y prepararlo  

de modo que no pueda descomponerse y o fr e z ca  toda c la se  de se g u r i­

dades e l  consumo es e l  o b je to  de e s ta  p a ten te .

C onsisto e l  procedim iento de e s te r i l ib a c ió n  en someter e l  

producto a una concentración de £-Oñ Be&umé, siendo después pasado 

a una presión  de 300 kgs. con e l  f in  do d es in teg ra r  completamente 

la  masa, s in  cuyo requisito la  acción  del calor 3obre lo s  elemen­

tos que provocan la ferm entación ser ia  completamente in ú t i l .

Una vez rea liza d as  la s  operacion es indicadas anteriorm ente, 

se envasa la  m iel en r e c ip ie n te s  m etú lleos , de c ie r re  herm ético 

y som eterlos después a una temperatura de 125Q cen tígrados y 

p resión  de 0 ,5  k . por otra.3 .



N O T A

En resumen : La patente que se s o l i c i t a  recaerá  sobre un 

procedim iento de e s t e r i l iz a c ió n  de la  miel de caña, que co n s is te  

en som eterla a una concentración  de 40a Beaume y después a una 

p resión  de 300 k ilogram os, para d es in teg ra r , por com pleto, la  ma­

sa , envasándola luego en r e c ip ie n te s  m etá licos  y sometiendo és to s

a una temperatura de 1252 cen tígrados y , por ú ltim o , a una presión
3do 0 .5  k . por ctm. •

Se r e iv in d ic a , por ú ltim o , como ofrbto sobre e l  que ha de 

re ca er  la  patente de INVENCION que se s o l i c i t a  por v e in te  años en

EVITAR SU FERMENTACION Y ALTERACIÓN

TODO SEGÚN queda expresado en ésta  Memoria que consta de 

dos h o jas  e s c r ita s  á máquina por una s o la  cara .

España,

w UN PROCEDIMIENTO PARA ESTERILIZAR LA MIEL DE CANA CON EL FIN DE
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