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M O D E L O  D E  U T I L I D A D  
P O R  V E I N T  E A S  O S 

E N  E S P A i. A
Solicitado a favor de D. Agustín Vera Martínez, de nacio­
nalidad española, residente en BARCELONA, c/. Córcega, ns. 
605.

p o r
"PRECINTO PARA B.tBUTIDOS"
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M Eli O R I  A D E S  C R I P  T I  V A

En el presente Modelo de Utilidad nos vamos a refe­
rir a un nuevo precinto para embutidos.

Son varios los tipos y modelos de precintos para em­
butidos existentes en el mercado, pero todos ellos adole­
cen de insuficiencia higiénica y ofrecen una garantía muy 
limitada.

En cambio con el precinto para embutidos, objeto del 
presente Modelo de Utilidad, se ha logrado conseguir un 
nuevo resultado industrial, con el cual se obtienen unas 
condiciones máximas de higiene, una duración prácticamen­te
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-te illaitada y por lo tanto con toda la garantía que di­
cha clase de precintos requieren.

Reúne además de las ventajas enumeradas, la de re­
sultar a un precio de coste, sucamente inferior al de o- 
tros precintos similares actualmente conocidos.

Consiste esencialcmte este nuevo precinto para em­
butidos, en una sóla pieza de forma adecuada, dotada de 4 
lasticidad la cual se incremente en la porción de la mis-' 
ma que debe someterse al doblado correspondiente. Comple4 
tándose el precintare con un corchete que une las dos par­
tes dobladas la una sobre la otra.

Para que la idea general anteriormente descrita pue­
da ser más fácilmente comprendida en la descripción que 
sigue nos vamos a referir a la lámina de dibujo qu*.. se 
acompaña, que nos muestra un caso de realización practi­
ca del nuevo complemento, naturalmente que tratándose de 
un ejemplo aclaratorio el dibujo en cuestión deberá in­
terpretarse con amplio criterio y sin carácter limitati­
vo alguno.

En dicho dibujo se representa una vista frontal en 
alzada del nuevo precinto para embutidos, en la figura 
1 vista en desarrollo y en la figura 2 debidamente dobla­
do su extremo, indicándose por:

-1- la pieza elástica,
-2- extremos de la misma,
-3- taladros de precintaje,
-4- porción dotada de mayor elasticidad y 
-5- corchete de precintaje.
La fabricación de este nuevo precinto para embutidos 

es de un resultado práctico no conseguido hasta la í'ec.a,
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siendo por otra parte su obtención sumamente rápida y a 
un precio de coste muy limitado*

Su utilización además de reunir las ventajas ante­
riormente citadas, es de máxina. garantía y seguridad, bajo 
todos los aspectos, incrementándose dichas cualidades gra]- 
cías a la porción o punto de doblaje -4-, dotada de una 
mayor elasticidad, con lo cual se evitan las frecuentes 
roturas que ocurren con otra clase de precintos similares,, 
completándose el precinto mediante el corchete -5- a tra-j 
vós de los taladros -3-.

N O T A

Los puntos nuevos no conocidos ni practicados en Es­
paña, sobre los cuales se desea recaigan las reivindica­
ciones del presente Modelo de Utilidad son:

1&.- pro&into para embutidos, caracterizado porque 
la única pieza que comprende está dotada de elasticidad 
que se incrementa en su porción correspondiente al dobla­
do, intermedia entre los dos taladros de precintaje, a 
través de les cuales se dispone un corchete de unión.

2a.- "PRECINTO PAiA EMBUTIDOS", de conformidad en un 
todo en lo esencial y fines industriales a lo descrito en 
al precedente Memoria Descriptiva y gráficamente represen­
tado en el adjunto plano para su mejor comprensión.

Esta Memoria consta de TRES hojas mecanografiadas 
por una sola cara a doble espacr o en 63 lineas.

Madrid,25 de Octubre de 1.962 
Por autorización del interesado.-
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