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ginicas .nimales y vegetules

Memnoria Descriptivue

El ovjeto de esta patente ae invencilén es la conserve—
. 7 P - . rd - . .
cidn de todu Clase de substuncias organicas (vegeuales y wnimules), asi
. . .« 7 - - Ve -
cowo lu desinreccidn de fruvos, semillas, grunos, tuberculos, bulbos,
ruices, tallos, estaCus, rumus ¥y Dluntus enterus,utilizznuo ol erecto

las prorviedaues w=ntisepvicus (vasvericiaas, fungiciuus e insecticicas)

que poseen mUCAOS uerivauos de las 0xiguinolinus (lluludas tumbien oxi-
yuinoleinas, oxiguinoilinus u oxileuconinu.s), especlalmente 108 acidos

= oxiguinolin—sulrénicos J Sus Sules entre las yue sobresalen los orto-

N : - , . P s . - . - ’
oxiguinolin—anzsulionato pougsico, id. sduico, id. calcico, id. mugné—

sico, id, fsrroso, id, rémico, id. cuprico e iu. cuproso, empleauos

unos y Ourad en soliuciones acuosus a Irin ue inyectar, lmpregnur, vuilur,



auen.r O rociar meuiunte _spersiomes 0 pulverizuciones liguidwus lus
mencionauns subse.ncius y seres Organicas, O vunbien emplesdus dichas
sales en POlvo mus O menos imPulpadle, a fin de espolvorear con ellas
seauzos de carnes 0 de pescados, las partes de vegetales y plantas en—
teras que convenga, ¥y lus substancias extrgidas de animgles y vegeta=-
les o formgdas y confeccionadas con ellos,

Asi se puede guardar frescos durante seis o doce dias,
a lg temperaturs del ambienteen verano (o sea alrededor de veintisiete
centigrados, en esta ciudad) pedazos de carnero, de buey y de cerdo,
1lo mismo que gallinas enteras recien muertas, yemas de huevos, pescadcu
¥y mariscos recién sacados del mar, etc,, sin mes que meterlos en vasi=-
Jus apropiudas y cubrirlos, Dbaflurlos O uucharlos con frecuencia, de
w8Ua POTmhkle en lua quUe wlguna de wichas Suales estuviera disuslta en
le proporcidn de medio o uno por mil; y se logru ssi mismo conservar
en excelente est.u0 y POor un iiempo mucho mas lurgo, de Cuatro . seis
y hasta siete meses, uiversas clases ue IrutasS CarnosasS (buyas, dru—
PuS, Ppomos, nesperidios, pepénides),tales(COmo melocotones, albarico-
ques, cerezu8, ciruelas, UvVas, DPerasS, Muliailus, peros, membrillos,
"PulOos swntos”, chirimoyos, nisperos, nispolas, nersnjas, mandarinas,
limones, fresas, plétanos, tomates, sanaias, melones, higos, higos
chumbos, etc, asi como pimientos, berengenas, legumores, etc., cogien-
u0 de la planta 1l0s mencilonzoos frutos cuzndo les falte muy POCO Pu—
Ta llegur & su completa mauuresz, wetienuolos seguidamente en un duflo
semejante O Sea de afgUu «ticlonud.. ue un wres . Cuatro por mil de di-

chos oxiguinolin—=sulionstos,y rinzlmente sac4andolos de tul bafio wl

cabo de diez 0 doce horas para exponerlos al aire libre y mejor aun

al sol, sobre un lienzo o0 arpillera, a fin de que se escurran y se se-—
quen superficiglmente en pocas horas, despues de 10 cual ya se pueden
colocar en estantes de fruteros, bodegas o desvanes, dotados de una
aireacidn, sequedad y temperatura convenientes, donde esten resguar-
dados contra los ataques de los ratones, insectos, etc.,., De lag mismg

manera se procede con los tubérculos, bulbos, raices, tallos, hojas,



yemas y tlores, asi como con las trufas, setas, 1{quenes y demas plan—
tas 0 porciones de las mismas que por naturaleza o por cualquier cir-
cunstancia estén expuestas a corromperse,

Los frutos y demss partes de 1os vegetales que han sido
tratados por tal bafio, exhalaen durante los seis u ocho digs siguientes
un ligero olor parecido al del formol; pero despues desaparece y enton-
ses solo despiden el caracteristico ¥y agradable de cada especie o varig
dua de fruto o de planta, Bl aspecto jue 1os frutos Carnosos udguieren
al cabo ae _lgunas semanus después de dicho bafio, es casi el mismo que
hubieran tomado si hubiesen 1llegado a madurar completawente en sus
respectivas plantas, con la sola diferencia de que ghora, habiendo re-
cibido la accidn benéfica de alguno de dichos oxigquinolin-sulfongtos,
_a podredumbre (debida a diversos hongos mﬁcrdscépicos) no habra podi-
do invadir la parte carnosa aunque ellos hubiesen sido picados por los
péjaros o los insectos, 0 a pesar de haber recibido algin golpe que
kubiese roto o perforado su cubierta,y se verd reducida s las primiti-
vas manchas 0 placas que en alguno de ellos hubieren empezado a formar-
€6 «nies ue meterios en el repetia0 buflo,ya gue lus heriaus (golpes,
Pilcaturas, grietas, etc.) gue ellos mostrasen em uguel entonces se
habrin cicatrizauo, y lus manchus 0 plucas de podredumbdre Se habran
§8Cal0 O endurecia0, como si se nubiersn enguisiuu0 O apergaminado;
ae modo yue estos frutos, tveniendo ya su piel o cubieruvs defendid. con-
Wy lus invasiones oe tales hongos, .ntes (ue pudrirse llegun « secar-
Se POCO . POcO en el decurso de varios meses, Lo mismo sucede con las
wrut.s, setus, liguenes, algas, nelechos, tubérculOs, legumbres, etcC,.

Las mencionaaus swles u Oxiyuinolin-sultonatos sédico,
pouésico, calcico, ete, detenidus por la piel O cortezs de Tules fru-
tds O parties de los vegetules, 10 mismo yue pPor ls piel 0 membranas
gle envuelven 1os mlsculOos O PeawzOS de Cu.rne Ge 10§ momiferos, aves,
peces y 0tros .nim.les de yue el hombre se alimenta,no pueden comunicar

« SU MuSa interna ninguin mal sabor; de maners gue teniendo quien vaya

8 comerlos o guisarlos;la precaucidn de lavarlos bien en agus clara y



mondarlos, aquellos tendran el mismo gusto que si los comiéramos re—
cien cogidos de la respectiva planta, en completa sazbn, y las carnes
y pescados serén tan agradables al paladar como si en vez de seis a do-
ce dias hubiesen transcurrido solamente unas pocas horas desde que hu-
biesen sido sscrificadas las respectivas reses 0 acabados de sacdr

del agua los pescados.

Tambien los bafios, ducnas y pulverizuciones de solucio-
nes de esStus Sales ejercen su benéfico poder fungidida en los granos,
semillas, wubérculos, vulbos, estaCuS y twllOs Gue aebamos sembrar o
pluntar inmeaistamente uespués, =si como los lavajes O enjuagues con
lus repetviaas soluclones convendran para desinrectar lus heriaas gue
las podas, los vientos, los pedriscos, los insectos, el ganado u otros
animales, etc. hayan causado a plantas ¥ érboles, 1o mismo que empleg—
das en forma de pulverizaciones liquidas ¥ sblidas (o espolvoregmien—
tos) servirfn eficazmente para prevenir o atajar las enfermedades
criptogénicas que sus brotes, frutos y troncos son propensos g sufrir,

Mas para este fin serd tal vez preferible emplear los oxiguinolin-

sulionatos cdprico J cuproso, porque wun cuundo son t6Xicos ys no se-

TSL en ess0S CuS0S necesario guarasr lus mismas precsuciones gue puTw
Cuwnd0 Se Tratuy de conaervar Irutus, legumbres, truias, setus, Carnes,
pescwdOs, etc, yue luego hayusn de servirnos de azlimento, Ai8i, pues,
estas sales de cobre podrin substituir ol sulfuto ael mismo metal en
r L . } . A
$OUu0sS 103 ¢us0s en yue éste es ULil d wgricultor yseraplicudas de la
misma meners gque dicho sulfato, Ora sea en iOrma Ge uLsflos Dara desin-
tectar gr.nos y semillas, Ora en ioruma de pulverizuciones y espolvo—
reanientos suminis .rados o lus ramas, hojes, yemas y frusos en el Cam-
PO, OTru rociunao O regundo en CuSOS exXiraOruinarios los terrencs sem-—
Drudo0s y pPluntaciones paru prevenir o combatir el mildew, el oigium,
lu negrill., la podre gris, etc. etc, causadusS POr diversos hongos
microscépicos,
[ : .. N .
Por ultvimo, las propledades anilsepilicas de lus sales

de estos aciaos oxiquinolin—su1r6nicos pueden ser uuvilizadas en pe—
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guefius u0sls DPurw COnServar inalterubles 1os zumos y pastas vegetales
Gue no debun Iermentar, como el mMOSTO ae Uvas, 1lOs jugos ue naranjs,
de limon, de itresu, etcC., la DuSts de tomate, ce membrillos, de tresus
de higos, etc,, el engrudo ae harinu de trigo 0 ae muiz, el engrudo de
slwiadn, el gluéén, las soluciones de goma arabiga y Ouras gomas, lu—
tex y colas vegetales, etc, etc., usl comO DPurs eviivar rermentacio-
ses parasitarias en los vinos, vinagres, sidras, cervezas y demas be-
bidas de origen vegetsl, al igual que para evitar que se ponga agria
la leche, que se pasen las yemas de huevos, que se corrompen las glbi-
mina, la fibrina, la gelatina, las substencias coldjenas, la cola ani-
mal, los tejidos o masas nerviosas, la carne, etc. etc..
N O T A

Se reivindica como ovjetvo de ests patenie:

1) vl procedimieniO pura conservar toas cluse de SUUS vin=-
ClaS vegetules y animcles o de drigen org:nico, u81 COmO pPars desin—
ZeClar 10S CunPOS, ©6Trrends O Dlantuciones y i0da Cluse ae gemillus,
grwn08, rlores, n0Jjus, ITruwos, ramas, cubérculcs, oulovos, raices, ua-
1llos, estacas y plantas enteras,utilizando al efecto las propiedades
antisepticas (bactericidas, fungicidas e insecticidas)que poséen mu-
chos cuerpos derivsdos de lss oxiquinolinas y especiglmente los Acidos
oxiquinolin—sulfdnicos y sus sales (tanto orgénicas como metélicas),

tales como los orto oxiquinolin anasulfonatos sédico, potdsico, cédlci—

T . . . y !
8%, Mugnésico, ier:oso, .érrico, cuproso, ciprico, etc, y sus homdlo~

Os met., Dula y =hu Oxiquinolin o , /3 4 . sultonstos, .si cowmo de
a ’ ’ ‘Y‘________________r

DPurecidus sules de los Jciaos dioxi y orioxi guinolin sulidnicos, di-

sueltos unos y OursasS en aflu 0 en Otlros disolventes y .plicsaos en for—
mi ae bafios, inyecciones, impregnaciones, duchas, .spersiones o pulve-
riz.ciones 1liguidus O tamdien en tormu de pulverizuciones sélidus (es—
Apolvoreamientos) de POlvOos muS O wenos iwpulpubdles o lus Carnes, pes—
Culd8, nuevos, frutss, legumbres, Selag, Lrulss, granos, semillas;
Platas y en general o toda clase de wnimales, vegetales, purtes de

los mismos y substancias extraidas de ellos como Jugos y zumos fermenta—
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dos 0 no, pastas, COlas, gomus, engrudaos de hering 0 ue ulmiddn, dextd
04, g-ucoSa, 1ibrina, cusein., .lvimina, oseina, etc.etC,, o tin de
conservarlas durante un tiempo mis 0 menos largo, con o0 sin el _uxi-
lio de mneverus y cimarus frigoriricas; y Dpura DPrecuaver y combatir luis
enrerreusues Criptogamicas de wodu Cluse de pluntus, érooles, ardustos
Y Tulus O hierbus Giiles al nombre,

2) Procedimiento pura lu conmservuscidn de Suovs tancius or—
ganicus animules y vegetules.

warcelons 17 de ocitubre de 1925,
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