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M E K O H I A  D E fí C P: I I 2 I V A 

Q.ue se acompaña, a la, solicitud üc una 

Patento de Invención a Pavor de Don Fi­

del Pi Casas, residente en lle lilla  (Ecpa-



CLASE 6aGliUPC I o -

P i  ?  E I  7 S DE I 1  T E 1! C I  í  I  

para ”LA PAURICAC 1(511 LE LAUCOS? UTOS Y GALEAS EL C01TSEEYA, COE SU 

CAPAEASOi:". a favor de Lon P ld e l  Pi Casas, residente  en l a  Calle 

López moreno, 11 l ie 'l i l la .  (España).

♦ . ♦ . " A * . * . * . * . * . * . * . * . * . * . * . * . * . *

La Patente de Invención a que se r e f i e r e  l a  presente memoria des 

e r ip ’;iva está  destinada a garantizar la  propiedad, asi oomo l a  espío 

ta c ió n  exclu siva  de la fa b r ic a c ió n  de la n gostin os  y gambas en conser 

va, pero con la  p a rt icu la r id a d  de conservar unos y o tros  su capara­

zón, l o  (_u e constituye la  esencia l idad de ésta  Patente, ya que como 

es sabido, la, conservación  do dichos crustáceos se l le v a  a cabo des­

p ro v is to s  aqu ellos  de su correspondiente caparazón.

Las ven ta jas  de ósta  fa b r ic a c ió n  con s is ten  en que lo s  r e fe r id o s  

productos tienen una mejor presentación  que lo s  que se elaboran ac­

tualmente, s in  que en e l l o  se a fecte  a l p re c io  de fa b r ica c ió n  de ta­

le s  conservas.

Para l l e v a r  a cabo la  fa b r ica c ió n  do que se tra ta , se procede 

de la  manera sigu iente ;

A l o s  la n gostin os  y gambas, f r e s c o s ,  se l e s  qu ita  la  cabeza 

o no (eegdn l o  s o l i c i t o  e l  mercado) y lo  mismo en un caso que en 

o tro  se lavan bien en agua del mar y en su d e fecto  en agua dulce, 

con e l  equivalente de sa l que l l e v a  la  primera en óste  último caso, 

dejándolos e s cu rr ir  convenientemente.

A si d ispuestos, se le s  someto a e b u l l i c i ó n  mas o menos d i la -
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tafia, sogtín fletan ser tratafios eon cabeza o s in  e l l a ,  y también 

segón e l  tamaño fiel marisco.

Termina fia la  e b u l l i c i ó n  ce le s  fie ja  que eliminen la  mayor 

can ti fin fi fie agua p o s ib le  y cuanfio se l e s  consifiora escurrifios bas­

tante, ce l o s  somete a la operación fiel secafio, e l  cual se l l e v a  

a e fe c to  en lugar a p rop os ito  y me ¿liante una corr ien te  fie a ire  ca­

l ie n te  no in fe r io r  a 70  ̂ grafios.

Ya llevafla  la  desh idratad  ón en su punto, se pro ceñe a l  en- 

vasafio, e s te r i l iza n fio  previamente lo s  envases.

Por f in ,  luego fie envasados, se procedo a la  e s t e r i l i z a c i ó n  

f in a l  para ser  l ib ra d o s  a l  consumo.
Gomo es con s igu ien te , e l  envasafio fie l o s  cru stáceos  ño r e ­

fe re n c ia  pourá v e r i f i c a r s e  en seco o b ien  disponiendo en lo s  enva­

ses un elemento gaseoso, l iq u id o  o s ó l id o ,  graso o ge la tin oso  fio 

cualquier c la s e ,  que l le n e n  en su to ta l id a d  o parte solamente, e l  

envase fio que se t ra ta .
Asi mismo será  va ria b le  e l  envase que se u t i l i c e  en su ta ­

maño y forma y en e l  m aterial de que se fabrique siempre que per­

mita e l  c ie r r e  hermético fie l o s  mismos. A s i  pues, podrá ser metá­

l i c o ,  fie madera, porcelana, grez, goma, ebon ita , .caucho o fie cual­

quier otra, clase adecuada.
También serán v a r ia b le s  la s  máquinas y aparatos u t i l iz a d o s  

para l le v a r  a cabo la  fa b r ic a c ió n  de re fe re n c ia  , especialmente lo s  

empleados para la  e s t e r i l i z a c i ó n  y c ie r re  fie lo s  envases.

finalmente será variab le  cuanto no a l te r e ,  cambie o m od if i ­

que la  ese no ia lidad de la  Patente d e sc r i ta ,

** II 0 T A **

Esta Patente se r e f i e r e  a IA PABEICACI01T PE liEGOSDIUOS' Y 

GAIPBAS Eli G03JSERVA, COI! SU CAPARAS Olí" debiendo recaer sobre la  s i ­
guiente REIVIPEDICAG101! en la  que se determina su mencionado objeto.*

R e iv in d ica  e l  recurrente la  propieda.fi y exp lo ta c ión  e s c lu —



s iva  de la  c i ta b a  fa b r ica c ió n  que esencicimente se ca ra cter iza  por 

conservar lo s  r e fe r id o s  crustáceos  su caparazón una vez en conserva, 

sea cual fuere l a  forma como se acondicionen, la  c la s e ,  forma y  ma­

t e r i a l  del envase empleado y  e l  producto s ó l id o ,  l iq u id o  o gaseoso, 

que se disponga en l o s  r e c ip ie n te s  s i  no se v e r i f i c a  su envasado en 

seco , ta l  y  como so d e ta lla  en la  descripción, que antecede.

Sean cu a les  fueren la s  c ircu n sta n c ia s  que concurran con 

la  esencia l!dad  de la  Patente d e s c r i ta .

Consta la  presente memoria do 3 hojas mecanografiadas por

una sola cara.
Barcelona stTüQ Septiembre de 1925.

P. A.
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