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GRUPC 1° - CLASE 6a.

PLAZ2TETTE DE IIXIVEICICX
para "Li FASRICACICHN DE LANGOSIIVOS Y GALBAS KX CONSERVA, CON SU
CAPLRAZOI", o favor de Don Fidel Pi Cesac, recidente en la Calle

Lopoz ilorenro, 11 lielilla. (Bepafia).
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La Paitenbte de Invencidn s ¢ue se refilere la proconte memoria des-~
cripiiva estd destinada a gorantizar lo propieded, a8l como la explo-
tacidn oxclusivs de lo febricecidn de langostinos y gombes en conser-
va, pero con la particularided de conservar unos y olros SuU capore-
zon, lo (ue constituye le escnciclidad de dsta Patente, ya que como

es €abido, lo conservacidn Go Gichos crustdceos se lleve a cabo des-
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00 aoquellos e su corregpondiente caparazon.
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ensajos de dsha foebricacidn conoisten en cue los referidos
profuctos tiencn une me jor mresensecidn que los que se elgboran ac-
tuclmonte, cin que en ello se afecte al precio de febricacidn de %a-
les congervas.

Pare llever a cabo lo felricocidn do que se trata, se procede
de lo remera siguiente:

A ios loangostinos y gembes, frescogs, ce les quiba la cabeza
o no (eocdn lo solicite el mercado) y lo mismo en un caso que en
obro ge laVah bien en agua del mar y cen su deiecto en agua dulce,
con el ecuivalente de sal cue lleve la primera en éste dltimo caco,
de jandolos egcurrir convenie ntemcente,

Asi dispuestos, se les somete a ebullicidn mas o menos dila-
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toda, segdn deban ser Sratodos con cabeza o sin elle, y tambien
scgdn ol benofio del merisco.

Terminnde la ecbullicidn ce les deja que eliminen la meyor
censifoel de egua posible y cusnio ge les considora escurridos bas-
tenbe, co les somcte o le operacidn del cocado, el cusl se lleva
a efecso en lugar a proposito y rpidiente una corriente de alre cao-
lienke no inferior a 702 graios.

Yo 1llevada la deshidratecidn en su punto, se procede 2l en~
vesado, esterilizando previcmenie los envases.

Tor fin, luego de envescdos, se procede a lo esterilizacidm
finzl pare eexr librados &l congumo.

Como es consiguienie, el envasalo de los crustdceos do re-

erencie podrd verificarse en seco o bien disponiendo en los enva-
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ges un clemen%o gaseoso, licuido o edlido, graso o gelatinoso do
cuglguicr clase, que llenen en cu tobalidad o parte solomente, el
envose do cue se troba.

Asi mismo serd verisble el envase que se ubilice en su %a-
mafio y forma y en el mpterial de cue se fgbricue siempre que per-
mi%to el cicrre hermetico de los micmos. Asi pues, podrd ser metd-
lico, d¢ madera, porcelans, grez, goua, ebonita, caucho o de cual-
quicr otro clase adecuada,

Tombien ‘serdn varisbles les mdquines y aperabtos utilizados
pore llover a cebo la fabricacidn de referéncia , 6specialmente los
emplecios para la esterilizccidn y cierro de 1los envases.

Pinclmente serd verieble cuen’o no clbtere, combie o modifi-
que le. esencislidad de le Potenbte descrita,
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Tsha Totente se refiere o LA FABRICACION IE LAWCOSTINOS X
GALBAS DT CONGSERVA, CON SU CAPARALZCIM debiendo recaer sobre la si-
guicnte REIVIIDICACION on la ¢ue se deternmina su mencionmado objeto.
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Reivindica el recurrente la propiedad y explotacidn exclu-
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siva de la citada faobriczcidn cque esenbialnmnte se caracteriza por

conservar los referidos crustdceos su cgperazon una VEz en conserve,
soo cual Tuere la formas como se gcondicionen, la clase, forme y ma-
torinl del envase eumpleado y el producto sdlido, liquido o gaseoso,
gue se disponga en los recipientes sl no se verifica su envasclo en
geco, Lol y como se detalla en la descripclidn que entecede.

Sean cuales fueren les circunsbtancias ¢ue concurran con
1ls esencialidad de le Peghenbe descrita.

Conshta la presente meroria do 3 hojas meccnografisdas por
uns Sols cara.

Barcelona 7 ¢ Sep Siembre de 1925.
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